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SCARLETT G017~

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIJTYATALUUU
IHCTPYKLUIA 3 EKCIIJTYATALII

4 GB FOOD PROCESSOR-BLENDER

5 RUS KYXOHHbIX NMPOLIECCOP-BJIEHAEP
7 CZ KUCHYNSKY ROBOT-BLENDER

9 BG KYXHEHCKWU POBOT-BJIEHOEP

11 UA KYXOHHWU NMPOLIECOP-BJIEHAEP

13 SCG KYXUHCKU MYNTUMNPAKTUK-BIIEHOEP
15 EST KULUGIKOMBAIN-BLENDER

17 LV VIRTUVES PROCESSORS-BLENDERS
19 LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAIJbYTUVAS
20 H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER

22 KZ AC YUIE NPOLIECCOP-BJIEHOEP

24 SL KUCHYNSKY ROBOT- MIXER
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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl ( 500 ml)

Bowl drive shaft

Ice chopper/grinder.

Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse button

TURBO button

Hand blender

10. Measuring cup (600 ml)

11. Attachment release buttons
12. Accessory adapter

13. Potato mash cooking attachment

CoNoGOARLNE

CZ POPIS

Motorova jednotka

Misa (500 ml)

Pohon misy

NGz na sekani s moznosti drceni ledu.
Natavec na Slehani a michani tekutin
Prepinac rychlosti

Tlagitko rezimu ,pulse”

Tlacgitko rezimu TURBO

Ponorny mixér

10. Nadoba mixéru (600 ml)

11. Tlacitka na odpojeni nastavcu

12. Adaptér na nastavce

13. Nastavec na pfipravu bramborové kase

CoNoGOARLNE

UA onuc

Biacik 3 ABuryHom

Yawa (500 ml)

Mpwueig Yawwi

Hix ons 3gpiGHIOBaHHS

Hacapka ansi 36vBaHHs Ta 3MiLLyBaHHS PigKMX NPOAYKTIB
Mepemukay wBmnakocTen

KHomka iMmnynbCHOro pexumy

KHonka pexumy TURBO

BneHaep, Wo 3aHyproeTbeA

10. CrakaH 6neHgepa (600 ml)

11. KHonku Bia'eaHaHHA Hacagok

12. NepexioHuk ons Hacagku

13. Hacapgka ansi npuroTyBaHHs KAapTOMMSHOTO Mope

CoNoGOARLNE

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum ( 500 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja segamiseks
Kiiruste tmberlaliti
Impulssreziimi nupp
TURBO-reZiimi hupp
Sisselaaditav blender

10. Mikseri ndu (600 ml)

11. Otsikute eemaldamisnupud

12. Otsaku tleminekuosa

13. Kartulipudru valmistamise tarvik

CoNooR~WNE
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RUS YCTPONCTBO U3OENUA

MoTopHas 4acTb

Yawa ( 500 mn)

Mpusoa vawm

Hox anst uamenbyYeHusi ¢ BO3MOXXHOCTbIO KOJIKU fbAa.
Hacagka ans B3GuBaHus 1 CMeLLUMBaHNS XULOKUX
npoayKToB

MepekntoyaTtenb ckopocTen

KHomka nmnynbCcHOro pexuma

KHonka pexxuma TURBO

. MorpyxHon 6nexHaep

10. CrakaH 6neHgepa (600 mn)

11. KHonku oTcoegnMHeHusa Hacagok

12. MepexogHuk Hacadku Ans B3GUBaHUS

13. Hacapka gnsi npuroToBneHust KapTogerbHOro nope

agrLDOE

©CoNo

BG ONMNCAHUE

MoTopHa yact

Yawa (500 ml)

OcHoBaHMWe Ha Yallata

Hox 3a HacuMTHsIBaHe C Bb3MOXHOCT 3a HaTpoLlaBaHe Ha
neg.

MpucTtaBka 3a pa3bbpkBaHe N CMECBaAHE Ha TEYHU
NpOAYKTU

MpeBknoyBaTEN Ha CTENEHMU

ByToH 3a nmnynceH pexvm

ByToH 3a pexxum TURBO

. Notansw ce 6neHpep

10. Yawa Ha 6nexaepa (600 ml)

11. ByToHu 3a U3XBBPIISIHE Ha NPUCTaBKUTE

12. ApanTep 3a npucTaBKuTE

13. MpwucTaBka 3a NPUroTBSIHE Ha KAPTOMEHO Miope

e NS

o

©CoNo®

SCG onuc

KyhuwTre ¢ moTopom

Mocyaa ( 500 ml)

MoroH nocyne

Hox 3a ycutH-aBame

HacTtaBak 3a myhewe 1 mewware Tekyhux HammpHuLa
Mpekuaay 6p3vHa

[Jyrme 3a ykrbyyere UMNyICcHOT pexuma
Oyrme pexnma TURBO

MoTonrbeHa mewanuua

10. Yawa 6neHgepa (600 ml)

11. Oyrmapg 3a ckupame HacTaBaka

12. ApanTep 3a gogartke

13. MpwuGop 3a npunpemy KpoMnUp nupea

CoNoOALNE

LV APRAKSTS

Motora dala

Kauss ( 500 ml)

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai

Uzliktnis Skidro produktu putoSanai un samaisiSanai
Atrumu parslégs

Impulsu reZima poga

TURBO reZima poga

Rokas blenderis

10. Blendera glaze (600 ml)

11. Uzgalu nonems$anas taustini

12. Pareja uzliktnim

13. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavo$anai

CoNoukr~wWNE
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LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

2. Maisto ruoSimo indas ( 500 ml)
3. Indo pavara

4. Smulkinimo peilis

5. Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
6. Greiciy perjungiklis

7. Impulso reZimo mygtukas

8. TURBO rezimo migtukas

9. Rankinis maiSytuvas

10. Matavimo indas (600 ml)

11. Mygtukas antgaliams atjungti
12. Antgalio tarpiné

13. Antgalis bulviy koSei gaminti

KZ CUMATTAMA

Kantama

Lapa ( 500 ml)

LapaHbiH xeTeri

YcaKkTayFa apHanfaH nbilak

Cy¥iblk eHiMaepai nicyre xaHe apanacTblpyfa apHarnfaH
KOHAbIpMa

6. XKbingamaplk aybICTbIPFbIL

7. WmnynbcTik pexum GaTtelipmachl

8. TURBO pexuMiHiH 6aTbipmacs!

9. Kon GnenHgepi

10. BneHpgep crakaHbl (600 ml)

11. CanTamaHbl KocyaaH eLlipy 6aTbipmanapbl

12. KoHablpmara apHanfaH eTnenik

13. Kapton e36eciH gaiibiHaayFa apHanfaH KoHablpma

arwNdE
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H LEIRAS

Motorhaz

Csésze (1500 ml)

A csésze meghajtoja

Aprito kés

Felverd és folyékony élelmiszert kever6 tartozék
Sebességvaltd

Impulzus tzemmaod gomb

TURBO gomb

MerUl6 blender

. Blender-csésze (600 ml)

. A feltétek lekapcsold gombjai
. Ratét-0sszekapcsolo elem

. Burgonyapiré ratét

SL STAVBA VYROBKU

CoNOALNE

Motorova jednotka

Misa ( 500 ml)

Pohon misy

Noz

Nastavec na Sfahanie a filter na tekuté potraviny
Prepinac rychlosti

Tlacidlo impulzného rezimu

Tlacidlo rezimu TURBO

Ruény mixér

. Pohér mixéra (600 ml)

. Veko-podstavec

. Adaptér na nastavce

. Néstavec na pripravu zemiakového pyré

mm
250
] ] |
S 1000 W 1.5/1.92 kg
Knacc sawutsl |l
> [ 135
_ .
—
e
@ --F“““--F-“-F-F- 5
SL-HBA3M80

www.scarlett.ru


http://www.scarlett.ru/

IM013

INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

o If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in

the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating

time.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

e Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

e The ice chopper can be used for chopping ice.

When chopping ice, fill the container not more than to 1/3 of its volume, and the ice pieces cannot be larger than 2x2

cm in size.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

o Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.
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e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the
arrow drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.
o Before you start, place the attachment into the bow! with boiled potatoes. Start operation with lower speed.
NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.
¢ After preparing puree remove and rinse blades of the attachment. Wipe dry and reinstall.
e To remove blades from the attachment, turn them clockwise. To replace the blades rotate them counterclockwise.
OPERATION
Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.
Plug the unit to power supply.
Select the desired speed with the switch.
The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in maximum. To
return to normal speed, release the button.
PULSE MODE
e Press and hold the pulse button. The unit will operate while the button is held pressed.

FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 2009 20
Light Batter 0.4L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 1009 15
Ice 2009 Pulse

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min). in TURBO mode the continuous operation time

must not exceed 1 minute, rest time between operation must be at least 1 minute.

¢ Itis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Glass cover may be used as trivet to prevent gliding. To do this, put the cover on the bottom of the glass.

CLEANING AND CARE

¢ Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

e Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

NS PYKOBOOCTBO NO 3KCIMJIYATALUA

MEPbLI BE3OIMNACHOCTU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMOYEHMEM ybeanTecb, YTO TEXHUYECKMEe XapaKTepPUCTWKKW, YKa3aHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam 3NEKTPOCETU.

e Vcnonb3oBaTb TONMbKO B ObITOBbIX LEMAX COrnacHo paHHoMmy PykoBoacTBy no akcnnyatauuu. [Npmnbop He
npegHasHayeH aAng npoMbILLNEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLEHUNA.

e Bcerga oTkntovanTte YCTPOWCTBO OT SMIEKTPOCETM nepen cOOpKoW, pa3bopKom M OYMCTKOW, unn ecnu Bbl ero He
ucnonb3yere.

¢ Bo usbexaHue nopaxeHus aNeKTPUYECKMM TOKOM M BO3ropaHusi, He NorpyxamTe MOTOPHYHO YacTb U LUHYP NUTaHUS
B BOAY WU Apyrne XnAKoCTU. Ecnmu 3TO Cryymnocb, HEMeONEHHO OTKMAYUTE YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU W,
npexge 4YeMm Monb3oBaTbCA WM Janblle, npoBepbTe paboTocnocobHocTb U BGesonacHocTb npubopa vy
KBannnuMpoBaHHbIX CNeLManmcToB.

e [lpubop He npegHasHayeH ANS WCMNOMb30BaHWA nuUaMu (BKMYasi OEeTen) C MOHWKEHHbIMU  (PU3NYECKMMMU,
YYBCTBEHHBIMU WM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM UMM NPU OTCYTCTBMU Yy HUX OMbITa UMW 3HAHWIA, €CNIN OHWN He
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HaxoAsTCA MOA KOHTPOJSIEM UMM HE NMPOVHCTPYKTMPOBaHbl 06 MCnonb3oBaHuy npubopa nmMuom, OTBETCTBEHHbLIM 3a

nx 6e3onacHoCTb.

[eTn fomkHbl HAXOAUTBLCS NOA KOHTPONEM ANS HeAOMYLLEHNS Urpbl C MTPUBOPOM.

He ocTtaBnante BKMOYeHHbIM Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynTe NpyHagnexXHOCTU, He BXOASALLME B KOMMNIIEKT MOCTABKU.

lMpn noBpexaeHUn LIHypa NUTaHWS ero 3ameHy, BO M3bexaHue OnacHOCTW, OOJPKEH NPOM3BOAWTb M3rOTOBUTEIb

NN YNOSTHOMOYEHHbBIN MM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHaNorMyHbIN KBanuuumnpoBaHHbIA NepcoHan.

e He nbiTaritecb caMOCTOSITENbHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO. lMpu BO3HMKHOBEHMM HeMonagok obpallanTech B
CepBUCHbIN LIEHTP.

e Cnepgute, 4TOObI LWHYP NUTAHWS He Kacasncs OCTPbIX KPOMOK M ropsivMX NOBEPXHOCTEMN.

o [lpu oTKMO4YeHUN Npubopa OT INEKTPOCETU HE TAHWTE 3a LUHYP NUTaHus, 6GepuTechb 3a BUNKy. He nepekpyunBante u
HW Ha YTO He HamaTbIBanTE €ero.

e [lpn ncnonb3oBaHWM YaliM, MEPHOro CTakaHa unu nbor Apyro eMKOCTM U3BNeKanTe NpoayKTbl M >XUOKOCTU
TONbKO MOCNEe NOMHOM OCTaHOBKM ABUraTens.

e BHUMAHMUE: Pexywime ne3Bus oveHb OCTpble W NPEACTaBnsAlT onacHocTb. Ob6pallantecb C HUMM KpanHe
OCTOPOXHO!

e BHUMAHMUE: 3anpeweHo nepenonHaTe npubop wnmM ucnonb3oBaTb ero 6e3 npoaykTtoB. He npeBbiwanTte
OOMyCcTMMOE BpeMs HenpepbIBHOW paboTsbl.

¢ He nomelyante B npoueccop ropsyne nHrpeamenTol (> 70 °C).

e Ecnun usgenue HekoTopoe Bpemsi Haxoaunocb npu TemnepaTtype Hwke 0°C, nepen BkNoYeHMEM ero cnenyet
BblaepXaTb B KOMHATHBIX YCIOBUSIX HE MEHee 2 YacoB.

e [lpousBogutenb octaBnsdeT 3a cobon npaBo 6e3 AOMOMHWUTENBHOMO YBEAOMIIEHWST BHOCWUTb HEe3HauuTernbHble
N3MEHEHUNS] B KOHCTPYKLMIO U3AENWS, KapAuHanbHO He Brvsilowme Ha ero 6e3onacHoCTb, paboTocnocobHOCTb U
YHKUNOHANBHOCTb.

NnoAroToBKA K PABOTE

o [lepen nepBoHayanbHbIM NCMNOMNB30BAHNEM BbIMOMTE BCE CbEMHbIE YaCTWU TEMMON BOAOW C MOKLUUM CPEeaCTBOM U
TWwaTenbHO npocylunTe. MOTOPHYIO YacTb CHapPYXU NPOTPUTE MSTKOW Crerka BnaXXHOWM TKaHbHO.

¢ 3anpelyaeTcs Norpyxatb MOTOPHYIO YacTb B NHOObIe XKMAKOCTU U MbITb €e BOAOM.

MOrPY>XXHOW BNEHAOEP

e bneHgep ngeanbHO NooxoauT ANs NPUrOTOBMEHUS CYMOB- MOPEe, PasfuyHbIX COYCOB WM NOANMB, a Takke AeTCKOro
NUTaHWs, CMELLUMBaHNS pa3HO0OpasHbIX KOKTENNEeN.

e BcraBbTe HacagKy B MOTOPHYH YacTb A0 Lenyka.

e Bo u3bexaHue BbINIeCKMBAHUS CMecu, MNepea BKNOYEHMEM Morpysute OGneHgep B cCMelunBaeMble
NPOAYKTHI.

¢ [1na oTcoeguHeHus norpyxHoro 6neHgepa 0gHOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha KHOMKX MO GOKaM MOTOPHOM 4acTu.

HOXX ONnA NSMEJIBYEHUA MPOAYKTOB / MUHU-U3MENBYUTESb

o MuvHUW-u3MenbuuTenb ungeanbHO NOAXOAUT OIS U3MENbYEHWUs] 3eMEeHN M OBOLLEN, Cbipa, OOMbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, CyxopykToB. KpynHble MpoAyKTbl, TakMe Kak MSsiCO, Cbip, YK, MOPKOBb MpeaBapuTenbHO Heobxoommo
Hape3aTb. C opexoB yaanuTb CKOpnyny, MsCO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUIUNA.

¢ VamenbunTenb NOAXOAMT AN KOSKM nbAa.

Mpun konke Nbga M3MEnNbYUTENb HAAO HaMONMHATbL He Gonee YeM Ha TPeTb M pasMep KYyCOYKOB fibAa He OOJIKEH

npesbiWwaTh 2X2 CM.

BHumaHwue! Jle3ue Hoxa Ans namenbyeHus odeHb octpoe! [epxuTe TONbKo 3a BEPXHIOK NIAacTUKOBYO YacTb!

lMoMecTuTe HOX AN U3MENbYEHNSI HA LIeHTPanbHbIA WTUET YaLuw.

3arpyauTte B yally NpoayKTbl.

HakponTe vawy npmBogoM Yawwm. Ons dukcauum npmeoga Heobxooumo 4Tobbl dhnkcaTopbl Ha NpMBOAE Monanuv B

nasbl Ha YaLue.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPMBOZ Yalluv [0 Lenyka.

¢ B npouecce namenb4yeHnss ogHoOW pyKov AepPXKUTE MOTOPHYIO YacTb, APYrON — Yally Hacagkv AN n3MenbYeHus.

e [locne wvcnonb3oBaHUS B MeEpBYD O4Yepedb OTCOEAMHUTE MOTOPHYK 4YacTb. HakaB Ha KHOMKM C ABYX CTOPOH
MOTOPHOW YacTu.

¢ [lanee oTcoeanHuTEe NPUBOA YaLUw.

e OCTOPOXXHO BbIHbTE HOX A1 U3MESTbYEHNS.

e TonbKO Mocre 3TOro BbINOXWUTE N3MeNbYeHHbIe MPOAYKThI U3 Yaluun AN U3MENbYEHNS.

HACALOKA 0514 B3BUBAHUA / CMELWUNMBAHUNA XUOKNX MPOOYKTOB

e lcnonb3ynte BeH4YMK ONns B3OMBaHWA CRMBOK, sIMYHbIX OEnkoB, pasnuyHbIX AecepToB. HM B Koem cnyyae He
ncnonb3ynTe 3Ty HacagKy Ans 3aMeLlnBaHus KpyToro Tecra.

e BcraBbTe Hacagky aonst B30MBaHMSA B OCHOBAHWE, KOTOPOE 3aTEM YCTAaHOBUTE Ha MOTOPHYHO YacTb.

o [lepen Hauyanom paboThbl MOrpy3nMTe BEHYMK B Yally CO B3buBaeMbiMU npodyktamu. HaumHanTe paboTy C HU3KOM
CKOPOCTMW.

¢ [1na oTcoeguHeHns norpyxHoro 6neHgepa ogHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKX MO 6OKaM MOTOPHOM YacTu.

NMPUMEYAHME: Mpoueccop He BKIIOYUTCA NPU HENPaBUIIbHOW MU HeNMonHoM cbopke.

HACAIKA ONnA NMPUTOTOBNEHUA KAPTO®EJIbHOIO MKOPE

¢ Vcnonb3yiTe Hacaaky Ans 6bICTPOro NPUroTOBMEHUS BO3AYLLHOIO KapTodenbHOro nope 6e3 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacafKy Ha MOTOPHy YacTb. [ns HagexHow ukcaumMm Hacagku HeoOXO4MMO MOBEPHYTb ee NMpoTUB
YaCOBOW CTPErKN, YTOObI CTperka Ha Hacajke coBrana co 3Ha4koM BJIOKMPOBKM HA MOTOPHOW YacTy.
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e [lepeg Havanom paboTbl NMOrpy3auTe Hacagky B 4aly C BapeHbiM kaptodenem. HaudumHanTe paboTy C HU3KOM
CKOPOCTMW.

TNMPUMEYAHUE: Ons ToOro, 4to 66l KapTodenbHOoe nope Nofy4nriocs BO3AYyLWHbIM U BKYCHbIM Jo06aBbTE B HErO

HEMHOro ropsi4ero Mosioka 1 CrMBOYHOIo Macna.

¢ [locne NpUroToBnEHUs NIOPE CHUMUTE M NPOMOKTE flonacTn Hacagku. NpoTpute Hacyxo u yCTaHOBUTE Ha MECTO.

e [Ina TOro 4tobbl CHATL NlOMAacTM C HacadkW MOBEPHUTE WX MO 4aCcOBOW CTperke, YToObl YCTaHOBUTb Ha MECTO
BpaLLlanTe fionactn NpoTUB YaCOBOW CTPESIKM.

PABOTA

Ybeauntech, 4To cbopka npomnseeneHa NoHOCTbIO U OOMKHBIM 0Opa3om.

MogkniounTe Npubop K aneKkTpoceTw.

C nomoLublo perynatopa ycTaHoBUTe TpebyemMyto CKOpOCTb.

Bnengep nmeet pexum “TURBO”. Haxmute n ygepxuante kHonky TURBO, 4tob6bl MakcMManbHO yBENWMYUTb

MOLLIHOCTb. [1119 BO3BpaTa B HOPMarbHbIN PEXUM OTNYCTUTE ee.

MMMYNbCHbIN PEXUM

o HaxmuTe 1 yoepxvBanTe KHOMKY UMMNYNbCHOIO pexuma — bnengep bynet pabotaTh OO TeX MOp, MOKa Haxarta aTa
KHOIMKa.

- MakcumanbHoe Bpems
O6pabaTbiBaeMbIN MakcunmanbHas macca N
npoAyKT | 06Lem HenpepbIBHOW 00pPaboTKu
(cek)
MwHpaanb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMpoOBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecCHOoK 150 r KopoTKuMY HaxxaTusmu
OkopoK 200 r 15
Opexu 100 r 15
MopoxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4 n 15
JTyk 200 r KopoTknmun HaxkaTnsamm
MeTpyLika 30r 10
MepeL 0,2 n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTkuMu Haxxatusmm
Mpunpasbl 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
peukunin opex 100r 15
Jen 200r KopoTkuMn Haxxatusmm

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboTbl NpoLeccopa He AOMKHO NpeBbilaTb 1 MUH., a nepepbIB MexAay

BKJTIOYEHUAMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-n3menbuuTenb: 0,5 MUH / 3 MUH).

¢ 3anpelyaeTtcs cHUMaThb Nobble NpMHaANEeXHOCTN BO BpeMs paboTbl npoueccopa.

O4YUCTKA N yxoa

¢ [locne okoH4YaHUsA paboThl BLIKMOYNTE NPUOOP 1 OTKIOYUTE €ro OT SNEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3amaudmMBasi HaJoNro) BLIMOWTE BCE CbeMHbIE YacTu TEMNSON MbINIbHOW BOOON, MOCMe Yero npoTpurte
CYXVMM YUCTbIM NMosioTeHueM. He ncnone3dynte Ans 9Toro NOCy4OMOEYHYHO MaLLMHY.

e MoOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOWN BIAXKHOW TKaHbIO.

e He ncnonbayiite xecTkue rybku, abpasvBHbIE U arpeccrBHbIE YACTALLME CPEACTBA.

XPAHEHUE

¢ [lepen xpaHeHnem ybegntech, 4To NPUBOP OTKITHOYEH OT ANEKTPOCETU.

¢ BbinonHute TpebosaHua pasgena OUYNCTKA U YXOQ.

e XpaHuTe npubop B CyxoM YNCTOM MecTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uren pro primyslové Gcely.
Pouzivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred &isténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

Spotrebi¢ neni uréen k pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
0 pouziti spotfebite osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.

o Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotiebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.
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Pfi poskozeni pfivodni $idry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpedi, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizsi servisni stiedisko.

¢ Davejte pozor a chrante sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Netahnéte za napajeci kabel, nepiekrucuijte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.

e Po ukonceni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se uplné zastavi. Teprve
potom muZete vyndat potryviny a nastavce.

o UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavcli a sundejte nastavec.

o UPOZORNENI: Je zakazano pretéZovat spotiebi¢ nebo pouZivat jej bez potravin. Neptekra&ujte povolenou dobu
nepfretrzitého provozu.

o Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

e Pokud byl vyrobek ur&itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

¢ Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znaéné
neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvnim pouzitim dukladné omyijte vSechny odnimatelné ¢asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vlihkou utérkou.

» Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.

MIXER

Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejla.
VloZte nastavec do motorové jednotky a tlacte na néj, dokud neuslySite cvaknuti.
Pro zamezeni rozstiikovani smési, nez mixér zapnéte, ponorte jej do potravin, které budete smichavat.

. If’gkud chcett—; odstranit nésvtavec, soucasné stisknéte tlaCitka na télese spotiebice.
NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC

Minidrti¢ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druhd ofechd, suchého ovoce. Velké kusy potravin,
jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mens$i. Z ofechli odstrarite skofapky, maso oddélte od
kosti a Slach.

Drti¢ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kdvova zrna, muskatovy ofech, obilniny.
Upozornéni! Cepel noZe na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni &ast z umélé hmoty!

Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostied misy.

Vlozte do misy potraviny.

Nakryjte misu pohonem. Nakryjte misu pohonem. Pro zajisténi zapadky na pohonu musi zapadnout do drazek na
mise.

VloZte motorovou jednotku do cvaknuti.

Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.

Po pouziti nejdfive odstrarite motorovou jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrné vyndejte nGz na mleti.

Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.

METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN

Pouzijte metlu na $lehani smetany, vajeénych bilkll a riznych dezertt. V zadném pfipadé nepouzivejte tuto metlu na
michani tuhého tésta.

Vlozte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.

Nez zacnete se Slehanim, ponoite metlu do misy s potravinami, které chcete uslehat. Zacinejte s pomalou rychlosti.

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.
NASTAVEC NA PRIPRAVU BRAMBOROVE KASE

Pouzivejte nastavec pro rychlou pfipravu nadychané bramboroveé kase bez hrudek.

Nainstalujte nastavec na motorovou ¢ast. Pro spolehlivou fixaci nastavce musite ho otocit proti sméru hodinovych
ru€iek, az se Sipka na nastavce prekryje se znakem blokovani na motorové ¢asti.

Pfed zaCatkem pfipravy ponofte nastavec do misy s vafenymi bramborami. Vzdy za&inejte z nizké rychlosti.

POZNAMKA: Aby bramborova kase byla nadychané&jsi a chutn&jsi, pfidejte do ni trochu horkého mléka a masla.

Po pfipravé bramborové kase vyjméte a oplachnéte lopatky nastavce. Osuste je a nainstalujte znovu.
Pro odstranéni lopatek z nastavce otocte jimi ve sméru hodinovych rudi€ek, pro nainstalovani oto¢te proti sméru
hodinovych rucicek.

PROVOZ

Zkontrolujte, zda mixér sestaven Uplné a spravné.

PFipojte spotiebi¢ do elektrické sité.

Pomoci regulatoru nastavte pozadovanou rychlost.

Mixér ma rezim “TURBO”. Stisknéte a podrzte tlacitko TURBO pro dosazeni maximalni rychlosti. Pro navrat
k normalnimu rezimu pustte tlacitko.

IMPULZNIi REZIM

Stisknéte a podrzte tladitko impulzniho rezimu, mixér bude zapnuty, dokud je tlacitko stisknuté.
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. Maximalni vaha / Maximalni doba nepfretrzitého
Potraviny : . o
objem opracovani (vtefin)
Mandle 100 g 15
Vaiena vejce 200 g 10
Strouhanka 2049 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Led 4 nebo 5 kostek Kratkymi stisknutimi
Lehké tésto 041 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 309 10
Pepf 0,21 30
Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21 30
Stejk 150 - 200 g 15
VlaSské ofechy 100 g 15
Led 200 g Kratkymi stisknutimi

UPOZORNENI: Doba nepretrzittho provozu nesmi prekroéit 1 min., pfestadvka mezi zapnutimi musi byt

nejméné 4 min. (mini-drti€: 0,5 min / 3 min). V turborezimu doba nepfretrzitého provozu nesmi prekroc¢it 1 min.,

prestavka pak musi trvat nejméné 1 minutu.

e Za provozu neodstranujte zadné pfisluSenstvi.

e Vicko se da pouzit jako podstavec, aby se zabranilo uklouznuti na povrchu. K tomu dejte vicko na dno poharu.

CISTENIi A UDRZBA

¢ Po ukonéeni prace vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné Casti teplou mydlovou vodou a otfete suchym Cistym ru¢nikem. NepouZivejte
mycku nadobi.

e Té&leso spotfebice otfete jemnym vihkym hadrem.

¢ Nepouzivejte kovoveé houby, brusné nebo utocné distici prostiedky.

SKLADOVANI

o Pred CiSténim vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

e Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

e Skladujte spotfebi€ v suchém a Cistém misté.

PBKOBOACTBO 3A EKCMNIOATALMUA

NMPABUIA 3A BE3OMNACHOCT

e [lpeou ga v3nonseate M3genueTo 3a NMPbB NMbT NPOBepeTe, Aanv MOCOYEHUTE TEXHUYECKU XapaKTEPUCTUKU Ha
ypeda CbOTBETCTBAT C 3axXpaHBaHeTO BbB Balarta mpexa.

e V3genueto e npegHasHayeHo camo 3a gomallHa ynotpeba um TpsibBa ga ce ekcnnoatupa CbOTBETHO TOBa

PbkoBOACTBO. YpeabT He € 3a NPOMULLIIEHO N3MON3BaHe.

He n3anonssanTe HaBbH.

BuHaru nskniouBarite ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonseaTte, a CbLLO Taka Npeau Aa ro noyncreaTe.

C uen npegoTtBpaTtsaBaHe Ha TOKOB yAap Uu Bb3nfaMeHsaBaHe He NoTansanTe ypega BbB BoAa UIv APYrv TEYHOCTU.

dypHaTa He TpsAbBa Oa ce ynpaBnsiBa OT Xopa (BKMHOYUTENHO Aeua) C MOHWXKEHU (PU3NYECKU, CETUBHU Wnu

YMCTBEHU CNOCOBHOCTH, UNK OT NuLa, KOMTO He NpuTexasaT CbOTBETHWUTE 3HAHMSA U OMNUT, ako Te3n nuua He ca nog

Haa30p WK He ca MHCTPYKTUpPaHW OTHOCHO M3NON3BaHeTo Ha (bypHaTa oT ApYyro nuue, OoTroBapswWwo 3a TaxHaTa

6esonacHocT.

Heuata He TpsibBa ga ce ocTaBAT camu 40 hypHaTa n He TpsibBa da UM ce paspellaBa ga UrpasT C Hesl.

He octaBanTe BknodeHns ypen 6e3 Hagsop.

V3nonsBante camo CbCTaBHUTE YacT OT KOMMMEKTA.

B Te3u cnyyawn, korato 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, C Luen usbarsaHe Ha PUCKOBU CUTyauuu, 3axpaHBaLLmaT

kaben TpAbBa aOa Obae 3amMeHeH OT NPOM3BOAWUTENS WNU OTOPM3UpPaH UeHTbp 3a obcnyxeaHe, wnuM OT

KBanudmumpaH cneynanmcr.

¢ He nonpassiite ypega camocTtosaTenHo. 3a OTCTpaHsABaHe Ha MnoBpeau ce oO6bpHeTe B Haw-6nmnskusa cepBu3eH
LEHTBP.

e Cnepete, kabenbT fa He JOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU 1 OCTPU NpeaMeTu.

e He pobpnawTe, He ycykBalTe kabena, a CbLIO Taka He 0OBMBalTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnep kaTo paboTtaTa Ha ypeAa e npuknioveHa, npeav Aa U3Bagute NpPoayKTATE U NPUCTaBKUTe, U3KNtoveTe
pob6oTa OT KOHTaKTa U u34yakamTe ABUAraTensaT Aa crnpe HanbJiHO.

o BHUMAHMUE:Cganete HacTaBkaTa, KaTo HAaTUCHETE OYTOHUTE 3a U3XBBPIISHE HA NPUCTaBKUTE.

o BHUMAHMUE: 3abpaHsBa ce fa npenbneaTte ypega wunv ga ro uanonssate 6e3 npogyktu. He Hagsuwasante
npenopbYaHOTO BpeMe 3a HemnpekbcHaTa paboTa.

e He cnarante B poboTa ropewm cbectasku (> 70 °C).
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e AKO M34enMeTo M3BECTHO BpeMe ce e Hamupano npu temnepatypa nog 0°C, ToraBa npeau ga ro BKAYMTE, TO
TpsbBa Aa NpecTou Ha CTanHa Temnepartypa He Nno-mMarsko oT 2 vaca.

e [lpou3BoanTensaT cu 3anasBa NpaBoTO 6e3 OOMbIHUTENHO YBEAOMIIEHME AA BHACs HE3HaYUTESNHW NPOMEHU B
KOHCTpyKUMATa Ta Ha W3JenueTo, KaTo CblUTe [da He BNWAAT KapAMHarHO BbpxXy HeroBaTa 6e3onacHoCT,
paboTocnocoBbHOCT U YHKLMOHAMHOCT.

NOArOTOBKA 3A PABOTA

e [lpeaou NbpBOTO U3NON3BaHe M3NMakHETE BCUYKMTE CBaNSALWM ce 4YacTu ¢ Tonna Boda v Bepo, Mocrne v noacywere
nobpe. BvHwHaTa cTpaHa Ha MOoTOpHaTa YacT 3abbpLUeTe C MEKO HaBIaXXHEHO Napuanye.

e 3abpaHsiBa ce fa NnoTtansATe MOTOpPHaTa YacT Ha 6nieHaepa B KAaKBUTO U Ja 6Mno Te4HOCTU U Aa s usmmBarte €
BoAa.

BJIEHOEP-MNACATOP

e To3n GneHaep € M3KMYUTENHO MOAXOAALL 32 NMPUrOTBSIHE HA KPeM-Cynu, pasfnunyHW COCOBe, CbLUo M Gebeluka
XpaHa, cMecBaHe Ha pa3HO0bpasHUTE KOKTEWN.

¢ [locTaBeTe NpucTaBkaTa B MOTOPHaTa 4acT JOKaTO LipakKHe.

e C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha MW3NMBaHe Ha cMecTa, Npeau Aa BKNWYUTe OneHaepa, noronete ro B
CcMecBaHUTE NPOoAyKTH.
3a cBansiHe Ha NpucTaBkaTa eAHOBPEMEHHO HaTUCHeTe DyTOHMTE BbPXy KOpryca Ha ypeaa.

HO)K 3A HAOPOBABAHE HA NMPOOAYKTUTE / MMHUN-YOTEP

¢ MvHMW-4OMbPBLT € MHOro NoAxoAsL, 3a HaTpolwaBaHe Ha BUMKK 1 3eneHYyum, Kallikasas, NoBEeYETO S4KW, U3CYLLEHU
nnogose. Egpute npoagyktn, Kato Meco, Kalukasan, fyK, MOPKOBM HapexeTe npedBapuTenHo Ha no-gpebHu
napyeTta. [NoyncteTe 94KNTE OT YEepPyNKU, MECOTO OT KOKamnm u CyXOXUIUS.

e YonbpbT He e noaxoasuw, 3a HagpobsiBaHe Ha nef, a CblLUO M 3a TakMBa MHOIO TBbPAM NPOAYKTM KaTo KadeHu

3bpHa, UHAMIACKO Opex4e, XUTO.

BHumaHme! Kpaunwara Ha HoxoBeTe ca MHoro octpu! [lokocBaiTe camo ropHaTta nrnacrmacoBa yacT!

lMomecTeTe HOXa 3a HagpobsBaHe BbpXy LieHTpanHus WwudT Ha vawarta.

CnoxeTe npogyKkTuTe B Yawara.

Bbpxy yalwaTa cnoxeTe 3aABwkBaHe Ha YalwaTa. Bbpxy vawarta cnoxerte 3agBwkBaHe Ha vawarta. 3a omkcupaHe

Ha 3a4BWXBaHETO bukcaTopute My TpsbBa ga cbBnNagHaT ¢ BANMbOHATMHUTE Ha YaluaTa.

CnoxeTe MOTOpHaTa 4YacT B 3aABWKBAHETO Ha YaluaTa AoKaTo LipakHe.

Mo Bpeme Ha HaTpollaBaHeTO C egHaTa pbka NpuabpXanTe MOTOpHaTa 4acT, a C Apyrata — 4yalwla Ha npuctaBkaTa

3a HaTpoLLaBaHe.

Cnep npukntoyBaHe Ha paboTa NMbpBO OTCTpaHETE MOTOPHATa YacT.

lMocne oTcTpaHeTe 3a4BWXBAHETO Ha Yallara.

BHumaTenHo n3sagete Hoxa 3a HagpobsBaHe.

W camo cnep ToBa n3cuneTe HagpobeHWUTe NPOAYKTM OT YallaTa 3a HagpobsiBaHe.

MPNCTABKA 3A PASBMBAHE/ CMECBAHE HA TEMHUTE MPOOYKTA

e [3nons3BaviTe BeH4Ye 3a pasbuBaHe Ha kanmak, 6enTbuu, pa3nuyHu gecepTn. B HUKaKbLB crnyyal He manonssante
Tasu NpucTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOTO MbCTO TECTO.

e CnoxeTe npucTtaekaTta 3a pa3busaHe B aganTepa, NpMcTaBkaTa ¢ agantepa noctaBeTe Bbpxy MOTOpHaTa YacT.

e [lpegn pa 3anoyHeTe pa3buBaHETO, NOTOMETE BEHYETO B YallaTa C npoayktuTte. 3anoysante paboTa npu HUCKa
CKOpOCT.

SABEJIEXKKA: TpouecopbT HAMA Aa ce BKITKOYM NPU HEMpPaBUNHO UJIM HeNbITHO crnobsBaHe.

MPUNCTABKA 3A NMPUTOTBAHE HA KAPTO®EHO IMHOPE

¢ V3nonseanTte npucraBkaTa 3a 6bP30 NPUrOTBSAHE HA Bb3AYLUHO kapTodeHo nope 6e3 dyum.

e [locTtaBeTe npucTaBkaTa BbpXy MOTOpHaTa 4acT. 3a Hanexawo ¢ukcupaHe Ha npucTaBkata TpAbBa ga 4
3aBbPTUTE CpeLly MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTpefika Taka, Ye cTperkaTta Bbpxy NpucTaBkaTa ga CbBnagHe C
03HayeHueTo 3a 6nokMpaHe BbpXy MOTOpHaTa 4yacT.

o [lpegn ga 3anoyHeTe paboTa noToneTe nMpucTaBkaTa B YallaTa ¢ BapeHu kapTtodu. 3anoysante pabota ¢ HUCKa
CKOpPOCT.

3ABEJIEXKKA: 3a ga nony4dnte Bb34yLWHO 1 BKYCHO KapTOEHO Mope, CroXKeTe B HEro Marko TOMso MISKO U KpaBe

macno.

e Cnepa NpuroTBSHETO Ha MNIOPETO CBaneTe U U3MWIATE NEpKUTE Ha npucTaBkaTa. 3abbplueTte rm Jobpe u cnoxeTe Ha
MSICTOTO.

e 3a cBansiHe Ha nepkWTe OT MpUCTaBkaTa MM 3aBbpTeTe MO MOCOKA Ha YaCOBHUKOBATa CTpeska, a 3a craraHe Ha
MSICTOTO OObpHETE CpeLLy NoCoKa Ha YaCoBHUKOBATa CTperiKa.

PABOTA

¢ [poBepeTe, crnobsBaHETO Aa € U3BBbPLUEHO U3LANO U NPaBUITHO.

BknoyeTe ypeaa KbM enekTpuyeckaTa Mpexa.

C nomoLuTa Ha perynaTtopa ycTaHoBeTe HeobxoanmaTta CKOpOCT.

Bnengepst mma pexum “TURBO”. HatucHete u 3agpbxte O6ytoH TURBO, 3a pa yBenuuute CKOpOCTTa

MakcumarnHo. 3a BpbLuaHe B HOpMarnHus pexumM nycHeTte OyToHa.

MMMNYNCEH PEXXNUM

e HatucHeTe u 3agpbxkTe OyTOHa 3a UMMNYNCHUS PEXNM — BreHaepbT Wwe paboTu gokaTo HaTuckaTe OyToHa.

www.scarlett.ru 10 SL-HB43M80


http://www.scarlett.ru/

IM013

M / MakcumanHo Bpeme 3a
O6paboTBaH NpoAyKT aKcnumarnHo terno HenpeKbCHaTo
obem
obpaboTBaHe (cek)

bagem 100r 15

BapeHu aiua 200r 10

"aneta 20r 15

YechH 150 r KpaTku HaTUCKaHUs
byt 200r 15

Opexu 100 r 15

Cnagonep 200r 20

Jleg 4 vnun 5 napyeTta Kpatkun HaT1ckaHus
Jleko TecTo 0,4 n 15

Jlyk 200r M

MargaHo3s 30r 10

YyLikn 0,2n 30

Mpas nyk 200r KpaTku HaTUCKaHuns
Mognpaekm 0,2n 30

Mbepxxona 150-200r 15

Opexu 100r 15

Jen 200r KpaTkn HaTuckaHus

3ABGEJIE)KKA: Bpeme Ha HenpeKbCHaTa paboTa Ha npouecopa He TpssbBa Aa HagBuwaBa 1 MMH., a NOYMBKa

MeXAy BKIIOYBaAHUATA — He Nno-mMarnka ot 4 MuH. (MuHM-4yonepbT. 0,5 MuH / 3 muH). B pexuma Typ6o Bpeme Ha

HenpekbcHaTa paboTa He TpA6GBa Aa HagBMWAaBa 1 MUH., a MOYUBKA MeXAy BK/IOYBaHUATA Aa He e No-marka

oT 1 MUHyTa.

e 3abpaHsBa ce fa cBansiTe KakBuU-TO U Aa GUo cbCTaBHU YacTu Mo Bpeme Ha paboTa Ha brneHgepa.

e Kanaka Ha vawarta MoOxeTe [fa wu3nonseaTe KaTo MOCTaBka Ccpelly npefoTBpaTsaBaHe Ha Mniib3raHe Mo
NOBBPXHOCTTA. 3a TOBa CoOXeTe Kanaka Ha AbHOTO Ha vyallata.

NMOYUCTBAHE U NOAAOPBXKA

e Cnep kato paboTtaTa Ha ypefa € NnpukIioYveHa, U3KMYeTe ro 1 M3BageTe Lwerncena oT KoHTakTa.

e BepHara (6e3 oa HakucBaTe Obnro BpeMe) U3MMINTE BCUYKMTE CBansLLM Ce YacTu ¢ Tonna Boga W npenapar, nocre
3abbpLUETE CbC Cyxa YMcTa Kbpra. He nanonseaite cbaoMusiHa MallMHa 3a NoYMCTBaHE Ha COKOM3CTMUCKBaYKaTa.

e KopnycbT 3abbpLueTe ¢ MEKO BNAXXHO napuanye.

e He nonsBaiite TenyeTa, Apackally U arpecuBHU MUSIITHW Npenaparu.

CBbXPAHABAHE

¢ [Mpeou na npubupaTte ypeaa 3a CbxpaHsiBaHe, NPOBEPETE, TOM Aa € U3KIMIOYEH OT KOHTakTa.

e M3nbnHaBanTe nauckeaHusita ot pasgena NOYNCTBAHE U MOOLOPBXKA.

e CbxpaHsiBalTe ypeaa Ha Cyx0 U YACTO MSCTO.

NMOPAOHUK 3 EKCIIUTYATALUII

¢ LllaHoBHMI nokyneub! Mu BosYHi Bam 3a npnabaHHsa npoaykuii ToproBensHoi mapkun SCARLETT Ta goBipy 4o Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKiCTb Ta HaginHy poboTy CBOEI NpoayKLii 3a yMOBM OTPUMAHHSA TEXHIYHMX
BMMOT, BKa3aHUX B MOCIOHMKY 3 ekcrnnyaraLii.

e TepMiH cnyx6u Bupoby Toprosoi Mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npoaykuii B mexxax nobytosux notped ta
OOTPUMaHHS NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBe4eHUX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, ckrnagae 2 (gBa) poku 3 AHA nepenadi
BNpOOyY KopucTyBayeBi. BupobHMK 3BepTae yBary KOpuUcTyBauiB, WO Y pasi AOTPMMaHHS LMX YMOB, TEPMIH CITyX6u
BMPOBY MOXe 3HA4YHO NEPEBULLNTU BKa3aHUN BUPOBHUKOM CTPOK.

3AXO0OUN BE3MNEKU

e [lepen nepwum yBIMKHEHHAM MepPeEBIpPTe, YW BiOMNOBIAAIOTb TEXHIYHI XapakTepuUcTUkM BUPOOY, 3a3HauveHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepeXi.

e BukopucTtoByBaTK Tinbkn B MNOOYTOBMX UINSX BignoBigHO Ao gaHoro [NopagHuka 3 ekcnnyatadii. lNMpunag He

Npu3HaYeHnit 4ns BUpoObHMYOro 3acTOCyBaHHS.

BukopucTtoByBaTH TifbKW Y NPUMILLEHHI.

3aexan BigknovanTe NPUCTPIN 3 enekTpomepexi nepes ounLeHHsaM, abo sakwo Bu 11oro He BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHMKHYTM Nopasky eneKkTpUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, HE 3aHyplonTe Npunazg y Bo4y Yv iHLWi piguHu.

Mpunag He NpusHayYeHU ONsi BUKOPUCTAHHA ocobamu (BKIYaloum giTen) 3i SHWKEHUMU isnYHUMMK, YyTTEBUMM

abo posymoBuMM 3ai6HOCTAMKM abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, SIKLWO BOHW HE 3HAaxXOAATbCS Mg

KOHTporieMm abo He NPOIHCTPYKTOBaHI MPO BUKOPUCTaHHA Npunagy ocoboto, WO BignoBigae 3a ix 6e3nexy.

[iTV NOBMHHI 3HAaXOANTUCH Nif KOHTPOMEM, 3a48 HeAOMYLLEHHS irop 3 NpunagoMm.

He 3anuwawTte yBiMKHeHun npunag 6e3 Harnsay.

He BuKopuncTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, WO HEe BXOAATb A0 KOMMSIEKTY.

Y pasi NOWKOMXKEHHS Kabemn >XMBMEHHHA, MOro 3amMiHy, 3 MeTo 3anobiraHHa Hebesnewi, NOBMHEH BMKOHYBaTU

BMPOBHKK ab0 YyNOBHOBaXXEHWUW iM CEpBICHUI LIEHTP, abo aHanoridyHMn kBanidikoBaHWi nepcoHan.

e He Hamararntecss camOCTIMHO PEMOHTYBATW NPUCTPIA. Y BUNagKy BUHUKHEHHS HECNpaBHOCTEW 3BepTanTecs OO
Hanbnmkdoro CepBiCHOro LEHTPY.

www.scarlett.ru 11 SL-HB43M80


http://www.scarlett.ru/

IM013

o CnigkywvTe, WO6 WHYP XUBMEHHSA HE TOPKABCS FOCTPUX KPanoK Ta rapsaymx noBepXOHb.

e He TArHiTh, HE NepekpyyynTe Ta Hi Ha O HE HAMOTYMWTE LUHYP XUBIEHHS.

e HanpwukiHui po6oTn, nepu, HiXk BUTAratM NpoAykTu Ta Hacagku, BiAKno4viTb npunag 3 enekrtpomMmepexi Ta
JoyeKanTecs NOBHOI 3YyNMUHKN efIeKTPOABUryHa.

o YBATA:3HiMiTb HacaaKy, HAaTUCHYBLUM KHOMKK Bif'€4HaHHSA Hacadok.

e YBAI'A: 3abopoHeHO nepenoBHioBaTK npunag abo BukopucToByBatTu woro 6e3 npoayktiB. He nepesuwynte
AonycTMMuin Yyac 6e3ynmHHol poboTu.

¢ He nowmiwaite y npouecop rapsdi iHrpegieHTtn (> 70 °C).

o Akwo BMpIO OesKkuMiA Yac 3HaxoOouBcs Mpu Temnepartypi Hwkde 0°C, neped YBIMKHEHHSIM MOro Crig BUTpUMAaTu y

KiMHaTi He MeHLUe 2 rogviH.

O6nagHaHHs BignoBigae BMMOram TexXHIYHOro pernameHTy OOMEXEeHHS BMKOPUCTaHHS Aeskux HebesneyvyHux

PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY O6nagHaHHi.

BupoOHuk 3anuvwae 3a cobot npaBo 6e3 [O0OATKOBOro MOBIAOMMEHHS BHOCWMTU HE3HAYHi 3MIHWM OO KOHCTPYKLi

BMpODY, LLIO KapAMHanbHO He BMMMBAOTb Ha Moro 6e3neky, npaue3gaTHICTb Ta PyHKLUIOHaNbHICTD.

niaAroToBKA 0O POBOTU

e [lepen nepwmM BMKOPUCTAHHSAM BUMWATE BCi 3HIMHI YaCTUHW TENfow BOAOK 3 MMIOYMM 3acOOOM Ta peTernbHO
NpocCyLWiTb ix. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHI NPOTPIiTh M'AKOKO 311€rka BOJTIOroK TKaHMHOI0.

e 3a60OpOHEHO 3aHyprOBaTH BiACIK 3 ABUTYHOM B OyAb-AKY PiANHY Ta MUTU NOTO BOAOHO.

BNEHOEP WO 3AHYPHOETBCA

e breHaep igeansbHO NiAXOAWTb ANS NPUroTyBaHHS CyniB-Miiope, Pi3HOMaHITHUX COYCIB Ta NIAMNMBKKU, @ TaKoX OUTAYOro
XapyyBaHHS, 3MiLlyBaHHS Pi3HOMaHITHMUX KOKTEWnIB.

e BcTaBTe HacagKy B BiACiK AN ABUIyHa OO KrnauaHHS.

e 3aansa yHMKHEHHS1 BUNJIeCKYBaHHA CyMilli, nepea yBiMKHEHHAM 3aHypTe GneHaep y NpoayKTy, WO NOoTpioHOo
nepemiwarm.
e 3apns Big'egHaHHSA Hacagku, O4HOYACHO HAaTUCHITL HA KHOMKM, Lo Ha Kopnyci npunagy.

HI)K OnA NOAPIBHEHHA NPOOYKTIB / MIHI-MOOPIBHIOBAY

e MiHi-nogpiOHIOBaY igeanbHO MigxoouTb ANs NoApiOHEeHHA 3eneHi Ta OBoOuiB, cupy, OINbLIOCTI COPTIB ropixis,
cyxoopykTiB. Benuki npoayktn, Taki sk m'sico, cup, umbyns, MOpkBa nonepeaHbO HeobXxigHO HapisaTu. 3 ropixis
BUOANUTW LLKapnyny, M'AcO BiOKPEMUTU Bif, KiICTOK Ta CYyXOXWnb.

e [logpibHIOBay He nigxoauTb OIS PO3KOMBaHHA NboAdy, NOApPIGHEHHS Ayxe TBepAuX NPOAYKTIB, Takmx sIK KaBOBi

3epHa, MyckaTHUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ans nogpibHeHHs1 oyxe roctpe! Tpumante nuwie 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YaCTUHY!

MoknagiTe Hix Ana NoApPIGHEHHS HA LEeHTpanbHUN WTUGT YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NpoAyKTK.

Hakpuinte 4awy npuBogom 4awi. Hakpuite vawy npuBogoM uawi. [Ons dikcauii npuBogy HeobxigHo, wWwob

bikcaToOpuM Ha NpUBOAI NOTpanNuNKU y Nasu Ha Yati.

BcTaBsTe Biacik 3 ABUIYHOM Yy NPMBIA YaLli 4O KNauaHHS.

B npoueci nogpibHeHHs OfHiEl0 pyKkoto TpUManTe BiAcCik 3 ABUIyHOM, APYroO0 — Yally Hacagkv Anst NoapibHeHHs.

Micns BUKOpUCTaHHSA, B NepLuy Yyepry Big'eqHanTe BiACIK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'egHanTe npveig vaLui.

Ob6epexHO BUNMITb HidK Anst NOAPIOHEHHS.

TinbkK Nicnsa Lboro BUAMITL NoApiGHEHI NPoAYKTU 3 Yalli Ans NoApiGHEHHS.

HACALKA OJ1A 3BUTTA / SMILLYBAHHA PIOKUX MNMPOOYKTIB

e BukopuctoByinTe BiHUYMK Ons 36MBaHHA BepLUKiB, SAe4HUX OinkiB, pisHOMaHITHMX gecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPWCTOBYWTE L0 HAacadKy 4118 3aMilllyBaHHS KpyToro TicTa.

e BcraBTe Hacagky ons 3bvmBaHHA B nepexigHuk, NoTiM HacadKy 3 nepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BiACIK 3 ABUMYHOM.

¢ [lepen noyaTkoM poOOTU 3aHypTe BIHYMK y Yally 3 NpogykTamu, wo Tpeba 30mTtn. MounHanTte poboTy 3 HU3LKOI
LUBWAKOCTI.

lTPUMITKA: Mpouecop He yBiMKHeTbCA Y pa3i HenpaBuUNbHOI ab0 HEMOBHOI 3G0PKM.

HACALKA OJ1A NMPUTOTYBAHHA KAPTOMIIAHOI O MKOPE

¢ BukopucToByinTe Hacagky ANnd LWBMAKOrO NPUroTyBaHHSA NyXKOro KapTOMsiHOro niope 6e3 rpyaoyok.

e BcTaHoBiTb Hacagky Ha MOTOpHY 4YacTuHy. [na HaginHoi dikcauii Hacagky HeobXigHO noBepHyTW i NpoTu
rOOVHHMKOBOI CTPINkKK, WOo6 CTpinka Ha Hacaaui cnisnagana 3 No3Hayko ONOKyBaHHA Ha MOTOPHIM YaCTUHI.

e [lepen nodatkom poboTM 3aHypTe HacagKy B 4ally i3 BapeHol kapTtonneto. MounHanTe pobOoTy Ha MOBINbHIM
LUBMAOKOCTI.

TTPUMITKA: Ons Toro, wob kapTonmsiHe Nope BUMALLMO MYXKUM Ta CMa4YHUM, A04aNTe A0 HbOro TPOXM rapsvoro

MOJIOKa Ta BEPLUKOBOro Macna.

o [licnga npuroTyBaHHs ntope 3HIMITb Ta NpOMUIATE nonaTi Hacaaku. MpoTpiTb JOocyxa Ta BCTaHOBITb Ha MicLie.

e [1ns Toro, wob 3HATM nonati 3 Hacagku, MOBEPHITb iX 3@ FOAMHHMKOBOK CTPINKOH, W06 BCTAHOBUTU Ha Micue
obepTanTe nonati NPOTU rOAUHHNKOBOT CTPISTKK.

POBOTA

¢ [lepekoHanTecs, L0 300pKa BUKOHAHA MOBHICTIO Ta HANEXHUM YMHOM.

Min egHanTe Npunag Ao enekTpoMepexi.

3a gonomoroto perynsatopa BCTaHOBITb MOTPIOHY LWBUAKICTb.

brnengep mae pexum “TURBO”. HatucHite Ta yTpumynte kHonky TURBO, wo6 wmakcumanbHO 30inbmnTu

NOTYXHICTb. [11151 NOBEPHEHHST Y HOPMaribHUIM PeXuM BignycTiTh ii.
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IMITYTIbCHUW PEXKUM
e HaTucHiTb Ta yTpUMyMTE KHOMKY iMMYyrbCHOrO pexumy — GneHgep Oyde npautoBaTv OOTW, MOKUM HaTUCHYyTa US
KHOMKa.

MakcumanbHuiM Yac
MpoaykTn Maxcuman,bl-la maca / 6e3nepepBHOI OGPOOKHU
ob’em
(cek)

Mwurganb 100 r 15
BapeHi snuga 200r 10
[NanipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuk 150r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Okopok 200r 15
["opixu 100 r 15
Mopoaunso 2001 20
nig 4 abo 5 kybukis KopOoTKMMW HAaTUCKaHHAMM
Jlerke TicTO 0,4 n 15
Linbyns 2001 KopOoTKMMK HAaTUCKaHHAMM
MeTpyLika 30r 10
MNepeub 0,2n 30
Linbyns-wanot 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
Mpunpasu 0,2n 30
CTenk 150-200r 15
Bonockkuin ropix 100 r 15
Jlig 200r KopoTKMMW HaTUCKAHHAMM

lMPUMITKA: Yac 6Ge3nepepBHOi po6oOTM npouecopa He NOBUHEH nepeBullyBatM 1 XB., a nepepBa MixX

YBiMKHEHHsIMU — He MeHwe 4-x xB. (MiHi-nogpi6bHioBa4y: 0,5 xB/3 xB). B pexumi Typb6o yac G6esnepepBHOI

po60TH He NOBMHEH NepeBuLyBaTH 1 XB., a nepepBa MiX YBIMKHEHHSIMM - He MeHLUe 1 XBUNUHWU.

o 3abopoHseTbcsa 3HIMaTK Oyab-ske Npunaggsa nig Yac pobotn 6neHaepa.

o KpuLLKy CKNSIHKM MOXHa BMKOpPUCTaTW 5K NiACTaBKy AN NONepemiXeHHs KOB3aHHS Mo NoBepXxHi. [ns uboro HagiHbTe
KPULLKY Ha AHO CKINSAHKWN.

OYULLEHHA TA gornan

¢ HanpukiHui poboTH BUMKHITL NpUNaza Ta BiAKMOYITE NOro 3 enekTpoMepeXxi.

e BuMuiiTe yCi 3HIMHI YaCcTMHM TEMSOK MWUIBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMOu4ykuM HAZOBro), MiCrs 4Yoro NpoTpiTh
CYXMM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOpPUCTOBYINTE ANS UbOro NOCyAOMUIAHY MaLLVHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BOSIOrOK TKAHUHOLO.

e He BuKoOpuCTOBYIMTE XOPCTKI rybKkun, abpasunsHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobu.

3BEPEXEHHA

o [lepepn 36epexeHHAM NepeKkoHanTecs, WO NpUnaj BiaKMOYEeHUA 3 eNIEKTPOMEPEXI.

e BukoHawTe yci Bumoru posginy OUULWEHHA TA OMMAL.

o 30epiranTe npunag y Cyxomy 4YMCcToMy Micui.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykrbydera ybeanTe ce Aa TexHUUKa CBOjCTBa MPOM3BO4A, Ha3HaAyeHa Ha HanenHvuuw, ogrosapajy
napameTprMa eneKkTpudHe Mpexe.

e Kopuctute camo y JoMahMHCTBY Yy cKnagy ca OBWM YNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HamereH 3a

npodecunoHanHy ynotpeoy.

He kopuctuTtu BaHu.

YBek uckrbyuute ypehaj us enekrpuyHe Mmpexe npe ynwhexa n ako ce He KOpUCTU.

[a ce n3berHy owteherwe CTpyjomM n 3aropeBatrse, He cTaBuTe ypehaj y Boay u apyre TEHHOCTW.

MehHnuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrbydyjyhm 1 geuy) ca ymaweHUM (OU3NYKMM, YYITHUM WU MEHTasrHUM

crnocobHocTMMa unm ocobe koje Hemajy ogroBapajyhe 3Hawe M MCKYCTBO ako HUCY Nof HaA30pOM fvua 3aay>KeHUX

3a hUxoBy 6e36e4HOCT UNK ako UM Ta Nuua HACY Jana ynyTcTea o ynotpebu nehHuue.

o [leuy Tpeba Hag3upaTu 1 He Tpeba UM A03BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

¢ He ocTtaBmajte ykrbyyeHn ypehaj 6e3 Hagsopa.

HOa 6u ce u3berne onacHoctu y crniyyajy owrTtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npowmssohay,

oBnawheHn cepBmC UNn CTPYYHO NuLe.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHum NpukIby4YHMM Kabrom.

He npobajte ga nonpaerbaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owtehewa ypehaja jaBute ce cepsucy.

Ma3uTe ga NnpukIbyYHM kabn He goaupyje owTpe mBuLe u Bpyhe NoBpLUNHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U HE HAMOTaBajTe HM Ha LWTa MPUKIbYYHU Kabn.

BaaguTe HamupHuLe 1 TekyhnHe camMo HaKoH NOTMYHOr 3aycTaBibaka MoTopa.

Mo 3aBpweTKy pajga, Npe Hero WTO U3BaAMTW HaMUPHULIE U HacTaBKe, UCKIbYuUTe ypehaj us enekrpuyiHe

Mpexe U cavyeKkajTe AOK Ce eNleKTPOMOTOpP NOTNYHO 3ayCTaBM.

o YMNO3OPEHE:CknHuTe HacTaBak, NPUTUCHYBLUWN TUMKE 3a CKnaawe HacTaBaka.
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e YMNO3OPEME: 3abpaneHo je npenywaBaty anapaT Unmn ra KOpuctuTu npasHor. Hemojte ra nywraTtu aa
HenpecTaHo paan AyXe Hero LTo je NponmncaHo.

¢ He craBmajte y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

¢ AKO je Npou3Bof HEKO Bpeme OMO M3NoxeH TemnepaTtypama Hmwkum of 0°C, Tpeba ra ctaBuTK Aa CTOjU HA COOHO]
TemnepaTtypu HajMare 2 caTta npe yKiby4nBama.

e [lpoussohau 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelwTewa [a M3BpLUIE Make M3MEHe Yy Ou3ajH Npov3Boaa,
Koje BUTHO He yTuye Ha heroBy 6e36e4HOCT, MPOM3BOAHOCT U (PYHKLIMOHAHOCT.

NMPUMNPEMA 3A PA[]

e [pe npBe ynotpebe onepuTe CBe 4enoBe KOju Ce MOry CKMHYTW, U TO BOOOM M CPEACTBOM 3a Mnpakbe, U NoTOM KX
[o6po ocywmTe. CnorballiocT KyhuwTa ¢ MOTOPOM NpebpuLLmnTe BNaxKHOM KProM.

e Ctporo je 3abparweHo notanatu kyhuwTte c MOTOpOoM y 6UNo KOjy TeYHOCT u/unu npaTtn ra BOAOM.

MYTUNULA

e OBaj anapar je caBpLUeH 3a npunpemMmy Kpem 4opbu, coceBa n ApecuHra, xpaHe 3a 6ebe n 3a cnpaBrbakbe pasHUx
KokTena.

e JKuuy 3a myhere unm Kyky ctaBuTe y A€o ¢ MOTOpoM, Tpeba aa 3avyjeTe Kiuk.

o [la ce cmeca He U3nuje, Npe ykiby4yewa cnycTute 6neHpep y mewiaHe npov3Boge.

¢ Ako xoheTe ga yKrnoHuTe Xuuy, MICTOBPEMEHO NMPUTUCHMTE ABa AyrMeTa Ha anapary.

OWTPUMUA 3A CELUKAHE / MVHW YOTEP

e MwvHKu Yonep je caBplleH 3a ceukake 3eneHuwa wn nospha, cupa, BehuHe jesrpactux nnogoBa u cyweHor soha.

TBpae nponsBoae, Kao LWTO Cy MeCo, Nyk u waprapena, Tpeba ncehu npe ceuxama. Jbycke mopajy 6uTtn yknoweHe,

Meco Mopa GUTK 0ABOjEHO Of KOCTUjY U Xuna.

Yonep Huje norogaH 3a NoMrbere fefa v celkarwe TBpAMX NPpoM3Bo4a NonyT 3pHa Kade, opalwudmha u xntapuua.

Maxra! OwTpuua 3a ceukane je Beoma owwTpa! [Ip>kute je MCKIby4mBO 3a roptsi nnacTuyHu geo!

CrtaBuTe owWTpuLy Ha LieHTpanHn Hocad y nocyau.

CrtaBuTe cacTojke y nocyay.

Mocygy noknonute mexaHuamom. [locygy noknonuTte mexaHusmoM. [a 6ucte npuuBpcTuUnM mexaHw3am, Opase

MexaHn3Ma U xreeboBe Ha Nocyam CTaBuTe y UCTY paBaH.

Kyhuwwte ¢ moTopom npuyBpcTUTe Y MexaHusam tpeba ga ce 4yje Knuk.

TokoMm ceukana jedHOM PYKOM ApXuTe KyhuLTe ¢ MOTOPOM, a APYroM ApXuUTe nocyay.

Kapa 3aBpLunte, NpBO CKMHUTE KyhuLiTe C MOTOPOM.

3aTum CKMHUTE MexaHu3am.

OwTpunuy n3ByunTe NaXILUBO.

Tek Taga MOXeTe U3BaaUTU UCELIKaHe cacTojke 13 nocyae.

OOOATAK 3A MYREHE / MEWLWAHE TEYHNX NMPON3BOOA

e XXnuy 3a myherwe KopucTuTe 3a MpaBibew€ KPEMOBA, fynawe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogaTtak Hukaga
HEMOjTE KOPUCTUTU 3a MELLEHE.

o [lopartak cTaBute y agantep 1 3ajedHo C HbUMM ra ctaBute Ha KyhuwTte ¢ MOTOPOM.

¢ [lpe noyeTka paga notonuTe xuuy 3a Myhewe y nocyay ca cactojumma. NoyHnTe ¢ pagom npy manoj 6pavHu.

HATIOMEHA: Anapat Hehe paauTh ako HMje AOOPO cacTaBIbLEH UIM aKo HUje KOMMIIeTaH.

MPUBOP 3A NMPUMPEMY KPOMIUP MNPEA

e Kopuctute oBaj npnbop 3a 6p3y npunpemy naraHor KpoMnup nupea 6e3 rpyasuua.

e CtaBute npubop Ha ypehaj. Pagn curypHor nocraBrbama, OKpeHute npubop y cMepy CynpoOTHOM O KpeTawa
Kasarbke Ha caTy ga bucTte nopaBHanu ctpenuuy Ha npnbopy ca CrMkoM KaTaHua Ha ypehajy.

o [lpe ykrbyunBara ctaBute npubop y nocyay ca obapeHum kpomnupuma. lNoyHnTe ¢ pagom npu Marw0oj 6p3vHM.

HATIOMEHA: a 6ucte gobunu naraHn n ykyCH1U KpoMnup nupe, AoAajTe Mano Tonmor Mreka u MrneyHor nytepa.

¢ HakoH npunpeme nupea, n3sagute u ucnepute ceuna. OGpuIMTE MX U BpaTUTE Ha MECTO.

e [la Oucte mn3Bagunu ceuvvBa, OKPEHUTE M3 Yy CMEepy KpeTawa kasarbkm Ha caTy. [a bucte 3ameHunm ce4mBa,
OKpEeHUTE MX y CMepy CynpOTHOM Of KpeTaka Kasarbku Ha caTy.

PAL

o [lpoBepute ga nu je anapaT KOMMeTaH 1 Aa nu cTe ra 4obpo cactaBunu.

AnapaTt npukrbyunTe Ha Hanajame.

Mpeknpgadem nsabepure xxerbeHy 6p3nHy.

Mytunmua uma “TURBO” pexum papa. lNMputuchute n gpxute gyrme TURBO pga 6ucte cHary nosehanu Ha

makcumym. lNyctute gyrme kaga bygete xtenu ga Bpatute HopMarHy 6p3uHy.

MYJNCUPAHE

e [MpuTucHWTE N gpxunTe gyrme 3a nyncupare. Anapat he pagutu cBe JOK je OBO AyrMe MPUTUCHYTO.

HammpHuue 3a 06pady MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme
obum HenpekugHe obpaae (cek)

bagem 100r 15

bapeHa jaja 200r 10

OcyweHe mpBuue xneba | 20 r 15

benu nyk 150 r KpaTkum nputucumma

byt 200r 15

JNewraum 100 r 15
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HamupHuue 3a o6paay MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme
o6um HenpekugHe obpage (cek)

Cnapgoneg 200r 20

Jleg 4 vnn 5 xomaga KpaTkum nputucumma
Jlako TecTo 0,4 n 15

Jlyk 200r KpaTkum nputucumma
MepwyH 30r 10

Manpuka 0,2 n 30

Jlyk-wanot 200 r KpaTtkum nputncumma
3a4ynHu 0,2 n 30

Crejk 150-200r 15

Opacu 100r 15

TNepn 200r KpaTkum nputucumma

HATIOMEHA: anapaTt He cMme paguTu HenpecTtaHo Ayxe oA 1 MMHYTa, nay3a mMopa TpajaTu HajMawe 4 MUHyTa

(3a MuHM vonep 0,5 muH/3 muH). Y pexxumy TURBO anapart He cme paguTu HenpecTaHo Ayxe oA 1 MUHyTa,

naysa Mopa Tpajatu HajMawe 1 MUHYT.

e CTporo je 3abpareHo yknawaTu AernoBe JOK anapaT pagu.

e CTakneHu nokronaw MoXe MocryXMTn Kao nogmeTtad koju he cnpeuntu knusame. Y Ty CBpXy, CTaBUTe noknonaw, Ha
OOHU CTaKMeHn aeo.

YUWTREHWE U OOPXXABAHE

o [lo 3aBpLIeTKY paga UCKIbydnTe ypehaj N3 enekTpudHe Mpexe.

e Opmax (He kBacehu fyro) onepute CBe AerOBe KOju ce ckuaajy TOMMom canyhaBoM BOAOM, Nocne vera obpuumnte
CYBMM YNCTUM MELLKUPOM. He KopucTuTe MalumHy 3a npame CyaoBa.

o KyhuwTte obpuLIMTe MEKAHOM BNaXXHOM TKaHMHOM.

¢ He kopuctute uBpcTe cyHhepe, abpa3svoHa u arpecmBHa cpecTsa 3a Ynwwherse.

YYBAHE

o [Ipe cnpemarba ybeaute ce aa je ypehaj UCKIbyYeH N3 eNeKTpU4HE Mpexe.

¢ VcnyHuTe 3axTeBe ogerbka YALWREHE N OOPXXABAHSE.

o YyBajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YACTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvBrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja slttimise valtimiseks drge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v6&i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu

kvalifitseeritud personal.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjav6tmist oodake, kuni mootor on I16plikult seiskunud.

On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i nGudepesumasinas.

TAHELEPANU: Laiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt tiita voi kasutada seda tiihjalt. Arge uletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kbdgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud ménda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, td6vdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske k&ik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.
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SAUBLENDER

¢ Blender sobib suurepéraselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

o Seadke otsak mootoriossa kuni kldpsatuseni.

e Segu valjaloksumise valtimiseks pange blender enne sisselilitamist toiduainete sisse.

¢ Otsaku eemaldamiseks vajutage Gihtaegu nuppudele seadme korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kBhredest.

e Peenesti ei sobi jddkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult ilemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid laheksid mahuti soontesse.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kiépsatuseni.

Peenestamisel hoidke tihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist votke k8igepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles pérast seda vBtke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge v@i erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

o Paigaldage vahustamisotsik Gileminekuossa ja siis ilhendage see mootoriosaga.

o Enne kasutamist likake otsik mahutis siigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka todle, kui seade on valesti vdi mittetaielikult kokku pandud.

KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

e Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.

¢ Uhendage tarvik péhimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks podrake tarvikut vastupdeva suunas nii, et tarvikul olev
nool oleks pdhimasinal asuva lukustimboliga kohakuti.

o Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega téidetud anumasse. Alustage t66d aeglasel kiirusel.

MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja vdid.

o Parast puree valmistamist vbtke labad seadme killjest ara ja peske puhtaks. Kuivatage ara ja pange seadme kiilge
tagasi.

e Labade eemaldamiseks seadme kiljest po6rake neid paripaeva suunas. Labade tagasi panemiseks ptorake neid
vastupéeva suunas.

KASUTAMINE

Veenduge, et seade on taielikult ja 8igesti kokku pandud.

Uhendage seade vooluvdrku.

Regulaatoriga seadke vajalik Kiirus.

Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et vBimsust maksimaalselt suurendada.

Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

e Vajutage alla impulssreziimi nupp ja hoidke seda all. Blender té6tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

Toiduaine Maksimaalne mass / Katkestgmata tootlemise
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
P&hklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vBi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka péhkel 100 g 15
Jaa 200 g Kiired vajutused

www.scarlett.ru 16 SL-HB43M80


http://www.scarlett.ru/

IM013

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt téétada iile 1 minuti, paus liilituste vahel peab olema védhemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev t66 kesta tle 1 minuti, paus liulituste vahel olgu

vahemalt 1 min.

o Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender td6tab.

o Kilaasi kaant v8ib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi p&hja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvdrgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

o Arge kasutage kiitrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai

izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jas to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici ddent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai persondm (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai

intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zina8anam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices

lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama

masina.

UZMANIBU: Griezéjasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

o UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

e Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

o Pirms pirmreizéjas lietoS8anas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli un rapigi

¢ Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar adeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mérCu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

o levietojiet uzliktni motora dala Iidz klikSkim.

¢ Lai maisijums neizs]aktos, pirms iesléegSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

o Uzliktna atvienoSanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpu

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavetu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagrieZ. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinaSanai.

¢ Uzmanibu! SmalcinadSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug3€jas plastmasas dalas!

o Uzlieciet smalcina8anas nazi uz trauka centralo stieni.

www.scarlett.ru 17 SL-HB43M80


http://www.scarlett.ru/

IM013

o lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virst trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai

fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz klikSkim.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinasanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcina8anas nazi.

* Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdégjiet putoSanas uzliktni traukd ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ |zmantojiet So uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

o Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna dro3ai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai
bultina uz uzliktna sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora da|las.

¢ Pirms darba uzsakSanas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un garsigs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

e Péc biezena pagatavoSanas nonemiet un nomazgajiet uzgala lapstinas. Noslaukiet tas sausas un uzstadiet vieta.

¢ Lai nonemtu lapstinas no uzgala, pagrieziet tas pulkstenraditaja virziena, lai uzstadrtu vieta, grieziet lapstinas pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

Blenderim ir reZims “TURBO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos

normalaja reZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

¢ Piespiediet un turiet impulsu rezima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bds nospiesta §T poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldgjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 04l 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 — 200 g 15
Valrieksti 100 g 15
Ledus 200 g Isiem piespiedieniem

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. / 3 min.). Turbo rezZima nepartrauktas

darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslégSanam nedrikst bt mazaks par 1 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidéanas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

o Peéc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.
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o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.
» Neizmantojiet cietus slk|us, abrazivos un agresivos firiSanas [idzek|us.
GLABASANA
e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
o Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie§ pirmgjj naudojima patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcija. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

¢ Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

o Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis 3iuo prietaisu.

o Vaikus bdtina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

e Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

¢ Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

e Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

e JSPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

¢ Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

¢ Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasiliecka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdZiovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e DraudZiama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZzams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o Kad misinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj | sumaiSomus produktus.

¢ |Simkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléems bei darZovéms, suriui, daigeliui rieSuty rasiy, dZiovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésag, sirj, morkas, svogunus) reikia i$ pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. Uzfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su

indo iSdrozomis).

Jdékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavarg.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

o Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

e Naudokite plaktuvg grietinélei, kiausiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

o PrieS jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys i8silaistys. Produktus pradékite plakti zemu
greiciu.

www.scarlett.ru 19 SL-HB43M80


http://www.scarlett.ru/

IM013

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

« Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy ko$e be gumuléliy.

o UZfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uZfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodZio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.

o Prie$ jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy kose zemu greiciu.

PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.

o ParuoSe piure, nuimkite ir praplaukite antgalio mentes. Sausai nuvalykite ir padékite j vieta.

e Norédami nuo antgalio nuimti mentes, pasukite jas pagal laikrodzio rodykle. Norédami uzdéti j vietg pasukite pries
laikrodZio rodykle.

VEIKIMAS

o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

¢ Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greitj.

o MaiSytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite §j mygtukg

paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg TURBO.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE)

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Maksimali nepertraukiamo

Maksimali masé/tiris veikimo trukmé (sek)

Apdorojami produktai

Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidvésiai 209 15
Cesnakai 150 ¢g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 ¢ 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 309 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150-200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
Ledas 200 g Trumpais paspaudimais

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi biti ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.). TURBO

rezime nepertraukiamas maisytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne

trumpesné uz 1 minute.

¢ MaiSytuvui veikiant draudZiama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uZzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslidés po
pavirsiy.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nuSluostykite jas sausu Svariu ranksluoscCiu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

¢ Korpusg nusluostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurk8&iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata elétt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltiintetett elektromos fesziiltség a hazi
elektromos héldzattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznélhato.

Hasznalaton kivil és tisztitas k6zben mindig figgetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.
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¢ Ne haszndljak a készlléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendé
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) feliigyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A készilékkel valé jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felugyelet nélkil ne hagyja a késziléket bekapcsolva.

Ne hasznéljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznalja a késziléket sérllt csatlakozéval.

Ne prébalja egyedul javitani a késziléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré fellilettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja

meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

FIGYELEM: A késziiléket tultdlteni vagy Gresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziléket folytonos miikddési

Uzemmddban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a készilléket valamennyi ideig 0 °C—ndl taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrend(i modositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készulék biztonsagat, miikodéképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsé hasznalat elétt mossa meg az dsszes levehet tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét torolje meg puha, enyhén nedves torl6kenddbvel.

e A motorh&zat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kiilénb6zé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kialonféle koktélok keverésére.

e Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még mielétt bekapcsolna a késziiléket, killonben a massza
kifréccsen a tartalybdl.

e Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlleg nyomja meg a késziiléktesten 1évé gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zéldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyiimdlcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt elé6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hist levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

e Az apritd6 nem hasznalhatdé jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel. Fedje le a csészét a hajtdmiivel. A hajtomi rogzitése érdekében a hajtiimivon 1évé

rogzité elemeknek egyeznitk kell a csészén 1évd vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészeéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

e Csak ezek utan Uritse ki az aprité csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

¢ Hasznadlja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilonb6zé desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az dsszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az 0sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

o Milkodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a mlveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

BURGONYAPURE RATET

e Hasznalja a ratétet kdnnyU allagu, sima burgonyapuré gyors elkészitése érdekében.

e Helyezze a ratétet a motorrészre. Meghizhat6é rogzités érdekében forditsa el a ratétet az dramutatd jarasaval
ellenkezé iranyba ugy, hogy a ratéten Iévé mutaté megegyezzen a motorrészen 1évé blokkolas jellel.

o A mivelet el6tt helyezze a ratétet a f6tt burgonyat tartalmazoé edénybe. Kezdje el a mlveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: Ha kénnyd allagu, finom burgonyapiirét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forro tejet és vajat.

o A pép elkészitése utan vegye le, és mossa meg a ratét lapatjait. Torolje szarazra, majd helyezze 6ket a helyikre.

¢ Ahhoz, hogy levehesse a ratét lapatjait, forditsa 6ket 6éramutatd jarasaval egyezd iranyba. Ahhoz, hogy a ratét
lapatjait visszahelyezhesse a helytkre, forditsa el 6ket az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyaba.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrol, hogy a készilék teljes mértékben és helyesen lett sszeszerelve.

e Aramositsa a késziiléket.
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o A szabdlyozé segitségével allitsa be a sziikséges sebességet.
¢ A radmixer TURBO lzemmddban is miikddik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy maximalisan
novelje a sebességet. Normal izemmaodba valé visszatérés érdekében engedije el a gombot.
PULZALO UZEMMOD
¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé Gizemmaéd gombot: a rtdmixer miikddni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

) ) Maximalis tsmeg / Fonton_os fe_ld_olg_ozés
Feldolgozando6 termék irtartalom maximalis ideje
(mésodperc)

Mandula 100 g 15

Fétt tojas 200 g 10

Zsemle panirozasra 20¢g 15

Fokhagyma 150¢g RoOvid nyoméssal
Comb 200 g 15

Di6 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka RoOvid nyomassal
Kénny tészta 04l 15

Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 3049 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200r RoOvid nyomassal
Fliszerek 0,21 30

Szték 150-200g¢g 15

Kdzdnséges dio 100 g 15

Jég 200 g Roévid nyomassal

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikddési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legaldbb 4 perc (mini-aprit6: 0,5 perc/3 perc). A TURBO lizemmodban a sziinet nélkiili miikodési idé: maximum

1 perc, a sziinetelési id6: legalabb 1 perc.

o A rudmixer mikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

¢ A pohar fedelét hasznalhatja csiszasgatlo alatétként. Ennek érdekében helyezze a fed6t a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

e Nyomban (nem &ztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és tordlje meg széraz, tiszta
torlbkendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készllékhazat térdlje meg puha nedves térl6kendével.

¢ Ne hasznaljon suarolészert, surolé szivacsot és agressziv tisztitdszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készilék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hivos helyen tarolja.

NMAWOANAHY XX©HIHOE HYCKAYNbIK

o KypmeTTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHOacbIHbIH ©HIMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLUiH XXaHe 6i3aiH koMnaHusiFa
CeHiM apTKaHbIHbI3 YLWiH Cisre anfbiC antambl3. Icke nanganaHy HyCKayrbiFbiHOA CYPETTENreH TEXHUKAbIK Tananrtap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHmsiCbl 63iHiH 6HIMOEPIHIH XXOFapbl canacbl MEH CEHIMAI XXyMbICbIHA
Keningik 6epepni.

e SCARLETT cayga TaHbacbIHbIH Oy/bIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap WeHOepiHae nanganaHFaH XeHe icke nanganaHy
HycKkaynblfblHAA KENTIpinreH nanganany epexernepiH ycTaHraH kesge, OyMbIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi OyibiM
TYTbIHYLUbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTan 2 (eki) xbingbl Kypangbl. ATanfaH WwapTTap opblHOanNfaH xarganaa,
OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLLi KepCceTKeH MepP3iMHEH anTaprblKTak acybl MyYMKiIH EKEHIHE eHAipyLUi
TYTbIHYLUbINAPAbIH HA3apblH aydapagpl.

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

e AnFfall peT icke Kocap anabiHaa OymbIMHbIH 3aTTaHbaaa KepceTinreH TEXHUKanbIK cunaTramanapbl 3f1eKTp XeniCiHiH
napameTpriepiHe CaNKec KeneTiHIHE KO3 XETKI3iHi3.

e Ocbl [lMampanaHy >eHiHOeri Hyckayrnblkka CaMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
©HEPKaCINTiK MakcaTTa KongaHyra apHanvaraH.

e Yn-xannapgaH TbiC xxepAe nanganadHyra onmangpl.

e Erep KypbinfbiHbl NaganaH6anTblH G6oncaHbl3, OHbl Tas3anap angblHaa 3feKkTp XXeniCiHeH apKallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OnekTp TOrbl COfyblHaH X8He OT LWhIfyblHAH ayrnak Gony yuwiH acnanTbl cyfa Hemece 6acka cCyublk 3aTTapra
MaTbIpMaHpbI3.
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o [leHe, Xynke He 6onmaca akpin-om kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbISFbIHbI KAYINCi3 nanganady yLiH Texipubeci meH

Ginimi xeTkinikcia agampapaplH (COHbIH iWiHAe GananapablH) Kayincisgiri ywiH xxayan 6epeTiH agam kagaranamaca

Hemece KypbInfbiHbl NanganaHy 6oribiHWwa Hyckay 6epmece, onapablH Oyn KypblnfbiHbl KONAaHybliHa 6onmangbi.

Bananap KypblinfFeIMeH OriHamMayhbl YLUiH onapabl YHeMi Kafafranan oTbipy Kepek.

TokKa KOCbIfFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHpI3.

YKeTkisiniM xXnHarbiHa KIpMEWTIH kepek-xapakTapabl nanganaHbaHpl3.

KyaT kesiHe KOocy CbiMbIHa 3aKbIM KerreH acnanTbl nanganaHoaHpls.

KypbinfblHbl ©3 OeTiHi3beH >eHOoeyre opekeT acamaHbld. AkaynblkTap namga OonFaH >xafgaviga Cepsuc

opTanblifbiHa XxabapnacbiHpi3.

KyaT ke3iHe KOCY CbiMbl ©TKip XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWiN TypMayblH KadaFanaHbi3.

e KyaT kesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblSTaMaHpbI3, LUMpaTnaHbl3 XXaHe eLlkaHaam 3aTka OHbl OpamMaHbI3.

e XXyMmbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TYNiK NeH KoHAblpManapAbl anbin WbIKNac OypblH acnanTtbl 3MeKTp
XeniciHeH aXbIpaTbIHbI3 Aa, 3NEKTP KO3FanTKbIL TOMbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapgbl KocyaaH ewwipy 6aTeipMachiH 6ackin, canTamaHb! LWeLLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTtbl acblpa TONTbipyfa HeMece asbiK-TYMiKCi3 nanganaHyra TbiibiM canbiHagbl. Y3[4iKCi3 XXyMbIC
icTeyre pykcaT €TiflreH yakbITTaH acbipbin XibepMeH;s.

e [Ipoueccopabl bICTbIK a3blK-TyNik canmaHbi3 (> 70 °C).

e Erep 6ynbim Bipwama yakelT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTypaga Typca, icke Kocap angbiHaa OHbl KeM AereHae 2 carat
Genme TemnepartypacbiHa ycTay Kepek.

e OHAipywi OyMbIMHbIH, Kayinci3giriHe, XXYMbIC SHIMAINIri MeH >XyMbiC MyMKiHAIKTepiHe TyOerenni acep eTnenTiH
Gonmallbl e3repictepdi OHbIH KypbifiMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEePTNEeCTEH eHri3y KyKbIFbIH ©3iHAe kanabipagbl.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw peT narganaHap angbiHga G6apnblk anManbl 6eniktepai XKyFbll 3aT KOCbISFaH Xbifbl CYMEH KYbIHbI3 Aa,
9baeH KypraTbiHbI3. KosranTKbI 6enikTiH, CbIpTbIH Can ObIMKbIN XyMcak LWybepekneH CypTiHi3.

¢ KosranTtkbiw 6enikTi ke3 kenreH cyMblK 3aTTapfa 6aTbipyfa XXaHe OHbl CYMeH Xyyfa TbiibIM canbiHagbl.

BATbIPLIJTATbIH BNEHOEP

o bneHpep e3be kexenepai, Typni Ty3AblKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk Gananap TafablH ganblHAay YLWiH, CaH
anyaH Typni KOKTennbaepai apanacrtbipy YLUiH aca Konaunnbl.

o KoHablpMaHbl KO3FanTKbIW 6enikke CbIPT eTiMn TYCKeHLUE Kipri3iHis.

e KocnanappablH wWankKanbin TerinyiH conabipTnay yuwiH, icke Kocy anabiHaa G6neHaepai apanacTbipbiiaTbiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

e KoHAblpMaHbl afbiTbiN any YLiH acnanTblH, KOpMNyCblHAAaFbl TYMMeELLiKTepai katap 6acbiHbI3

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / LWWAFbIH YATKbILL

o LlafbiH yaTKbIW aclien NeH KeKeHICTi, IPIMLLIKTI, XaHfaK TypnepiHiH, KenLwiniriH, KenTipinreH Xemic-XuaekTi ycakray
YLWiH ca konannel. ET, ipiMwik, nuas, cebi3 cuakTel ipi eHiMaepai angblH ana Typan any kepek. KaHFakTblH KabblfbIH
apLuy Kepek, eTTi cyheri MeH CiHipiHeH axbipaTbIn any Kepek.

e YaTKblll My3abl Xapy YLWiH, kode AsHAepi, MycKaT XaHfafbl, AoHAI AaKbingap CUSKTbl aca KaTTbl asblK eHiMAepiH

ycakTayfa xapamangpl.

EckepTy! ¥cakrayra apHanfaH nblwakTbliH, XKy3i eTe eTkip! Tek yCTiHri nnactmacca 6eniriHeH fFaHa ycTaHpI3!

¥cakTayfa apHarnfaH MbllWaKTbl LWapaHblH OPTaHfbl iCTiriHE OpHATbIHbI3.

LLlapafa a3blk eHiMAepiH canbiHpI3.

LapaHbl Wwapa xeTeriMeH »xabblHpl3. LLlapaHbl Wwapa xeTterimeH xabbiHbl3. YKeTekTi opHbIHa BEKiTy YLUiH XXeTeKTeri

OekiTKiLTep Wwapagarbl OMbIKTapFa 42 TYCYi KaxeT.

KosfanTkblw GenikTi WapaHblH XeTeriHe CblpT eTKeHLUe.

¥caktay kesiHge 6ip KONbIHBI3OEH KO3FanTKbIW OenikTi, ekiHWi KOonbiHbI30EeH ycakTayfa apHanfaH KOHObIpMaHbIH

LIapacblH YCTaHbI3.

MaganaHbin 6onFaHHAH KeRiH eH, BipiHLWI Ke3eKTe KO3FanTKbIL OeniKTi aXbipaTblHbI3.

CopaH keliH WwapaHbiH, XeTeriH aXblpaTblIHbI3.

¥cakTayfa apHasnfaH MblllaKTbl €MNMEH LWblFapbIn anbiHpbI3.

Tek copaH KeWiH FaHa ycakTanfaH a3blk eHiMAepiH ycakTayFa apHarnfaH wapagaH 6acka biabiCka canbin anbiHbi3.

C¥VbIK A3bIK OHIMOEPIH LUAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHOBIPMA

o bBbinfaybIlWThl Kinerengi, XKyMblpkaHblH afbiH, TypAi ToTTi Tafamgapabl Wankan KenipwiTy ywid nanganaHbiHpl3. byn
KOHObIPMaHbI eLIKallaH Aa KaTTbl KaMbIp UIey YLWiH nanganadyra 6onmangpi.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIPMaHbl ©TMenikke KOHAbIPbIHbI3, COHAan-ak eTneniri 6ap KOoHObIPMaHbl KO3FanTKbILL
Benikke opHaTbIHbI3.

e JKymbICKa Kipicnec ywiH ObinFaybIlThl KONipWITINETIH asblk eHiMAepi canbiHFaH wapara 6aTtbipbiHbi3. XKyMbICTbI
TOMEH XblNgamMabIKTaH 6acTaHpI3.

ECKEPIM: BneHgep AypbiC HeMece TonbIK KyacTbipblsiMaca, npoLeccop icke KocblnManabl.

KAPTOMN E3BECIH OAVbIHOAYFA APHANFAH KOHOLIPMA

e KoHablpMaHbl TYRipLUIKCi3 api ynningereH kapton e36€ecCiH xbingam gavbiHay YLiH nanganaHbiHpi3.

e KoHOblpMaHbl KO3fanTKblW OenikTiH yCTiHe opHaTbiHbI3. KOHABIPMaHbl MblKTan 6ekiTy YLUiH, KoHOblpMagarel MeH3ep
KO3FanTKbIW GenikTeri OyratTay GenrilleciMeH cankec KeneTiHOeM eTin, OHbl cafaT TiniHiH 6afbiTbiHa Kapcel bypay
KEPEK.

e JKymbICKa Kipicmec VWiH KOHObIPMaHbl MiCKEH KapTonm canblHFaH wWapafa 6artbipbiHpl3. >KyMbICTbl TeMeH
XblngamMablKTaH 6acTaHpls.

ECKEPIM: Kapton e3beci ynningek api 4amai 60nbIn WhIFybl YLIWiH OFaH WaMarbl bICTbIK CYT NEH capbl Mal KOCbIHbI3.
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e E30eHi gavbiHgan GonfFaHHaH KeWiH KOHObIPMaHbIH KanakwanapblH anbin, XyblHpl3. KypFaTbin CypTiHi3 Oe, OpHbiHa
KOHAObIPbIHBI3.

o KoHablpMaHbIH, KanakwanapblH afbITbin any yLiH onapAbl caFar TiniHiH 6arbiTbiMeH OypaHbl3, OpHbIHA KOHAIPY YLUiH
Kanakwanapabl carat TifiHiH 6afbITbiHA KapCbl alHanNAbIPbIHbI3.

X¥MbICbI

LlypbIC api TUICTI Typae KypacTblpblfiFaHbiHA KO3 XEeTKi3iHj3.

AcnanTbl 3NEKTP XeriCiHe XanfaHpbl3.

PeTTerilwTiH keMeriMeH KaXeTTi XblAaMablKTbl OPHaTbIHbI3.

BnengepaiH “TURBO” pexumi 6ap (8-wi Tynmewwik). KyaTToinbifblH 6apbiHWwa apTTeipy ywiH TURBO TynmeLwiriH

Gacbin ycTan TypbiHbI3. KanbinTel pexnMre opany yLwiH OHbl 60CcaTbiHpbI3.

MMIMYNbCTIK PEXUM

e VMnynbCTiK pexum TynmewiriH 6acbiHpI3 Aa, ycTtan TypbiHbI3 — 6neHaep ocbl TynmeLllik 6acynbl TypFaHaa XYMbIC
icten 6epeg,.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHaey
Kenemi yaKbITbl (CEK)
Bagam 100 r 15
[MickeH XXyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyFa apHanfaH 20T 15
KEeNTipinreH HaH
CapbiMmcak 150 r Kbicka-KkbiCka 6acy apKkbiibl
CaH eTi 2001 15
YKaHrak 100 r 15
banmysgak 200r 20
Mys 4 Hemece 5 Tekwe Kbicka-KbiCka 6acy apKbiibl
YKeHin kamblp 0,4 n 15
Munas 200r Kpicka-kbicka H6acy apkpifbl
ArxenkeH 30r 10
BypbiL 0,2n 30
LLanoT nuassl 200r Kpicka-kbicka H6acy apkpisbl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
[pek aHrarbl 100 r 15
My3 200r Kbicka-kbicka H6acy apkbisibl

ECKEPIM: TMpoueccopablH Y3AIKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbi 1 MUHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanbifblHAarbl y3inic 4 MUHYTTaH KeM 6onmayfa Tuic (wafbiH ycaTkbiw 0,5 MyuH / 3 muH). Typ6o pexuminaeri

y34iKci3 XyMbIc icTey yaKbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap apanbifbiHAafrbl y3inic 1 MMHyTTaH

kem 6onmayfa Tmic.

e BrneHgep xxyMbIC icTeNn TypraH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-XapakTbl aFbiTbIM anyfa TbibIM CanbiHaabI.

e CTakaHHbIH KaknafblH OHbIH 6eTki kabaTneH chipFaHaybiHa Xon 6epmMey YLiH TaFaH peTiHae NaganaHyra 6onagbl.
Byn yLIiH KaknakTbl CTakaHHbIH TYBOiHEe Kuri3iHj3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

o KyMbICTbl agKTaraHHaH KeliH acnanTbl OLWipPiHi3 A€, OHbl ANEKTP XKEeMiCIHEH aXblpaTbIHbI3.

o [lepey (y3aK yakbIT cynamacTaH) Gaprnblk anmManbl-canmManbsl Gernwekrepni cabbiHObl Xbiflbl CYMEH >XYbIHbI3 [a,
Kypfak Tasa cynriMeH cypTiHi3. byn ywiH bigbic-asK )yaTblH MalMHaHbI KongaHbaHpIs.

o KanTamaHbl >xyMcak ObIMKbINT MaTaMeH CypTiHi3.

o KaTkbin xeke, KbIpFbILL XXaHE KYLUTI Ta3apTKbIW Kypanaapabl nanganaHbaHpbis.

CAKTAY

e Cakran Kosip anabliH4a acnanTblH 3NEKTP XKeMiCiHEH aXblpaTbliFaHbIHa KO3 XEeTKi3iHi3.

o TABAJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapbl OpblHOAHbI3.

e AcnanTbl KypfFak Tasa Xepae CakTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, & zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e PouZivajte len v domacnosti v sutlade stymto ndvodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

¢ NepouZivajte vonku.

o VZdy odpdjajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred &istenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie urazu elektrickym prudom alebo nebezpecia poziaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.
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e Spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,

pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o pouzivani spotrebica

osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebic bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je su¢astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpedia

musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

NeskuSajte samostatne opravovat' spotrebi€. Pri poSkodeni spotrebi¢a kontaktujte najblizSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal ostrych krajov a hortcich povrchov.

Netahaijte, neprekrucuijte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukonceni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym motor Uplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tlacidla odstranenia nastavcov.

o UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekracujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

¢ Ak vyrobok ur€ita dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré
znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim dékladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osuSte. Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

* Neponarajte motorovu jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

o Mixér je idealny pre polievky, kaSe a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie réznych kokteilov.

¢ VloZte nastavec do motorovej jednotky a tlacte nariho, kym nepocujete cvaknutie.

e Aby sa vam zmes nevyliala, pred zapnutim mixéra ponorte ho do potravin, ktoré sa spracovavaju.

o Ak chcete odstranit nastavec, su€asne stlacte tlacidla na telese spotrebica.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

¢ Minidrvi¢ je idedlny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, va¢siny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskér nakrojit na mensie. Z orechov odstrante Skrupiny, maso
oddelte od kosti a Sliach.

e Drvi€¢ nie je uréeny pre drvenie fadu ani na mletie velmi tvrdych potravin ako kavové zrna, muskatovy orech,

obilniny.

Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drzte ho len za hornt &ast z umelej hmoty!

Nastavte ndz na mletie na ¢ap uprostred misy.

Vlozte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom. Nakryte misu pohonom. Pre zaistenie zapadky na pohone musi zapadnut do drazok na

mise.

VloZte motorovu jednotku do cvaknutia.

Poc&as mletia jednou rukou drzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouziti najskor odstrante motorovu jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.

 AZ potom vyloZte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SCAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Sfahanie smotany, vajecnych bielkov a réznych dezertov. V ziadnom pripade nepouZivajte tato
metlu na mieSanie tuhého cesta.

¢ Vlozte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovud jednotku.

e Nez zaCnete so Sfahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete uslahat. Zacinajte s pomalou
rychlostou.

UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixéer spravne zostaveny.

NASTAVEC NA PRIPRAVU ZEMIAKOVEHO PYRE

e Pouzite nastavec na rychlu pripravu jemného zemiakového pyré bez hrudiek.

o Nastavec pripevnite k ¢asti, kde sa nachadza motor. Aby bol nastavec dostatoéne upevneny, pootoCte nim
v protismere hodinovych rugiciek tak, aby sa Sipka na nastavci prelinala s ukazovatelom vyznacenym na Casti
S motorom.

¢ Pred zapnutim ponorte nastavec do nadoby s varenymi zemiakmi a zacinajte mixovat pri najnizSej rychlosti.

POZNAMKA: Aby bolo zemiekové pyré naozaj jemné a chutné, pridajte k zemiakom trosku masla a horticeho mlieka.

¢ Po prihotoveni pyré zlozte z nastavca lopatky a oplachnite. Vytrite ich do sucha a opat nasadte.

e Pootocenim lopatiek v smere hodinovych ruciciek ich zlozite z nastavca, ak ich chcete opatovne pripevnit, pootocte
v protismere hodinoyvh ruciciek.

PREVADZKA

o Skontrolujte, i mixér zostaveny Uplne a spravne.
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¢ Pripojte spotrebic¢ do elektrickej siete.

e Pomocou regulatora nastavte poZzadovanu rychlost.

e Mixér ma rezim "TURBOQO". Stlacte a podrzte tlacidlo TURBO pre dosiahnutie maximalnej rychlosti. Pre navrat k
normalnemu rezimu pustite tlacidlo.

e IMPULZNE REZIM

o Stlacte a podrzte tlacidlo impulzného reZimu, mixér bude zapnuty, kym je tlacidlo stlatené.

Druh potravin

Maximalna vaha /

Maximalna doba
nepretrzitého

objem . .
spracuvania (sek)
Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Strihanka 20 g 15
Cesnak 150 g Kratke stlacenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lahké cesto 0,41 15
Cibula 200 g Kratke stlacenia
Petrzlen 309 10
Paprika 0,21 30
Salotka 200 g Kratke stlacenia
Korenie 0,21 30
Rezen 150-200g¢g 15
VlaSsky orech 100 g 15
Lad 200 g Kratke stlaCenia

IM013

UPOZORNENIE: Doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrogit’ 1 min., prestavka medzi zapnutimi musi byt’
najmenej 4 min. (Mini-drvié: 0,5 min / 3 min). V turborezimu doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrogcit’ 1
min., prestavka musi trvat’ najmenej 1 minutu.

e Za prevadzky neodstranujte ziadne prislusenstvo.

¢ Viecko sa da pouzit ako podstavec, aby sa zabranilo poSmyknutiu na povrchu. K tomu dajte vieCko na dno pohara.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Po ukonc&eni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od elektrickej siete.

¢ Hned vymyte vSetky odnimatelné ¢asti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou ¢istou utierkou. NepouZzivajte

umyvacku riadu.
o Teleso spotrebica otrite vihkou utierkou.

e NepouZivajte na Cistenie kovové kefky, brisne umyvacie prostriedky alebo Smirglovy papier.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, ze spotrebic je odpojeny od elektrickej siete.
e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.
e Uchovavaijte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.

www.scarlett.ru

26

SL-HB43M80


http://www.scarlett.ru/

	GB DESCRIPTION 
	RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
	CZ POPIS
	BG ОПИСАНИЕ 
	UA ОПИС
	SCG ОПИС
	EST KIRJELDUS
	LV APRAKSTS
	LT APRAŠYMAS
	H LEÍRÁS
	KZ СИПАТТАМА
	SL STAVBA VÝROBKU
	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	PREPARATION FOR OPERATING
	CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER 
	ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING 

	OPERATION
	CLEANING AND CARE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ
	НОЖ ДЛЯ ИЗМЕЛЬЧЕНИЯ ПРОДУКТОВ / МИНИ-ИЗМЕЛЬЧИТЕЛЬ 
	НАСАДКА ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ / СМЕШИВАНИЯ ЖИДКИХ ПРОДУКТОВ 

	РАБОТА
	ИМПУЛЬСНЫЙ РЕЖИМ

	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	CZ   NÁVOD K POUŽITÍ
	BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	PŘÍPRAVA
	NŮŽ NA MLETÍ / MINI-DRTIČ 
	METLA NA ŠLEHÁNÍ / MÍCHÁNÍ TEKUTÝCH POTRAVIN 

	PROVOZ
	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	SKLADOVÁNÍ

	BG   РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	ПРАВИЛА ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	ПОДГОТОВКА ЗА РАБОТА
	НОЖ ЗА НАДРОБЯВАНЕ НА ПРОДУКТИТЕ / МИНИ-ЧОПЕР 
	ПРИСТАВКА ЗА РАЗБИВАНЕ/ СМЕСВАНЕ НА ТЕЧНИТЕ ПРОДУКТИ 

	РАБОТА
	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ПОРАДНИК З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	ПІДГОТОВКА ДО РОБОТИ
	НІЖ ДЛЯ ПОДРІБНЕННЯ ПРОДУКТІВ / МІНІ-ПОДРІБНЮВАЧ
	НАСАДКА ДЛЯ ЗБИТТЯ / ЗМІШУВАННЯ РІДКИХ ПРОДУКТІВ 

	РОБОТА
	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	ПРИПРЕМА ЗА РАД
	ОШТРИЦА ЗА СЕЦКАЊЕ / МИНИ ЧОПЕР 
	ДОДАТАК ЗА МУЋЕЊЕ / МЕШАЊЕ ТЕЧНИХ ПРОИЗВОДА 

	РАД
	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTUSJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	TÖÖKS ETTEVALMISTAMINE
	OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS 
	KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS  NOTEIKUMI 
	SAGATAVOŠANA DARBAM
	UZLIKTNIS ŠĶIDRU PRODUKTU PUTOŠANAI / SAJAUKŠANAI

	DARBĪBA
	TĪRĪŠANA UN KOPŠANA
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	PRIEŠ PIRMĄJĮ NAUDOJIMĄ
	PRODUKTŲ SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS 
	SKYSTŲ PRODUKTŲ PLAKIMO / MAIŠYMO ANTGALIS

	VEIKIMAS
	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	LAIKYMAS

	H   KEZELÉSI ÚTMUTATÓ
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	MŰKÖDÉS ELŐTTI ELŐKÉSZÜLETEK
	APRÍTÓKÉS / МINI-APRÍTÓ
	HABVERŐ / KEVERŐ RÁTÉT FOLYÉKONY ÉLELMISZEREK SZÁMÁRA 

	MŰKÖDÉS
	TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ПАЙДАЛАНУ ЖӨНІНДЕГІ НҰСҚАУЛЫҚ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	ЖҰМЫСҚА ДАЙЫНДАУ
	ТАҒАМ ӨНІМДЕРІН ҰСАҚТАУҒА АРНАЛҒАН ПЫШАҚ / ШАҒЫН УАТҚЫШ 
	СҰЙЫҚ АЗЫҚ ӨНІМДЕРІН ШАЙҚАУҒА / АРАЛАСТЫРУҒА АРНАЛҒАН ҚОНДЫРМА 

	ЖҰМЫСЫ
	ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІП ҰСТАУ
	САҚТАУ
	SL NÁVOD NA POUŽÍVANIE 
	BEZPEČNOSTNÉ OPATRENIA
	PRÍPRAVA
	UCHOVÁVANIE


