STATUS INNOVATIONS
RU

BAKYYMHbIN KOHTEMHEP STATUS

PykoBOACTBO Mo aKcnnyaTauum

NMPEMMYLLECTBA BAKYYMHOMU YNAKOBKU
BakyyMHble KOHTeWHepbl SBMASIOTCA He3aMeHUMbIMK AN
mobon kyxHn. OHM npedHasHayeHbl ANS €CTEeCTBEHHOro
XpaHeHUs NPOAYKTOB W MNPOAMEHUsI CpoKa FOAHOCTU ChIPbIX
UM BapeHbIX NPoayKToB 6e3 yxyALleHns nx kayecTsa.

Tonbko € MNOMOLLBIO BaKyyMHOW YNaKoOBKM MOXHO cO3[aTb
Heobxoaumylo cpefy ANS NPOANEHWS CBEXECTU NPOAYKTOB.
XpaHeHWe B XOMOAWUMbHWKE WM KNagoBOW He MoXeT
npefoTBpaTUTbL KOHTAKT NPoAyKTa C KUCIOPOAOM.

MpeumyLLlecTBa BakyyMHOMN YNaKOBKU:

e CoxpaHeHWe BWUTaMWMHOB, MWHeparos,
BELLECTB ¥ apoMaToB.

e [pepoTBpalleHne pa3MHOXEHUSI TPUBKOB M GakTepuin u,
TakuM 06pa3oM, NpofeHne cpoka XpaHeH st NPOaYKTOB.

e XpaHeHMe B  BaKyyMHOW  ynakoBke  Mo3BonsieT
NPeaoTBpaTMTL CMeLUMBaHMe HEenpusATHbIX 3anaxos B
XOMOAWIILHUKE UMV MOPO3MUITLHON Kamepe.

nnTaTenbHbIX

BakyyMHbI KOHTEMHEP UMEET MHAMKATOP AATbl HA KPbILIKe W
Mo3BOSIAET OTMeYaTh AaTy KOHLA CpoKa rOAHOCTM MPOAYKTOB.

[OonyckaeTcsa: 3amopaxuBaHue KoHTerHepa (8o -21 °C), moika
B NMOCYAOMOEYHOW MalunHe, pa3orpeB B CBY (6e3 KpbILwkn)

YKA3AHUA MO UCMNONb3OBAHUIO

MUCNONMb3OBAHUE BAKYYMHOIO KOHTEMHEPA

e [pexae 4YeM MpUCTYNUTbL K UCMOMb30BaHWIO, YOOCTOBEPLTECH, YTO

KpblLLKa, KOHTENHEP U YNMOTHUTENBHOE KOJbLIO MOMHOCTBLIO YUCTLIE U

cyxue.

HanornHuTe koHTelHep, Tak YTobbl 10 Kpasi ocTarnock He MeHee 1,5 cm. Kpar

KOHTEVHepa, YMIoTHEHWE, KPbILLKa U KranaH AOIKHbI ObiTb YnCTbIMU. OTO

04eHb BaXHO, 0COBEHHO OISt NOPOLLKOOBPa3HbIX MPOAYKTOB.

3aKpoinTe KOHTEMHEP KPbILLKOW, OMyCTUTE 3aXVMM BHW3 W YCTaHOBUTE

BaKyyMHbIIA HACOC Ha KranaH, pacrofoKeHHbIN B LIEHTPE KPbILLIKA.

OTkavanTe BO34yx U3 KOHTEHepa, HeCKOMNbKO pa3 MCNonb3oBaB Hacoc,

roka He BO3HUKHET 3aMETHOE COMPOTUBIIEHME.

® YTOObI OTKPbITb KOHTEMHEP, HAXKMUTE B CTOPOHY KranaH B LIEHTPE KPbILLKA.
Korga Bo3ayX BbIMAET, MOAHUMUTE 32)KUM Y CHUMUTE KPbILLIKY.

MUCNONb3OBAHUE B KAYECTBE KOHTEMHEPA ANA XPAHEHUA

o BakyyMHbI KOHTENHEP Takke NpeKkpacHo NOAXOoANT Ans
HENPOAOMKUTENBHOMO NCMONb30BaHNS B KAYECTBE KOHTENHepa Ansi
XxpaHeHus. MNMonoxuTe NpoayKTbl B KOHTENHEP, 3aKPOWUTE KPbILLKY U
onycTuTe 3axum BHK3. [oToBO!

o Yrny6neHus B KpbILKe Y OCHOBaHUM obecneynBatoT 6e3onacHyto
YCTaHOBKY KOHTEWHEepOB APYr Ha Apyra B XONOAMWIIbHUKE Uin
MOPO3UNbHOW Kamepe.

MpumeyaHue: Bakyym BHYTpM KOHTeMHepa He npegoTBpaliaeT pocT
6akTepuin. MoaTomy ckoponopTAWwMecs NpoAyKTbl Mocre BakyyMHOW
yNakoBKn criegyeT XpaHuTb B xonogunbHuke. OgHaKo CPOK rOAHOCTM
TaKuX NPOAYKTOB 3HAYUTENbHO NPOAneBaeTCs.

TEXHUYECKOE OBCNYXWUBAHUE N OYUCTKA

BakyymHbIN KOHTEMHEP W KPbIWKY HEOOXOAMMO OuYUCTUTL nepeq
nepBbIM UcMonb3oBaHWeEM. Habop BakyyMHOro KoHTelHepa (6e3
PYYHOrO Hacoca) MOXHO MPOMbITb C MOMOLLIbIO OBbLIYHOTO CpeacTBa Ans
MbITbSi MOCYAbl MMV B MOCYAOMOeYHOW MaiimHe. [Ons obecneyeHus
6ecnepeboiiHoii paboTbl Hacoca ero crneyeT ouullaTh TOMbKO crierka
YBNaXHEHHON TKaHbIO. [na obecneyeHnss nNaBHOTO ABMXEHUS
Hapy>XHyto TpybKy crnegyeT cMasaTb U3HYTPY MULLEBLIM MacrioMm.

He wcnonb3yiite abpasuBHble LWeTKW, rpybble TkaHu, ryoku unu
abpasvBHble YnCTAWME cpeacTBa. Bo Bpemsa ouncTku cnegute 3a Tem,
4yToOb! Chukcupyolwme aetanu (06040K KOHTENWHepa, YNroTHUTENbHOE
KOMbLIO M COeAMHMTENb KNanaHa ¢ HacocoM) He Obinu nouapanaHbl Unu
NOBPEeXAeHbl.
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B Status mbi ocywecmensiem 8ech XUsHeHHbIU Yukn cgoell npodykyuu. Mbi 3abomumcsi o pa3pabomke, npousgodcmee, pbIHOYHOU KOMMYHUKayuu U npodaxe, a makke 0 CepeUCHOM
obcryKuBaHUU HaWUX KnueHmoe. Mbl NOCMOSHHO yco8epWeHCMBYeM €80 NPOdYKUUIO, y4UMbIBas NOXENaHUs HaWUX KITUEHMO8, Komopbie S8AomMCs O/ HaC 0CHOBHbIM OPUEHMUPOM.
Me1 cmpemumcest cdenams Status - innovations 6peHAoM ebicokokayecmeeHHoU npodykuuu, sgpekmusHol u npocmoli 8 Ucnomb3oeaHuu. Accopmumenm Hawel npodyKyuu eKmoyaem
npodykyuro Ans XxpaHeHus nuwesbix npodykmoe e sakyyme u 6e3 eakyyma, npucnocobneHust 0711 20moeKuU U npu2omoeneHusi nuuiu, 6s1moeoe obopydosaHue u Op.
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