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SICHERHEITSHINWEISE, Abb. A

% Gefahrensymbol

Soll den Nutzer auf hohe Spannung aufmerksam machen.

Warnsymbol
A Soll den Nutzer auf die Notwendigkeit der exakten Befolgung der
Bedienungsanweisungen aufmerksam machen.

Bei der Benutzung von Elektrogeraten sollten die
nachstehenden Vorsichtsmanahmen befolgt werden:

Verwenden Sie das Gerat entsprechend der
nachfolgenden Bedienungsanleitung.

Installieren Sie das Gerat auf einem stabilen
Untergrund.

Verwenden Sie nur die im Produktset enthaltenen
Werkzeuge.

» Legen Sie das Kabel nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten; andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Falls aus irgendeinem
Grund Wasser in das Gerat gelangt, wenden
Sie sich an ein von der OURSSON AG
autorisiertes Kundencenter.

Nutzen Sie zur Stromversorgung ein Stromnetz mit
geeigneten Eigenschaften.

Verwenden Sie das Geréat nicht an Orten, an denen
die Luft entflammbare Gase enthalten kann.

» Versuchen Sie niemals, das Gerat eigenhandig
zu 6ffnen — dies kdnnte Stromschlage und
Produktfehlfunktionen verursachen, auferdem

é erlischt dadurch die Herstellergarantie.

Wenden Sie sich zur Reparatur und Wartung
nur an autorisierte Kundencenter, die fur die
Reparatur von Produkten der Marke OURSSON
vorgesehen sind.
Wird das Geréat von einem kiihlen an einen warmen
Ort gebracht (oder umgekehrt), packen Sie es
aus und warten 1 bis 2 Stunden, bevor Sie es
einschalten.

@- Zur Vermeidung von Stromschlagen weder

Produkt noch Kabel in Wasser tauchen.
Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerat
in der Nahe von Kindern benutzen.
Beriihren Sie keine heilRen Teile, da dies
Verletzungen verursachen kann.
Das Netzkabel ist zur Vermeidung von
Verletzungsgefahr extra relativ kurz ausgelegt.
Lassen Sie das Kabel nicht Uber scharfe
Tischkanten hangen, fiihren Sie es nicht tber heille
Oberflachen.
Verbinden Sie dieses Gerat nicht mit einem
Stromnetz, das mit anderen Geraten Uberlastet ist;
andernfalls funktioniert das Gerat moglicherweise
nicht richtig.
Installieren Sie das Gerat nicht in der Nahe von
Gas- und Elektroherden und -6fen.
Achten Sie darauf, das Gerat nach der Benutzung
vom Stromnetz zu trennen.
Sorgen Sie dafiir, dass das Geréat keinen StoRen,
Stiirzen, Vibrationen und anderen mechanischen
Einflissen ausgesetzt wird.
Achten Sie darauf, das Gerat vor der Reinigung oder
dem Auswechseln von Zubehdr vom Stromnetz zu
trennen.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Dieses Gerat ist nicht fur die Nutzung durch
Personen (einschliellich Kindern) vorgesehen, die
Uber reduzierte kérperliche Eignung, Wahrnehmung

oder geistige Fahigkeiten bzw. einen Mangel an
Erfahrung und Wissen verfiigen, sofern diese
Personen nicht von einer fiir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt werden
oder in der sicheren Verwendung des Gerates
unterwiesen wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Produkt spielen.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch
vorgesehen.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren von einem Spezialisten
des von der OURSSON AG autorisierten
Kundendienstes ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur die im Produktset enthaltenen
Werkzeuge.

Verwenden Sie bei der Reinigung keine
scheuernden oder organischen Reinigungsmittel
(Alkohol, Benzin etc.). Sie kdnnen bei der Reinigung
des Gerates eine geringe Menge eines neutralen
Reinigungsmittels verwenden.

EMPFEHLUNGEN

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor

der Benutzung des Gerates. Bewahren Sie

diese Anleitung nach dem Lesen zum kiinftigen
Nachschlagen auf.

Alle Abbildungen in dieser Anleitung sind
schematische Darstellungen der realen Objekte und
kénnen vom tatsachlichen Aussehen abweichen.
Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern sehr
harter Zutaten; andernfalls kénnen die Klingen stumpf
werden.

Setzen Sie den Mixbehalter auf den Mixer und
sichern ihn, bevor Sie die Klingen installieren;
dadurch kénnen Sie Verletzungen vermeiden.

Das Gerat ist mit einer Sicherheitsverriegelung

é ausgestattet. Falls Schiissel und Deckel nicht
richtig installiert sind, kénnen Sie das Gerat
nicht einschalten.

Gehen Sie nicht gewaltsam mit dem Gerét

um, da es dadurch beschadigt werden kann.

PRODUKTSET

Dampfrost

Schussel..
Gehause

Bedienungsanleitung...........ccccveiieiiiinicniiencen, 1 Stk.



DESIGNELEMENTE, Abb. B

Deckel des Behalters

Edelstahlklinge zum Pdrieren/Zerkleinern
Garkorb

Dampfrost

Schussel

Gehause

Bedienfeld

VERWENDUNG, Abb. C

Bedienfeld, Abb. C-1
C/\/\b - stellen Sie zum Einstellen des Dampfmodus auf
Dampfgaren. Die Betriebszeit des Gerates in diesem
Modus betragt 30 Minuten.

- Mixermodus. Zum Mahlen von Zutaten.

Fiihren Sie vor der ersten Benutzung ein
Dampfgarprogramm bei leerem Geréat aus. Flllen Sie
dazu zuvor etwas Wasser in die Schiissel. Anschlieend
wischen Sie das Gehause und die Innenseite mit einem
weichen, trockenen Tuch griindlich ab. Spiilen Sie
Schiissel, Deckel der Schiissel und Edelstahlklingen mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel. Trocknen Sie
alle Teile griindlich. Ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose, bevor Sie Teile vom Gerat ab-
nehmen oder wieder anbringen und/oder die Diisen
abnehmen.

Bedienung.

1. Bringen Sie die Messer richtig in der Schissel an.
Drehen Sie die Schussel um und drehen Sie die
Messer zum Verriegeln gegen den Uhrzeigersinn.
Abb. C-2

Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie

vorsichtig.

2. Setzen Sie die Schissel auf das Gehause auf.
Halten Sie die Schiissel am Griff, drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn in die Verriegelungsposition,
wobei Sie das Symbol an der Schiisselbasis am
Sperrsymbol am Gehé&use ausrichten, bis Sie ein
Klickgerausch héren. Abb. C-3

3. Platzieren Sie das Dampfrost in den Garkorb und
drehen Sie es zum Verriegeln im Uhrzeigersinn.
Abb. C-4

4. Flllen Sie etwas Wasser in die Schiissel, maximal
150 ml. Abb. C-5

5. Setzen Sie den Garkorb in die Schissel ein. Fillen
Sie die vorbereiteten Zutaten hinein. Abb. C-6

6. SchlielRen Sie die Schiussel mit dem Deckel und dre-
hen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er horbar einrastet.

7. Geben Sie die Zutaten in den Behalter.

8. Drehen Sie den Knopf zum Starten des Garens in

die Stellung "fv‘ Nach 30 Minuten schaltet sich das
Gerat automatisch aus und Sie héren ein Tonsignal.
Abb. C-7

9. Drehen Sie den Knopf in die ,Aus“-Stellung.

10. Offnen Sie die Schiissel und nehmen Sie den
Garkorb heraus. Fillen Sie die vorbereiteten Zutaten
aus dem Garkorb in die Schissel. Abb. C-8

11. SchlielRen Sie die Schiussel mit dem Deckel.
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Drehen Sie den Knopf in die &83 Stellung. Mahlen
Sie die Zutaten in 10-Sekunden-Intervallen,
machen Sie nach jedem Zyklus 10 Sekunden
Pause. Wiederholen Sie den Vorgang fiir optimale
Ergebnisse 5-mal. Abb. C-9.

12. Drehen Sie den Knopf in die ,Aus“-Stellung.

13. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Vermeiden Sie Verbrennungen, indem Sie den
Deckel der Schiissel wahrend des Garens nicht
offnen. Unterbrechen Sie das Garen nicht, da-
mit das Wasser nicht in der Schissel bleibt.

Hinweis:

Lassen Sie das Geréat nach der Benutzung etwas abkiih-
len, bevor Sie Wasser in die Schiissel fiillen. Verhindern
Sie Kalkablagerungen in der Schissel, indem Sie

nur gefiltertes Wasser verwenden. Reinigen Sie die
Schissel regelmaRig mit Zitronensaft und anschlieend
mit Wasser. Wischen Sie die Innenflache der Schiissel
nach jeder Benutzung mit einem trockenen Tuch aus.

AHalten Sie Hande und Gesicht von Dampf fern.

EMPFEHLUNGEN ZUM MIXEN

Vor dem Mixen sollten Sie die Zutaten in ca. 1 cm grof3e Wiirfel schneiden. Die Hochstmengen sind in der Tabelle an-
gegeben. Die empfohlene Dauer beim Mixen betragt zwischen 10 und 60 Sekunden. Befolgen Sie die Empfehlungen

im Rezeptbuch.

Kaltmodus-Garen

Frisches Obst,
Beeren, Gemu-
seplree
Gekochtes Obst,
Gemuseplree

400 ml

400 ml

Pastete, Brei,
Mousse zube- 2009
reiten

Babynahrung aus
Trockenmischun-
gen flr Babys
zubereiten

100 — 200 ml

Smoothies und
Milchshakes
zubereiten

400 ml

Desserts zube-

reiten 25049

Dampfgaren

Einzelgericht

zubereiten 2504

Brei zubereiten 2509

Filet oder Fleisch-
| Fisch- / Gefllgel- 2009
frikadellen garen

Suppen zube-

X 400 ml
reiten

Dampfgaren und Piirieren

Purierte Suppen

zubereiten 400 ml
Hauptspeisen

und Beilagen 2509
zubereiten

Puddings und

Desserts zube- 400 ml

reiten

Mixer

Mixer

Mixer

Mixer

Mixer

Mixer

Dampfgarer

Dampfgarer

Dampfgarer

Dampfgarer

Dampfgarer

+ Mixer

Dampfgarer
+ Mixer

Dampfgarer
+ Mixer

30 - 60
Sek.

30-60
Sek.
90 -
120
Sek.

30
Sek.

45-60
Sek.

30 -60
Sek.

20 -30
Min.

30
Min.

30
Min.

20-30
Min.

20 -30
Min.

20-30
Min.

20-30
Min.

Die Zutaten missen weich oder saftig sein (Bana-
nen, Erdbeeren, Salatgurken etc.).

Obst oder Gemise schalen, Kerne entfernen. Nach
dem Purieren idealerweise durch ein Sieb seihen.

Sie kénnen Kase, gekochtes Eigelb, Joghurt etc.
hinzugeben.

Feste Zutaten (gekochtes Fleisch, gekochte Leber)
missen in ca. 1 cm groBe Wurfel geschnitten
werden. Gerat nach 1-minlitigem Mixen abschalten,
Innenseite des Behalters reinigen und mit dem Mixen
fortfahren.

Beeren, Obst oder Gemise in ca. 1 cm grofRe Wiirfel
schneiden.

Desserts mit Zugabe von Frucht- und Beerenplree,
Kase, Sahne, Milch etc. zubereiten

Zutaten in ca. 1 cm grofRe Wiirfel schneiden, Erbsen
und Maiskdrner als Ganzes verwenden. Vor dem
Servieren das Kondenswasser aus dem Behalter
gieRen.

Grltze vorsichtig abspllen, Wasser in den Behalter
des Mixers fillen und Gritze hinzugeben. Menge an
Grlitze exakt entsprechend dem Rezept abmessen.
Zum Beschleunigen des Garens sollten Sie das

Brei wahrend des Garens mixen. Klingen nach der
Zubereitung griindlich abspiilen und das Loch in der
Konsole reinigen.

Frikadellen oder Filetstlicke in einer einzelnen
Schicht im Mixerbehalter platzieren.

Zutaten in ca. 1 cm grofRe Wiirfel schneiden, Erbsen
und Maiskdrner als Ganzes verwenden. Sie kénnen
Frikadellen bzw. Fisch- / Geflugelfilet hinzugeben.

Zutaten in ca. 1 cm grofRe Wiirfel schneiden, Erbsen
und Maiskorner als Ganzes verwenden. Sie kdnnen
Fisch- / Geflugelfilet hinzugeben.

Zutaten in ca. 1 cm grofRe Wiirfel schneiden, Erbsen
und Maiskérner als Ganzes verwenden. Sie kénnen
Brei, Fisch- / Geflligelfilet oder Hackfleisch hinzu-
geben.

Zutaten in ca. 1 cm grofRe Wiirfel schneiden, Erbsen
und Maiskérner als Ganzes verwenden. Sie kénnen
Eier, Kése, Joghurt, Milch oder Sahne hinzugeben.



REINIGUNG UND WARTUNG, Abb. D

« Spllen der Schissel in warmem Seifenwasser. Diese
Teile sind nicht spiilmaschinengeeignet; bei Reinigung
in der Spllmaschine wird der Kunststoff mit der Zeit

zerstort.

+ Gehause des Gerates mit einem feuchten Tuch
abwischen. Aufgrund von Stromschlaggefahr nie-

mals in Wasser tauchen.

MIXERBEHALTERREINIGEN

HeilRes Wasser
in der Schissel 250 ml Mixer

tel zufigen

PRODUKTZERTIFIZIERUNG

« Alle Teile griindlich abtrocknen.

A Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie vorsichtig.

20
geben, Spiilmit- Sek.

Gerat nach dem Reinigen vollstdndig demontieren, Be-
hélter ausspulen und griindlich abtrocknen. Verwenden
Sie keine aggressiven Reinigungsmittel. Nach der Zu-

bereitung von Porridge die Klingen griindlich abspiilen

und das Loch in der Konsole reinigen.

Informationen zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com, oder fragen Sie bei Ihrem Handler

nach einer Kopie.

Modell

Leistungsaufnahme, W

Nennspannung

Schutzklasse gegen Stromschlage
Temperatur bei Aufbewahrung und Transport:
Betriebstemperatur:
Feuchtigkeitsanforderungen:

Abmessungen (HxBxL), mm

Gewicht, kg

BL1050HT

500

220 — 250 V~ Wechselspannung; 50 Hz
|

-25 °C bis +35 °C

+5 °C bis +35 °C

15-75%

267x190%231

2,9

*Produkte sollten an einem trockenen und gut beliifteten Ort bei Temperaturen unter 20 °C gelagert werden.

durchgefihrt werden.

Reparaturen durfen ausschlieBlich von qualifizierten Spezialisten des OURSSON AG-Kundendienstes

REPARATUREN

Das Unternehmen OURSSON AG freut sich sehr, dass

Sie sich fir unsere Produkte entschieden haben. Wir
haben keine Miihen gescheut, damit dieses Produkt
Ihre Anforderungen erflillt; die Qualitat entspricht
héchsten weltweiten Standards. Falls hr OURSSON-
Produkt einer Reparatur bedarf, wenden Sie sich
bitte an eines der autorisierten Kundencenter. Eine
vollstéandige Liste der autorisierten Kundencenter und
ihre exakten Anschriften finden Sie auf der Webseite
www.oursson.com.

Garantieverpflichtungen der OURSSON AG:

1. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG,
die von durch die OURSSON AG autorisierten
Kundencentern erflillt werden, gelten nur fur
Modelle, die die OURSSON AG fiir die Produktion
oder Belieferung und den Verkauf innerhalb des
Landes vorgesehen hat, in dem der Garantieservice

bereitgestellt wird, die in diesem Land erwor-
ben, bezuglich der Einhaltung der Standards
dieses Landes zertifiziert und mit offiziellen
Konformitatskennzeichnungen markiert wurden.

2. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG
stehen im Einklang mit dem Gesetz zum Schutz der
Verbraucherrechte und werden durch die Gesetze
des Landes reguliert, in dem die Dienste bereit-
gestellt werden; sie finden nur Anwendung, wenn
das Produkt ausschlieBlich zu privaten, familia-
ren oder Haushaltszwecken eingesetzt wird. Die
Garantieverpflichtungen der OURSSON AG gelten
nicht fir die Nutzung von Waren fiir Geschaftszwecke
oder in Verbindung mit der Akquisition von Waren
zur Erfillung der Anforderungen von Unternehmen,
Instituten und Organisationen.

3. Die OURSSON AG legt fir ihre Produkte die folgen-
den Nutzungszeiten und Garantiezeitrdume fest:

Mikrowellenéfen,
Brotbackautomaten, Indukti-
onsherde

Multikocher, Kiichen-
maschinen, elektrische
Wasserkocher, Elektrogrills,
Handriihrgerate, Handmixer,
Fleischwolfe, Mixer, Toaster, 60 24
Wasserkocher, Toaster,
Entsafter, Dampfgarer, Kaffe-
emaschinen, Zerkleinerer, Ge-
frierschranke, Kuhlschranke,
automatische
Kaffeemaschinen
Kiichenwaagen

4. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG fin-
den keine Anwendung bei den folgenden Produkten,
deren Austausch erwartet wird und nicht mit der
Demontage von Produkten in Verbindung steht:

« Batterien.

» Mit dem Produkt gelieferte Taschen, Schlaufen,
Tragegurte, Montagezubehdrartikel, Werkzeuge,
Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Schaden ab, die auf-
grund der Verletzung von Richtlinien beziiglich der
Benutzung, Aufbewahrung oder des Transports
von Waren, durch Aktionen von Dritten oder hohere
Gewalt entstanden sind; dies beinhaltet unter ande-
rem folgende Falle:

* Wenn der Defekt durch unvorsichtige Handhabung,
zweckentfremdeten Einsatz, Verletzungen
der in der Bedienungsanleitung angegebe-
nen Betriebsbedingungen und -anweisungen,
wie bspw. die Aussetzung hoher oder niedriger
Temperaturen, hoher Feuchtigkeit oder Staub,
durch unerlaubtes Offnen des Gerétes und/
oder eigenhandig durchgefiihrte Reparaturen,
Nichteinhaltung der am Typenschild angegebe-
nen Versorgungsanforderungen, das Eindringen
von Flissigkeiten, Insekten oder anderen
Fremdkorpern, durch Substanzen im Gerat oder
langfristige Benutzung des Produktes in extremen
Betriebsarten verursacht wurde.

» Wenn der Defekt durch unautorisierte
Versuche, das Produkt zu testen, oder durch
Anderungen an seiner Konstruktion oder seinen
Softwareprogrammen verursacht wurde, ein-
schliellich Reparaturen oder Wartungsarbeiten in
nicht autorisierten Kundencentern.

» Wenn der Defekt des Produktes durch nicht stan-
dardmaRige und/oder minderwertige Ausrustung,
Zubehorteile, Ersatzteile oder Batterien verursacht
wurde.

» Wenn der Defekt des Produktes mit seiner
Nutzung in Verbindung mit zuséatzlicher Ausriistung
(Zubehor) in Zusammenhang steht, sofern es
sich dabei nicht um von der OURSSON AG fiir
die Nutzung mit diesem Produkt empfohlenes
Zubehér handelt. Die OURSSON AG haftet nicht
fur die Qualitat von zusatzlicher Ausristung
(Zubehor), die von Drittanbietern hergestellt wurde,
fiir die Qualitat seiner Produkte in Verbindung mit

solchem Zubehdr sowie fiir die Qualitat der Arbeit
von zusatzlichem Zubehdr der OURSSON AG in
Verbindung mit Produkten anderer Hersteller.

6. Wahrend der Betriebslebenszeit entdeckte

Produktfehler werden vom autorisierten Kundendienst
beseitigt. Wahrend der Garantiedauer ist die
Beseitigung von Defekten gebliihrenfrei, sofern das
Originalzertifikat der Garantie und ein Kaufbeleg

mit Kaufdatum vorgelegt werden. Falls diese

Dokumente fehlen, wird der Garantiezeitraum ab

Datum der Warenherstellung festgelegt. Beachten Sie

Folgendes:

+ Die in der mitgelieferten Dokumentation beschrie-
bene Einrichtung und Installation (Montage,
Anschluss etc.) des Produktes werden nicht
durch die Garantie der OURSSON AG abgedeckt
und kénnen vom Nutzer sowie gegen Gebihr
von Spezialisten der meisten autorisierten
Kundencenter durchgefihrt werden.

» Wartungsarbeiten an Produkten (Reinigung und
Schmieren beweglicher Teile, Austausch von
Verbrauchsartikeln und Zubehor etc.) werden
gegen Gebihr angeboten.

. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkt oder

indirekt von ihren Produkten verursachten Schaden
an Personen, Haustieren und Eigentum, falls diese
das Ergebnis der Nichtbeachtung von Anweisungen
und Bedingungen zu Nutzung, Aufbewahrung,
Transport oder Installation des Produktes sind oder
durch absichtliche oder fahrlassige Handlungen des
Verbrauchers oder Dritter verursacht wurden.

. Unter keinen Umstéanden haftet die OURSSON

AG fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten
oder Folgeschaden oder Verluste, u. a. einschlieR-
lich entgangener Einnahmen, Schaden durch
Unterbrechungen kommerzieller, industrieller oder
anderer Aktivitaten, die aus der Nutzung oder
Unfahigkeit zur Nutzung des Geréates hervorgehen.

. Aufgrund kontinuierlicher Produktverbesserungen

kénnen Designelemente und einige technische
Daten ohne Vorankiindigung seitens des Herstellers
geandert werden.

Verwendung des Produktes nach Ablauf der Nut-
zungszeit (Betriebslebenszeit):
1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt

angegebene Betriebslebenszeit gilt nur, wenn das
Produkt ausschlieBlich fiir private, familiare oder
Haushaltszwecke genutzt wird und der Nutzer das
Gerat ordnungsgeman verwendet, lagert und trans-
portiert. Bei sorgfaltiger Handhabung des Gerates
und Einhaltung der Bedienungsanweisungen kann
die tatsachliche Betriebslebenszeit die Angaben der
OURSSON AG uberschreiten.

. Lassen Sie das Produkt am Ende seiner

Betriebslebenszeit am besten von einem autorisierten
Kundencenter warten und bezlglich seiner weiteren
Benutzung einschatzen. Praventive Wartungsarbeiten
an Produkten werden auf Bezahlbasis ebenfalls von
Kundencentern angeboten.

. Die OURSSON AG rat davon ab, das Produkt nach

Ende seiner Betriebslebenszeit ohne eine praven-
tive Wartung durch ein autorisiertes Kundencenter
weiterhin zu verwenden, da das Gerat in diesem Fall
eine Gefahr firr Leib und Leben sowie Hab und Gut
des Verbrauchers darstellen kann.



Produktrecycling und entsorgung

Dieses Gerit ist entsprechend der europaischen Zur Vermeidung von Missverstandnissen
Richtlinie 2002/96/EG uiber Elektro- und Elektronik- empfehlen wir Ihnen dringend, die Bedie-
Altgerite (waste electrical und electronic equipment nungsanleitung und die Garantieverpflich-
— WEEE) gekennzeichnet. Das Produkt darf am Ende tungen aufmerksam zu lesen. Priifen Sie
seiner Betriebslebenszeit nicht mit dem Hausmiill die Garantiekarte auf ihre Richtigkeit. Die
entsorgt werden. Ubergeben Sie es stattdessen an eine Garantiekarte ist nur glltig, wenn Folgen-
geeignete Sammelstelle zum Recycling elektrischer des richtig und klar angegeben ist: Modell,
und elektronischer Altgerate; dort wird eine mit den Seriennummer, Kaufdatum, Stempel, Unter-
ortlichen Gesetzen vereinbare Handhabung und schrift des Kaufers. Seriennummer und Mo-
Entsorgung gewahrleistet. Durch die angemes- dell des Gerates missen mit den Angaben
sene Entsorgung dieses Produktes helfen Sie auf der Garantiekarte identisch sein. Falls
beim Schutz natiirlicher Ressourcen und verhin- diese Bedingungen nicht erfillt werden oder
dern, dass das Produkt eine Gefahr fir Umwelt — mm—m die auf der Garantiekarte angegebenen Da-
und menschliche Gesundheit darstellt. Weitere ten geéndert werden, ist die Garantiekarte

Informationen zu Sammelstellen und zum Recycling die- ung(iltig.
ses Produktes erhalten Sie bei lhren 6rtlichen Behdrden
oder Abfallbetrieben.

Datum der Fertigung

Jedes Produkt hat eine eindeutige Seriennummer in
Form einer alphanumerischen Codes und wird mit einem
Strichcode dupliziert, der die folgenden Informationen
enthalt: Name der Produktgruppe, Datum der Fertigung,
Seriennummer des Produktes.

U ITERF

BL 1225011234567
T
000 O

Die Seriennummer befindet sich an der Riickseite

des Produktes, an der Verpackung und auf der
Garantiekarte.

© Die ersten beiden Buchstaben stehen fiir die

Produktgruppe (,Blender” - BL).

@ Die ersten beiden Ziffern — Jahr der Fertigung.

© Die mittleren beiden Ziffern — Woche der Fertigung.

O Die letzten beiden Ziffern — Seriennummer des
Produktes.

oUrssono

Falls Sie Probleme oder Fragen bezuiglich OURSSON AG-Produkten haben, senden Sie uns bitte eine E-Mail:
support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-weite Urheberrechte geschitzt. Jede unautorisierte Nutzung der
Anweisungen, u. a. einschlieRlich des Kopierens, Druckens und Verteilens, involviert die Anwendung zivil- und
strafrechtlicher Haftung der schuldigen Person.

Kontaktinformationen:

1. Artikelhersteller - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsinformationen zum Produkt finden Sie auf der Webseite www.oursson.com.

OURSSON AG
Hergestellt in China
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SAFETY INSTRUCTIONS, Fig. A

Danger symbol

Warning symbol

A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

A A reminder to user about high voltage.

instructions.

When using electrical appliances should take the

fol

lowing precautions:

Use the device according to the following
instructions manual.

Install the device on a stable surface.

Use only the tools, which are included in the
product set.

» To protect against risk of electrical shock do
not put the cord in water or other liquid. If
for some reason the water got into the unit,
contact an authorized service center (ASC)
OURSSON AG.

For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

* Never attempt to open the device by
yourself — it could possibly be the reason
of an electrical shock can lead to product

A malfunction and will invalidate the

manufacturer’s warranty. For repair and
maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products
under the trademark OURSSON.
When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2
hours without turning it on.

; » In order to prevent electrical shock do not

immerse the entire product or the wires into

the water.
Be particularly careful and cautious when using
the device near children.
Do not touch any hot parts, as this may cause
injury.
The power cord is specially made relatively short
in order to avoid the risk of injury.
Do not allow the cord to hang over the sharp
edge of the table or touch hot surfaces.
Do not connect this device to a grid which is
overloaded with other appliances: it can lead to
the fact that the device will not function properly.
Do not install the device near gas and electric
stoves and ovens.
After use, make sure to disconnect the device
from the power grid.
Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.
Make sure to disconnect the device from
the power grid before cleaning or changing
accessories.
Do not use the device outdoors.
This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of

experience and knowledge. They can only use
the device under the supervision of the person
responsible for their safety, or after instruction on
the safe use of the device. Do not allow children
to play with the product.

« This product is intended only for use in the home.

« If the power cord is damaged, it must be replaced
by a specialist from the authorized service center
(ASC ) OURSSON AG to avoid danger.

« Use only the tools, which are included in the
product set.

« When cleaning the appliance do not use
abrasives and organic cleaners (alcohol,
gasoline, etc.). When cleaning the device it
is allowed to use a small amount of neutral
detergent.

RECOMMENDATIONS

« Please read the instruction manual before using
the device. Keep the manual after reading for
further use.

« Allillustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ
from the actual images.

« Do not use the device to grind very hard
ingredients or the blades may blunt.

« To avoid injury, before installing the blades, set
and secure the blender’s cup onto the body of the
blender.

cup and lid are not installed correctly, you won’t

j The device is equipped with a safety lock. If the
be able to turn on the device.

Do not apply physical force to the device,

as this may damage the device due to the
user’s fault.

PRODUCT SET

Cup’s lid ....1pc.
Stainless steel blade for puree/grinding .1 pc.
Cooking basket .1 pc.
Steam grid ....... .1 pc.
Bowl.. .1 pc.
Body .... .1 pc.
Instruction manual .... ...1pc.
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GRINDING RECOMMENDATIONS

ELEMENTS OF DESIGN, Fig.B 13. Unplug the device.

Cup’s lid T b P " he bowl's Iid d Before grinding, it is recommended to chop ingredients on 1x1x1 cm pieces. Max amount of ingredients is

Stainless steel blade for puree/grinding To avoid burns, do not open the bowl's lid dur- shown in the table. The recommended duration of the grinding is from 10 to 60 seconds. Follow the recom-
. ing cooking. Do not interrupt the cooking pro- mendations in the recipe book

Cooking paSket cess so that water does not remain in the bowl. )

Steam grid

Bowl

Body NOTE:

Control panel
UTILIZATION, Fig. C
Control panel, Fig. C-1

Before adding water into the bowl, allow the device
to cool slightly after use. To prevent the formation of
scale in the bowl it is recommended to use filtered

Cold mode cooking

<0 - use to set STEAM mode, for steam cooking. water. Periodically wash the bow! with lemon juice Fresh fruit, be- 30-60 | The ingredients must be soft or juicy (bananas,
% f g . . . rries, vegetables 400 ml Blender
The operating time of the device in this mode is 30 and thgn with water. Wipe the inner surface of the puree sec. | strawberry, cucumbers etc.)
inut bowl with a dry cloth after every use. - - -
minutes. o ) Boiled fruit, vege- 400 mi Blender | 30-60 | Peel fruits or vegetables, remove seeds. After
@ - BLENDER mode. Use to grind ingredients. tables puree sec. | puree it is recommended to rub through a sieve.
Keep hands and face away from evaporatin i -
Before first use, make a test steam cooking without A stea?n_ / . ¢ E;?:rﬁglf:stee!s. 200 g Blender 92e102.0 You can add cheese, boiled egg yolk, yogurt, etc.
|ngred|§nts; add water into the bowl. After that vtnpf.e the o 3 bab You must cut the solid ingredients (boiled meat,
body with a damp soft cloth. Wash the cup, cup’s lid, reparing baby 30 | boiled liver) into pieces 1x1x1 cm. After 1 minute
blade with a warm water with a dishwasher detergent. frgi?(dessffrc?rn:):l?i/es 100-200 ml Blender sec. | of grinding, turn off the device, clean the cup’s
Before assembling and disassembling the device, inner walls and continue grinding.
unplug it. Making smoo- ; ;
thies and milk 400 m Blender 435;50 Cité‘éggrnes, fruits or vegetables on 1x1x1 cm
Operation: shakes [P )
1. Set the blades into the bowl. Flip over the bowl and Preparing des- 250 Blender | 30-60 | Prepare desserts with the addition of fruit and
turn the blades counterclockwise to lock them. Pic. serts 9 sec. | berries puree, cheese, cream, milk, etc.
C-2 .
Steam cooking
The blades are very sharp, be careful. ! . . Cut the ingredients on 1x1x1 cm pieces, peas
A sfg@ﬂng mo 250¢g Steamer rsnfio and corn use entirely. Before serving, drain the
" | condensate from the cup.
2. Place the bowl onto the body of the device. Holding Carefully ri th it P ter into th
the bowl by the handle, turn it clockwise to the ofifeubé:g:re aned%(lj;’gﬁﬁgr,\ngaesrdpe%ute;hc;p
locked position, aligning the symbol on the bow! P ) 39 | amountof grit’s in strict accordance with the
base with the lock symbol on the device’s body, until reparing po- 250¢g Steamer ; prescription. To speed up the cooking process it
you hear a click. Pic. C-3 rridge MiN- | is recommended to mix the porridge in the middle
3. Place the steam grid into the cooking basket and of cooking. After cooking, rinse thoroughly the
turn it clockwise to lock it. Pic. C-4 blades and clean the hole in the console.
4. Add water into the bowl, max 150 ml. Pic. C-5 Add Cookdng fletor 200 Steamer | 30 | Place a blank for meatballs or fillet pieces in the
ingredients into the cup. ) 9 min. | blender cup in a single layer.
5. Place the cooking basket into the bowl. Add pre- / fish / poultry
pared ingredients. Pic. C-6 ) 20-30 Cut the ingre_dients on 1x1x1 cm pieces, peas and
6. Close the bowl with the lid and lock it — turn clock- Preparing soups 400 ml Steamer min. cgmtusglgtntlrely. You can add meatballs or fish /
wise, until you hear a click. pouliry Tet.
7. Plug in the device. Steam cooking followed by puree
8. To start cooking, turn the knob to cf(/\] position. After
30 minutes, the device will turn off automatically and Preparing pu- 400 m Steamer 20730 Cut the ingrgdients on 1x1x1 cm pieces, peas and
you will hear a sound signal. Pic. C-7 ree-soups + Blender min. | corn use entirely. You can add fish / poultry filet.
9. Turn the knob to “OFF” position. Preparing main Cut the ingredients on 1x1x1 cm pieces, peas
10. Open the bowl and remove the cooking basket. dishes and side 250¢g f;z:‘:;r 2[2;[‘:’0 and corn use entirely. You can add porridge, fish /
lI:’Iacle Ig_repgrgd ingredients from the basket into the dishes " | poultry filet or mince.
owl. Fic. C-
Preparation of Cut the ingredients on 1x1x1 cm pieces, peas
11. Close the bow! with the lid. Turn the knob to &8& puddings and 400 ml +StBeiam:r 20-30 and corn use entirely. You can add eggs, cheese,
position. Grind the ingredients in 10 seconds cycles, desserts ender min. yogurt, milk or cream.

do 10 seconds pause after every cycle. For the best
grinding, repeat 5 cycles. Pic. C-9.
12. Turn the knob to “OFF” position.
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CLEANING AND MAINTENANCE, Fig. D

Wash the cup and lid in a warm soapy water.
These parts cannot be washed in the dishwasher,
it will destroys the plastic over time.
» Wipe the body of the device with a damp cloth.
Never immerse it in water because of the dan-
ger of electric shock.

CLEANING THE BLENDER’S CUP

Pour hot water

nto the cup, add 250 ml Blender

detergent

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

Model

Power consumption, W

Rated voltage

Protection class against electric shock
Storage and transportation temperature:
Operation temperature:

Humidity Requirements:

Dimensions (HxWxL), mm

Weight, kg

« Thoroughly dry all parts.

A The blades are very sharp, be careful.

20
sec.

After washing, completely disassemble the
device, rinse the cup and dry them. Do not

use harsh detergents. After cooking porridge
thoroughly rinse the blades and clean the hole in
the console.

BL1050HT

500

220-240 V~; 50 Hz
|

-25°C to +35°C
+5°C to +35°C
15-75%
267x190%231

2,9

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 20 ° C.

A Only a qualified specialist from OURSSON AG service center must do the repair.

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appre-
ciation to you for choosing our products. We have
done everything possible so that this meets your
needs, and the quality corresponds to the best
world standards. If your OURSSON branded pro-
duct will need maintenance, please contact one of
the authorized service center (hereinafter - ASC). A
complete list of ASC and their exact addresses can
be found on the website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1.

Warranty obligations OURSSON AG, provided
ASC OURSSON AG, apply only to models desig-
ned OURSSON AG for the production or supply
and sale within the country where the warranty
service is provided, purchased in this country,
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certified for compliance with the standards of this
country, and also marked the with official marks
of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate wi-

thin the law on protection of consumer rights and
are regulated by the laws of the country in which
they are provided, and only when the product is
used exclusively for personal, family or house-
hold purposes. Warranty obligations OURSSON
AG shall not apply to uses of goods for business
purposes or in connection with the acquisition of
goods to meet the needs of enterprises, institu-
tions and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following

terms of use and warranty periods:

Microwave ovens
breadmakers, induction hobs
Multicookers, kitchen
processors, electric kettles,
electric grills, hand blenders,
hand mixers, meat grinders,
blenders, toasters, airpots,
toasters, juicers, steamers,
coffee makers, choppers,
freezers, refrigerators,
automatic coffee machines
Kitchen scales

60 24

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not ap-

ply to the following products, if their replacement

is assumed and is not connected with disassem-

bling products:

« Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting ac-
cessories, tools, documentation that came with
the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to

violations of the rules of consumer use, storage or

transportation of the goods, actions of third parties

or force majeure, including but not limited to the
following cases:

« If the defect was a result of careless handling,
used for other purposes, violations of conditions
and rules of operation set forth in the instruction
manual, including as a result of exposure to
high or low temperatures, high humidity or dust,
traces of opening the device independently
and/ or self-repair, mismatch state standards for
power grids, getting liquids, insects or other for-
eign objects, substances inside the device, as
well as long-term use of the product in extreme
operational modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make
any changes in its construction or software
programs, including repair or maintenance in
unauthorized service centers.

« If the defect of the product was a result of use
of non-standard and/or low quality equipment,
accessories, spare parts, batteries.

« «If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with
this product. OURSSON AG is not responsible
for the quality of the additional equipment (ac-
cessories) manufactured by third parties, for the
quality of its products together with such equip-
ment, as well as the quality of the work of the
additional equipment of OURSSON AG togeth-
er with the products of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the

product are eliminated by the authorized service
centers (ASC). During the warranty period,
elimination of defects is free of charge with the

presentation of the original certificate of guarantee

and documents that confirm the fact and date of

the contract of retail purchase. In the absence of
such documents, warranty period is calculated
from the date of manufacture of goods. It should
be taken into account:

» Setup and Installation (assembly, the con-
nection, etc.) of the product described in the
documentation attached to it, does not enter the
scope of warranty OURSSON AG and can be
performed by the user as well as the specialists
of most authorized service centers on a paid
basis.

» Work upon maintenance of products (cleaning
and lubricating the moving parts, replacement
of consumables and supplies, etc.) are made
on a paid basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage
directly or indirectlycaused by their products to
people, pets, property, if it occurred as a result
ofnon-observance of the rules and conditions
of use, storage, transportation or installation of
the product, intentional or negligent actions of
consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not
responsible for any special, incidental, indirect
or consequential loss or damage, including but
not limited to: lost profits, damages caused by
interruptions in the commercial, industrial or other
activities, arising from the use of or inability to use
the product.

9. Due to continuous product improvement, design
elements and some technical specifications are
subject to change without prior notice from the
manufacturer.

Using the product when after the terms of use

(lifetime):

1. Lifetime set by OURSSON AG for this product
applies only when the product is used exclusively
for personal, family or household needs, as well
as the consumer observes the correct operation,
storage and transportation of products. Under
thecondition of careful handling of the product and
compliance with the rules of operation the actual
life may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should
contact an authorized service center for to con-
duct a preventive maintenance of the product and
determine the suitabilityfor further use. Work on
conducting a preventive maintenance of the prod-
ucts is also made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of
this product after the end of its lifetime without
its preventive maintenance by the authorized
service center, since inthis case, the product can
be dangerous to the life, health or property of the
consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance
with the European directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot
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be disposed with another household waste. Instead,
it shall be deposited in the appropriate recycling col-
lection point for electrical and electronic equipment
for proper treatment and disposal in accordance
with federal or local law. By disposing correctly this
product, you will help to conserve natural

resources and preventing the product from ﬁ

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following
are correctly and clearly stated: model, se-

rial number, date of purchase, clear stamps,
buyer’s signature. The serial number and the
model of the device must be the same as in
the warranty card. If these conditions are not
fulfilled or the data specified in the warranty
card was changed, the warranty card is in-
valid.

damaging the environment and human

health. For more information on the collection

point and recycling of this product, please _——
contact your local municipal authorities or the
enterprise for household waste disposal.

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form
of alphanumeric row and is duplicated with a bar-
code that contains the following information: name
of the product group, date of manufacture, serial
number of the product.

L R

BL 1225011234567
T
966 O

Serial number is located on the rear of the product,
on the package and the warranty card.

@ The first two letters-correspondence to the product
group (blender - BL).

O The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

ourssons

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:
support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability
and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Simbolo de peligro
Un recordatorio al usuario del alto voltaje.

Simbolo de advertencia
A Un recordatorio al usuario de la necesidad de operar exactamente segun las

instrucciones.

Durante la utilizacion de electrodomésticos, deben

tomarse las siguientes precauciones:

+ Utilice el aparato segun el siguiente manual de
instrucciones.

+ Instale el aparato sobre una superficie estable.

+ Utilizar anicamente las herramientas que estan
incluidas en el conjunto de productos.

» Para protegerse contra el riesgo de descarga
eléctrica, no ponga el cable en agua u
otro liquido. Si por algun motivo el agua se
infiltré en la unidad, pongase en contacto
con un centro de servicio autorizado (ASC)
OURSSON AG.

« Para el suministro eléctrico, utilice una red
eléctrica con caracteristicas adecuadas.

* No use el dispositivo en areas donde el
aire pueda contener vapores de sustancias
inflamables.

* Nunca intente abrir el dispositivo por
su cuenta, podria ser la razon de una
descarga eléctrica y puede provocar un
mal funcionamiento y anulara la garantia
del fabricante. Para la reparacion y
mantenimiento, contacte Gnicamente
con centros de servicio autorizados para
la reparacion de productos de la marca
OURSSON.

» Al mover el aparato de un lugar frio a uno calido
y viceversa, desembalelo antes de utilizarlo y
espere 1-2 horas antes de encenderlo.

» Para evitar descargas eléctricas, no sumerja
el producto entero o los cables en el agua.

» Sea particularmente cuidadoso y precavido
cuando use el aparato cerca de los nifios.

* No toque las piezas calientes, ya que puede
causar lesiones.

+ El cable de alimentacioén es intencionadamente
corto para evitar el riesgo de lesiones.

* No permita que el cable cuelgue sobre el borde
afilado de la mesa o toque superficies calientes.

* No conecte este dispositivo a una red que esté
sobrecargada con otros aparatos: puede provocar
que el dispositivo no funcione correctamente.

* No instale el aparato cerca de hornos, estufas
eléctricas y de gas.

» Después de su uso, asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica.

* Mantenga el dispositivo a salvo de golpes, caidas,
vibraciones y otras influencias mecanicas.

» Asegurese de desconectar el aparato de la
red eléctrica antes de limpiar o cambiar los
accesorios.

* No use el aparato al aire libre.

» Este aparato no esta disefiado para su uso por
personas (incluyendo a nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales mermadas, o

con falta de experiencia y conocimientos. Sélo
pueden usar el dispositivo bajo la supervision

de la persona responsable de su seguridad, o
después de recibir formacién sobre el uso seguro
del dispositivo. No permita que los nifios jueguen
con el producto.

« Este producto esta disefiado solo para uso
doméstico.

« Si el cable de alimentacion esta dafado, un
especialista del centro de servicio autorizado
(ASC) OURSSON AG debe reemplazarlo para
evitar cualquier peligro.

« Utilizar tnicamente las herramientas que estan
incluidas en el conjunto de productos.

« Cuando limpie el aparato, no utilice abrasivos
ni productos de limpieza organicos (alcohol,
gasolina, etc.). Cuando limpie el dispositivo puede
utilizar una pequefa cantidad de detergente
neutro.

RECOMENDACIONES

« Por favor, lea el manual de instrucciones antes de
usar el dispositivo. Conserve el manual después
de la lectura para su uso posterior.

« Todas las ilustraciones de este manual son
representaciones esquematicas de objetos reales,
que pueden diferir de las imagenes reales.

* No utilice el aparato para triturar ingredientes muy
duros, ya que las cuchillas pueden desafilarse.

« Para evitar lesiones, antes de instalar las cuchillas,
ajuste y asegure el vaso de la licuadora sobre el
cuerpo de la batidora.

seguridad. Si el vaso y la tapa no se instalan co-

i El dispositivo esta equipado con un bloqueo de
rrectamente, no podra encender el dispositivo.

No aplique fuerza fisica al dispositivo, ya que

podria dafiar el dispositivo por culpa del usuario.

CONJUNTO DE PRODUCTOS

Tapa del vaso
Cuchilla de acero inoxidable para puré
[triturado
Cesta de coccion
Cesta de vapor ...
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ELEMENTOS DE DISENO, Fig. B

Tapa del vaso

Cuchilla de acero inoxidable para el puré/triturado
Cesta de coccion

Cesta de vapor

Recipiente

Cuerpo

Panel de control

UTILIZACION, Fig. C

Panel de control, Fig. C-1

C/\/\b - Uselo para ajustar el modo de VAPOR para cocer
al vapor. El tiempo de funcionamiento del dispositivo
en este modo es de 30 minutos.

{@} - Modo MEZCLADOR. Usar para moler los ingre-
dientes.

Antes del primer uso, realice un ciclo de coccién

al vapor en el modo inactivo, afiada antes agua en

el recipiente. Después de esto, limpie el cuerpo y

las partes internas con un pafio seco y suave. Lave

el recipiente, la tapa del recipiente, las cuchillas de
acero inoxidable con agua tibia y detergente. Seque
completamente todas las piezas. Antes de montar o
desmontar el aparato y o retirar las boquillas, ase-
gurese de que esté desenchufado.

Funcionamiento:

1. Monte las cuchillas en el recipiente. Dé la vuelta al
recipiente y gire las cuchillas en el sentido contrario
a las agujas del reloj para bloquearlas. Fig. C-2

é Las cuchillas estan muy afiladas, tenga
cuidado.

2. Coloque el recipiente en el cuerpo del aparato.
Sujeando el recipiente con la mano, girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta la posicién de
bloqueo, alineando el simobolo de la base del re-
cipiente con el simbolo de blogueo en el cuerpo del
dispositivo hasta que escuche un clic. Fig. C-3

3. Coloque la cesta de vapor en la cesta de coccion
y girelo en el sentido de las agujas del reloj para
bloquearla. Fig. C-4

4. Afada agua en el recipiente, max. 150. Fig. C-5

5. Coloque la cesta de coccion en el recipiente. Aflada
los ingredientes preparados. Fig. C-6

6. Cierre el recipiente con la tapa y bloqueélo - girelo
en el sentido de las agujas del reloj hasta escuchar
un clic.

7. Enchufe el dispositivo.

8. Para comenzar la coccién, gire el mando a la

posicion d/\‘) Después de 30 minutos, el dispositivo
se apagara automaticamente y escuchara una sefial
acustica. Fig. C-7

9. Gire el mando a la posicién “OFF”.

10. Abra la tapa y retire la cesta de coccion. Coloque los
ingredientes preparados de la cesta en el recipiente.
Fig. C-8
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11. Cierre el recipiente con la tapa. Gire el mando a la

posicion @’3. Triture los ingredientes en ciclos de
10 segundos, realice una pausa de 10 segundos
después de cada ciclo. Para el mejor triturado, repita
5 ciclos. Fig. C-9.

12. Gire el mando a la posicién “OFF”.

13. Desenchufe el aparato.

Para evitar quemaduras, no abra la tapa del

é recipiente durante la coccion. No interrumpa el
proceso de coccién para que el agua no perma-
nezca en el recipiente.

NOTA:

Antes de afiadir agua al recipiente, deje que el aparato
se enfrie. Para evitar la formacién de incrustaciones en
el recipiente se recomienda utilizar agua filtrada. Lave

periédicamente el recipiente con jugo de limén y luego
con agua. Pase un pafio seco por la superficie interna

del recipiente después de cada uso.

iﬁ Mantenga las manos y el rostro lejos del vapor
de evaporacion.

RECOMENDACIONES DE TRITURADO

Antes de triturar, se recomienda picar los ingredientes en trozos de 1x1x1 cm. En la tabla se muestra la cantidad
maxima de ingredientes. La duracién recomendada de la trituracion es de 10 a 60 segundos. Siga las recomenda-
ciones contenidas en el libro de recetas.

Modo de coccion en frio

Frutas frescas,
bayas, puré de
verduras

400 ml

Fruta hervida, puré

de verduras 400 mi

Preparacion
de paté, pasta, 200 g
mousses.

Preparacion de
alimentos infantiles
de mezclas secas
para bebés

100-200 mi

Hacer licuados y

batidos de leche 400 mi

Preparacion de

postres 2509

Coccion al vapor

Preparar un solo

plato 2509

Preparar las ga-

chas de avena 2509

Cocinar filetes o al-
béndigas de carne 200 g
/ pescado / pollo

Preparacion de
sopas

400 ml

Coccion al vapor seguido de puré

Preparar puré-so-
pas

400 ml

Preparar platos
principales y acom- 250 g
pafiamientos

Preparacion de

400 ml
flanes y postres

Licuadora

Licuadora

Licuadora

Licuadora

Licuadora

Licuadora

Vaporizador

Vaporizador

Vaporizador

Vaporizador

Vaporizador
+ Licuadora

Vaporizador
+ Licuadora

Vaporizador
+ Licuadora

30-60
seg.

30-60
seg.

90-120
seg.

30
seg.

45-60
seg.
30-60
seg.

5-30
min.

30
min.

30
min.

20-30
min.

20-30
min.

20-30
min.

20-30
min.

Los ingredientes deben ser blandos o jugosos (plata-
nos, fresas, pepinos, etc.)

Pele las frutas o las verduras, quite las semillas.
Después de hacerlo puré se recomienda pasarlo a
través de un colador.

Puede agregar queso, yema de huevo cocido, yogurt,
etc.

Debe cortar los ingredientes solidos (carne hervida,
higado hervido) en trozos de 1%1x1 cm. Después
de 1 minuto de trituracion, apague el aparato, limpie
las paredes interiores del vaso y contintie con la
trituracion.

Corte las bayas, frutas o verduras en piezas de
1x1x1 cm.

Prepare los postres afiadiendo puré de frutas y
bayas, queso, nata, leche, etc.

Corte los ingredientes en piezas de 1x1x1 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Antes de
servir, elimine el condensado del vaso.

Enjuague cuidadosamente la sémola, vierta agua

en el vaso de la licuadora y afiada sémola. Mida la
cantidad de sémola en estricta conformidad con la
prescripcion. Para acelerar el proceso de coccion se
recomienda mezclar las gachas de avena en el medio
de coccion. Después de cocinar, enjuague bien las
cuchillas y limpie el orificio en la consola.

Dejar un hueco para las albdndigas o trozos de filete
en el vaso de la licuadora en una sola capa.

Corte los ingredientes en piezas de 1x1x1 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Usted puede
agregar las albéndigas o el filete de pescado / pollo.

Corte los ingredientes en piezas de 1x1x1 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Usted puede
agregar filetes de pescado / pollo.

Corte los ingredientes en piezas de 1x1x1 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Usted puede
agregar las gachas de avena, pescado / filete de pollo
o carne picada.

Corte los ingredientes en piezas de 1x1x1 cm, los
guisantes y el maiz se utilizan enteros. Puede afadir
los huevos, queso, yogur, leche o nata.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO, Fig. D

» Lavar la taza del mezclador de agua caliente y jabon.
Estas piezas no pueden lavarse en el lavavajillas, ya
que se destruiria el plastico con el tiempo.

» Limpie el cuerpo del aparato con un pafio hime-
do. Nunca lo sumerja en agua debido al peligro
de descarga eléctrica.

LIMPIEZA DEL VASO DE LALICUADORA

Vierta agua caliente
en la taza, agregue 250 ml
el detergente

Licuadora

CERTIFICACION DE PRODUCTO

» Seque bien todas las piezas

& Las cuchillas estan muy afiladas, tenga cuidado.

20
seg.

Después del lavado, desmontar el aparato por
completo, enjuagar el vaso y secarlos. No use de-
tergentes abrasivos. Después de cocinar gachas,
enjuague minuciosamente las cuchillas y limpie el
orificio en la consola.

Para obtener informacion sobre la certificacion del producto, consulte http://www.oursson.com o solicite una copia

al distribuidor.

Modelo

Consumo de energia, W

Tensiéon nominal

Clase de proteccién contra las descargas eléctricas
Temperatura de almacenamiento y transporte:
Temperatura de funcionamiento:

Requisitos de humedad:

Dimensiones (AltoxAnchoxLargo), mm

Peso, kg

BL1050HT

500

220-240 V~; 50 Hz
|

-25°Ca+35°C
+5°Ca+35°C
15-75%
267x190%231

2,9

* Los productos deben ser almacenados en un lugar seco, ventilado a temperaturas inferiores a - 20 °C.

A Solo un especialista cualificado del centro de servicio OURSSON AG debe hacer la reparacion.

MANTENIMIENTO

La empresa OURSSON AG desea expresarle su
gratitud por elegir uno de nuestros productos. Hemos
hecho todo lo posible para que este electrodoméstico
satisfaga sus necesidades y que la calidad cumpla
con las mejores normativas a nivel mundial. Si su
producto de la marca OURSSON necesita manteni-
miento, pongase en contacto con uno de los centros
de servicio autorizado (en lo sucesivo - ASC). Una lis-
ta completa de ASC y sus direcciones exactas puede
encontrarse en el sitio web www.oursson.com.

Obllgacwnes de garantia OURSSON AG:

. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG,
proporcionadas por ASC OURSSON AG, se apli-
can solo a los modelos disefiados por OURSSON
AG para la produccion o suministro y venta
dentro del pais donde se proporciona el servicio
de garantia, adquirido en este pais, certificacion

20

de cumplimiento con las normas de este pais y
también etiquetados con las marcas oficiales de
conformidad.

2. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG

operan en el marco de la ley sobre la proteccion
de los derechos del consumidor y son reguladas
por las leyes del pais en el que se prestan, y s6lo
cuando el producto se utiliza exclusivamente para
fines personales, familiares o domésticos. Las
obligaciones de garantia de OURSSON AG no se
aplicaran a usos de bienes para fines comerciales
o en relacién con la adquisicion de bienes para
satisfacer las necesidades de las empresas, insti-
tuciones y organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos

las siguientes condiciones de uso y periodos de
garantia:

Hornos de microondas
panificadoras, placas de
induccién

Robots de cocina, procesa-
dores de cocina, hervidores
eléctricos, parrillas eléctricas,
batidoras de mano, batidoras
de mano, picadoras de carne, 60 24
licuadoras, tostadoras, ter-
mos, tostadores, exprimido-
res, vaporizadores, cafeteras,
picadoras, congeladores,
refrigeradores,

cafeteras automaticas
Basculas de cocina

4. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG
no se aplicara a los siguientes productos, si su
reemplazo se asume y no esta conectado con el
desmontaje de los productos:

» Baterias.

« Fundas, cintas, correas para el transporte, acce-
sorios de montaje, herramientas, documentacién
incluida con el producto.

5. La garantia no cubre defectos causados por las
violaciones de las normas de uso del consumidor,
almacenamiento o transporte de mercancias, ac-
ciones de terceros o causas de fuerza mayor, entre
otras, los siguientes casos:

« Si el defecto es consecuencia de la manipula-
cién descuidada, utilizacion para otros fines,
violaciones de las condiciones y reglas de
funcionamiento establecidas en el manual de ins-
trucciones, incluyendo aquellas como resultado
de la exposicion a altas o bajas temperaturas,
alta humedad o polvo, sefales de que el aparato
haya sido abierto o reparado por su cuenta, no
cumplir con las normas locales de ajuste para
redes eléctricas, penetracion de liquidos, insec-
tos u otros objetos extrafios, sustancias dentro
del dispositivo, asi como un uso prolongado del
producto en modos de funcionamiento extremos.

« Si el defecto del producto fue el resultado de
intentos no autorizados de probar el producto o
realizar cualquier cambio en su disefio o en los
programas de software, incluyendo la reparacion
0 mantenimiento en los centros de servicio no
autorizados.

« Si el defecto del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, repuestos, baterias no
estandar y/o de baja calidad.

« « Si el defecto del producto esta asociado con su
uso en combinacion con equipamiento adicional
(accesorios) distinto del equipamiento adicio-
nal recomendado por OURSSON AG para su
uso con este producto. OURSSON AG no se
hace responsable por la calidad de los equipos
adicionales (accesorios) fabricados por terceros,
por la calidad de sus productos junto con dichos
equipos, asi como la calidad del trabajo de los
equipos adicionales de OURSSON AG junto con
los productos de otros fabricantes.

6. Los defectos en el producto detectados durante la

vida util del mismo son eliminados por los centros

de servicio autorizados (ASC). Durante el periodo

de garantia, la eliminacion de defectos es gratuita
con la presentacion del certificado de garantia ori-
ginal y los documentos que confirmen la realizacién

y fecha del contrato de compra. En ausencia de

tales documentos, el periodo de garantia se calcula

desde la fecha de fabricacion de los bienes. Se
debe tener en cuenta:

» La configuracion e instalacién (montaje,
conexion, etc.) del producto se describe en la
documentacion adjunta, no entra en el ambito de
la garantia OURSSON AG y puede ser realizada
por el usuario, asi como los especialistas de
centros de servicio autorizados bajo previa
remuneracion.

+ El trabajo de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacién de las piezas moviles,
reemplazo de consumibles y suministros, etc.) se
realiza de forma remunerada.

7. OURSSON AG no es responsable por cualquier
dafio ocasionado directa o indirectamente por
sus productos a personas, animales domésticos,
propiedad, si éste se produce como resultado del
incumplimiento de las normas y condiciones de
uso, almacenamiento, transporte o instalacion del
producto, acciones intencionadas o negligentes del
consumidor o de terceros.

8. En ninguin caso, OURSSON AG sera responsable
de cualquier dafio o pérdida especial, accidental,
indirecta o consecuente, incluyendo entre otros:
lucro cesante, dafios causados por las interrupcio-
nes de las actividades comerciales, industriales o
de otro tipo, derivadas del uso o incapacidad de
usar el producto.

9. Debido a la mejora continua del producto, los
elementos de disefio y algunas especificaciones
técnicas estan sujetos a cambios sin previo aviso
por el fabricante.

Uso del producto después de los términos de uso

(V|da atil):

. La vida util establecida por OURSSON AG para
este producto se aplica so6lo cuando el producto se
utiliza exclusivamente para las necesidades perso-
nales, familiares o domésticas, asi como cuando el
consumidor cumple con el correcto funcionamiento,
almacenamiento y transporte de productos. Bajo
la condicion de manejo cuidadoso del producto y
el cumplimiento de las reglas de operacion de la
vida real puede exceder la vida util establecida por
OURSSON AG.

2. Alfinal de la vida util del producto, debe dirigirse
a un centro de servicio autorizado para llevar a
cabo un mantenimiento preventivo del producto y
determinar la idoneidad para seguir utilizandolo.
Los trabajos para llevar a cabo un mantenimiento
preventivo de los productos también se realizan en
los centros de servicio de forma remunerada.

3. OURSSON AG no recomienda el uso de este
producto después del final de su vida util sin su
mantenimiento preventivo por el centro de servicio
autorizado, puesto que en este caso, el producto
puede ser peligroso para la vida, salud o propiedad
del consumidor.
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Reciclaje del producto y eliminacién

El presente aparato incorpora las marcas prescritas
por la directiva europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (WEEE). Después del vencimiento de
la vida util, el producto no puede eliminarse junto con
otros residuos domésticos. En cambio, se depositaran
en el punto de recogida de reciclaje apropiado para
equipos eléctricos y electrénicos para el tratamiento
adecuado y disposicién conforme a la ley nacional o
local. Desechando correctamente este producto, usted
ayudara a conservar los recursos naturales y evitar
que el producto dafie el medio ambiente y la salud
humana. Para obtener mas informacién

sobre el punto de recogida y reciclaje de

este producto, péngase en contacto con las
autoridades municipales locales o la empre-

sa de recoleccion de basura.

El numero de serie se encuentra en la parte posterior
del producto, en el paquete y la tarjeta de garantia.

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de

producto (licuadora - BL).

@ Los dos primeros digitos — afio de fabricacion.

© Los segundos dos digitos — semana de fabricacion.

O Los dos Ultimos digitos — nimero de serie del
producto.

Para evitar malentendidos, le recomenda-
mos que lea atentamente el manual de ins-
trucciones y las obligaciones de la garantia.
Verifique la correccién de la tarjeta de ga-
rantia. La tarjeta de garantia es valida uni-
camente si estan indicados de forma clara y
correcta los siguientes datos: modelo, nime-

ro de serie, fecha de compra, sellos legibles,
firma del comprador. El numero de serie y el
modelo del dispositivo deben coincidir con el
de la tarjeta de garantia. Si estas condicio-
nes no se cumplen o se modifican los datos
especificados en la tarjeta de garantia, la tar-
jeta de garantia no es valida.

Fecha de fabricacion

Cada producto tiene un nimero de serie Unico en for-
ma de fila alfanumérica y se duplica con un cédigo de
barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de producto, fecha de fabricacién, nimero
de serie del producto.

0 R
BL1225011234567
T f
000 O

ourssono

Si tiene preguntas o problemas con los productos OURSSON AG - contacte con nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual se encuentra bajo proteccion internacional y derecho de autor de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluyendo copia, impresion y distribucion, entre otros, implica la aplicacion a la persona culpable
de la responsabilidad civil y penal.

Informacién de contacto:
1. Fabricante de productos - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne (Suiza).
2. Producto de informacién de certificacion disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China

q3
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CONSIGNES DE SECURITE, Fig. A

Un rappel a l'utilisateur au sujet de la haute tension.

é Symbole de mise en garde

Un rappel a l'utilisateur sur la nécessité de respecter scrupuleusement les

Symbole d'avertissement
A consignes.

Lorsque vous utilisez un appareil électrique, il est
nécessaire de prendre les précautions suivantes :

Utilisez I'appareil conformément au mode d'emploi
ci-dessous.

Installez I'appareil sur une surface stable.

Utilisez uniquement les outils inclus dans le kit du
produit.

» Pour éviter tout choc électrique, ne plongez
pas le cordon dans I'eau ou tout autre liquide.
En cas de présence d'eau dans I'appareil,
contactez un centre de service agréé (ASC)
OURSSON AG.

Pour I'alimentation, utilisez un réseau électrique
avec des caractéristiques appropriées.
N'utilisez pas votre appareil dans des zones ou
I'air peut contenir des vapeurs de substances
inflammables.

* N'essayez jamais d'ouvrir I'appareil par
vous-méme — cela pourrait provoquer un
choc électrique susceptible d'entrainer un
dysfonctionnement du produit et annuler la
garantie du fabricant. Pour la réparation et
I'entretien, contactez les centres de service
agréés uniquement destinés a la réparation
des appareils de marque OURSSON.

Lorsque vous souhaitez déplacer I'appareil d'un
endroit froid a un endroit chaud et vice versa,
veuillez le déballer avant I'utilisation et patientez 1
a 2 heures avant de le mettre en marche.
Afin de prévenir les chocs électriques, évitez
de plonger I'ensemble du produit ou les cables
dans l'eau.
Soyez particulierement prudent lorsque vous
utilisez I'appareil a proximité des enfants.
Veuillez ne pas toucher aux parties chaudes, car
elles pourraient causer des blessures.
Le cordon d'alimentation est spécialement congu
relativement court afin d'éviter les risques de
blessures.
Evitez de laisser le cordon d'alimentation en
contact avec le bord tranchant de la table ou avec
les surfaces chaudes.
Evitez de brancher cet appareil a un réseau
surchargé par d'autres appareils : il est susceptible
de ralentir le fonctionnement de votre appareil.
N'installez pas votre appareil prés de cuisiniéres et
fours a gaz et électriques.
Aprés utilisation, veuillez débrancher I'appareil du
secteur.
Tenez I'appareil a I'abri des chocs, chutes,
vibrations et autres influences mécaniques.
Assurez-vous de débrancher l'appareil du secteur

avant de le nettoyer ou de changer les accessoires.

N'utilisez pas votre appareil a I'extérieur.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (notamment des enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites, ou qui ne possédent aucune expérience
et connaissance en la matiere. Ces personnes
peuvent utiliser I'appareil uniquement sous la
supervision de la personne responsable de leur
sécurité, ou apres avoir regu des instructions sur
I'utilisation sécuritaire de I'appareil. Ne laissez pas
les enfants jouer avec I'appareil.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique.

Si le cordon d'alimentation est endommagé,
assurez-vous de le faire remplacer par un
spécialiste du centre de service agréé (ASC)
OURSSON AG afin d'éviter tout danger.

Utilisez uniquement les outils inclus dans le kit du
produit.

Lors du nettoyage, n'utilisez pas de produits
abrasifs et de nettoyants organiques (alcool,
essence, etc.). Lors du nettoyage de I'appareil,

il est autorisé d'utiliser une petite quantité de
détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

Veuillez lire le mode d'emploi avant d'utiliser
I'appareil. Conservez ce manuel apres lecture pour
une utilisation ultérieure.

Toutes les illustrations indiquées dans ce manuel
sont des représentations schématiques d'objets
réels, qui peuvent différer des images réelles.
N'utilisez pas I'appareil pour moudre des ingrédients
trés durs, car cela pourrait émousser les lames.
Pour éviter les blessures avant d'installer les lames,
placez et fixez le bol de mélange sur I'appareil.

Votre appareil est doté d'un systéme de ver-
rouillage de sécurité. Si le bol et le couvercle
ne sont pas installés correctement, alors il vous
sera impossible de mettre I'appareil en marche.

N'appliquez pas de force physique sur I'appa-

reil, car cela pourrait 'endommager du fait de
la faute de l'utilisateur.

KIT DU PRODUIT

Couvercle du bol..........ccooiiiiiiiiiiie e 1 pce.
Lame en acier inoxydable pour la purée/

le broyage
Panier de cuisson
Grille-vapeur
Bol .......
Corps...

Mode d'emploi ..............
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ELEMENTS DE CONCEPTION, Fig. B

Couvercle du bol mélangeur

Lame en acier inoxydable pour la purée/le broyage
Panier de cuisson

Grille-vapeur

Bol

Corps

Panneau de commande

UTILISATION, Fig. C

Panneau de commande,Fig. C-1

C’(/\b - Utilisé pour régler le mode VAPEUR, pour la
cuisson a la vapeur. Le temps de fonctionnement de
I'appareil dans ce mode est de 30 minutes.

{@} - Mode MIXEUR Utilisé pour le broyage des
ingrédients.

Avant la premiére utilisation, effectuez un cycle de
cuisson a la vapeur en mode veille, ajoutez au préa-
lable de I'eau dans le bol. Ensuite, essuyez le corps

et les pieces internes de I'appareil a l'aide d’un chiffon
doux et sec. Lavez le bol, son couvercle et les lames en
acier inoxydable avec de 'eau chaude et du détergent.
Séchez soigneusement toutes les piéces. Avant de
monter ou démonter et/ou détacher les embouts,
assurez-vous que I’appareil est débranché.

Etapes de fonctionnement

1. Placez les lames dans le bol. Retournez le bol et
tournez les lames dans le sens antihoraire pour les
verrouiller. Image C-2

Les lames sont trés tranchantes, manipulez-les
avec soin.

2. Placez le bol sur le corps de I'appareil. En ten-
ant le bol par la poignée, tournez-le dans le sens
horaire jusqu’a la position verrouillée, en prenant
soin d’aligner le symbole sur le socle du bol avec le
symbole de verrouillage sur le corps de I'appareil,
jusqu’au retentissement d’un clic. Image C-3

3. Placez la grille-vapeur dans le panier de cuisson et
tournez-la dans le sens horaire pour la verrouiller.
Image C-4

4. Ajoutez au plus 150 ml d’eau dans le bol. Image C-5

5. Placez le panier de cuisson dans le bol Ajoutez des
ingrédients préparés. Image C-6

6. Fermez le bol avec le couvercle et verrouillez-le -
tournez-le dans le sens horaire jusqu’au retentisse-
ment d’un clic.

7. Branchez 'appareil.

8. Pour commencer la cuisson, placez le bouton a la
position C,K/\jAprés 30 minutes, I'appareil s’éteint
automatiquement et un signal sonore retentit. Image
C-7

9. Placez le bouton a la positon « OFF ».

. Ouvrez le bol et retirez le panier de cuisson.
Transférez les ingrédients préparés du panier vers le
bol. Image C-8

11. Fermez le bol avec le couvercle. Placez le bouton

-
o
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a la positon @3. Broyez les ingrédients en cycles
de 10 secondes, faites une pause de 10 secondes

entre les cycles. Pour un meilleur broyage, répétez 5

cycles. Image C-9.
12. Placez le bouton a la positon « OFF ».
13. Débranchez I'appareil.

Pour éviter les bralures, évitez d’ouvrir le cou-

C vercle pendant la cuisson. Evitez d’interrompre
le processus de cuisson pour éviter tout résidu
d’eau dans le bol.

REMARQUE :

Avant d’ajouter de I'eau dans le bol, laissez I'appareil
refroidir légérement apres utilisation. Il est recomman-
dé d'utiliser de I'eau filtrée pour éviter la formation de
tartre dans le bol. Lavez le bol a intervalle périodique
avec du jus de citron puis avec de I'eau. Essuyez

la surface interne du bol avec un chiffon sec apres
chaque utilisation.

i? Tenez votre visage et vos mains a distance des
évaporations.

RECOMMANDATIONS DE BROYAGE

Avant le broyage, il est recommandé de couper les ingrédients en morceaux de 1x1x1 cm. La quantité maximale
d'ingrédients est indiquée dans le tableau. La durée recommandée de broyage est de 10 a 60 secondes. Suivez les
recommandations contenues dans le livre de recettes.

Cuisson en mode froid

Fruits frais, baies, 30260 |Lesingrédients doivent étre mous et juteux (bananes,

400 ml Mixeur

purée de légumes secondes. |fraises, concombres etc.)

T . . Pelez les fruits ou les Iégumes, retirez les graines.
lFfwt cuit, purée de 400 ml Mixeur 30460 Aprés la purée, il est recommandé de frotter sur un
égumes secondes. tamis
Préparation du paté, N . . . N
de la pate et des 200 g Mixeur 90 a 120 |Vous pouvez ajouter du fromage, du jaune d'ceuf a la

sec. coque, du yaourt, etc.
mousses.

Vous devez couper les ingrédients solides (viande
30 bouillie, foie bouilli) en morceaux de 1x1x1 cm. Aprés
1 minute de broyage, arrétez I'appareil, nettoyez les
parois internes du bol de mélange et continuez le

Préparation de la

nourriture pour bebes | 4 5 500 i | Mixeur
a partir des mélanges sec.
secs pour bébés

broyage.
Préparation des smoo- . 453460 Coupez les baies, les fruits ou les Ilégumes en mor-
R ; 400 ml Mixeur
thies et milk-shakes secondes. ceaux de 1x1x1 cm.
Préparation des . 30a60 Préparezdes desserts, eny ajoutant des fruits, de la
2509 Mixeur . . N .
desserts secondes. purée de baies, du fromage, de la creme, du lait, etc.
Cuisson a la vapeur
Préparation de mo- Cuiseur . Decqupez les |ngred|entls en morceaux de 1X"1X1 cm;
250 ¢g N 5-30 min. |ne découpez pas les pois et les grains de mais. Avant
no-plat a vapeur L .
de servir, égouttez le condensat du bol de mélange.
Rincez soigneusement les grains, versez de l'eau
dans le bol du mixeur et ajoutez-y les grains. Mesurez
. . . la quantité de grains a utiliser, conformément a la
Preparaﬂon du 2509 pulseur 39 prescription. Pour accélérer le processus de cuisson, il
porridge a vapeur min. . h A ™
est recommandé de mélanger le porridge au milieu de
la cuisson. Apres la cuisson, rincez soigneusement les
lames et nettoyez le trou dans la console.
Préparation des filets Cuiseur 30 Laissez un espace pour les boulettes de viande ou les

ou des boulettes de 200 g

) ) . a vapeur min. filets dans le bol du mixeur en couche unique.
viande/poisson/volaille

Découpez les ingrédients en morceaux de 1x1x1 cm;
Préparation des Cuiseur . 'ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous
400 ml 5 20-30 min. - .
soupes a vapeur pouvez y ajouter des boulettes de viande ou un filet de

poisson/de volaille.

Cuisson a vapeur suivie de la purée

Préparation de la Cuiseur Découpez les ingrédients en morceaux de 1x1x1 cm;
soupe en purée 400 ml avapeur | 20-30 min. ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous
p p + Mixeur pouvez y ajouter un filet de poisson/de volaille.
Préparation des plats Cuiseur Découpez les ingrédients en morceaux de 1x1x1 cm;
principaux et d'accom- 250 g avapeur | 20-30 min ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous
agnement + Mixeur " |pouvez y ajouter du porridge, du poisson ou de la

pag volaille en filet ou en émincés.

Cuiseur Découpez les ingrédients en morceaux de 1x1x1 cm;

Préparation des pud-
dings et des desserts

ne découpez pas les pois et les grains de mais. Vous
pouvez y ajouter des ceufs, du fromage, du yaourt, du
lait ou de la créeme.

400 ml avapeur | 20-30 min.
+ Mixeur
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Fig. D

» Lavez le bol dans une eau chaude et savonnée. Ces + Mettez toutes les piéces a sécher.
piéces ne sont pas lavables au lave-vaisselle, car le
lave-vaisselle peut a la longue endommager le plas- é Les lames sont trés tranchantes, manipulez-les
tique. avec soin.

* Nettoyez le corps de l'appareil a I'aide d'un chif-
fon mouillé. Ne I'immergez en aucun cas dans
I'eau en raison des risques de choc électrique.

NETTOYAGE DU BOL DU MIXEUR

" Apres avoir lavé I'appareil, démontez-le compléte-
Versez de I'eau . s s o
ment, rincez le bol et mettez les pieces a sécher.
chaude dans le . 20 i A L
. 250 ml Mixeur N'utilisez pas de détergent non biodégradable.
bol et ajoutez-y du sec. N RN . . )
. Aprés avoir préparé le porridge, rincez soigneuse-
détergent g
ment les lames et nettoyez l'orifice de la console

CERTIFICATION DE L’APPAREIL

Pour plus d'informations sur la certification de I'appareil, rendez-vous a I'adresse http://www.oursson.com ou de-
mandez une copie a votre distributeur.

Modele BL1050HT
Consommation électrique, W 500

Tension nominale 220-240 V~, 50 Hz
Classe de protection contre les chocs électriques |

Température d'entreposage et de déplacement : De-25°Ca+35°C
Température de fonctionnement : De+5°Ca+35°C
Exigences d'humidité : 15-75 %
Dimensions (HxIxL), en mm 267x190%231

Poids, en kg 2,9

*Ces appareils doivent étre stockés dans des entrepots secs et aérés, a des températures inférieures a - 20 ° C.

A Toute réparation ne doit étre effectuée que par un spécialiste qualifié du centre de service OURSSON AG.

ENTRETIEN
L'entreprise OURSSON AG vous remercie grande- ce pays, certifié conforme aux normes en vigueur
ment d'avoir choisi ses produits. Elle a pris toutes dans ce pays et estampillé du symbole officiel de
les mesures nécessaires pour que ces produits la garantie.
répondent a vos besoins, et que leur qualité corres- 2. Les obligations de garantie OURSSON AG sont
ponde aux meilleures normes internationales. Si incluses dans la loi relative a la protection des
votre appareil de marque OURSSON doit étre entre- droits des consommateurs et sont régies par les
tenu, veuillez contacter I'un des centres de service lois du pays dans lequel elles sont offertes, et
agréés (ci-apres désigné ASC). Une liste compléte exclusivement lorsque I'appareil est utilisé dans
des ASC et leurs adresses complétes est disponible un cadre personnel, familial ou domestique.
a l'adresse www.oursson.com. Les obligations de garantie OURSSON AG ne
s'appliquent pas lorsque cet appareil est utilisé a
Obligations de garantie OURSSON AG : des fins commerciales ou lorsqu'il est acheté pour
1. Les obligations de garantie OURSSON AG, répondre aux besoins d'entreprises, d'institutions
les ASC OURSSON AG ne s'appliquent qu'aux ou d'organismes.
modeles congus par OURSSON AG pour la 3. OURSSON AG offre pour ses produits les termes
production ou la fourniture et la vente dans le pays d'utilisation et les durées de garantie ci-apres :

de fourniture du service de garantie, acheté dans
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Fours a micro-ondes
machines a pain, foyers a
induction

Multicuiseurs, processeurs
de cuisine, bouilloires
électriques, grils électriques,
mixeurs manuels,

batteurs a main, hachoirs a 60 24
viande, mixeurs, grille-pains,
bouteilles isothermes a
pompe, grille-pains, centrifu-
geuses, cafetieres, hachoirs,
congélateurs, réfrigérateurs,
cafetieres automatiques
Equipements de cuisine

4. Les obligations de garantie OURSSON AG ne
s'appliquent pas aux produits suivants, lorsqu'ils
sont supposés avoir été remplacés sans suivre le
processus de démontage de l'appareil :

* Les batteries.

» Les bottiers, les courroies, les cordes servant au
transport, les accessoires de montage, les outils,
la documentation jointe a I'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les pannes survenues
lorsque cet appareil n'a pas été utilisé, entreposé ou
transporté conformément aux consignes, celles cau-
sées par des actions de tiers ou des cas de force
majeure, y compris, entre autres, les cas suivants :
« Sila panne est le résultat d'une négligence,

ou d'une utilisation a d'autres fins que celles
prévues, du non-respect des conditions et

des consignes d'utilisation présentées dans le
mode d'emploi, y compris lorsqu'il est exposé

a de hautes ou basses températures, a des

taux d'humidité et de poussiere élevés, lorsqu'il
existe des indices prouvant qu'il a été ouvert
indépendamment et/ou n'a pas été réparé par

un technicien, en cas de mauvaise connexion au
réseau électrique, l'introduction de liquides, d'in-
sectes ou d'autres substances et corps étrangers
dans l'appareil, ainsi que I'utilisation a long terme
de I'appareil a des modes de fonctionnement
extrémes.

« Sila panne résulte de tentatives non autorisées
d'essais sur l'appareil ou d'une modification
de quelque fagon de sa conception ou son
programme logiciel, y compris I'exécution de
taches de réparation et de maintenance dans des
centres de service non agréés.

« Sila panne résulte de I'utilisation d'accessoires,
de piéces de rechange et de batteries de mau-
vaise qualité ou ne répondant pas aux normes.

« +Sila panne est liée a I'utilisation de I'appareil
en association avec des équipements sup-
plémentaires (accessoires) autres que ceux
recommandés par OURSSON AG. OURSSON
AG décline toute responsabilité pour la qualité
des équipements supplémentaires (accessoires)
fabriqués par des tiers, pour la performance de
I'appareil lorsqu'il est associé auxdits équi-
pements supplémentaires, ainsi que pour la

performance des équipements dOURSSON
AG lorsqu'ils sont associés a des accessoires
fabriqués par des tiers.

6. Les défauts de fabrication détectés pendant la

durée de vie de I'appareil sont réparés par les

services de service agréés (ASC). Durant la période

de garantie, la réparation des pannes est gratuite
sous réserve de la présentation du certificat original
de garantie et des documents confirmant I'achat au
détail et sa date. En I'absence desdits documents,
la période de garantie se calcule a partir de la date
de fabrication de I'appareil. Les aspects suivants
doivent étre pris en compte :

* Le montage et l'installation (assemblage,
connexion, etc.) de I'appareil tels que décrits
dans la documentation jointe, n'entrent pas dans
le champ d'application de la garantie OURSSON
AG et peuvent étre réalisés par I'utilisateur tout
comme par des spécialistes de la plupart des
centres de service moyennant des frais.

+ L'entretien des appareils (le nettoyage et la lubri-
fication des piéces mobiles, le remplacement des
consommables et fournitures, etc.) est effectué a
titre onéreux.

. OURSSON AG ne peut étre tenu responsable,

directement ou indirectement, de tout dommage
causé par ses produits sur des personnes, des ani-
maux de compagnie ou des biens, lorsqu'il résulte
du non-respect des consignes et des conditions
d'utilisation, d'entreposage, de transport et d'ins-
tallation de I'appareil, d'actions malveillantes ou de
négligence de la part de I'utilisateur ou d'un tiers.

. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable

des pertes ou dommages particuliers, accessoires,
indirects ou directs, y compris, entre autres, les
pertes en bénéfices, les dommages causés par
une interruption dans des activités commerciales,
industrielles ou d'un autre ordre, lié¢ a la capacité ou
a l'incapacité d'utiliser I'appareil.

. En raison des améliorations continues de I'appareil,

certains éléments spécifiques aux modéles et
certaines caractéristiques techniques sont suscep-
tibles de modifications sans préavis de la part du
fabricant.

L'utilisation de I'appareil aprés le terme de sa
durée de vie :
1. La durée de vie établie par OURSSON AG pour ce

produit s'applique exclusivement lorsqu'il est utilisé
dans un cadre personnel, familial ou domes-

tique, et lorsque I'utilisateur respecte strictement

les consignes d'utilisation, d'entreposage et de
transport de cet appareil. La durée de vie réelle de
I'appareil peut dépasser celle établie par OURSSON
AG lorsque I'appareil est soigneusement conser-

vé et utilisé dans le strict respect des consignes
d'utilisation.

. Au terme de la durée de vie de l'appareil, vous

devez contacter un centre de service agréé pour
un entretien préventif afin de déterminer s'il peut
encore étre utilisé. L'entretien préventif dans les
centres de service agréés est également effectué a
titre onéreux.

. OURSSON AG ne recommande pas d'utiliser I'ap-

pareil aprés le terme de sa durée de vie sans qu'il
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n’ait bénéficié d’un entretien préventif de la part d'un 1
centre de service agréé, car, dans ces conditions, II |'" H."llm
I'appareil peut s’avérer dangereux pour la vie, la BL 1225011234567

< . " e i e sk
santé et les biens de son utilisateur. 1 I

Recyclage et mise au rebut de 'appareil e o

Cet appareil a été labélisé en conformité avec la direc- Le numéro de série est inscrit a 'arriére de I'appareil,
tive communautaire européenne 2002/96/CE visantles g I'emballage et sur la carte de garantie.

appareils électriques et électroniques usagés (waste © Los deux premiéres lettr " ndent ;
electrical and electronic equipment — WEEE). Aprés g esd e_;" R/I'e © eISBLe €8 correspondent au groupe
le terme de sa durée de vie, l'appareil ne doit pas étre Qelz-;g dlgusx(prgr?wlijér-s chi)l;fres — année de fabrication

mis au rebut avec les autres déchets domestiques. Il o . ) T
doit plutdt étre déposé dans un point de collecte de Les deux seconds chiffres — semaine de fabrication.
O Les deux derniers chiffres — numéro de série de

déchets recyclables approprié pour les équipements - ’
électriques et électroniques pour qu’ils soient correc- Fappareil.
tement traités et mis au rebut conformément aux lois
fédérales ou locales. En mettant correctement au rebut
cet appareil, vous contribuez a la préservation des
ressources naturelles et vous empéchez qu'il ne nuise
a I'environnement et a la santé des individus.

Pour plus d’informations sur les points de col-

lecte et de recyclage de cet appareil, contactez

vos autorités municipales ou I'entreprise de

traitement des ordures ménagéres de votre

localité.

Afin d'éviter une compréhension erronée,
OURSSON AG vous recommande vivement
de lire attentivement le mode d'emploi et les
obligations de garantie. Vérifiez I'exactitude
de la carte de garantie. La carte de garantie
n'est valable que lorsque les éléments sui-
vants sont clairement mentionnés : le mo-
déle, le numéro de série, la date d'achat, un
cachet visible, la signature de l'acheteur. Le
numéro de série et le modele de l'appareil
doivent étre identiques a ceux inscrits sur
la carte de garantie. Le non-respect de ces
conditions ou la modification des informa-
tions inscrites sur la carte de garantie an-
nulent la garantie.

Date de fabrication

Chaque produit posséde un numéro de série unique
sous la forme d'une rangée alphanumérique dupli-
quée par un code barre contenant les informations
suivantes : nom du groupe de produits, date de fabri-
cation, numéro de série.

ourssons

Si vous avez des questions a poser ou si vous rencontrez des probléemes avec |'utilisation des produits OURSSON
AG - veuillez nous écrire a I'adresse: support@oursson.com

Ce manuel est protégé par la législation internationale et européenne du droit d'auteur. Toute utilisation non autorisée
de ce mode d'emploi, y compris la copie, I'impression et la distribution, entre autres, expose son auteur a des pour-
suites civiles et pénales.

Contact :
1. Fabricant - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Les informations sur la certification de I'appareil sont disponibles sur le site www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

q
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo
Un promemoria per I'utente sull’alta tensione.
Simbolo di avvertenza

A forme alle istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici si devono

ad

Un promemoria per l'utente sulla necessita di un funzionamento esattamente con-

ottare le seguenti precauzioni:

Utilizzare il dispositivo secondo il seguente
manuale d’istruzioni.

Installare il dispositivo su una superficie stabile.
Utilizzare solo strumenti compresi nella
confezione del prodotto.

» Per proteggersi dal rischio di scosse
elettriche non collocare il cavo nell’acqua o in
altri liquidi. Se per qualche ragione dovesse
penetrare dell'acqua nell’'unita, contattare
un centro assistenza autorizzato (ASC)
OURSSON AG.

Per l'alimentazione elettrica, utilizzare una rete
elettrica con caratteristiche adeguate.

Non utilizzare il dispositivo in aree in cui l'aria
contiene vapori di sostanze inflammabili.

* Non tentare di aprire il dispositivo
autonomamente, potrebbe essere motivo
di scossa elettrica, la quale causerebbe un
malfunzionamento del prodotto e potrebbe

% invalidare la garanzia del produttore. Per la

riparazione e la manutenzione, contattare
solo i centri di assistenza autorizzati intesi
per la riparazione dei prodotti a marchio
OURSSON.

Quando ci si sposta da un posto freddo ad uno

caldo e viceversa, disimballarlo prima dell'uso e

attendere 1-2 ore prima di accenderlo.

» Per poter prevenire una scossa elettrica,

A non immergere l'intero prodotto o i cavi

nell’acqua.
Prestare attenzione e cautela particolari quando
si utilizza il dispositivo vicino a bambini.
Non toccare parti calde, potrebbero causare
lesioni.
Il cavo di alimentazione é fatto appositamente
in modo relativamente corto per poter evitare il
pericolo di lesioni.
Non lasciare sospeso il cavo su bordi affilati del
tavolo o su superfici calde.
Non collegare questo dispositivo ad una rete
sovraccarica di altri elettrodomestici: pud causare
un funzionamento non corretto dell’apparecchio.
Non installare I'apparecchio nei pressi di fornelli e
forni a gas ed elettrici.
Dopo I'uso accertarsi di scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica.
Evitare gli urti, le cadute, le vibrazioni e altre
influenze meccaniche all'apparecchio.
Dopo I'uso accertarsi di scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica prima della pulizia o del
cambio accessori.
Non utilizzare I'apparecchio all’esterno.
Questo elettrodomestico non & concepito per
I'uso da parte di persone (compresi i bambini)

con abilita fisiche, sensoriali o mentali ridotte,
mancanza di esperienza e conoscenze. Possono
utilizzare I'apparecchio solo sotto la supervisione
della persona responsabile della loro sicurezza

o dopo essere state istruite su un uso sicuro
dell'apparecchio. Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto.

Questo prodotto & concepito solo per I'uso
domestico.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito da uno specialista del centro
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per
evitare pericoli.

Utilizzare solo strumenti compresi nella
confezione del prodotto.

Quando si pulisce I'apparecchio, non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcool, gasolio,
ecc.). Quando si pulisce I'apparecchio & possibile
utilizzare una piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

Leggere il manuale d’istruzioni prima di utilizzare
il dispositivo. Conservare il manuale per una
successiva lettura.

Tutte le illustrazioni nel presente manuale sono
rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
potrebbero differire dalle immagini effettive.

Non utilizzare il dispositivo per macinare
ingredienti molto duri, altrimenti le lame potrebbero
smussarsi.

Per evitare lesioni, prima di installare le lame,
montare e assicurare il bicchiere del frullatore sul
corpo del frullatore.

Il dispositivo € dotato di un blocco di sicurezza. Se
la copertura in vetro sia correttamente installato e
che non & necessario per accendere il dispositivo.

Non applicare forza fisica all'apparecchio, poi-

ché cio potrebbe danneggiare I'apparecchio a
causa di un errore dell’utente.

SET PRODOTTO

Coperchio del bicchiere
Lama in acciaio inox per passato/frullatura
Cestello di cottura
Griglia per cottura a vapore..
Ciotola
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RACCOMANDAZIONI FRULLATURA

Prima di frullare, si consiglia di tagliare gli ingredienti in pezzi da 1x1x1 cm. La quantita max. di ingredienti &
mostrata nella tabella. La durata consigliata per la frullatura va dai 10 ai 60 secondi. Seguire le raccomandazioni

ELEMENTI DEL DESIGN, Fig. B

Coperchio del bicchiere

cicli di 10 secondi, fare 10 secondi di pausa dopo
ogni ciclo. Per macinare al meglio, ripetere 5 cicli.
Fig. C-9.

Lama in acciaio inox per passato/frullatura
Cestello di cottura

Griglia per cottura a vapore

Ciotola

Corpo

Pannello di controllo

UTILIZZO, Fig. C

12. Girare la manopola in posizione “OFF”.
13. Scollegare il dispositivo.

Per evitare bruciature, non aprire il coperchio

ii della ciotola durante la cottura. Non interrom-
pere il processo di cottura in modo tale che I'ac-
qua non rimanga nella ciotola.

del ricettario.

Modalita di cottura a freddo

Pannello di controllo, Fig. C-1 NOTA: Frutta fresca, bac- 400 mi Frullatore 30-60 |Gli ingredienti devono essere morbidi e succosi (bana-
5(/\3 | - utilizzare per impolistare la z‘yc;:daliFé VAPORE, Prima di aggiungere acqua nella ciotola, lasciar che, purea vegetale sec. | ne, fragole, cetrioli, ecc.)

per la cottura a vapore. Il tempo di funzionamento per  raffreddare il dispositivo dopo I'uso. Per impedire la Sbucci : 7 :

i PR S - : . cciare la frutta o la verdura, rimuovere i semi.

il dlSpOSlthOI in qUeSta modalita e di 30 mantL. formazione di scaglie nella ciotola, si raccomanda di Frutta bollita, purea 400 ml Frullatore 30-60 Do:o Iaveﬂe reL;e in purveaY :| conlsi;"avdi plassarle

4 - Modalita FRULLATORE. Si usa per macinare usare acqua filtrata. Lavare periodicamente la ciotola vegetale S€C lattraverso un setaccio.

gli ingredienti. con succo di Iimon_e e poi con acqua. Pulire la super- Preparare i pezzi, 200 Frullat 90-120 |Si puo aggiungere formaggio, tuorlo d’uovo cotto,

. . - ) ) ficie interna della ciotola usando un panno asciutto la pasta, le mousse. 9 ruliatore sec. |yogurt, ecc.

Prima del primo utilizzo, effettuare un ciclo di cottu-  dopo ogni uso. Preparare il cibo Tagliare gli ingredienti solidi (carne bollita, fegato bolli-
ra a vapore in modalita di sospensione, aggiungere bambini d 30 f i da 1x1x1 B )

. lla ciotola. Dono di cio. oulire il corbo per bambini da 100-200 ml Frullatore to) in pezzi da 1x1x1 cm. Dopo 1 minuto di frullatura,
prlma_ acquj_a ne e : P P X P Tenere le mani e la faccia lontani dal vapore miscele asciutte per sec. spegnere I'apparecchio, pulire le pareti interne del
del _dlSPOS'thO el interno con un panno morblfjo € in uscita bambini bicchiere e continuare la frullatura.
asciutto. Lavare la ciotola, il coperchio della ciotola, : Preparare frullati e 45-60 |Tagliare le bacche, frutta o la verdura in pezzi da
le lame in acciaio inox con acqua calda e detersivo. frapne 400 mi Frullatore
Asci h o tutte | i Pri di rappé. sec. |1x1x1cm.

sciugare accuratamente tutte le parti. Prima di A . o ) .
montare o smontare il dispositivo e/o staccare gli Preparazione 250 g Frullatore 30-60 |Preparare i dessert con 'aggiunta di frutta e purea di

. . PR e . dessert sec. |bacche, formaggio, crema, latte, ecc.
ugelli, accertarsi che il dispositivo sia scollegato.
Cottura a vapore
Sequenza di funzionamento. Tagliare gli ingredienti in pezzi da 1x1x1 cm, usare
1. Impostare le lame nella ciotola. Capovolgere la Preparazione Pentola a 5.30 | 'agliare gi ingre p : . N
iotol el ’ : N bl mono-porzione 250 ¢g vapore min. i piselli e il mais intero. Prima di servire, asciugare a
ciotola e ruotare le lame in senso antiorario per bloc- p 3 " | condensa dal bicchiere.
carle. Fig. C-2 Lavare accuratamente i fiocchi, versare dell'acqua
nel bicchiere del frullatore e aggiungere il semolino.
) . . Misurare la quantita di fiocchi rispettando fedelmente
Le lame sono molto affilate, prestare attenzione. Preparazione Pentola a 30 o ; ) .
orridae 250 g vapore min quanto indicato. Per accelerare il processo di cottura si
p 9 P *  |consiglia di miscelare il porridge a meta cottura. Dopo
2. Collocare la ciotola nel corpo del dispositivo. la cottura, lavare a fondo le lame e pulire il foro nella
Tenendo la ciotola con il manico, ruotarla in senso console.
oraria in posizions bloccata, alineando il simbolo e i e | 2004 Pentolaa | 30  Posizionare uno strato di polpette o pezzi di filetto el
u ! sl I u vapore min.  bicchiere del frullatore in un singolo strato.
corpo del dispositivo, fino a che non scatta. Fig. C-3 / pesce / pollo
3. Collocare la griglia per cottura a vapore nel cestello . . Tagliare gli ingredienti in pezzi da 1x1x1 cm, usare i
di cottura e ruotarla in senso orario per bloccarla. ZP[:Ezzrazwne di 400 ml P::;z';a 2:\;:0 piselli e il mais intero. Aggiungere le polpette o il filetto
Fig. C-4 * |di pesce / pollo.
4. Aggiungere acqua nella ciotola, max. 150 ml. Fig. )
0?59 9 q 9 Cottura a vapore seguita da passato
5. Collocare il cestello di cottura nella ciotola. Preparazione di Pentola a 2030 | Tadliare gli ingredienti in pezzi da 1x1x1 cm, usare i
Aggiungere gli ingredienti preparati. Fig. C-6 zu pe con bassato 400 ml vapore min. | Piselli e il mais intero. Aggiungere il filetto di pesce /
6. Chiudere la ciotola con il coperchio e bloccarla - ruo- PP p + Frullatore " |pollo.
tare in senso orario, fino a che non scatta. . . L . K
7. Collegare lapparecchio. Preparazione di 250 Pentola a 20-30 ngha}re lgI| |n.gr.ed|ent| in pezzi da jx1x1 cm, usare i
M . . rimi e contorni g vapore min piselli e il mais intero. Aggiungere il porridge, filetto di
8. Per 'n'zlf‘,[?) a cuocere, girare la manopola in po- P + Frullatore " |pesce / pollo 0 macinare.
sizione “ V. Dopo 30 minuti, il dispositivo si spegne ) s . )
automaticamente e si sentira un segnale acustico Preparazione di Pentola a 20-30 Tagliare gli ingredienti in pezzi da 1x1x1 cm, usare
Fig. C-7 . budini e dessert 400 ml vapore min. 1 piselli e il mais intero. Aggiungere uova, formaggio,
.C-7. + Frullatore " |yogurt, latte o panna.

9. Girare la manopola in posizione “OFF”.

10. Aprire la ciotola e rimuovere il cestello di cottura.
Spostare gli ingredienti preparati dal cestello nella
ciotola. Fig. C-8

11. Chiudere la ciotola con il coperchio. Girare la ma-

nopola in posizione 3 Macinare gli ingredienti in
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PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

* Risciacquare la tazza con acqua calda e sapone.
Questa parti non possono essere lavate in lavasto-
viglie, poiché nel tempo la plastica si distruggereb-
be.

» Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno
umido. Non immergerlo mai in acqua a causa
del pericolo di scossa elettrica.

PULIREILBICCHIEREDELFRULLATORE

Versare dell’'acqua
calda nel bicchiere,
aggiungere deter-
gente

250 ml Frullatore

CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

« Asciugare accuratamente tutte le parti.

A Le lame sono molto affilate, prestare attenzione.

20
sec.

Dopo il lavaggio, smontare completamente
I'apparecchio, lavare il bicchiere e asciugare. Non
utilizzare detergenti aggressivi. Dopo la cottura
del porridge, lavare a fondo le lame e pulire il foro
nella console.

Per informazioni sulla certificazione del prodotto, vedere http://www.oursson.com o chiedere una copia al riven-

ditore.

Modello

Consumo elettrico, W

Tensione nominale

Classe di protezione contro la scossa elettrica
Temperatura di stoccaggio e trasporto:
Temperatura d’esercizio:

Requisiti di umidita:

Dimensioni (AxPxL), mm

Peso, kg

BL1050HT

500

220-240 V~; 50 Hz

|
da-25°Ca+35°C
da+5°Ca+35°C
15-75%
267x190%231

2,9

*| prodotti devono essere conservati in magazzini asciutti, ventilati a temperature inferiori a -20°C.

A Le riparazioni devono essere eseguite solo dallo specialista qualificato del centro assistenza OURSSON AG.

ASSISTENZA

La ditta OURSSON AG esprime grande apprezza-
mento per la scelta dei nostri prodotti. Abbiamo dato
il massimo affinché questi possano rispondere alle
vostre esigenze e affinché la qualita corrisponda

ai migliori standard mondiali. Se il nostro prodotto

di marca OURSSON necessita di manutenzione,
contattare uno dei centri di assistenza autorizzati

(di seguito ASC). Sul sito web www.oursson.com &
presente un elenco completo di ASC con il rispettivo
indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in par-
ticolare del centro assistenza OURSSON AG, si
applicano solo ai modelli progettati da OURSSON
AG per la produzione o la fornitura e la vendita
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nazionale in cui € disponibile in servizio di garan-
zia, acquistato in questo Paese, certificati per la
conformita con gli standard del presente Paese e
dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono

regolati dalla legge sulla tutela dei diritti del
consumatore e sono regolati dalle leggi del Paese
in cui sono forniti e solo quando il prodotto € uti-
lizzato esclusivamente per fini personali familiari
o domestici. Gli obblighi di garanzia di OURSSON
AG non si applicano all’'uso dei prodotti per fini
commerciali o in relazione all'acquisizione di beni
per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d'uso
e periodi di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde

macchine per il pane, piani
cottura a induzione

Fornelli multipli, robot da
cucina, bollitori elettrici,
griglie elettriche, miscelatori
manuali, mixer manuali, trita-
carne, miscelatori, tostapane,
termos, tostapane, spremia-
grumi, pentole a vapore, caf-
fettiere, tritatutto, congelatori,
frigoriferi, macchine del caffé
automatiche

Bilance da cucina

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si
applicano ai seguenti prodotti, se si presume la
loro sostituzione e questa non & legata allo smon-
taggio del prodotto:

* batterie.

« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori
di montaggio, strumenti, la documentazione
allegata al prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati dalla
violazione delle norme dell’'uso per consumatori,
conservazione o trasporto dei prodotti, azioni di
terze parti o forza maggiore, compresi, ma non
solo, i seguenti casi:

« Se il difetto & causato da un maneggiamento
negligente, dall’'uso per altri fini, violazione
delle condizioni e delle norme di funzionamento
stabilite dal manuale di istruzioni, compreso il
risultato di esposizione a temperature elevate
o basse, elevata umidita o polvere, tracce di
apertura o riparazione dell’apparecchio in forma
autonoma, non corrispondenza degli standard
nazionali di rete elettrica, ingresso di liquidi, in-
setti o altri oggetti estranei, sostanze all’interno
dell’apparecchio, nonché uso a lungo termine
del prodotto in modalita operative estreme.

« Se il difetto del prodotto € il risultato di tentativi
non autorizzati di provare il prodotto o apportare
madifiche alla struttura o ai programmi software
comprese le riparazioni o la manutenzione in
centri di assistenza non autorizzati.

« Se il difetto del prodotto & stato il risultato
dell’'uso non-standard e/o di apparecchiature,
accessori, ricambi, batterie di bassa qualita.

« « Se il difetto del prodotto & associato all'uso
in relazione ad apparecchiature aggiuntive
(accessori), diversi da quelli raccomandati da
OURSSON AG per l'uso con questo prodotto.
OURSSON AG non é responsabile della qualita
delle apparecchiature aggiuntive (accessori)
prodotte da terze parti, della qualita dei suoi
prodotti associati a tali apparecchiature, nonché
la qualita delle apparecchiature aggiuntive
di OURSSON AG insieme a prodotti di altri
fabbricanti.

6. | difetti dei prodotti rilevati durante il ciclo di vita
del prodotto vengono risolti dai centri assistenza
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autorizzati (ASC). Durante il periodo di garanzia,

I'eliminazione di difetti & gratuita a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia

e dei documenti che confermano il fatto e la data

del contratto di acquisto al dettaglio. In assenza

di tali documenti, il periodo di garanzia & calcolato

dalla data di produzione dei prodotti. Si deve

considerare:

» La configurazione e installazione (montaggio,
collegamento, ecc.) del prodotto descritto nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano
nella portata della garanzia OURSSON AG
e possono essere eseguiti dall'utente e dagli
specialisti di gran parte dei centri assistenza
autorizzati a pagamento.

* Gli interventi di manutenzione del prodotto
(pulizia e lubrificazione delle parti mobili, sostitu-
zione dei materiali di consumo e delle forniture,
ecc.) sono eseguiti a pagamento.

7. OURSSON AG non & responsabile dei danni
causati direttamente o indirettamente dai prodotti
a persone, animali, proprieta, se essi si sono verifi-
cati in conseguenza dell'inosservanza delle norme
e delle condizioni d’'uso, conservazione, trasporto
o installazione del prodotto, azioni intenzionali o
negligenti del consumatore o di terze parti.

8. In nessuna circostanza OURSSON AG é respon-
sabile di perdite o danni speciali, accidentali,
indiretti o consequenziali, compresi ma non solo:
perdita di profitti, danni causati da interruzioni
dellattivita commerciale, industriale o altre, deri-
vanti dall’'uso o dall'incapacita d’'uso del prodotto.

9. In seguito al miglioramento continuo dei prodotti,
gli elementi di design e alcune specifiche tecniche
sono soggetti a cambiamenti senza previa notifica
del produttore.

Uso del prodotto secondo i termini d’uso (durata):

1. La durata impostata da OURSSON AG per
questo prodotto si applica solo quando il prodotto
viene utilizzato esclusivamente per fini personali,
familiari o domestici, nonché ai consumatori che
osservano funzionamento, stoccaggio e trasporto
corretto dei prodotti. In condizioni di corretto ma-
neggiamento del prodotto e conformita alle norme
di funzionamento la durata attuale puo superare la
durata stabilita da OURSSON AG.

2. Al termine della durata del prodotto, contattare un
centro di assistenza autorizzato per eseguire una
manutenzione preventiva del prodotto e deter-
minare I'adeguatezza ad un successivo uso. Gli
interventi di manutenzione preventiva dei prodotti
possono essere eseguiti anche dai centri assisten-
za a pagamento.

3. OURSSON AG non raccomanda I'uso del presente
prodotto dopo il termine della durata senza la
manutenzione preventiva da parte di un centro
assistenza autorizzato, poiché in questo caso il
prodotto potrebbe essere pericoloso per la vita, la
salute o la proprieta del consumatore.
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Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & contrassegnato conforme-
mente alla Direttiva europea 2002/96/CE Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipment — WEEE). Dopo

il termine della durata, il prodotto non pud essere
smaltito con i normali rifiuti domestici. Al contrario,
deve essere depositato presso un apposito centro

di riciclaggio per apparecchiature elettriche ed
elettroniche per trattamento e smaltimento corretti

in conformita alle leggi federali o locali. Tramite lo
smaltimento corretto del prodotto si contribuisce a
preservare le risorse naturali e si evita che il prodotto
possa danneggiare 'ambiente e la salute

umana. Per maggiori informazioni sui centri di
raccolta e riciclaggio del prodotto, contattare E/\
le autorita municipali locali o le aziende per lo
smaltimento dei rifiuti domestici. ]

Data di produzione

Ogni prodotto ha un numero di serie unico in forma
di codice alfanumerico ed & duplicato con un codice
a barre che contiene le seguenti informazioni: nome
del gruppo di prodotti, data di produzione, numero di
serie del prodotto.

ourssons

TR (TR

BL 1225011234567
Pt
0606 O

I numero di serie si trova sulla parte posteriore
del prodotto, sulla confezione e sulla scheda del
prodotto.

@ Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo
di prodotto (blender - BL).

@ Le prime due cifre: 'anno di produzione.

© Le successive due cifre: settimana di produzione.

O Le ultime due cifre: numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, consigliamo vi-
vamente di leggere attentamente il manuale
con le istruzioni e gli obblighi di garanzia.
Controllare la correttezza della scheda di
garanzia. La scheda di garanzia € valida
solo se quanto segue € indicato corretta-
mente e chiaramente: modello, numero di

serie, data di acquisto, timbro esplicito, firma
dell’acquirente. Il numero di serie e il modello
dell’apparecchio deve essere lo stesso del-
la scheda di garanzia. Se queste condizioni
non sono soddisfatte o i dati specificati nella
scheda di garanzia sono stati modificati, la
scheda di garanzia non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, contattateci tramite e-mail:

support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle

istruzioni, comprese la copia, la stampa e la distribuzione, ma non solo, comporta I'applicazione di responsabilita

civile e penale della persona colpevole.

Informazioni di contatto:

1. Produttore di beni - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svizzera.
2. Sul sito web www.oursson.com sono disponibili informazioni sulla certificazione dei prodotti.

OURSSON AG
Prodotto in Cina
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DROSIBAS INSTRUKCIJAS, A attéls

Bistamibas simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

Bridinajuma simbols
A Atgadinajums lietotajam par nepiecieSamibu rikoties tiesi ta,

ka noradits pamaciba.

Izmantojot elektriskas ierices, ievérojiet §adus

piesardzibas pasakumus:

+ Izmantojiet ierici atbilsto$i Sai lietoSanas
pamacibai.

» Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

+ Izmantojiet tikai rikus, kas ieklauti ierices
komplekta.

« Laiizvairttos no elektriska Soka riska,
neievietojiet vadu GdenT vai cita Skidruma.
Ja kada iemesla péc tdens ir iekluvis ierice,
sazinieties ar autorizéto servisa centru
(ASC) OURSSON AG.

+ Stravas padevei izmantojiet tiklu ar atbilstoSiem
raksturlielumiem.

* Neizmantojiet ierTci vietas, kur gaiss satur tvaiku
vai uzliesmojosas vielas.

» Nekad neméginiet pasrocigi atvért ierici — ta
iespéjams izraist elektrisko Soku, kas var
radtt ierices bojajumus un kalpot par iemeslu
garantijas atteikumam. Remontiem un
apkopém izmantojiet tikai autorizétos servisa
centrus, kas specializéjas pre¢u zZimes
OURSSON ieriéu remonta.

» Parvietojot ierici no aukstas vietas uz siltu vai
otradi, izpakojiet to un neieslédzot nogaidiet 1-2
stundas pirms lieto$anas.

+ Lai izvairttos no elektriska Soka, nemérciet
visu ierici vai tas vadus tGdenT.

* |zmantojot ierici bérnu tuvuma, esiet uzmanigi un
piesardzigi.

» Neaiztieciet sakarsus$as ierices dalas, lai negitu
traumas.

+ Stravas kabelis speciali ir veidots Tss, lai
samagzinatu risku gat ievainojumus.

* Nelaujiet kabelim nokaraties par asu galda malu
vai pieskarties karstam virsmam.

* Nepieslédziet ierici ar citam iericém parslogotam
tiklam: ta iespéjams radtt ierices disfunkciju.

* Neuzstadiet ierici blakus gazes un elektriskajam
plTtim un cepeskrasnim.

» Péc lietoSanas parliecinieties, ka ierice ir
atvienota no stravas tikla.

* Nepaklaujiet ierici sitieniem, kritieniem, vibracijai
un citai mehaniskai ietekmei.

» Pirms veicat ierices tiriS$anu vai mainat
piederumus, parliecinieties, ka ierice ir atvienota
no tikla.

» Neizmantojiet ierici arpus telpam.

« STierice nav paredzéta lietoanai personam
(to skaita bérniem) ar ierobezotam fiziskajam,
sensorajam vai garigajam spéjam, vai kam nav
atbilsto$as pieredzes un zinasanu. STs personas

ierici var lietot tikai par to drosibu atbildigas
personas uzraudziba vai péc instrukcijas par
drosu ierices lietoSanu sanem$anas. Nelaujiet
bérniem spéléties ar ierici.

« STierice ir paredzéta tikai lieto$anai majas.

< Ja bojats stravas kabelis, lai neraditu bistamibu,
tas janomaina OURSSON AG autorizéta servisa
centra (ASC) darbiniekam.

« Izmantojiet tikai rikus, kas ieklauti ierices
komplekta.

« Tirot ierici, neizmantojiet abrazivus Itdzek|us
un organiskos tiritajus (alkoholu, benzinu
u.c). lerices tirisanai ir atlauts izmantot nelielu

daudzumu neitrala tiriSanas lidzekla.

IETEIKUMI

¢ LOdzu, izlasiet lietoSanas pamacibu pirms ierices
lietoSanas. Péc izlasiSanas saglabajiet pamacibu
turpmakai lieto$anai.

« Visi $aja pamaciba esosie attéli ir realu objektu
shematiski attélojumi, kas var atSkirties no
faktiskajiem attéliem.

» Neizmantojiet ierici |oti cietu produktu
smalcinasanai, tas var notrulinat asmenus.

+ Lai izvairttos no savainojumiem, pirms asmenu
uzstadiSanas uzstadiet un nostipriniet blendera
krdzi uz blendera korpusa.

lericei ir droSibas slédzis. Ja krize un vacin$
A nav uzstaditi pareizi, ierici nevarésit ieslégt.

IERICES KOMPLEKTS

Kriizes VacinS ........cccovviiiiiiiiccnne 1 gab.
Neraséjosa térauda asmens blenderésanai/

smalcinasanai
Varisanas grozs
TvaicéSanas rezgis
Bloda
lerices korpuss
LietoSanas pamaciba
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DIZAINA ELEMENTI, B attéls

Krazes vacing

Nerlséjosa térauda asmens blenderésanai
Varisanas grozs

TvaicéS$anas rezgis

Bloda

Korpuss

Vadibas panelis

LIETOSANA, C attéls

Vadibas panelis, C-1 attéls

C’K/\b - gatavoSanai ar tvaiku izmantojiet reZimu STE-
AM. lerice $aja rezima darbojas 30 mindtes.

{@} - rezZims BLENDER. Izmantojiet, lai sasmalcinatu
sastavdalas.

Pirms pirmas izmantoS$anas reizes, ielgjiet bloda
tdeni un veiciet vienu varisanas ciklu tuksgaitas
rezima. Péc tam noslaukiet ierices korpusu un tas
iekSéjas dalas ar mikstu, sausu dranu. Nomazgajiet
blodu, tas vaku un nerdso$a teérauda asmenus ar sil-
dalas. Pirms ierices salik§anas vai izjauk$anas
un/vai sprauslu nomontésanas parliecinieties, ka
ta ir atslegta no elektrotikla.

Darbibu seciba.

1. Uzstadiet asmenus bloda. Apgaziet blodu otradi un
pagrieziet asmenus preté&ji pulkstenraditaju kustibas
virzienam, lai tos nofiksétu. C-2 att.

A Sargajiet rokas un seju no izgarojosa tvaika.

2. Novietojiet blodu uz ierices korpusa. Turot blodu
aiz roktura, pagrieziet to pulkstenraditaju kustibas
virziena fikséta pozicija, savietojot uz blodas
pamatnes esoSo simbolu ar fikséSanas simbolu uz
ierices pamatnes, I1dz atskan klikskis. C-3 att.

3. Uzlieciet tvaicé$anas reZzgi uz varisanas groza un
pagrieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lai to
nofiksétu. C-4 att.

4. lelejiet bloda tdeni — ne vairak par 150 ml. C-5 att.

5. levietojiet variS8anas grozu bloda. Pievienojiet
sagatavotas sastavdalas. C-6 att.

6. Noslédziet blodu ar vaku un nofiksgjiet to — pa-
grieziet pulkstenraditaju kustibas virziena, lldz
atskan klikskis.

7. Pieslédziet ierici tiklam.

8. Lai saktu varit, pagrieziet slédzi pozicija C/\/\D 30

minatém ierice automatiski izslégsies un atskanés
skanas signals. C-7 att.

9. Pagrieziet slédzi pozicija OFF.

10. Atveriet blodu un iznemiet variSanas grozu.
Parlieciet sagatavotas sastavdalas no groza bloda.
C-8 att.

11. Noslédziet blodu ar vaku. Pagrieziet slédzi pozicija

3. Sasmalciniet sastavdalas 10 sekunzu ciklos,
péc katra cikla ieturot 10 sekunzu pauzi. Lai pilniba
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sasmalcinatu, veiciet 5 ciklus. C-9 att.
12. Pagrieziet slédzi pozicija OFF.
13. Atvienojiet ierici no stravas avota

neatveriet blodas vaku. Nepartrauciet varisanas

i Lai izvairitos no apdegumiem, varisanas laika
procesu, lai Gdens nepaliktu bloda.

PIEZIME:

Pirms Gdens pievienoS$anas bloda, laujiet, lai péc
lietoSanas ierice nedaudz atdziest. Lai novérstu
katlakmens veidoSanos bloda, ir ieteicams izmantot
filtrétu Gdeni. Laiku pa laikam izmazgdjiet blodu ar
citronu sulu un péc tam ar Gdeni. Péc katras lieto$a-
nas izslaukiet blodas iekSpusi ar sausu dranu.

A Asmeni ir |oti asi, rikojieties uzmanigi.

IETEIKUMI SMALCINASANAI

Pirms smalcinasanas ir ieteicams sagriezt sastavdalas 1x1x1 cm mazos gabalinos. Maksimalais sastavdalu
daudzums ir paradits tabula. leteicamais smalcina$anas laiks ir no 10 I1dz 60 sekundém. Sekojiet ieteikumiem

recepSu gramata.

Aukstais gatavosanas reZims

Svaigu auglu, ogu,
darzenu biezeni

Varitu auglu,
darzenu biezeni

Pastétes, pastas,
musu pagatavo-
$ana.

Bérnu ediena
pagatavoSana no
bérnu sausajiem
maistjumiem
Smiitiju un piena
kokteilu pagata-
vosana

Desertu pagata-
voSana

400 mi

400 ml

200 g

100-200 ml

400 mi

250 g

Gatavosana ar tvaiku

Viena produkta
édiena pagatavo-
Sana

Putras pagatavo-
Sana

Galas/zivs/
majputnu filejas
vai maltas galas
pagatavoSana

Zupu pagatavo-
Sana

2509

250 g

200 g

400 ml

Blenderis

Blenderis

Blenderis

Blenderis

Blenderis

Blenderis

Tvaicétajs

Tvaicétajs

Tvaicétajs

Tvaicétajs

Gatavos$ana ar tvaiku, kam seko blenderésana

Biezenzupu paga-
tavoSana

Galveno édienu un
piedevu pagata-
vosana

Pudinu un desertu
pagatavo$ana

400 mi

250 g

400 mi

Tvaicétajs
+ Blenderis
Tvaicétajs
+ Blenderis
Tvaicétajs
+ Blenderis

30-60
sekundes

30-60
sekundes

90-120
sekundes

30
sekundes

45-60
sekundes

30-60
sekundes

5-30
mindtes

30
mindtes

30
mindtes

20-30
mindtes

20-30
minates

20-30
mindtes

20-30
mindtes

Sastavdalam jabat mikstam vai suligam (banani,
zemenes, gurki u.c.)

Nomizojiet auglus vai darzenus, iznemiet séklas.
Péc biezena pagatavoSanas ir ieteicams to izberzt
caur sietu.

Varat pievienot sieru, varitu olas dzeltenumu, jogurt
u.c.

Cietas sastavdalas (varitu galu, varitas aknas) jasa
griez 1x1x1 cm gabalinos. Péc mindtes smalcinase

nas izslédziet ierici, notiriet kriizes iekSéjas sienas
un turpiniet smalcinasanu.

Sagrieziet ogas, darzenus vai auglus 1x1x1 cm
gabalinos.

Pagatavojiet desertus ar auglu un ogu biezena
piedevam, sieru, kréjumu, pienu u.c.

Sagrieziet sastavdalas 1x1x1 cm lielos gabalinos,
zirnus un kukuriizu izmantojiet veselus. Pirms
pasnieg$anas nolejiet kondensatu no krazes.
Uzmanigi noskalojiet putraimus, ielejiet blendera
krdzé adeni un pievienojiet putraimus. Putraimu
daudzumu izmériet precizi saskana ar noradi-
jumiem. Lai paatrinatu gatavosanas procesu,
ieteicams putru gatavoSanas vidi samaisit. Péc
gatavosSanas kartigi noskalojiet asmenus un iztiriet
caurumu konsolé.

Novietojiet galas bumbinas vai filejas gabalinus
blendera kriizé viena karta.

Sagrieziet sastavdalas 1x1x1 cm lielos gabalinos,
zirnus un kukuriizu izmantojiet veselus. Varat pie-
vienot galas bumbinas vai zivs/majputnu fileju.

Sagrieziet sastavdalas 1x1x1 cm lielos gabalinos,
zirnus un kukuridizu izmantojiet veselus. Varat pievie
not zivs/majputnu fileju.

Sagrieziet sastavdalas 1x1x1 cm lielos gabalinos,
zirnus un kukurdizu izmantojiet veselus. Varat pievie
not putru, zivs/majputnu fileju vai malto galu.
Sagrieziet sastavdalas 1x1x1 cm lielos gabalinos,
zirus un kukurizu izmantojiet veselus. Varat
nievienot olas. sieru. ioaurtu. nienu vai kréiumu
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TIRISANA UN UZTURESANA, D attéls

+ Noskalo trauku ar siltu ziepjadeni. Sis dalas nevar
mazgat trauku mazgajama masing, tas ar laiku var
iznicinat plastmasu.

» Noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu.
Nekad neiemérciet to tGdeni, lai izvairitos no
elektriska Soka.

BLENDERA KRUZES TIRISANA

lelejiet krizé karstu
adeni, pievienojiet 250 ml
mazgasanas idzekli

Blenderis

PRODUKTA SERTIFIKACIJA

» Nosusiniet visas dalas pilniba

A Asmeni ir |oti asi, rikojieties uzmanigi.

P&c mazgasanas pilniba izjauciet ierici, izskalojiet

20 krdzi un nosusiniet tos. Neizmantojiet spécigus
sekun- 'mazgaSanas lidzeklus. Pé&c putras gatavoSanas
des  kartigi noskalojiet asmenus un iztiriet caurumu

konsolé.

Informaciju par produkta sertifikaciju sk. http://www.oursson.com vai paltdziet kopiju pardevéjam.

Modelis

Stravas patérins, W

Spriegums

Aizsardzibas klase pret elektrisko Soku
Glabasanas un parvietosanas temperatara:
Darba temperatara:

Gaisa mitrums:

Izméri (AxPxG), mm

Svars, kg

BL1050HT

500

220-240 V~; 50 Hz
|
-25°Clidz+35°C
+5°Chdz+35°C
15-75%
267x190%231

2,9

*Produktus jauzglaba sausas, labi ventilétas noliktavas temperatira zem - 20 ° C.

A lerices remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no OURSSON AG servisa centra.

APKOPES

Uznémums OURSSON AG pateicas par to, ka izve-
lejaties masu produktu. Més esam izdarijusi visu
iesp&jamo, lai tas atbilstu jisu vajadzibam un ta
kvalitate atbilstu labakajiem pasaules standartiem.
Ja OURSSON zimola produktam nepiecieSama
apkope, lidzu, sazinieties ar kadu no autorizéta-
jiem servisa centriem (Seit un turpmak — ASC).
Pilnu ASC sarakstu un precizas to adreses atradisit
vietn& www.oursson.com

OURSSON AG garantijas noteikumi:

1. OURSSON AG garantijas noteikumi, ko no-
droSina ASC OURSSON AG, ir piemérojami
tikai OURSSON AG veidotajiem modeliem, kas
paredzéti piegadei un pardosanai valsti, kura tiek
snhiegts garantijas pakalpojums, iegadats $aja
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valstl, sertificéts atbilsto$i valsts standartiem un
apziméts ar oficialajam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas noteikumi darbojas

saskana ar patérétaju tiestbu aizsardzibas
likumu, un tos regulé valsts, kura tiek sniegts pa-
kalpojums, likumdoSana, un tikai gadijumos, kad
produkts tiek izmantots tikai personigai, gimenes
vai saimniecibas lietoSanai. Pre¢u izmantoSanas
uznémeéjdarbibai vai saistiba ar pre¢u izman-
to$anu uznémumu, iestazu vai organizaciju
vajadzibam gadijuma OURSSON AG garantijas
noteikumi netiek pieméroti.

3. OURSSON AG saviem produktiem nodrosina

§adus lietoSanas nosacijumus un garantijas
periodus:

Mikrovilnu krasnis

maizes krasninas, indukcijas
plitis

Multivares ierices, virtuves
kombaini, elektriskas téjkan-
nas, elektriskie grili, rokas
blenderi, rokas mikseri, galas 60 24
malamas masinas, blenderi,
tosteri, termosi, tosteri, sulu
spiedes, tvaicétaji, kafijas
automati, smalcinataji, salde-
tavas, ledusskapji, automatis-
kie kafijas aparati

Virtuves svari

4. OURSSON AG garantijas noteikumi neattiecas uz
Sadiem produktiem, ja to maina ir paredzéta un
nav saistita ar iericu izjaukSanu:

+ Baterijas.

« Apvalki, siksnas, auklas parnésasanai, uzsta-
diSanas piederumi, riki, dokumentacija, kas
ietilpa ierfces komplekta.

5. Garantija nesedz bojajumus, ko radijusi lietoSanas
noteikumu parkapsana, precu parvadasana vai
uzglabasana, treSo personu darbiba vai neparva-
rama vara, to skaita, bet ne tikai:

» Ja defekts ir radies neuzmanigas apieSanas,
izmantoSanas citiem noldkiem, nosacijumu un
noteikumu, kas minéti lietoSanas pamacib3a, to
skaita paklauSanas augstai vai zemai tempe-
ratdrai, mitrumam vai putekliem, neatkarigas
ierices atvérSanas un/vai pasa veikta remonta,
stravas tikla neatbilstibas, Skidrumu, kukainu
vai citu objektu, vielu nokliSanas iericé, ka
ari ierices ilgtermina lietoSanas parmérigi liela
slodzé rezultata.

« Ja produkta defekts ir radies neautorizétu
méginajumu dé| parbaudit ierici vai veikt izmai-
nas tas uzbaveé vai programmatara, to skaita
remontu vai apkopju, kas veiktas neautorizéta
servisa centra, dél.

« Ja produkta defekts radies nestandarta vai
zemas kvalitates aprikojuma, piederumu, rezer-
ves dalu vai bateriju dél.

« « Ja produkta defekts ir saistits ar ta lietoSanu
kopa ar papildus aprikojumu (piederumiem),
kas nav OURSSON AG ieteiktais aprikojums
§im produktam. OURSSON AG nav atbildigs
par papildus aprikojuma (piederumu), ko
razojusas treSas puses, kvalitati, savu produktu
kvalitati, lietojot tos kopa ar $§adu aprikojumu,
ka arT par OURSSON AG papildaprikojuma dar-
ba kvalitati kopa ar citu raZzotaju produktiem.

6. lerices lietoSanas laika noteiktos ierices defektus
novérs autorizétie servisa centri (ASC). Garantijas
perioda laika defektu novérsana ir bezmaksas,
uzradot originalo garantijas sertifikatu un doku-
mentus, kas apstiprina iegades faktu un datumu.

Sadu dokumentu neesamibas gadijuma garantijas
periods tiek aprékinats no ierices razoSanas
datuma. Janem vera:

* lerices uzstadi$ana un pieslégSana (saliksana,
savienojums u.c.), kas aprakstita tai pievieno-
taja dokumentacija, neietilpst OURSSON AG
garantija, un to var veikt lietotajs vai specialisti
no autorizétajiem servisa centriem ka maksas
pakalpojumu.

» Darbs, kas nepiecieSams ierices apkopei (kus-
tigo dalu tiriSana un ellodana, piederumu maina
u.c.), ir maksas pakalpojums.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par boja-
jumiem, kas tiesi vai netieSi radusies no ierices
cilvékiem, majdzivniekiem, ipaSumam, ja tie
radusies lietoSanas, uzglabasanas, parvietoSanas
vai uzstadiSanas noteikumu un nosacijumu ne-
ievéroSanas rezultata, vai ka tiSas vai neatlautas
patérétaja vai treSas puses darbibas.

8. OURSSON AG nekada gadijuma nav atbildigs
par jebkadiem Tpasiem, nejausiem, netieSiem vai
pastarpinatiem zaudé&jumiem vai bojajumiem, to
skaita, bet ne tikai: negatiem ienémumiem, ko
radijusi partraukumi komercialas, razo$anas vai
citas darbibas ierices lietoSanas vai nespéjas
lietot rezultata.

9. Sakara ar nepartrauktu produktu pilnveidoSanu,
dizaina elementi un dazi tehniski raksturlielumi var
maintties bez iepriek$€ja bridinajuma no razotaja.

Produkta izmanto$ana péc noteikta lietoSanas

termina:

1. OURSSON AG noteiktais ierices lietoSanas
termin$ ir piemérojams tikai tad, ja ierice tiek
izmantota tikai personigajam, gimenes vai maj-
saimniecibas vajadzibam, ka arf lietotajs ievéro
pareizus lietoSanas, glabasanas un transporté-
Sanas noteikumus. lerices ripigas lietoSanas
un noteikumu ievéro$anas gadijuma faktiskais
ierices darba ilgums var parsniegt OURSSON AG
noteikto.

2. lerices lietoSanas termina beigas iesakam
sazinaties ar autorizéto servisa centru, lai veiktu
apkopi un noteiktu ierices piemérotibu turpmakai
lietoSanai. leri€u apkopes, kas tiek veiktas servisa
centros, arT ir maksas pakalpojums.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o ierici péc
lietoSanas termina beigam bez preventivas
apkopes veikSanas autorizéta servisa centra, jo
§ada gadijuma ierice var kit bistama patérétaja
dzivibai, veselibai vai paSumam.

lerices atkartota parstrade un likvidésana

Sis elektriskas ierices ir markéts atbilstosi prasi-

bam EK Direktiva 2002/96/EG par novecoju$am

elektrisko un elektronisko iekartu (waste electrical
and electronic equipment — WEEE). Péc lietoSanas
termina beigdm $o ierici nedrikst utilizét kopa ar pa-
réjiem majsaimniecibas atkritumiem. Ta vieta ierice
janodod atbilsto$a elektronikas un elektrisku ieriéu
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savakSanas punkta atbilstoSai utilizéSanai saskana
ar valsts vai vietéjo likumdosanu. Pareizi utilizéjot
$o produktu, palidzésit saglabat dabas resursus

videi un cilvéka veselibai. Stkaku informaciju
par savaksanas punktiem un STs ierices

un noversisit iesp&jamo ierices kaitéjumu ﬁ

parstradasanu meklgjiet vietéja pasvaldiba _——

vai uznémuma, kas nodarbojas ar sadzives
atkritumu utilizaciju.

Razosanas datums
Katram produktam ir unikals sérijas numurs burt-
skaitlu rindas formata, dubléts ar svitru kodu, kas

ietver 8adu informaciju: produktu grupas nosaukums,

razoSanas datums, produkta sérijas numurs.

T

BL1225011234567
[ T I
066 0

Sérijas numurs ir izvietots produkta aizmuguré, uz
iepakojuma un garantijas karté.

@ Pirmie divi burti atbilst produktu grupai (blenderis
- BL).

@ Pirmie divi cipari — razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari — razo$anas nedélu.

O Pé&dsjie divi cipari - produkta sérijas numuru.

ourssons

Lai nerastos parpratumi, iesakam rapigi izla-
sit lietoSanas pamacibu un garantijas notei-
kumus. Parbaudiet datu pareizibu garantijas
karte. Garantijas karte ir deriga tikai tad, ja
taja pareizi un skaidri ir noradits: modelis,

sérijas numurs, pirkuma datums, skaidri z1-
mogi, pircéja paraksts. Sérijas numuram un
ierices modelim jasakrit ar garantijas karti.
Ja Sie nosacijumi netiek izpilditi vai garanti-
jas karté noraditie dati ir maintti, garantijas
karte nav deriga.

Ja jums ir jautajumi vai problémas ar OURSSON AG produktiem, lidzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:

support@oursson.com

So pamacibu aizsarga starptautiska un ES autortiesTbu likumdo$ana. Jebkada neautorizéta pamacibas lietosana,
tai skaita, bet ne tikai, kopésana, drukasana un izplatiSana, var bat par iemeslu vainigas personas civiltiesiskas un

kriminalas atbildibas pieprasiSanai.

Kontaktinformacija:

1. Predu razotajs —- OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice.
2. Produktu sertifikacijas informacija atrodama timekla vietné www.oursson.com

OURSSON AG
RaZots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

Symbol niebezpieczenstwa
Przypomnienie o wysokim napieciu.

Symbol ostrzezenia
A Przypomnienie o koniecznosci $cistego przestrzegania instrukcji obstugi

urzadzenia.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych

pamletac o nastepujgcych srodkach ostroznosci:
Uzywac urzgdzenia zgodnie z niniejszg instrukcjg
obstugi.

» Urzadzenie ustawi¢ na stabilnym podtozu.

» Uzywac wytgcznie narzedzi dotgczonych do
zestawu.

* Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem
pradem elektrycznym, nie wktadaé przewodu
do wody lub innego ptynu. W przypadku
przedostania sie wody do wnetrza urzgdzenia
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym (ASC) firmy OURSSON AG.

» Urzadzenie powinno by¢ zasilane z sieci
elektrycznej o odpowiednich parametrach.

» Nie uzywac¢ urzadzenia w miejscach, w ktérych
powietrze moze zawiera¢ opary substancji
tatwopalnych.

» Nie wolno samodzielnie otwiera¢ urzgdzenia
— moze to skutkowac¢ porazeniem pradem
elektrycznym, nieprawidtowym dziataniem
produktu i uniewaznieniem gwarancji
producenta. W zwigzku z naprawg lub
konserwacja kontaktowac sie wytgcznie
z autoryzowanymi centrami serwisowymi
zajmujgcymi sie naprawg produktéw marki
OURSSON.

» Po przeniesieniu urzgdzenia z chtodnego do
cieptego miejsca lub odwrotnie odpakowac je i
odczeka¢ 1-2 godziny przed wigczeniem.

* Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym,

A nie zanurzac urzadzenia ani przewodow w

wodzie.

» Zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas
uzywania urzadzenia w poblizu dzieci.

» Nie dotykac¢ goracych czesci urzadzenia, poniewaz

moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilania jest celowo krétki, aby
zminimalizowa¢ ryzyko obrazen.

* Przewdd nie moze zwisa¢ nad ostrg krawedzig
blatu ani dotyka¢ gorgcej powierzchni.

» Nie podtgczac¢ urzadzenia do sieci elektrycznej
przecigzonej innymi urzgdzeniami. Moze to
spowodowacé nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

» Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu piecykéw ani
piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

» Po zakonczeniu uzytkowania odtgczy¢ urzgdzenie
od zasilania.

+ Chroni¢ urzadzenie przed uderzeniami, upadkami,
drganiami i innymi rodzajami oddziatywania
mechanicznego.

* Przed czyszczeniem lub zmiang akcesoriow
odigczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Nie uzywac urzgdzenia na zewnatrz budynkéw.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub umystowej (w tym dzieci) albo

nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia lub
wiedzy. Takie osoby mogg korzysta¢ z urzadzenia
tylko pod nadzorem oséb odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia. Nie
zezwalaé dzieciom na zabawe tym urzadzeniem.
Ten produkt jest przeznaczony do uzytku
wytgcznie w gospodarstwie domowym.

Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony, w celu
unikniecia zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony
przez autoryzowane centrum serwisowe (ASC)
firmy OURSSON AG.

Uzywac¢ wytgcznie narzedzi dotgczonych do
zestawu.

Podczas czyszczenia urzgdzenia nie uzywac
materiatéw $ciernych ani organicznych $rodkéw
czyszczacych (alkoholu, benzyny, itd.). Urzadzenie
mozna czys$ci¢ niewielkg iloscig detergentu o
neutralnym pH.

ZALECENIA

Przed rozpoczeciem korzystania z urzagdzenia
zapoznac sie z instrukcjg obstugi. Po przeczytaniu
instrukcje zachowac¢ do uzytku w przysztosci.
Wszystkie ilustracje w niniejszej instrukciji
schematycznie przedstawiajg prawdziwe obiekty,
ktorych wyglad w rzeczywistosci moze sig roznic.
Nie uzywac¢ urzadzenia do mielenia bardzo twardych
sktadnikéw, poniewaz grozi to stepieniem ostrzy.
Aby unikng¢ obrazen, przed zainstalowaniem
ostrzy ustawic¢ i zabezpieczy¢ pojemnik blendera na
korpusie urzgdzenia.

Urzadzenie jest wyposazone w blokade zabez-
pieczajaca. Jesli pojemnik i pokrywa zostaty za-

A montowane nieprawidtowo, nie bedzie mozna
wigczy¢ urzgdzenia.

Nie stosowaé sity fizycznej przy obstudze

urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac
jego uszkodzenie z winy uzytkownika.

ELEMENTY ZESTAWU

Pokrywa pojemniKa ...........ccceoeeiieeniniiienieeees 1 szt.
Ostrze ze stali nierdzewnej do przecierania/

mielenia
Kosz do gotowania .
Wkiad do gotowania na parze .
Miska
Korpus
Instrukcja obstugi
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ELEMENTY URZADZENIA, rys. B

Pokrywa pojemnika

Ostrze ze stali nierdzewnej do przecierania
Kosz do gotowania

Wktad do gotowania na parze

Miska

Korpus

Panel sterowania

UZYTKOWANIE, Rys. C

Panel sterowania, rys. C-1

5(/\3 — stuzy do ustawiania trybu STEAM (pary) do
gotowania na parze. Czas pracy urzadzenia w tym
trybie wynosi 30 minut.

203 — tryb BLENDER. Stuzy do rozdrabniania sktad-
nikow.

Przed pierwszym uzyciem wlej wode do miski i w
trybie gotowosci wykonaj jeden cykl gotowania na
parze. Nastepnie przetrzyj korpus i czesci wewnetrz-
ne miekka i suchg $ciereczkg. Umyj miske, pokrywke
miski oraz ostrza ze stali nierdzewnej cieptg wodg z
dodatkiem detergentu. Doktadnie osusz wszystkie
czesci. Przed zmontowaniem lub rozmontowaniem
i/lub demontazem dysz upewnij sie, ze urzadzenie
jest odtaczone od zasilania sieciowego. odiaczy¢ je
od zasilania.

Kolejnos¢ czynnosci:
1. Zamontuj ostrza na misce. Przewr6¢ miske i obré¢
ostrza w lewo, aby je zablokowa¢. rys. C-2

A Zachowac ostroznos$c - ostrza sg bardzo ostre.

2. Umies¢ miske na korpusie urzadzenia. Trzymajac
miske za uchwyt, przekrecaj jg w prawo do pozycji
zablokowanej, wyréwnujgc symbol na podstawie
miski z symbolem blokady na korpusie urzgdzenia
do ustyszenia kliknigcia. rys. C-3

3. Umiesc¢ wkiad do gotowania na parze do kosza do
gotowania i przekre¢ go w prawo w celu zablokow-
ania. rys. C-4

4. Do miski wlej maks. 150 ml wody. rys. C-5

5. Umies$¢ w misce kosz do gotowania. Dodaj przygo-
towane skfadniki. rys. C-6

6. Zamknij i zablokuj miske z pokrywa, przekrecajac ja
w prawo do ustyszenia kliknigcia.

7. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania.

8. Aby rozpoczg¢ gotowanie, obré¢ pokretto w

potozenie “ V. Po 30 minutach urzagdzenie wytgczy
sie automatycznie i rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.
rys. C-7
9. Przekrgé pokretto w potozenie ,OFF” (wytgczenia).
10. Otwérz miske i wyjmij kosz do gotowania. Wysyp
przygotowane sktadniki z kosza do miski. rys. C-8
11. Zamknij miske z pokrywa. Przekre¢ pokretto w

potozenie &, Rozdrabniaj sktadniki w cyklach 10
sekundowych, robigc 10-sekundowg przerwe po
kazdym cyklu. Najlepszy efekt rozdrabniania uzysku-
je sie po 5 cyklach. rys. C-9.
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12. Przekre¢ pokretto w potozenie ,OFF” (wylgczenia).
13. Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka.

Aby unikng¢ oparzen, podczas gotowania nie
A otwieraj pokrywy miski. Nie przerywaj procesu
gotowania, aby woda nie pozostata w misce

UWAGA:

Po uzyciu urzadzenie nalezy ostudzi¢, zanim doda sie
wode do miski. Aby zapobiec osadzaniu sie kamie-
nia w misce, zaleca si¢ stosowanie wody filtrowanej.
Okresowo przemywaj miske sokiem z cytryny, a na-
stepnie woda. Po kazdym uzyciu wytrzyj wewnetrzng
powierzchnie miski suchg $ciereczka.

i} Chroni¢ rece i twarz przed ulatniajgca sie parg
wodng.

ZALECENIA DOTYCZACE MIELENIA

Przed zmieleniem zaleca sie pokroi¢ sktadniki w kawatki o wymiarach 1x1x1 cm. W tabeli przedstawiono maksy-
malng ilo$¢ poszczegdinych sktadnikéw. Zalecany czas mielenia wynosi od 10 do 60 sekund. Przestrzegac¢ zalecen

podanych w ksigzce kucharskiej.

Tryb gotowania na zimno

Swieze owoce,

jagody, przecier z 400 ml Blender
warzyw
Gotowane owoce, 400 ml Blender
przecier z warzyw
Przygotowywanie
pasztetow, past i 200 g Blender
mMusow.
Przygotowywa-
nie positkow dia 100-200 mi Blender
dzieci z suchych
mieszanek
Przygotowywanie
koktajli owocowych 400 ml Blender
i mlecznych
zrzyg‘?“’wywa”'e 250 g Blender

eserow
Gotowanie na parze
Przygotowywanie
potraw jednogarn- 250 g Parowar
kowych
Prz){gotquwanle 250 g Parowar
owsianki
Gotowanie filetéw
lub pulpetéw z mig- 200 g Parowar
sa, ryb i drobiu
Przygotowywanie 400 ml Parowar
zup
Gotowanie na parze i przecieranie
Przygotowywanie Parowar
zup kremow 400 ml + Blender
Przygotowywanie

P . Parowar

dan gtéwnych i 250 g + Blender
przystawek
Przygotowywa-

X RIS Parowar
nie pu’ddmgow i 400 ml + Blender
deserow

30-60

30-60

90-120

30

45-60

30-60

5-30
min

30
min.

30
min.

20-30
min.

20-30
min.

20-30
min.

20-30
min.

Sktadniki muszg by¢ migkkie lub soczyste (banany,
truskawki, ogorki itd.)

Obraé owoce lub warzywa i usungé nasiona. Po uzy-
skaniu przecieru zaleca si¢ przetarcie go przez sito.

Mozna dodac¢ ser, ugotowane zéitka, jogurt itd.

Sktadniki twarde (gotowane migso lub watrébke) po-
kroi¢ na kawatki o wymiarach 1x1x1 cm. Po 1 minucie
mielenia wytgczy¢ urzadzenie, oczysci¢ wewnetrzne
$cianki pojemnika i kontynuowaé mielenie.

Pokroi¢ jagody, owoce lub warzywa na kawatki o
wymiarach 1x1x1 cm.

Przygotowywanie deseréw z dodatkiem przecieréw z
owocow i jagdd oraz sera, $mietany, mleka itd.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 1x1x1 cm
(groch i kukurydza w catos$ci). Przed podaniem usungé
skroplong pare wodng z pojemnika.

Doktadnie wyptuka¢ ptatki. Nala¢ wody do pojemnika
blendera i wsypa¢ ptatki. Starannie odmierzy¢ ilo$¢
ptatkéw zgodnie z przepisem. Aby przyspieszy¢ przy-
gotowywanie positku, zaleca sie mieszanie owsianki
podczas gotowania. Po ugotowaniu doktadnie optukac
ostrza i wyczysci¢ otwor w konsoli.

W pojemniku blendera umiesci¢ jedng warstwe pod-
ktadki na pulpety lub filety.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 1x1x1 cm
(groch i kukurydza w cato$ci). Mozna doda¢ pulpety
albo filet rybny lub drobiowy.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 1x1x1 cm
(groch i kukurydza w catosci). Mozna dodac filet rybny
lub drobiowy.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 1x1x1 cm
(groch i kukurydza w cato$ci). Mozna doda¢ owsianke,
filet rybny lub drobiowy albo migso mielone.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wymiarach 1x1x1 cm
(groch i kukurydza w catosci). Mozna dodac¢ jajka, ser,
ioaurt. mleko lub $mietane.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, Rys.
D

* Wyptuka¢ w gorgcej wodzie pojemnik z mydtem.
Tych czesci nie mozna my¢ w zmywarce, poniewaz
powoduje to uszkodzenie tworzywa sztucznego.

* Przetrze¢ korpus urzgdzenia wilgotng szmatka.
Nie zanurza¢ korpusu w wodzie ze wzgledu na
ryzyko porazenia pragdem elektrycznym.

CZYSZCZENIE POJEMNIKA BLENDERA

Nalaé gorgcej wody
do pojemnika i
dodaé detergent

250 ml Blender

ATESTY | CERTYFIKATY PRODUKTU

Doktadnie wysuszy¢ wszystkie czesci.

A Zachowac¢ ostroznosc¢ - ostrza sg bardzo ostre.

Po umyciu catkowicie zdemontowaé urzadzenie,
wyptuka¢ pojemnik i wysuszy¢ czesci. Nie uzywac

20s silnych detergentéw. Po ugotowaniu owsianki

doktadnie optuka¢ ostrza i wyczysci¢ otwor w
konsoli.

Informacje na temat atestow i certyfikatow mozna uzyskac na stronie http://www.oursson.com lub u sprzedawcy.

Model

Zuzycie energii (W)

Napiecie znamionowe

Klasa ochrony przed porazeniem prgdem elektrycznym
Temperatura przechowywania i transportu:
Temperatura pracy:

Wymagana wilgotno$¢:

Wymiary w mm (wys.xszer.xdt.)

Masa w kg

BL1050HT

500

220-240 V~; 50 Hz
|

od -25°C do +35°C
od +5°C do +35°C
15-75%
267x190%231

2,9

*Produkty nalezy przechowywaé w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej 20°C.

A Napraw moga dokonywac tylko wykwalifikowani specjalisci w centrach serwisowych firmy OURSSON AG.

SERWIS

Dziekujemy za wybranie produktéw firmy OURSSON
AG. Doktadamy wszelkich staran, aby zakupione
urzadzenia spetniaty wszelkie oczekiwania, a ich
jako$¢ byta zgodna z najwyzszymi Swiatowymi
standardami. Jesli potrzebna jest pomoc dotyczaca
konserwacji produktu marki OURSSON, prosimy

o kontakt z jednym z autoryzowanych centréow
serwisowych (ASC). Petng liste centréw ASC wraz

z doktadnymi adresami mozna znalez¢ w witrynie
internetowej www.oursson.com.

Zobowiazania gwarancyjne firmy OURSSON AG:
1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON
AG realizowane przez jej autoryzowane cen-
tra serwisowe (ASC) dotyczg tylko modeli
zaprojektowanych z myslg o produkgji lub do-
starczaniu i sprzedazy w kraju objetym ustugami
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gwarancyjnymi, zakupionych w takim kraju, ate-
stowanych pod wzgledem zgodno$ci z normami
obowigzujgcymi w danym kraju oraz oznaczonych
oficjalnymi znakami zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG

sg zgodne z prawami ochrony konsumentéw i pod-
legajg przepisom kraju, w ktérym sg realizowane,
a ponadto majg zastosowanie tylko wtedy, gdy pro-
dukt jest uzywany wytacznie do celéw osobistych
lub w gospodarstwie domowym. Zobowigzania
gwarancyjne firmy OURSSON AG nie dotycza
produktéw uzywanych do celéw biznesowych lub
pozyskanych na potrzeby przedsiebiorstw, instytu-
cji i organizaciji.

3. Firma OURSSON AG okreslita dla swoich pro-

duktéw nastepujgce warunki uzytkowania i okresy
gwarancji:

Kuchenki mikrofalowe,
maszyny do wypieku chleba,
ptyty indukcyjne

Garnki wielofunkcyjne, roboty
kuchenne, czajniki elektryc-
zne, grille elektryczne, blend-
ery reczne, miksery reczne,
maszynki do mielenia miesa, 60 24
tostery, dzbanki, tostery,
wyciskarki do soku, parowary,
ekspresy do kawy, rozdrabni-
acze, zamrazarki, lodéwki,
automatyczne ekspresy

do kawy

Wagi kuchenne

4.

6.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie

dotyczg ponizszych produktow, jesli konieczna jest

ich wymiana niewymagajgca demontazu urzagdzen:

« Baterie/akumulatory.

« Futeraly, paski, przewody do noszenia, akcesoria
montazowe, narzedzia i dokumentacja dostarczo-
na wraz z produktem.

. Gwarancja nie obejmuje awarii spowodowanych

naruszeniem zasad uzytkowania, przechowywania

lub transportu, dziataniem stron trzecich lub sity

wyzszej, w tym nastepujacych sytuaciji:

« Jesli awaria jest skutkiem nieostroznego
postgpowania, uzytkowania w celach niezgod-
nych z przeznaczeniem, naruszenia warunkéw
i zasad obstugi okreslonych w instrukcji obstug,
wystawienia na dziatanie wysokiej lub niskiej
temperatury, duzej wilgotnosci lub kurzu, otwarcia
urzgdzenia w celu wykonania samodzielnej
naprawy, niezgodnosci z krajowymi normami
dotyczacymi sieci elektrycznej, przedostaniem sig
do wnetrza urzadzenia cieczy, owadéw lub innych
ciat obcych lub substancji, a takze dtugotrwatego
uzytkowania produktu przy skrajnych ustawie-
niach pracy.

» Jesli awaria produktu jest skutkiem nie-
uprawnionych préb testowania produktu albo
wprowadzenia zmian w konstrukcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub czynnosci
konserwacyjnych wykonanych przez nieautoryzo-
wany serwis.

« Jesli awaria produktu jest skutkiem stosowania
sprzetu, akcesoridw, czesci zamiennych i baterii/
akumulatoréw niestandardowych lub niskiej
jakosci.

« « Jesli awaria produktu jest zwigzana z jego uzyt-
kowaniem wraz z dodatkowym wyposazeniem
(akcesoriami) innym niz urzadzenia zalecane do
tego produktu przez firme OURSSON AG. Firma
OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakos$¢ dodatkowego wyposazenia (akcesoriéw)
wyprodukowanego przez inne firmy, za jako$¢
swoich produktéw uzywanych z takim wyposa-
zeniem ani za jako$¢ wyposazenia dodatkowego
firmy OURSSON AG uzywanego z urzgdzeniami
innych producentow.

Awarie produktu wykryte w okresie jego eksploatacji

sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe

(ASC). W okresie gwarancji awarie sg usuwane

bezptatnie po przedstawieniu oryginalnego certyfika-

tu gwarancji oraz dokumentéw potwierdzajacych
fakt i date zawarcia umowy kupna-sprzedazy
detalicznej. W przypadku braku takich dokumentow
okres gwaranciji liczy sie od daty produkcji. Nalezy
uwzgledni¢ nastepujace informacje:

» Czynnosci zwigzane z konserwacja i instala-
cjg (montaz, podtgczanie itd.) produktu, ktére
zostaty opisane w dotgczonej dokumentacii, nie
nalezg do zakresu gwarancji firmy OURSSON
AG i moga by¢ wykonywane zaréwno przez
uzytkownika, jak i odptatnie przez wigkszo$¢
autoryzowanych centréw serwisowych.

» Prace zwigzane z konserwacjg produktéw (czysz-
czenie i smarowanie czesci ruchomych, wymiana
materiatow eksploatacyjnych itd.) sg wykonywane
odptatnie.

. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnos$ci

za zadne szkody wobec ludzi, zwierzat i mienia
spowodowane uzytkowaniem jej produktow, jezeli
zostaty one spowodowane nieprzestrzeganiem
zasad i warunkéw uzytkowania, transportu lub insta-
lacji produktu badz celowych dziatan albo zaniechan
ze strony klienta lub strony trzeciej.

. W Zzadnym wypadku firma OURSSON AG nie

ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek straty
szczegolne, uboczne, posrednie lub wynikowe, w
tym migdzy innymi za utrate zyskoéw, szkody spo-
wodowane zakiéceniami w dziatalnosci handlowe;j,
przemystowej lub innej, ktére byly spowodowane
uzytkowaniem lub niemoznoscig uzytkowania
produktu.

. Ze wzgledu na ciggte wprowadzanie ulepszen

elementy konstrukcyjne i dane techniczne produktu
mogg ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia
ze strony producenta.

Korzystanie z produktu po wygasnigciu warunkow
uzytkowania (w calym okresie eksploatacji):

1.

Okres eksploatacji okreslony przez firme
OURSSON AG dotyczy wytgcznie produktu uzy-
wanego do celéw osobistych lub w gospodarstwie
domowym pod warunkiem przestrzegania przez
klienta zasad dotyczacych obstugi, przechowywania
i transportu. W przypadku ostroznego postepowania
z produktem i przestrzegania zasad jego obstugi
faktyczny okres eksploatacji moze by¢ dtuzszy niz
ten ustalony przez firm¢ OURSSON AG.

. Pod koniec okresu eksploatacji skontaktowac sie

z autoryzowanym centrum serwisowym w celu
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawczej
produktu i okreslenia jego przydatnosci do dalszego
uzytkowania. Czynnosci zwigzane z konserwacja
zapobiegawczg produktéw sg rowniez wykonywane
odptatnie przez centra serwisowe.

. Firma OURSSON AG nie zaleca uzytkowania tego

produktu po zakonczeniu okresu eksploatacji bez
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawcze;j
przez autoryzowane centrum serwisowe, poniewaz
moze stanowi¢ to zagrozenie dla zycia, zdrowia lub
mienia.

Recykling i utylizacja produktu
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z wymaganiami
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dyrektywy UE 2002/96/EG o przestarzatych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Po zakonczeniu
okresu eksploatacji produktu nie mozna wyrzucaé wraz
z innymi odpadami komunalnymi. Produkt odda¢ do
odpowiedniego punktu zbiorki urzadzen elektrycznych i
elektronicznych w celu odpowiedniej utylizacji zgodnie
z przepisami krajowymi lub lokalnymi. Prawidtowa
utylizacja tego produktu pozwala chroni¢ zasoby natu-
ralnie oraz ogranicza wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania informacji na temat

punktéw zbiorki i recyklingu tego produktu

zwroci¢ sig¢ do wtadz samorzgdowych lub
przedsiebiorstwa zajmujacego sie utylizacja

odpadéw komunalnych.

Data produkciji

Kazdy produkt ma unikalny numer seryjny w postaci
ciggu alfanumerycznego, ktéry znajduje sig réwniez na
kodzie paskowym, zawierajacy nastepujgce informa-
cje: nazwe kategorii produktéw, date produkcji i numer
seryjny produktu.

LD O
BL1225011234567
T f
000 O

Numer seryjny znajduje sie z tytu produktu, na opako-
waniu i na karcie gwarancyjnej.

@ Pierwsze dwie litery odpowiadajg kategorii produktu
(blender — BL).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkgji.

© Kolejne dwie cyfry — tydzien produkciji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

ourssono

W celu unikniecia nieporozumien zaleca sie
doktadne przeczytanie instrukcji obstugi i in-
formacji o gwarancji. Prosimy o sprawdzenie
poprawnosci karty gwarancyjnej. Karta gwa-
rancyjna jest wazna tylko wtedy, gdy zawiera
nastepujace informacje: model, numer seryj-

ny, date zakupu, czytelne pieczecie i podpis
nabywcy. Numer seryjny i model urzagdzenia
musi by¢ taki sam, jak na karcie gwarancyj-
nej. Jesli te warunki nie zostaty spetnione lub
dane zostaty zmienione, karta gwarancyjna
jest niewazna.

W przypadku pytan lub probleméw zwigzanych z produktami firmy OURSSON AG prosimy o wystanie wiadomosci

e-mail na adres: support@oursson.com

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim w Unii Europejskiej i na catym $wiecie. Nieuprawnione
korzystanie z tej instrukcji, w tym kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, moze spowodowac pociggnigecie do

odpowiedzialnosci cywilnej i karne;j.

Informacje kontaktowe:

1. Producent — OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria.
2. Informacje o atestach i certyfikatach produktu mozna znalez¢ w witrynie internetowej www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA Fig. A
Simbol de pericol
A Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Warning symbol
A Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se

respecte urmatoarele masuri de precautie:

+ Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.

+ lInstalati aparatul pe o suprafata stabila.

» Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

» Pentru a diminua riscul de incendiu sau
electrocutare, nu introduceti multicookerul
in apé si nu utilizati aparatul in conditii
de umiditate ridicata. In cazul in care apa
patrunde in interiorul aparatului, contactati
un centru de service autorizat OURSSON.

+ Sursa de curent si voltajul trebuie sa
corespunda cu datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori de substante inflamabile.

* Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca
exista pericolul electrocutarii. Dispozitivul
se poate defecta si se anuleaza garantia
producatorului. Pentru reparatii si
intretinere contactati un centru de service
autorizat al produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la
cald sau invers, despachetati aparatul inainte
de a-l utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-|
porniti.

e Pentru a preveni electrocutarea, nu
introduceti firele sau aparatul in apa.

» Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv
n timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

+ Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea ascutitd a unei mese sau sa atinga
suprafete incalzite.

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si
aparatul se poate defecta.

* Nuinstalati langa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

* Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul
din priza.

» KProtejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si
alte socuri mecanice.

+ Tnainte de curétare sau stergere cu o carpa
umeda asigurativa ca dispozitivul este
deconectat de la priza.

* Nu utilizati in aer liber.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoane cu capacitati

fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta si cunostinte. Insa pot
utiliza produsul numai sub supravegherea unei
persoane responsabile pentru siguranta lor
sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in
siguranta a dispozitivului.

« Acest produs este destinat numai pentru
utilizare la domiciliu.

+ Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre un
specialist la centrul de service autorizat de
OURSSON pentru a preveni pericolele.

« Folositi numai piesele incluse cu unitatea.

» Nu curétati aparatul cu agenti de curatare
abrazivi sau detergenti puternici (alcool,
benzina etc.). Pentru a curata carcasa este
permis sa folositi o cantitate mica de detergent
obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile
de folosire. Va rugam sa pastrati instructiunile
pentru o utilizare viitoare.

« Toate ilustratiile din acest manual sunt
reprezentari schematice si pot diferi de obiectele
reale.

» Nu utilizati aparatul cu ingrediente dure pentru
ca lamele se pot toci.

» Pentru a evita ranirea inainte de a instala
lamele, instalati si asigurati vasul mixerului pe
dispozitivul de fixare.

Aparatul este echipat cu blocare de siguranta.
In cazul in care vasul cu capac nu este montat
corect, nu puteti porni aparatul.

Nu folositi forta fizica, deoarece acest lucru
A poate duce la deteriorarea produsului din vina

utilizatorului.

ECHIPAMENTE

Capac pentru vas
Cutit pentru tocat inox. 1 buc.
Cos de gatit .........
Sistem de abur




ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. B

Capacul pentru vas

Cutit pentru tocat din otel inoxidabil
Cos de gatit

Sistem de abur

Vas

Carcasa motorului

Panoul de control

UTILIZARE, Fig. C

Panou de control Fig. C-1

C/\/\b Modul cu ABURI, pentru gatirea cu aburi.
Durata de functionare a dispozitivului pentru acest
mod este de 30 de minute.

{@} Modul BLENDER Folositi pentru maruntirea
ingredientelor.

inainte de prima utilizare, efectuati un ciclu de
gatire cu abur in modul inactiv, adaugati in pre-
alabil apa in vas. Dupa aceea, stergeti aparatul

si partile interioare cu o carpa moale si uscata.
Spalati castronul, capacul bolului, lamelele din otel
inoxidabil cu apa calda si detergent. Lasati la uscat
toate componentele. inainte de asamblarea si /
sau dezasamblarea aparatului, asigurati-va ca
dispozitivul este deconectat de la priza.aparatul
este scos din priza.

Ordinea folosirii.

1. Fixati lamele n bol. Rasuciti vasul si rotiti lamele in
sens invers acelor de ceasornic pentru a le bloca.
Fig. C-2

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

2. Asezati vasul pe corpul aparatului. Tinand vasul de
maner, rotiti-| in sensul acelor de ceasornic pana la
pozitia blocata, aliniati simbolul de pe baza bolului cu
simbolul de blocare de pe corpul dispozitivului, pana
cand auziti un clic. Fig. C-3

3. Asezati recipientul pentru abur in cosul de gatit si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l bloca.
Fig. C-4

4. Adaugati apa in vas, maxim 150 ml. Fig. C-5

5. Asezati cosul de gatit in vas. Addugati ingredientele.
Fig. C-6

6. Inchideti vasul cu capacul si fixati-I - rotiti in sensul
acelor de ceasornic, pana cand auziti un clic.

7. Conectati aparatul in priza.

8. Pentru a incepe gatitul, rotiti butonul in pozitia CK/\b
Dupa 30 de minute, dispozitivul se va opri automat si
veti auzi un semnal sonor. Fig. C-7

. Rotiti butonul in pozitia “OFF”.

10. Deschideti vasul si scoateti cosul de gatit. Puneti
alimentele din cos in castron. Fig. C-8

11. Acoperiti vasul cu capacul. Rotiti butonul in pozitia

Qg. Maruntiti ingredientele in cicluri a cate 10 se-
cunde, faceti 10 secunde pauza dupa fiecare ciclu.
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Pentru o buna maruntire, repetati 5 cicluri. Fig. C-9.
12. Rotiti butonul in pozitia “OFF”.
13. Deconectati dispozitivul de la priza.

Pentru a evita arsurile, nu deschideti capacul va-
A sului in timpul gétitului. Nu intrerupeti procesul de

gatire astfel incat apa sa nu ramana in vas.

NOTA:

Tnainte de a adduga apa in vas, lasati aparatul s&

se raceasca putin dupa utilizare. Pentru a preveni
depunerea calcarului in vas, se recomanda utilizarea
apei filtrate. Spalati periodic vasul cu suc de lamaie si
apoi cu apa. Stergeti suprafata interioara a bolului cu
o carpa uscata dupa fiecare utilizare.

A Protejati-va fata si mainile de aburul fierbinte.

RECOMANDARI PENTRU MACINAREA DIFERITELOR PRODUSE

Tnainte de macinare, se recomands sa se taie ingredientele Tn bucati nu mai mari de 1x1x1 cm. Numarul maxim
de ingrediente indicate in tabel sunt pentru referinta. Durata recomandata de macinare de la 10 la 60 de secunde.
Urmati instructiunile din cartea de bucate.

PREPARAREA LA RECE

Fructe proaspete,
fructe de padure si
legume

Fructe si legume
fierte.

Carnuri si mezeluri.

Preparate pentru
bebelusi.

Milkshake-uri

Deserturi

Gatirea cu aburi

Pregatirea unei
mese

Prepararea
cerealeor

File sau crochete
de carne / peste /
carne de pasare

Supe

Gatirea cu aburi urmata de blender

Supe

Feluri prnicipale si
garnituri

Budinci si deserturi

400 ml

400 ml

200 g

100-200 ml

400 ml

250 g

250 g

2509

200 g

400 ml

400 ml

250 g

400 ml

Blender

Blender

Blender

Blender

Blender

Blender

Steamer

Steamer

Steamer

Steamer

Steamer
+ Blender

Steamer
+ Blender

Steamer
+ Blender

30-60
sec.

30-60
sec.

90-120
sec.

30 sec.

45-60
sec

30-60
sec

5-30
min

30 min

30 min

20-30
min

20-30
min.

20-30
min.

20-30
min.

Ingredientele trebuie sa fie moi si zemoase (banane,
capsuni, castraveti, etc) Curatati fructele sau
legumele de coaja, scoateti semintele. Dupa ce se
mixeaza se strecoara printr-o sita.

Puteti adduga branza, galbenus de ou fiert, iaurt, etc

Pre-tdiate ingredientele dense (de exemplu, carne
fiarta, ficat fiert, etc), bucati de nu mai mult de 1x1x1
cm. Dupa 1 minut de macinare opriti aparatul,
mestecati, apoi se continua macinarea.
Dimensiunea medie a portiilor in functie de varsta
bebelusului. Urmati instructiunile de preparare
pentru bebelusi.

Fructe de padure, fructe sau legume bucati de 1x1x1
cm.

Pregatiti deserturi cu adaos de legume si fructe
piure, branza, smantana, lapte, iaurt, etc

Se taie bucati de dimensiunea 1x1x1 cm, mazarea
si porumbul se pot folosi intregi.

Spalati bine cerealele, tunati apa in vas si apoi
adaugati-le. Masurati strict cantitatea de cereale
conform indicatiei din manual.

Pentru a le gati mai repede puteti folosi si blenderul pe
la mijlocul timpului de gatit. Dupa ce e gata spalati bine
vasul si cutitele.

Asezati felile sau bucatile de carne intr-un singur
strat.

Se taie bucatile de ingrediente la dimeniunea de
1x1x1 cm. Puteti adauga chiftele prajite sau fileuri
de pui/ peste.

Se taie bucdtile de ingrediente la dimeniunea de
1x1x1 cm. Puteti adauga chiftele prajite sau fileuri de
pui/ peste.

Se taie bucdtile de ingrediente la dimeniunea de
1x1x1 cm. Puteti adauga cereale, felii de peste sau
de pui, carne de vita, etc

Puteti adauga oud, branza de vaci, iaurt, lapte,
smantana, etc
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CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D

+ Clatiti vasul blenderului in apa calda cu sapun.
Aceste elemente nu pot fi spalate in masina de
spalat vase.

+ Stergeti carcasa motorului cu o carpa umeda.
Nu o introduceti in apa din cauza pericolului
de electrocutare.

CURATAREA VASULUI

Se toarna apa
fierbinte in vas, 250 ml Blender
adaugati detergent.

CERTIFICARE PRODUS

Informatii privind certificatul de conformitate, va rugam sa vizitati http://www.oursson.ro sau cere o copie de la vanzator.

Modelul

Consumul de energie, W

Optiuni de alimentare

Clasa de protectie impotriva socurilor electrice
De depozitare si transport de temperatura:
Temperatura de lucru

Cerinte Umiditate:

Dimensiuni dispozitiv, mm

Greutate, kg

* Uscati bine toate componentele.

A Lamele sunt foarte ascutite. Aveti grija!

20 Dupa spalare, demontati complet vasul si uscati-I.
sec. | Nu folositi detergenti duri.

BL1050HT

500

220-240 V~; 50 Hz
|

-25°Cto+35°C
+5°Cto+35°C
15-75%
267x190%231

2,9

* Produsele trebuie sa fie stocate in depozite uscate, ventilate, la temperaturi sub - 20 ° C.

A Repararea ar trebui sa fie efectuata doar de catre un specialist autorizat OURSSON.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea
catre dumneavoastra pentru alegerea produselor
noastre. Am facut tot posibilul ca acest produs sa
corespunda nevoilor dumneavoastra si calitatea
sa fie in conformitate cu cele mai inalte stan-
darde europene. Daca produsul dumneavoastra
OURSSON va avea nevoie de intretinere, va
rugam sa sunati la unul din centrele de service
autorizate. O lista completa a centrelor de service
si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro, precum si prin telefon la numarul
pentru asistentd OURSSON.
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Cond|t|| de garantie OURSSON:

. Garantla OURSSON este furnizata de
OURSSON . Se aplica numai pentru modelele
destinate si distribuite pe teritoriul Romaniei,
care au fost certificate in conformitate cu stan-
dardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile
consumatorilor. Garantia este reglementata de
legile tarii in care este furnizat produsul, si este
valabila doar atunci cand produsul este utilizat
exclusiv pentru uz casnic. Garantia OURSSON
nu se aplica utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca
OURSSON :

Cuptor cu microunde, masina

de facut paine, plitad cu inductie

Multicooker, procesor de

bucatérie, fierbator, blender,

mixer, masina de tocat carne, 60 24
prajitor de paine, storcator,

congelator, frigider,

masind automata de cafea

Cantar de bucatarie

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care

au o uzura obisnuita, n cazul in care inlocuirea

lor este prevazuta de proiectare:

« baterii;

« ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate

produsului ca urmare a incalcarii intructiunilor
de utilizare, depozitare sau de transport, actiunii
unor terte parti sau de fortd majora, inclusiv, dar
fara a se limita la urmatoarele cazuri:

Tn cazul in care defectul produsului este re-
zultatul manipularii neglijente, utilizarii gresite,
incalcarii instructiunilor de utilizare prevazute

in manualul de instructiuni, inclusiv ca urmare

a expunerii la temperaturi ridicate sau scazute,
umiditate ridicata sau praf, urme de deschidere
a incintei si / sau de autoreparare, nepotrivire

a parametrilor curentului electric, daca exista

n interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen
lung a produsului la limita performantele sale.

in cazul in care defectul produsului este rezul-
tatul incercarii neautorizate de a testa produsul
sau de a face orice modificari de design sau soft-
ware, inclusiv servicii de reparatii sau intretinere
neautorizate de OURSSON.

Tn cazul in care defectul produsului este urmare
a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proasta sau neconforme.

. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. Tn

perioada de garantie, repararea defectelor

este gratuita la prezentarea certificatului de

garantie si a actelor care confirma faptul si data

contractului de cumparare cu amanuntul (factura
si bon fiscal/chitanta). Trebuie sa fie luate in
considerare urmatoarele:

« Configurarea si instalarea produsului, descrisa
in manualul de utilizare, nu este inclusa in
domeniul de aplicare al garantiei OURSSON
si pot fi efectuate fie de catre utilizator sau
de catre personalul din service-uri autorizate,
fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea
componentelor, schimbul de consumabile si

materiale etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oame-
nilor, animalelor de companie, proprietatilor,

n cazul in care au avut loc ca urmare a
nerespectarii regulilor si conditiilor de utilizare,
depozitare, transport sau instalare a produsului,
actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatoru-
lui sau tertilor.

8. Tn nici un caz OURSSON nu va fi raspunzétor
pentru orice pierderi sau daune speciale, ac-
cidentale, indirecte sau de consecinta, inclusiv,
dar fara a se limita la, pierderi de profit, pierderi
cauzate de intreruperea activitatilor comer-
ciale, industriale sau de alta natura care apar
n legatura cu utilizarea sau imposibilitatea de
utilizare a produsului.

9. Datorita imbunatatirii permanente a designu-
lui, produsele si unele caracteristici tehnice
se pot fi modifica fara o notificare prealabila a
producatorului.

Utilizarea produselor

1. Durata de viata stabilita de OURSSON pentru
produse este valabila numai in cazul in care uti-
lizarea lor este exclusiv in conditii de uz casnic,
precum si in conditia respectarii instructiunilor de
utilizare, depozitare si transport. Manipularea cu
atentie a produselor si respectarea normelor de
functionare, poate creste durata reala de utilizare
depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.

2. La sféarsitul duratei medii de utilizare a produsu-
lui, trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile
de intretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor
la sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verifi-
care la un centru de service autorizat, deoarece
in acest caz, produsul poate fi periculos pentru
viata, sanatatea sau proprietatea consumato-
rului.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformitate
cu cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind
aparatele electrice si electronice vechi (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).
Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile
menajere. Trebuie depuse la centre pentru reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice in
conformitate cu legislatia romana. Prin reciclarea
acestui produs ajutati la conservarea resurselor
naturale si prevenirea deteriorarii mediului

si sanatatii. Pentru mai multe informatii

despre punctele de colectare si reciclarea ﬁ/\
acestui produs, va rugam sa contactati

biroul local de eliminare a deseurilor _—
menajere.
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Data fabricarii
Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie

unic in forma alfanumerica dublat de codul de bare

care contine urmatoarele informatii: numele grupu-
lui de produse, data fabricarii, numarul de serie al
produsului.

Data de fabricatie poate fi duplicata pe ambalaj si
/ sau produs. Numarul de serie este amplasat pe
panoul din spate al produsului, pe ambalaj si in
certificatul de garantie.

BL 1225011234567
e

=11 f

000 O

O Primele dous litere - grupul de produse (blender
—BL).

A Primele dous cifre - anul fabricarii.

© Urmatoarele doud cifre - saptamana fabricarii.
@ Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

ourssono

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile
de garantie, verificati corectitudinea certifica-
tului de garantie. Certificatul de garantie este
valabil numai in cazul in care este comple-
tat in mod corect si clar: modelul, numarul
de serie, data achizitionarii, stampila si

semnatura vanzatorului, semnatura clien-
tului. Numarul de serie si modelul produsu-
lui trebuie sa corespunda cu certificatul de
garantie. La nerespectarea acestor conditii,
precum si in cazul in care informatiile din
certificatul de garantie sunt modificate sau
sterse, certificatul devine nul.

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Romania. Operatori profesionisti vor raspunde rapid la orice

ntrebare. Aveti posibilitatea sa va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, sa va informati despre

promotii si tombole organizate de companie, precum si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.

Doriti sa puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajuta!
Telefon:

cu apel gratuit: 0800 080 200 sau cu tarif normal: +4 0731 164 000

Program de lucru:
luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei roméane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare

neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila

n conformitate cu legislatia in vigoare.
Contact

1. Producator — OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Str. Avram lancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov,

Romania, 500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON
Fabricat in China
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MHCTPYKLMA NO BE3OMNMACHOCTW, Puc. A

% CumBOn onacHocTn

HanomuHaHne nonb3oBaTento 0 BbICOKOM HanpAXEHNUW.

CumBon npeaynpexaeHua
A HanomuHaHve nonb3oBaresio 0 He06XoANMOCTU NPOBEAEHNA BCEX AEACTBUN
B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMEN.
Mpw ncnonb3oBaHWK ANEKTPUHECKUX NPUMBOPOB creayeT
cobniogath cneayoLme Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTH:

Mcnonb3yiiTe npubop cornacHo AaHHOMY PYyKOBOA-

CTBY MO 3KCnyaTaumm.

YcTaHaBnusanTe Npubop Ha yCTOMUMBYIO MOBEPX-

HOCTb.

Mcnonb3yiiTe TonbKo Nnpucnocobnexna, BXoadwwme B

KOMMNNEKT YCTPOWCTBa.

e YTt0o6bl NPeaoTBpaTMTb PUCK NoXapa unu yaapa

TOKOM, n3beranTe nonaaaHnA B yCTPONCTBO
BO/ibl U 3KCMyaTaLmm yCTPOMUCTBA B YCIOBUAX

A BbICOKOW BNaXkHOCTU. ECnu no Kaknm-To npu-

YnMHam Bofa nonana BHyTPb YyCTPONCTBA, 06-
paTuTeCh B YMOMHOMOYEHHbBIN CEPBUCHBIN LIEHTP
(YCLl) OURSSON AG.
[inA anekTponuTaHuA npubopa ucnonb3ymTe
3MEeKTPOCETb C HaANeXaLMMN XapakTepucTukamm.
He ucnonbayiite npubop B NOMeLLEHNAX, FAe B BO3-
AyXxe MOTyT CoAepXaTbCA Napbl NerkoBocrnnamMmeHao-
LUMXCA BELLeCTB.

e Hukoraa camoCTOATENIbHO He BCKpbIBaiTe
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb NMPUHUHON
nopa>keHnA 3NeKTPUYECKUM TOKOM, NPUBECTN
K BbIXo4y npubopa n3 CTPoA 1 aHHynupyeT

A I'apaHTVIVIHbIe obAsaTenscTBa npoussoauTenAa.

[InA peMoHTa 1 TEXHNYECKOro 06CnyXXnBaHuA
obpallanTech TONbKO B CEPBUCHbBIE LIEHTPbI,
YNOMNHOMOYEHHbIE ANA PEMOHTA U3AENUIA TOPro-
Bovi mapkn OURSSON.
Mpu nepemeLLeHUM yCTPOCTBA U3 NPOXNaAHOTo
MOMELLEHVA B TENNOe N HA060POT pacnakymnTe ero ne-
pef Ha4anom aKcnyaTauum n nogoxante 1-2 vaca,
He BKo4an.

TOKOM He .CI.OI'IyCKaVITe norpy>xeHnAa NpoBoAOB

S ¢ B uenAx npefoTBpaLLeHna Nopa>KeHnA dNeKTpo-

WINK BCEro N3aenuvs B BoAy.
ByasTe 0CO6eHHO OCTOPOXKHbI U BHUMATENbHbI, €CNN
pAAOM ¢ paboTatoLwmnm NpMbopoM HaxoAATCA AeTW.
He poTparvBainTech Ao ropAYMX NOBEPXHOCTEN Npu-
60pa, 3TO MOXET NPUBECTYU K TpaBMe.

LLIHyp nuTaHnA cneunanbHo caenaH OTHOCUTENbLHO
KOPOTKMM BO n36exaHve pucka rosnyveHua Tpasmbi.
He ponyckaiTe cBMCaHUA LWHypa Yepes OCTpbIi Kpan
CTONa Unu ero KacaHvA HarpeTbiX MOBEPXHOCTEeN.

He noakntoyante aaHHbIv Npubop K ceTu, neperpy-
SKEHHOW ApYruMK SN1eKTponprubopamMu: 3To MOXeT
NPUBECTU K TOMY, 4TO Npn6op He ByaeT hyHKLIMOHM-
poBaTb AOMKHbLIM 06Pa30M.

He ycTtaHaBnuBaiite nsaenue B6nmam ra3osbix 1
3NEeKTPUHECKMX MIIUT, a TaKXe [yXOBOK.

He ncnonb3yiiTe npubop Npy NOBPEXAEHHOM LUHYpe
NUTaHWA, a TakXe B CNy4anX, eCNu HapyLleHa Hop-
MarnbHanA paboTa u3aenuA, ecnim OHo Naaano unu
6bINI0 NOBPEXAEHO KaKUM-n60o ApyruM o6pasom.
Mpu OTKMIOYEHWUN N3AENNA OT CETU AEPXUTECH TOMb-
KO 3a BWJIKY, HE TAHUTE 3a NPOBO/ — 3TO MOXET Npu-
BECTU K MOBPEXAEHUIO MPOBOAA UMW PO3ETKU U Bbl-
3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mo oKoHYaHUM NCMONb30BaHNA OTKIIOYMTE N3aenve
oT ceTu.

ObeperaiiTe yCTPOMCTBO OT yAAPOB, NaaeHuid, Bubpa-
LIMIA N UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUM.

O6A3aTenbHO OTKIIOYaNTe YCTPOMCTBO OT CEeTH Nne-
pea Hayanom MOVKM.

He ncnonb3ayinte nanenve BHe NOMeLLEHWA.

OTOT NpUbOP He NpeaHa3HaYveH AA MCNoNb30BaHNA
nioAbMU (BKIIOYaA AeTel) C orpaHnyeHHbIMU husm-
YEeCKVMU, CEHCOPHbLIMW NN YMCTBEHHBLIMMU CNOCO6-
HOCTAMM, UM HEXBATKOM OnbITa 1 3HaHuA. OHK MOTy T
nonb30BaTbcA NPMHOPOM TONMBbKO NOA HabNAeHU-
eM YenoBeka, OTBETCTBEHHOro 3a 1x 6@30MacHOCTb,
WNV Nocne MHCTPYKTaxka no 6e3onacHoMy 1crosb-
30BaHuIO Npubopa. He no3sonanTe aeTAm urpatb ¢
nsgenuem.

HacToAwee nsaenvie npeaHasHa4eHo TONMbKO ANA UC-
nosib30BaHVA B 6bITY.

He ncnonb3ayiite npu unctke npmbopa abpasneHble
martepuanbl U OpraHmyeckne YucTALme cpeacTaa
(cnupT, 6€H3MH 1 T.4.). AnA YncTKmn kopnyca npubopa
[0NyCKaeTCA UCTONb30BaHNe He6ONbLLIOro Konnye-
CTBa HeliTpanbHOro MOKOLLEro CpeacTBa.

PEKOMEHOALIMN

Mepen ncronb3oBaHMeM YCTPOCTBA BHUMATENBLHO
03HaKOMbTECh C PyKOBOACTBOM Nonb3osarend. Mocne
YTEHUA, MOXayincTa, CoXpaHUTe ero A UCronb3oBa-
HWA B ByayLem.

Bce unntoctpaumm, npuBeaeHHbIe B JaHHOW UHCTPYK-
LMW, ABNAIOTCA CXeMaTUYHBIMU M306PaKEHNAMM
pearnbHbIX 06BEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTAIMYATLCA OT UX
pearbHbIX N306pasKeHuI.

® YTOBbl HOXW HE 3aTYNUIUCh, HEe UCTIONb3YNTE NPUGOP

ANA usaMmenb4yeHnA o4eHb TBepAblX NPOAYKTOB.

* YT106bI N36€XaTh TPaABM, NPEXAe 4eM yCTaHaBIMBaTb

HOXW, YCTaHOBUTE M 3aduKeupyiTe yawy 6reHaepa
Ha Kopryce npu6opa.

Ecnun vyawa c KpblLLIKOI;I YyCTaHOB/EHbl Henpa-

Mpnbop obopynoBaH 3alUTHOW BIIOKNPOBKOW.
A BWJIbHO, Bbl HE CMOXETe BKIIIOUUTb Nprubop.

Okcnnyatauua AaHHOro npuéopa Hu B KOem

cnydyae He noppasymeBaeT MpUMEeHeHue K
Hemy Ct)MSMLleCKOﬁ CUnbl, TaK Kak 3TO MOXeT

NpMBECTU K MOJSIOMKe n3aenua no BUHe nosb-

3oBartenA.
KOMMNJNEKTALMA
KPBILKA HALM ... 1wt
Hoxw 13 Hep>xaBsetoLlei ctanm .. L lwr
KopaunHa anA npurotoBneHnA Llwr
MapoBas pelweTka . I 1)
Yawa Ll
Kopnyc npunbopa Llwr
PyKoBOACTBO MO 3KCNyaTauum .. Ll
[APAHTUMHBIN TAMOH. ....eveeeeetiiiieie st 1w
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ANIEMEHTbI KOHCTPYKUWW, Puc. B
Kpbliwka yawum
Hoxw 13 HepxkasetoLuen ctanu
KopanHa ana npurotosneHua
MapoBan pelweTka
Yawa
Kopnyc npu6opa
Manenb ynpasnexua

UCMOJIbSOBAHME, Puc. C

MaHenb ynpasnenus, Puc. C-1

C/\/\b - Ucrnonb3ynTe AnA yctaHoBkM pexxkuma NMAPOBAP-
KA, npurotoBneHue Ha napy. Bpema paboTbl npubopa B
3TOM pexkume 30 MUHYT.

Q@} - pexkum BITEHJEP. Vicnonb3yinTe anA naMenbyeHms
VHIPEANEHTOB.

Mepen nepBbIM UCMONIb30BAHNEM, NPOBEAWTE OAVH
LMK MPUrOTOBMEHWA Ha Mapy B XOJIOCTOM peXxume,
npeaBapuTensHoO 3aneiiTe Bogy B Yaluy. Mocne aToro npo-
TpuTe Kopnyc Npubopa Cyxo U MArKoN TKaHbto. BeiMoiiTe
Yally, KpbILLKY YaLluu, HOXW U3 Hep)kaBetoLLeii cTanm
Ténnomn BoAoW c f06aBNEHNEM XUOKOCTU ANA MbITbA
nocyapl.

Mepen c6opkoi unu paséopkoi npubopa u/mnu ot-
coefMHeHMeM Hacaaok y6eautech, 4To Npu6op Bbi-
KIIOYEeH U3 PO3eTKMU.

Mopapok pa6oThbl.

1. YcTaHoBWTe HOXW B Yauwly. [NepeBepHuUTe vauwy n
NOBEPHUTE HOXW NPOTUB HYACOBOW CTPENKU AnA
dukcaumm. Puc. C-2

A Hoxwu o4eHb ocTpble, 6yabTe OCTOPOXHbI.

2. YcTaHoBMTE Yaluy Ha kopnyc npubopa. [epxa vaiy
3a py4Ky, NOBEPHUTE ee Mo 4acoBOW CTpesnke B
nonoXxexHue 3abnokKMpoBaHoO, COBMECTUB CUMBO
Ha OCHOBaHWM YallW ¢ CUMBON 3ab6NOKMPOBAHO Ha
Kopnyce npubopa fo wen4yka. Puc. C-3

3. YcTaHoBUTE B KOP3WHY ANA NPUroTOBIIEHNA
napoByio peLleTKy 1 3adMKCUpyinTe, NOBEPHYB MO
YacoBoW cTpenke. Puc. C-4

4. [ob6aBbTe B Yawy Bogy, Makcumym 150 mn. Puc. C-5

5. YcTaHOBUTE KOP3UHY AJ1A NPUrOTOBIIEHNA B Yally.
[o6aBbTe NPUroToBNEHHbIE UHTPeaneHTbI. Puc. C-6.

6. 3akpoiiTe Yally KpbILKOWA U 3achmKeupyinTe,
NoBEpHYB MO YacoBOW CTPenke A0 LenyKa.

7. Bkniounte BUNKy npubopa B pO3eTKy.

8. [nA Hayana NpUroToBNEHWA NOBEPHUTE

nepeknoyarenb B NONOXeHne C«/\J Yepes 30 MUHYT
npubop BbIKMIOYATCA aBTOMaTU4ECKW, MOAAB
3ByKoBOW curHan. Puc. C-7.
9. lMosepHuTe nepekntoyaTenb B nonoxexue “OFF”.
10. OTKpONTE KPBbILLKY Yalun N BbIHbTE KOP3UHY
ANA NnpuroTosneHuA. MNepenoxunTe rotosble
VHIPEANEHTbI U3 Kop3nHbl B Yauwy. Puc. C-8.
11. 3akpoiiTe yally KpbILWKOiA. [oBepHuTe

nepeknoyaTens B nonoxeHne &C. Namenbyaiite
VHrpeaneHTbl umknamu no 10 cekyHa, Mexay
umknamun genamnte nay3sy 10 cekyHa. [inA nyywero
n3menb4eHna nostopute 5 umknos. Puc. C-9.
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12. MNoBepHuTe NepekntoyaTens B nonoxexue “OFF”
13. BbikntouuTte BUnKy npubopa n3 po3eTku.

Bo nsbexaHne nony4yeHnsa OXOroB He OTKpPbl-
BaiiTe KPbIWKY Yawu B Npouecce NpuroToBs-
nexusa. He npepbiBaitTe npouecc Npurotossie-
HWA, 4TOObI BoAa He ocTaBanach B Yalle.

MPUMEYAHME: Mpexae 4em no6asuTb BoLy B YaLly,
[faiTe Nnpmbopy HEMHOTO OCTbITb MOC/E UCTONb30BaHUA.
[inA npefoTBpalLeHnA 06pa3oBaHNA HAKUMW BHYTPU
Yallm pekoMeHyeTCA 1Cnomnb3oBaTh (PUbTPOBAHHYIO
BoAy. Meponanyecky NpoMbIBanTe Yatly JTMMOHHbLIM CO-
KOM, 3aTem MPOTO4HON BOAOW. [TpoTupaniTe BHYTPEHHIO
MOBEPXHOCTb YalLlM CYXOi TPAMOYKOIA NOCe Kaxaoro
MCMONb30BaHMUA.

Bepernte nuuo n pyku oT napa, BbIXOAALLErO
13 npubopa.

PEKOMEHAOALIMM NO NPUTOTOBJIEHUIO

Mepen npurotoBneHMeM pekoMEHAyeTCA HapesaTb MHIPEeAMEHTbl Ha KyCO4KW pa3mepom He 6onee 1x1x1 cm.
MakcumanbHoe KonnyecTBO MHIPeAMEHTOB yKasaHo B Tabnuue B cnpaBoyHbIX LenAx. PekomeHayemasa Anutenb-
HOCTb n3menbyeHua ot 10 Ao 60 cek. CnefyinTe ykasaHnAM B KHUTe peLenToB.

MpuroToBneHue xonoAHbIM Croco6om

MopuposaHne 30-60
CBEXUX (OPYKTOB, 400 mn BneHaep ceK
Aroa 1 oBoLLen .
MopuposaHne 30-60
BapéHbIX (OPYKTOB, 400 mn BneHaep ceK
oBoLLeWn i
MpurotosnexHue

6nion, TUNa nawTe- 200t Bnexaep 92;(20
TOB, NMacT, MyccoB :
MpurotoBnexHue

[LLeTCKOro NUTaHnA . 30
13 Cyxvx cmecen 100-200 mn Brennep CekK.
[NA MnajeHues

B36uBaHue Cmyan 45-60
M MOMOYHbIX KOK- 400 mn BneHpep cex
Tennen ’
MpurotoenexHue 250+ Breuae 30-60
[necepToB Aep CeK.
MpurotoBneHue Ha napy

MpuroTosnexne 5-30
MOHO-6n0aa 250t MNaposapka MUHYT
MpurotoBnexHue 250t MNaposapka 30
Katu MUHYT
MpurotosnexHue

dune vnm TedTe- 30
nei n3 mAca/pbibbl/ 200r MNaposapka MUHYT
nTnLbI

MpurotoBnexHue 400 mn Maposapka 20-30
cynos MUHYT

MpuroTtoBrieHne Ha napy ¢ nocneAyloLWMM MNOpMpPoBaHUEM

MpuroTosnexne 400 mn MNap 20-30
cynos-rnope +bnexpep MUHYT
MpurotoenexHue

OCHOBHbIX 611104 250t +Er?ea|? e 53:’2
rapH1poB Aep v
MpuroToBnexue ny- 400 mn MNap 20-30

ANHIOB 1 AecepToB +EneHAep MUHYT

McxoaHble MHTpeaneHTb! [OMKHbI BbITb MAMKAMM UM
COYHbIMM (6aHaHbl, KIy6HMKa, orypubl 1 T.4.) OumcTute
PPYKTbI UMV OBOLLM OT KOXWLIbI, YAANUTE KOCTOHKMU.
lMocne niopypoBaH1A PEKOMEHYETCA MPoTepeTh Yepes
cuTo.

MoxHo f06aBUTb TBOPOT, BapEHbI XXENTOK, AOTYPT U
TN

MpenBapuTenbHO HapeXXbTe MNOTHbLIE UHIPEANEHTbI
(Hanpumep, 0TBapHOE MACO, OTBAPHYIO NeYeHb N
T.N.) Kyco4kamm He 6onee 1x1x1 cm. Mocne 1 MUHYTHI
N3MENbYEHNA OTKIOYUTE NPUBOP, 3a4NCTUTE CTEHKN
Yaluu, 3aTem NPoAoIKaNTe n3menbyeHue.

YKasaHa cpeAHAA NopLmA, B 3aBUCYMOCTM OT BO3pacTa
mnageHues. CneayiiTe ykasaHUAM B MHCTPYKLMAX MO
MPUFOTOBMEHUIO CMECE NA AETCKOTo NUTaHWUA.

HapexxbTe Aroabl, hpyKTbl Unv OBOLLM KYCOHKamm
1x1x1 cm

foToBbTe fiecepTbl ¢ A0GaBMeHeM (PPyKTOBbIX U ArO4-
HbIX MIOPe, TBOPOra, CMEeTaHbI, MOMOKa, Kedhvpa W.T.A.

MopexbTe NCXOAHbIN MHIPeAVNEHT KyCo4Kamm pasMepoM
1x1x1 cM, ropoLLEK 1 KYKypy3Y UCMONb3YATe LIENIMKOM.
Mepen TeMm, Kak BbINOXWUTbL 6M1t00 B TapernkKy, creiite n3
Yalln KOHAEHcaT.

TwarensHo nepebepuTe 1 NPOMONTE Kpyry, 3anenTe
BOAY B Yally 6neHaepa, nobasbTe Kpyny. Konmyectso
Kpyrbl OTMEpAITE CTPOro B COOTBETCTBUN C PELIENTOM.
[InA yckopeHnA npoLiecca NpMroToBNeHNA peKoMeHay-
€TCA nepemeLllaTb Kally B cepeauHe npurotToBreHnA.
Mo OKOHYaHUM MPUTOTOBEHMA TLIATENbHO MPOMbIBATE
HOXM 1 NpoYmLLIaiTe OTBEPCTUA B KOHCONW. Kpyny peko-
MeHayeTcA NpeaBapuTenbHO 3aMaqmBarhb.

MomecTuTe 3aroToBKM ANA TedpTenei nnm Kycoukmn
chune B Yawly 6neHaepa B OAVH CION.

MopexxbTe UCXoaHble UHrPeaNEHTbI KycouKamu pas-
mMepoM 1x1x1 cMm, ropoLLeK 1 KyKypy3y UCNonb3ynTe
LenmkoM. MoxxHO 106aBUTb hprkaaenbku Unm Kycouku
KypyHOro/pbi6Horo coune.

MopexxbTe NCxoaHble UHrPeaneHTbI KycouKamu pas-
mMepoM 1x1x1 cMm, ropoLLeK 1 KyKypy3y UCMOnb3ynTe
LenmkoM. MoxKHO A06aBUTb KYCOYKUN KYPUHOMO/PbIGHOrO
cune.

MopexbTe NcxoaHble MHrPeaneHTbl Kycoukamu pas-
mepoM 1x1x1 cM. MoxHO 406aBUTb KPyry, KYCOYKU
PbIGHOrO 1NN KYpUHOTO chune, MACHON thapLL U T.A4,.
MopexbTe NcxoaHble MHrPeaNeHTbl Kycoukamu pas-
mepoM 1x1x1 cm. MoxHO 1o6aBuTb ALA, TBOPOT, KOTypT,
MOJIOKO, CIIMBKW U T.4.
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YNCTKA nyxop, Pvuc. D

e [pomoiiTe Yawy 6neHaepa v KpbiLWKY B Tennon
MbISIbHON BOAe. OTW AeTann Henb3A MbiTb B
NoCcyAOMOEYHOIN MallvHe, Tak 3TO paspyLiaeT
NNacTuK C TeHYEHNEM BPEMEHMU.

e [poTpuTte Kopnyc npubopa BNa>KHON TKaHbIO.
Hukoraa He norpy><aiiTe ero B Bogy 13-3a
OMacHOCTMN NOPaXKEHNA INEKTPUHECKUM TOKOM.

OYUCTKA YALLU BNEHOEPA

Bneite ropauyto Bogy
B YaLlly, nobasbTe 250 mn Bnenpep
MotoLLEee CPeacTso

CEPTUO®UKALMA NPOAYKLUN

o TuwaTenbHO BbICYLINTE BCE AeTanw.

A Hoxwu oueHb ocTpble, 6yAbTe OCTOPOXHbI.

Mocne NpoMbIBKM NOMNHOCTLIO pasbepuTe 6neHaep,
NpoMoViTe Hally 1 npocylumTe vx. He ncnonb3syiite
arpeccuBHble MotoLLme cpeacTea. Mocne npurotosne-
HWA Kall TLWaTesIbHO MPOMbIBANTE HOXM U MPOYULLANi-
Te OTBEPCTUA B KOHCOMNMN.

20
CeKyHA,

WHbopmaumio o cepTudmkaTe cooTBETCBUA CMOTpUTE Ha canTe http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0 nnv cnpawwveanTe Konumio y npoaasLa.

Mogenb

MoTtpebnAaeman MoLHOCTb, BT

MapameTpbl 3NeKTponMTaHnA

Knacc 3awmTbl OT MOpaXkeHWA ANEKTPUYECKVM TOKOM
Temneparypa XpaHeHnA 1 TPaHCMOPTUPOBKMN
Temnepartypa akcnnyaraumm

TpeboBaHUA K BNaXKHOCTUN BO3ayXa

Pasmepbl npubopa, Mv

Bec npubopa, kr

BL1050HT

500

~220-240 B; 50 'y

|

ot -25 °C po +35 °C
ot +5 °C po +35 °C
15-75%
267x190x231

29

*MpoaykKuMA AOJHKHA XPaHUTLCA B CYXUX, MPOBETPUBaEeMbIX CKJIaACKUX MOMELLeHUAX NpU TemMneparype

He Huxe - 20°C.

ro cepsucHoro ueHtpa OURSSON AG.

ij PemoHT 6neHu.epa A0J>XKeH Npou3BoANTLCA TONMbKO KBaJ'II/ICbMLlI/IpOBaHHbIM crneunanmcTom yrnoiHOMOY€EeHHO-

CEPBUCHOE OBCJTY>XUBAHUE

Komnanna OURSSON AG BbipaxkaeT BaM OrpOMHYHO Npu-
3HaTenbHOCTb 3a BbIGOP Halern npoayKumn.Mbl caenanu
BCe BO3MOXHOE, 4T06bI AaHHOe U3aenue ynoBneTBopANo
BaLLMM 3anpocam, a Ka4ecTBO COOTBETCTBOBASIO NyYLLUUM
MVpoBbIM 0bpa3uam. B cnyyae, ecnu Bawe nagenve
mapku OURSSON 6ynet Hy>aaTbCA B TEXHUHECKOM
o6Ccny>XvBaHUK, MPOCcUM Bac obpalLaTbCA B OAVH

13 YnonHomo4eHHbIx CepucHbIx LieHTpos (aanee — YCLI).
C nonHbim criickom YCLL 1 ux To4HbIMK agpecamm Bbl

MOXETE 03HAKOMUTLCA Ha CaNTe WWW.OUISSON.IU, @ TakKe

NO3BOHMB MO HOMEPY TenedoHa 6ecnnaTHol ropaYei
mHum OURSSON AG.

B cny4ae BO3HNKHOBEHWA BOMPOCOB UM npobrnem,
cBA3aHHbIX ¢ npoaykumen OURSSON AG, npocvm Bac

obpaluarbcA B MMCbMEHHOM BUAE B OpraHM3aumto, yrnosiHo-

MOYEHHYIO Ha MPUHATME 1 YAOBETBOPEHWe TpeGoBaHNii
noTpebuTenen B OTHOLLEHUM TOBapa HeHaanexaltlero
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kayecTtBa, — OO0 «YnpaenAtoLan cepBrUCHanA KOMMNaHNA>,
109202, Mocksa, wocce ®Ppesep, 4. 17A, cTp. 1A, nmbo no
3MEeKTPOHHOM noyTe info@oursson.ru.

YcnoBua MapaHTUilHbIX 06A3aTeNnbCTB
OURSSON AG:

1. lapaHTuUitHbIe obAsaTensctBa OURSSON AG, npeno-
ctasnAemble YCL| OURSSON AG, pacrnpocTpaHAaioTcA
TOMbKO Ha Moaenu, npeaHasHaveHHble OURSSON
AG ANA Npon3BOACTBa U NOCTaBOK U peann3aunn
Ha TeppUTOpUM CTPaHbI, fae NPeaoCcTaBnNAETCA
rapaHTuiiHoe obcny>KnBaHve, MPUobpeTeHHbIe B 3TON
CTpaHe, NpoLueaLle cepTUMKaLMIO Ha COOTBETCTBUE
CTaHAapTaM 3ToW CTpaHbl, & TaK)Ke MapKUpPOBaHHbIE
OCbVILIVIaJ'IbeIMI/I 3HaKamu COOTBETCTBUA.

2. [apaHTuiiHble oba3aTensctBa OURSSON AG
[ENCTBYIOT B paMKax 3aKoHOAATENbLCTBA O 3alumTe
npas noTpebuTenei 1 perynmpytoTcA 3akoHoAa-
TENbCTBOM CTPaHbl, HA TEPPUTOPUM KOTOPOI OHM

npefocTaBneHbl, ¥ TOMbKO NpuY YCNOBUN UCMONb30Ba-
HUA U3LENNA UCKIIOUUTENBHO AJIA NINYHBIX, CEMEVHbBIX
VN JOMALLHUX HYXA,. [apaHTuiiHbIe 06A3aTenscTBa
OURSSON AG He pacnpoCcTpaHATCA Ha cryyan
MCMonb30BaHWA TOBAPOB B LIENAX OCYLLECTBIIEHNA
npeanpMHUMATESIbCKON AEATENbHOCTM NGO B CBA3M C
nprobpeTeHnem TOBapOB B LIENAX YAOBNETBOPEHWA No-
TpebHOCTEeN NPeanPUATUI, YYPEXAESHNA, OpraHn3aLmii.

3. OURSSON AG ycTaHaBnvBaeT Ha CBOW 13ae-

VA CreaytoLLye CPOKM CNY>XKObl 1 rapaHTUAHbIE CPOKU:

MwukpoBonHoBbIE neyu,

xneboneyn, MHAYKLMOHHbIe 60 12
nnuThbI

MynbTuBapKw, KyXOHHbIE
npoLeccopbl, KyXoHHbIe

MalLVHbI, 3NEKTpUYecKue
YalHUKK, 3NeKTpUHecKue rpunm,
6neHaepbl,MUKCepbI, MACOPYOKU,
TOCTEpbI, TEPMOMOTbI, POCTEPbI,
KocheBapKku, NapoBapKu,
COKOBBDXMMAIKW, U3MENbYUTENU,
[[erapaTopbl, MOrypTHULIbI,
hbepmeHTaTOpbI, MUHNOYXOBKM,
MOPO3UIMBHNKW, XONOANITBHUKW,
aBTOMaTNYeCKMe KohemalmHb!
KyXOHHbIe BECbl, CUPOHbI 24 12

4. TapaHTWiiHbIE 06a3aTenbcTBa OURSSON AG He

PacnpoCTPaHAIOTCA Ha NEPEYNCTIEHHBIE HXKE NPUHA-

NEXHOCTU U3eNNA, CNN UX 3aMeHa npeaycMoTpeHa

KOHCTPYKLIMEN 1 He CBA3aHa C pa3bopKon Usaenua:

® OnemeHTbl MUTaHWA.

e Yexsibl, PEMHM, LUHYPbI ANA NEPEHOCKU, MOHTaXHbIe
NPUCNIOCOBNEHNA, UHCTPYMEHT, AOKYMEHTaLMIO, Npu-
naraemyto K usnenuio.

5. [@paHTMA He PacrpOCTPAHAETCA Ha HEAOCTaTKM,

BO3HUKLUME B U34enmn BCeacTeme HapyLeHnA rno-
Tpeﬁl/lTeJ'leM npasun NCNOMb30BaHWA, XpaHeHUA Unu
TpaHCMOPTMPOBKM TOBapa, AECTBUA TPETHUX L NN
Henpeoaon“MON CUnbl, BKIKOYaA, HO HE OrpaHMYMBaACh
cnegyrowmMmmn cny4aAamum:

e Ecrmn HeLoCTaToOK ToBapa ABWUJICA CneaCcTBNEM
HebpeXXHOro obpalLeHVA, MPUMEHEHNA ToBapa He
No Ha3Ha4YeHuto, HapyLleHnA ndOBI/IVI v npasun
3KCnyaTaumm, U3NoXKeHHbIX B UHCTPYKLMM MO
3KcnyaTauum, B TOM Yucre BCNeAcTBre BO3aen-
CTBWA BbICOKMX UINN HU3KUX TEMNEPATYP, BbICOKOM
BT2>XXHOCTW UK 3anblNIeHHOCTU, cneaax BCKPbITUA
Kopnyca npuéopa Wwmnm caMoCTOATENBHOTO PEMOH-
Ta, HECOOTBETCTBUA rOCy,ElapCTBeHHbIM CTaHOapTam
napameTpoB NUTatoLLnX ceTe|7|, nonagaHnA BHYTPb
Kopnyca XWAKOCTW, HACEKOMbIX U APYrux NOCTOPOH-
HUX MPEAMETOB, BELLECTB, @ TakXe ANMTENbHOMo
Mcnonb3oBaHMA N3aenuA B NpeaenbHbIX pexxnMax
ero paboTbl.

¢ [loBpexxaeHnA n aedeKTbl, BbI3BaHHbIE KA4ECTBOM
BOAbI 1 OTNOXXEeHEeM HakKnunn (0‘-IVICTKa OT HakKunn
1 YACTKA HE BXOAMWT B rapaHTWiiHOe o6Cny>XuBaHue
n pomkHa PEIMYNIAPHO npowssoanTscA Bamm
CaMOCTOATESNBHO).

¢ Ecnun HepocTaTok ToBapa ABUICA CNEACTBUEM
HeCaHKLMOHNPOBAHHOIO TECTMPOBaHMA ToBapa
WA NOMbITOK BHECEHUA NMoBbIX M3MEHEHWI B ero
KOHCTPYKLMIO UK €ro nporpamMmmHoe obecrneyeHme,

B TOM YMCIIE PEMOHTA UM TEXHNHECKOro obcry-
>KUBaHWA B HeynonHomoyeHHon OURSSON AG
PEMOHTHOV opraHM3aLmn.

e Ecnu HepocTaTok ToBapa ABUICA CNEACTBUEM WC-
nonb30BaHNA HECTaHAAPTHbLIX (HETUMNOBbIX) U (V)
HeKayeCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, akceccyapos,
3anacHbIX YacTew, ANeMEeHTOB NUTaHNA.

e Ecnu HefocTaTok ToBapa CBA3aH C ero NpyMeHeHu-
€M COBMECTHO C A0MOMHUTENbHLIM 060pyAoBaHNeM
(akceccyapamu), OTAIMYHBIM OT AOMOSHUTENBHOMO
o6opynoBaHus, pekomeHaosaHHoro OURSSON AG k
npuMeHeHuto ¢ AaHHbIM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KQ4eCTBO AOMOMHUTESb-
Horo o6opynoBaHKA (akceccyapoB), MPOU3BEAEHHOTO
TPETbUMM NINLAMK, 3a Ka4ecTBO paboTbl CBOUX U3ae-
NNA COBMECTHO C TakuM obopyaoBaHveM, a Takxe 3a
Ka4ecTBo paboTbl AOMOMHUTENbHOrO 06opyaoBaHNA
npoussoacTsa komnaHnm OURSSON AG coBMeCTHO
C U3AenMAMK APYruX NPoM3BoaUTEnNei.

6. Hepoctatku ToBapa, 06Hapy>XeHHbIe B MepMoa Cpoka

cny>6bl, yCTPaHAKTCA YMOMHOMOYEHHBIMU Ha 3TO
PEeMOHTHbIMK opraHn3aumamu (YCL). B TeveHne
rapaHTUHOTO CPOKa YCTPaHeHNe HefoCTaTKoB Mpo-
13BOANTCA 6eCrnaTHoO Npu NPeAbABIEHUM OpUrMHana
3aroNHEHHOTO rapaHTUHOTO TanoHa 1 AOKYMEHTOB,
MOATBEPXAAIOLLMX hakT v AaTy 3aK/oYeHVA foroBopa
PO3HNYHOW KyNn-NPOAAXKW (TOBAPHbINA, KACCOBbIN YEeK
1. n.). B cnyyae oTcyTCTBMA YKa3aHHbIX JOKYMEHTOB
rapaHTUAHbINA CPOK NCYUCTIAETCA CO AHA U3rOTOBNEHNA
ToBapa. MNpun 3ToM creayeT y4nTbIBaTh:
e HacTpolika 1 yctaHoBKa (c60pka, NOAKIIIoHeHNE 1
n.) U3AenvA, onncaHHas B AOKYMeHTaLmu, npu-
naraeMon K Hemy, He BXOAMUT B 06BbEM rapaHTUMHbIX
ob6azarenscte OURSSON AG 1 MoryT 6biTb
BbIMOMHEHbI Kak caMyM nonb3oBarenem, Tak u
cneuvanucTamu 60MbLLIMHCTBA YNOMHOMOYEHHbIX
CEePBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro npocuna
Ha NnaTHoON OCHoOBe.
® PaboTbl N0 TEXHUHECKOMY 06CNYXXMBAHUIO U3aenuin
(4mcTKa 1 cMasKa ABVKYLLMXCA YacTel, 3ameHa
pacxofHbIX MaTepyanos N NPUHAANEXHOCTE 1 T. n.)
NpoM3BOAATCA Ha NaTHON OCHOBE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOX-

HbI1 BpEeA, NPAMO UIM KOCBEHHO HAHECEHHBIN CBOEM
npoayKU/Een NIoaaM, AOMALLHUM XXUBOTHBIM, UMYyLLIE-
CTBY B Criyyae, ecriv 3T0 MPou30LLIIO B pesyrnbTtare
Hecobnto-

[EHVA NpaBuWI 1 YCNOBWIA SKCTTyaTauum, XpaHeHuA,
TPaHCMOPTUPOBKU UM YCTAHOBKU U3AENWA; YMbILLIEH-
HbIX U HEOCTOPOXKHbBIX AEMCTBUIA MOTPe6UTEeNA unn
TPETbUX N,

. Hun npun kakunx obctoatensctBax OURSSON AG He

HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakor-nmbo ocobbilii, cry-
YaviHbIiA, NPAMOW U KOCBEHHbIN yLwep6 unm yobITKu,
BKJItO4aA, HO HE OrpaHNYMBaACH NEPEYNCTIEHHBIM,
YMyLUEHHYIO BbIroay, YEbITKM, Bbl3BaHHbIE NepepbiBaMi
B KOMMEPYECKOM, NPON3BOACTBEHHON U UHOW Aes-
TENbHOCTY, BO3HUKAIOLLME B CBA3M C UCMOMNb30BAHNEM
WINN HEBO3MOXXHOCTBIO UCMONB30BaHWA U3AenuA.

9. Bcnencreue NocTOAHHOMO coBepLUeHCTBOBaHNA
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NPOAYKUMM SNEMEHTbI An3aiiHa 1 HEKOTOPbIE TEXHUYe-
CKVe XapaKTepUCTUKU NPOAYKTa MOTYT 6bITb U3MEHEHbI
6€3 npesBapuUTesIbHOTO YBELOMIIEHWA CO CTOPOHbI
npou3soauTens.

Wcnonb3oBaHue u3genva no UCTe4eHUH cpoka

cnyx6bl

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbln OURSSON AG ana
[aHHOro N3aennA, AeNCTBYET TOMbKO NpU YCroBun
MCMONb30BaHWA U3AENNA UCKMIOYNTENBHO AJIA NINYHbIX,
CeMENHbIX MK AOMALLHUX HY>X/, a Takoxke cobriioaeHmn
noTpebuTenemM npasun aKcnyarauvm, XpaHeHus 1
TPaHCMopTUPOBKW n3aeniA. Mpu ycnoBun akKypaTHOro
obpalLieHnA ¢ u3aenuem 1 cobnioaeHNA NpaBmun KCNy-
araumm PaKTU4ECKUIn CPOK CNy>x6bl MOXKET NpeBbILLaTh
cpok cny>6ebl, ycTaHoBneHHbIN OURSSON AG.

2. Mo okoH4YaHWK cpoka crny>6bl U3aenua Bam Heobxoam-
MO 06paTUTLCA B YMOMHOMOYEHHBI CEPBUCHBIN LIEHTP
[ANA NpoBeAeHVA NPOUNaKTUHECKOro 06Cy>XNBaHNA
13AennA 1 onpeaeneHna ero NPUrogHOCTU K AarnbHen-
Luew akennyataumm. PaboTbl no npodhunnakTuyeckomy
06Cny>XX1BaHNIO 3AENWA U ero ANarHOCTUKE BbIMOMHA-
I0TCA CEPBUCHBIMM LIEHTPaMM Ha NNaTHOW OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekoMeHAyeT Npoaomkarh 3Kc-
nnyaTaumio N34enmaA Nno OKOHYaHWM CpoKa cry>kbbl 6e3
NpOBEeAeHNA ero NPOthUNaKTUYECKOro 06CNY>K1BaHNA
B YNONMHOMOYEHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE, T. K. B 9TOM
cryyae usgenue MoxeT NpeacTaBNATb ONacHOCTb ANA
>KWN3HW, 3[0POBbA UMM MMYLLIECTBA NOTpPebuTens.

YTunusauma uspenua

OTOT 6bITOBOM 3NEKTPONPUBOP MMEET 0603HaYEHNE
cornacHo Tpe6oBaHuAM QvpekTuebl EC 2002/96/EG 06
OTCJTY>KUBLUNX cBoOW CPOK 9NEeKTPUYECKUX N ANEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Mocne okoH4aHusA cpoka cry>bbl M3aenua ero
Henb3A Bbl6packiBaTb BMECTE C 06bI4HbIM BbITOBLIM MYCO-
pom. BMeCTO 3TOro OHO MOANEXMUT cAaye Ha yTUnNM3aLmio
B COOTBETCTBYHOLLMIA MYHKT NpreMa NeKTPUHecKoro 1
3MEeKTPOHHOro 060pynOBaHNA ANA NOCNeayoLLen nepe-
paboTku 1 yTUNM3aLmm B COOTBETCTBUM C theaeparibHbIM
WM MECTHBIM 3akoHopaTenscTeoM. Obecneuvsan
NpasvIbHYIO YTURM3aUMIO AaHHOTO NPOAYKTa,

Bbl omoraeTe cbepeydb NpYpoaHble pecypebl

1 npepoTBpallaeTe yuep6 AnA oKpyxxaoLen

cpeabl 1 300POBbA NIOAEN, KOTOPbI BO3MOXEH |
B Cry4ae HeHaanexatuero obpaileHun. Bonee
noApo6HYIo MHpOPMaLIMIO O NYHKTaX npyuema n yTunm-
3aLyy AAHHOTO NPOAYKTa MOXHO MOMYYUTb B MECTHbIX
MYHULMNATbHBIX OpraHax Win Ha NpeanpuATAM MO BbIBO3Y
6bITOBOrO Mycopa.

[ara npoussoacTea

Kaxxaomy n3aenuio npucsavBaeTCcA YHUKabHbIA
CEepUiHbI Homep B Buae 6yKBeHHO-LMpoBOro pAaa v
Ay6nVpyeTCA LUTPUX-KOAOM, KOTOPbI COAEPXUT crieayto-
LLYIO MHChOPMALMIO: Ha3BaHWe TOBAPHOW rpyrnbl, AaTy
NpoV3BOACTBA, MOPAAKOBbLIA HOMep n3aenuA. CepunHbIn
HOMep pacronaraeTcA Ha 3a[Hel naHenm NpoayKTa, Ha
yrnaKoBKe W B rapaHTUAHOM TasloHe.
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CepuiiHbI HOMEp pacronaraeTcA Ha 3a4Heln naHenm
NpoayKTa, Ha YNakoBKe ¥ B rapaHTUNHOM TasoHe.

@ Nepsbie nse 6yKBbI — COOTBETCTBMNE TOBAPHOW rpyr-
ne (6nenpep — BL).

 MNepeble ABe LMPLI — Fof MPOU3BOACTBA.

© Bropbie ABe UnpbI - HefenA NPOU3BOACTBA.

O MNocneaHve UMPbI — NOPAAKOBLIN HOMEP U3aenvA.

Bo un3bexxaHve HegopasymeHwid y6eamTensHo
NpOCVM Bac BHUMATENbHO M3y4nTb PykoBoa-
CTBO MO 3KCMyatauuy u3genua 1 ycrnoBuwA
rapaHTUiHbIX 06A3aTeNLCTB, MPOBEPUTL Npa-
BUMBHOCTb 3arofHEHUA rapaHTUAHOMO Taslo-
Ha. [apaHTUIAHbIV TanoH AeCTBUTENEH TONbKO
NpY HANIMYMK NPABUITBHO U YETKO YKa3aHHbIX:
MOAENW, CepUMHOro Homepa U3penuvs, Aatbl
MOKYMKW, YeTKUX nevatei chvpmbl-npogasLa,
noanucy nokynatenA. CepuiiHblA HoMep U
Modenb U3OenvA AOMKHbI COOTBETCTBOBATH
yKa3aHHbIM B rapaHTUiHOM TasnoHe. Mpu Hapy-
LLEHUM 3TUX YCIIOBUIA, a TaK>Ke B Criyyae, Koraa
[aHHble, yKasaHHble B rapaHTUHOM TarloHe,
M3MEHEHbI UMW CTEPTbI, TANOH NPU3HAETCA He-
[eNCTBUTESbHBIM.

ourssons

lopsyas nuHms OURSSON AG o6ecneumBaeT NomnHyto MHDOPMaLIMOHHY0 NOAAEPXKKY AeSTeNbHOCTU KOMMNaHUn

B Poccuu, ctpaHax CHI™ u Bantuu. MpodeccroHanbHblie onepatopbl 6bICTPO OTBETAT Ha NGO MHTepecyoLWMii Bac
Bonpoc. Bbl MoxeTe obpallaTbCsi B €4uHbIA LIEHTP NO BONPOCam CEPBUCHOTO COMPOBOXAEHUS, AN pekoMeHaLui
crneunanncToB Mo HacTPOMKe U NOAKIIOYEHMIO, AN MHCOPMUPOBAHUSI O MeCcTax NPoAaxX, C BONPOcaMu O PeknaMHbIX
aKLMSX 1 po3birpblLlax, NPOBOAUMBIX KOMNAHWEN, a Takke C NobbiM1 ApYyruMi BONPOCaMU O AeATENIbHOCTH KoMMa-
HWUK Ha TeppuTopumn Poccuu, ctpad CHI™ u Bantuu.

EcTtb Bonpockl? 3BoHUTE, Mbl NOMOXeM!
TenedoH ropsivert nuHum OURSSON AG (6ecnnaTHble 3BOHKM CO CTaLMOHapHbIX TenedgoHoB):

8 800 100 8 708

Bpems paboTbl ropsiyeit MMHUN:
noHegenbHUK-NsTHULA ¢ 10:00 go 20:00 (no MOCKOBCKOMY BpeMeHU); 6e3 BbIXOAHbLIX, 7 AHe B HEAEN!O.

Hacrosiwwas uHcTpykumus sensieTcsl 06bekToM oXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHaPOAHLIM U POCCUIACKWM 3aKo-
HopaTenbcTBOM 06 aBTOpCKOM npase. JIlo6oe HecaHKLMOHUPOBaHHOE UCMONb30BaHWE UHCTPYKLMK, BKIOYas
KOMMpoBaHue, TUPaXXMPOBaHWE W PacnpOCTPaHeHNe, HO He OrpaHNYMBAasiCb 3TUM, BrieYeT NpUMeHeHe K BUHOBHOMY
ULy rpaXkaaHCKo-MpaBoBOi OTBETCTBEHHOCTU, @ Taloke YroNOBHOW OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO CTaTbeit
146 YK P® 1 agMUHUCTpaTMBHOW OTBETCTBEHHOCTM B COOTBETCTBUM CO cTaTben 7.12 KoAlN P (cT.150.4 KoAll

B CTapoW pegakumm).

KoHTakTHast nHdpopmauus:
1. N3rotoButens ToBapa — OURSSON AG (OPCOH Ar), Yn. lpaH-LWeH 5, 1003 No3aHHa, LLseiiuapus.
2. OpraHusauusi, ynornHoMoYeHHas Ha NpUHATUE 1 yaoBrneTBopeHue TpeboBaHuin noTpebutenen B OTHOLLIEHUN
ToBapa HeHaanexatyero kadectsa, — OO0 «OPCOH», 125445, Mocksa, JleHnHrpaackoe wocce, g. 69,
cTp. 1.
3. MHpopmauus o cepTudmnkauum npodykra 4OCTYNHa Ha calTe www.oursson.com.
4. MmnopTtep npoaykumn OURSSON AG: P® n/unu ctpaHsl ETC: cmoTpuTe HMOpPMaLMIO Ha ynakoBke ToBapa.
5. MocTaBLwmku npoaykumn OURSSON AG: Pecny6nuka Benapycb: OO0 «Hwukuta nntoc», 220055, r. MuHck,
yn. B.UrHatoBsckoro, gom 4, ocpuc 121.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

forum.oursson.ru

Ckayvante MobunbHoe
NpWnoXeHve ¢ peuentamm
K TexHuke Oursson

59



www.oursson.com



