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OnucaHune cxembl
npu6opa
1. BepxHAA KpblwKa
2.TloaaoH Ana cywkn
3. Kopnyc
4. LED-gucnnen
5.MaHenb ynpasnexuna

lerices shémas
apraksts
1. Augséjais vacins
2.Zavésanas paplate
3. Korpuss
4. LED displejs
5. Vadibas panelis

SPECIFICATIONS

Power supply
Power
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onuc cxemu
npunagy

1. BepxHa KpuLLKa
2.MipaoH ana cywiHHA
3. Kopnyc

4. LED-picninein

5. MaHenb ynpaBniHHA

Seadme
skeemi kirjeldus

1. Pealmine kaas

2. Kuivatusplaat

3. Korpus

4. LED-ekraan

5. Juhtimise paneel

Opis schematu
urzadzenia
1. Pokrywka gorna
2.Taca do suszenia
3.Obudowa

4. Wyswietlacz LED
5. Panel sterowania

HOVIE Schema

descriere produs
1. Capac superior

2. Platou pentru uscare
3. Carcasa

4. Display LED

5. Panou de comanda

220-240V ~50-60 Hz
520w

Components
identification
1.Top cover
2. Drying tray
3.Body

4. Display LED
5. Control panel

Prietaiso schemos
aprasymas

1. Virsutinis dangtelis

2. Dziovinimo padéklas
3. Korpusas

4.5viesos diody ekranas
5.Valdymo skydelis

[ZIVY] Kesziilek
aramkorének leirasa
1. Felsé fedél

2. Szérito talcak

3.Test

4.LCD kijelzé

5. Vezérlépanel



SECURITY MEASURES

Please read this manual carefully before using the product to avoid
damage during use. Before switching on the product, make sure
that the technical specifications of the product shown on the label
correspond to the parameters of the electric network. Incorrect use
can lead to damage of the product, cause material damage or cause
damage to the health of the user. Use only for household purposes
in accordance with this Manual. The product is not intended for
commercial use. Use the product only for its intended purpose. Do
not use the product near the kitchen sink, outdoors and in rooms
with high humidity. Always unplug the product from the electrical
network when it is not in use, as well as before assembly, disas-
sembly and cleaning. The product must not be unattended while
it is connected to the electric network. Make sure that the power
cord does not touch the sharp edges of furniture and hot surfaces.
To avoid electric shock, do not attempt to disassemble or repair
the product by yourself. When disconnecting the product from the
electric network, do not pull on the power cord, hold the plug. Do
not twist or wind the cord. The product is not designed to be oper-
ated by an external timer or a separate remote control system. The
product is not intended for use by persons with reduced physical,
sensory or mental abilities, or if they have no experience or knowl-
edge, if they are not controlled or instructed about the use of the
device by the person responsible for their safety Do not allow chil-
dren to use the product as a toy. Do not use accessories that are not
included in the delivery suite. ATTENTION! Do not allow children to
play with plastic bags or wrapping film. THREAT OF SUFFOCATION!
ATTENTION! Do not use this product outdoors. ATTENTION! Be es-
pecially careful if children under 8 years or people with disabilities
are close to the product in use. ATTENTION! Do not use this product
near combustible materials, explosives, or self-igniting gases. Do not
install this product near a gas or electric stove, or other heat sources.
Do not expose the product to direct sunlight. ATTENTION! Do not
allow children under 8 years to touch the body, the power cord and

BEFORE FIRST USE

the plug of the power cord while the product is in operation. If the
product has been kept for a while at a temperature below 0°C, it
must be left at room temperature for at least 2 hours before switch-
ing it on. ATTENTION! Do not handle the power cord and the power
cord plug with wet hands. ATTENTION! Unplug the product from
the electric network every time before cleaning, and also if you do
not use it. When connecting the product to an electrical network do
not use an adapter. ATTENTION! To avoid overloading the electric
network, do not connect the product with other powerful electrical
appliances to the same electric network. ATTENTION! During op-
eration, the body heats up! Do not cover the product with towels
or other items. ATTENTION! Do not use the product for more than
40 hours in a row. After 40 hours of operation, turn off the product
and allow it to cool completely for at least 2 hours. ATTENTION! En-
sure that foreign objects, liquids, insects and product residues do
not enter the ventilation holes (located at the top and bottom of
the housing). ATTENTION! In order to avoid food poisoning or in-
testinal diseases every time after the end of drying, clean the pallets
and the top cover from the remnants of the products. ATTENTION!
Regularly check the products for availability. Note: First use may
cause foreign odor and a small amount of smoke from the heating
element. ATTENTION! It is not recommended to dry foods such as:
avocados, fat meats, raw poultry meat, eggs, soft varieties. Do not
carry the product while it is running. For additional protection it is
reasonable to install a residual current device (RCD) with nominal
operation current not exceeding 30 mA, to install RCD, contact a
specialist. ATTENTION: Install all pallets, even if some of them are
not filled. Products lay out on the lower sections, put the empty pal-
lets on top. To ensure the best drying results, it is recommended to
lay more moist ingredients on the lower sections and periodically
change the lower and upper sections in places. In some places, dis-
connect the product from the mains before changing the pallets.

Ensure that there are no packing materials and foreign objects inside the product. Wash with warm water with a neutral detergent and all
removable parts. Dry them. Wipe the case with a damp cloth and wipe it dry.

OPERATION OF THE PRODUCT

Install the product on a dry, flat and heat-resistant surface, away from
heat sources. Do not install this product in close proximity to a wall or
furniture. Do not block any ventilation openings. Products that are to be
dried, rinse, dry with a paper towel and cut into small pieces. Lay out the
products in pallets so as to ensure a free passage of hot air between the
pieces. Remember that the flow of hot air must circulate freely between
the pallets. Do not apply too many products to each tray. The maximum
load should not exceed- 0,7 kg. Cover the pallets with a lid. Trays with a
closed lid are installed on the body.

TEMPERATURE SETTING. Connect the product to the mains. To turn
on, press the POWER button. Use the “+"and “-"buttons to set the op-
erating time from 1 to 48 hours (the setting step is 1 hour). After set-
ting the time, press the SET button, use the “+”and “-" buttons to set
the temperature from 40 to 70°C (setting step 5°C). With the SET but-
ton, you can change the temperature while the product is running.
DRYING FRUITS. Wash fruits, dry with a paper towel. Cut into pieces
that can be freely placed inside the pallet.

DRYING VEGETABLES. Before drying vegetables, it is recommended to
boil them. Green beans, cauliflower, broccoli, asparagus and potatoes -
immerse in boiling water for 3-5 minutes. Remove the vegetables and
dry them with a paper towel. ATTENTION: The time and temperature
of drying products is advisory in nature and depends on the freshness,
quality and size of the product, as well as the temperature and relative
humidity in the room. It is selected experimentally and individually.

CLEANING AND CARE

Make sure the product is disconnected from the mains and completely
cooled. To avoid food poisoning or intestinal diseases, you should regularly
clean and remove any product residues from the surface of the pallets and
the top cover. Clean the trays and top cover with a neutral detergent. Wipe
the inside of the body with a clean cloth dampened in vinegar. Wipe the

STORAGE

DRY MEAT, FISH, BIRDS. Choose for drying only meat without fat (beef,
poultry) and exclusively fresh fish. Meat and fish pre-marinate or boil.
PREPARING AND DRYING MEAT. Standard marinade: 1/2 cup soy
sauce, 1 clove garlic, cut into small pieces, 2 large spoons of ketchup,
1 and 1/4 dessert spoon of salt, 1/2 dessert spoon of ground pepper.
All ingredients should be mixed thoroughly. Cut the meat into thin
pieces. Marinate for 4 hours. Then remove, dry with a paper towel.
Place the pickled meat in a tray so that the hot air circulates freely
between the pieces. The duration of drying is 2-8 hours. Store the
prepared product in the refrigerator for no more than 2 months in a
sealed container.

PREPARATION AND DRYING OF FISH. For cooking fish, use only fresh
fish. Before beginning the drying, cut the fish into pieces and remove
the bones. Prepare brine (150 grams of salt per 1 liter of water), place the
fish in it, marinate for 1 hour. Remove the pieces of fish and dry them
with a paper towel. Prepare a marinade with salt and spices. Marinate
for 7 hours. Take the pieces of fish from the marinade and dry them with
a paper towel. Spread the fish on a plate and bake in the oven for 20
minutes at a temperature of 200°C. Remove the fish from the oven and
place itin a pan so that the hot air circulates freely between the pieces.
The drying time is 2-8 hours. Store the prepared product in the refrig-
erator for no more than 2 months in a sealed container.

DRYING HERBS, SPIRITS. Any herbs are suitable for drying. Dry the grass
with the stems, after drying, separate the leaves from the stems. Make sure
that the herbs are well dried, otherwise the decay process may begin.

drying casing with a damp cloth. After this, wipe dry all components. AT-
TENTION! Do not wash removable parts: pallets and the top roof in the dish-
washer. Do notimmerse the casing in water or any other liquids. Do not allow
water to enter the ventilation openings located at the top and bottom of the
housing. Do not use abrasive detergents or solvents to clean the product.

Before storage, make sure that the product is disconnected from electric network. Complete all the requirements of the CLEANING AND
MAINTENANCE section. Keep the product in a dry, cool place and out of the reach of children
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MEPbBI BE3OMACHOCTU

BHUMaTeNbHO MpounTaiiTe [aHHyl0 UHCTPYKLWIO Nepep aKcnnyata-
uveit n3nenva Bo nsbexaHue MolomMoK Npu ucnonb3osaHuu. Mepep
BK/IOYEHVEM U3/leNNA NPOBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYecKue
XapaKTepUCTUKI U3IeNUA, yKasaHHble Ha HaKselike, mapameTpam
3neKkTpoceTV. HekoppeKTHOe WCMoNb3oBaHNe MOXeT NPUBECTU K
NONOMKe U3[IeNNA, HAHECTV MaTepuasbHbIA YLep6 Wan NPUYNHATL
Bpe/ 3[10POBbi0 Mosib3oBaTena. Mcnonb3oBaTtb TONbKO B GbITOBbIX
LiensAx CcornacHo fjaHHomy PyKOBOACTBY Mo SKcryatauuu. Mspenve
He npe/iHa3HauyeHo ANA KOMMEPYECKOro NpumeHeHus. Mcnonb3yiite
n3/ienve ToNbKO Mo NPAMOMY ero HasHaueHuto. He ncnonb3yiite us-
[ilenve B HenocpesCTBEHHOM GNN30CTV OT KYXOHHOW PaKoBUHbIHa
YNnLe 1 B MOMELLEHNAX C NOBbILLIEHHOI BNaXHOCTbIO BO3Ayxa. Becerga
OTKJIIOYaliTe 13aenvie OT INeKTPoceTH, ecnn Bbl ero He ncnonb3yeTe,
a Takxe nepep c60pKoN, pa3bopKoii 1 UNCTKON. M3aenue He AOMmKHO
6bITb 63 NPUCMOTPA, NOKa OHO MOAKIIOYEHO K ceTu nuTaHuA. Cne-
[iUTe, YTOGbI CETEBOW LUHYP HEe KacacA OCTPbIX KPOMOK mebenu n
ropAuYKx noBepxHocTei. Bo nsbexaHue nopaxxeHns 31eKTPOTOKOM He
MNbiTalTeCh CAaMOCTOATENIbHO Pa3bupaTb U PEMOHTUPOBATH M3Aenue.
Mpu OTKNIOUEHUN U3AENVA OT NEKTPOCETU He TAHUTE 3a LHYP NuTa-
HuA, bepuTech 3a BUNKY. He nepekpyuuBaiiTe 1 H1 Ha YTO He HamaTbl-
BaliTe ceTeBON LWHYP. V3genve He npeaHasHaueHo Ana npusBefeHna
B [IEVICTBME BHELIHVM TallMepPOM WU OTAENbHOW CUCTEMON ANCTaH-
LIMOHHOTO ynpaBeHusa. 3aenve He npeaHasHayeHo [N1a UCNonb3o-
BaHUA INLAMU C MOHVKEHHBIMI GU3NYECKUMU, YYBCTBEHHBIMUA UMK
YMCTBEHHbIMI CNOCOBHOCTAMY, a TaKKe NPV OTCYTCTBUM Y HIX OMbITa
VNI 3HaHUI, €CNIV OHI He HAaXOAATCA NOJ, KOHTPOEM IGO0 He MPOUH-
CTPYKTUPOBaHbI 06 1CMONb30BaHNUK NPUGOPa NINLIOM, OTBETCTBEHHBIM
3a 1x 6€30MacHOCTb. He paspelualite AeTAM UCMONb30BATL U3fENNe B
KauecTBe Urpylwkun. He ncnonb3yiite NnpuHagnexHocTy, He BxogALLme
B KomnneKT noctasku. BHUMAHME! He nossonsiite getam nrpatb ¢
MONNSTVNEHOBBIMI NakKeTamMn WAK YNakoBouHoi nnexkoi. YTPO3A

nyveir. BHUMAHMUE! He paspelwaiite getam mnaglwe 8 neT npuka-
caTbcA K KOprycy, K CETeBOMY LUHYPY 1 K BUJIKE CETEBOTO LUHYpa BO
Bpema paboTbl usgenua. Ecnv nsaenvie Hekotopoe Bpems Haxoaunoch
npu Temnepatype HUxe 0°C, nepep BKKOUEHMEM ero cieayeT Bblaep-
»aTb NPU KOMHaTHO TeMnepaTtype He MeHee 2 yacos. BHUMAHUE!
He GepuTech 3a ceTeBOI LUHYP 1 33 BUJIKY CETEBOTO LLIHYPa MOKPbIMI
pykamu. BHUMAHME! OtkntouaiiTe nsgenve ot aneKTpUYeCcKon cetn
KakAbll pa3 nepef] YNCTKOW, a TakxKe B TOM Clyyae, ecnint Bbl M He
nonb3yetech. pU NOAKMIOYEHNN U3ENUA K 3NEKTPUYECKON ceTu
He ucnonb3yite nepexoaHnk. BHUMAHUE! YTobbl 13bexaTb nepe-
rpy3Kn CeTV MUTaHWA He MOAKMovaiTe M3aenne OAHOBPEMEHHO C
[PYrVIMA MOLHBIMI 311EKTPONPMGOPaMii K OAHON 1 TOW e NIMHNN
anektpocetn. BHUMAHMUE! Bo Bpema paboTbl kopnyc HarpeBaeTcal
He HakpblBaliTe 13aenvie NonoTeHLUaMy UMK APYriMI NpefMeTamu.
BHUMAHME! He skcnnyatupyiite nsgenue 6onee 40 4acos B noapas.
Mocne 40 YacoB paboTbl BbIKNIOUMTE U3LiENNE 1 aliTe eMy MONHOCTbIO
OCTbITb He MeHee 2-x yacoB. BHUMAHUE! Cnepgure 3a Tem, utobbl B
BEHTUNMALMOHHbIE OTBEPCTUA (PACNONOXKEHHbIE B BEPXHEN 1 HUXKHE
4acTu Kopryca) He nonajanyi MOCTOPOHHWE NpeMeTbI, XKUAKOCTY,
HaceKoMble 1 ocTaTku npopyktoB. BHUMAHMUE! Bo nsbexaHue nu-
LLeBbIX OTPABNEHIA VAN KULIEYHbIX 3a60/1eBaHNIN Kax/bli pa3 nocne
OKOHYaHWA CYLLKW, O4MLLaliTe NOAOHbI 1 BEPXHIOK KPbILLKY OT OCTaT-
koB npopayktos. BHUMAHMUE! PerynapHo nposepsaiiTe NpoayKTbl Ha
rotoBHocTb. MPUMEYAHMUE: Mpyn nepBom MCNONb30BaHNN BO3MOX-
HO MoAB/IEHNEe MOCTOPOHHEro 3anaxa W HeGONbLIOro KonnyecTsa
AblMa OT HarpeBatenbHoro snemerTa. BHUMAHUE! He pekomeHnpyeT-
CA CYLINTb TaKvie NPOAYKTbI Kak: aBOKa/lo, *KMpPHble copTa MACa, Cbipoe
MACO MTWLbI, ALA, CbIPbl MATKMX COPTOB. 3anpeLyaeTca nepeHocuTb
n3penue Bo Bpema pabotbl. BHUMAHME! [ina gononHutenbHo 3a-
LUTbI B LieMb MUTaHWA LenecoobpasHo YCTaHOBUTb YCTPOICTBO 3a-
LUMTHOTO OTKJIIOUYEHNA C HOMWHaNbHLIM TOKOM CpabaTbiBaHuA, He

yaylWbA! BHUMAHUE! He vncnonbayitte n3p BHE MO nA.
BHUMAHME! Byabte 0CO6€HHO BHMUMATENbHbI, €CN NOBAN30CTU OT
paboTaloLLero U3aenus HaxoaATCA AeT Mnapwe 8 fieT U nmua ¢
orpaHuyeHHbIMU Bo3moxHocTAMWU. BHUMAHUE! He ucnonb3syiite
usgenve B6M3N roproymx matepuasnos, B3pbliBYaTbIX BeLEeCcTs U Ca-
MOBOCM/IAMEHAIOLLMXCA ra30B. He ycTaHaBnmBaliTe usgenve pagom ¢
rasoBow unn SneKTpI/NeCKOIZ I'IJ1I/ITOIh, a TaKXxe Apyrmmmn ncros

np owmm 30 MA. InA YCTaHOBKM YCTpoOWCTBa obpatntech K
cneuvanuctam. BHUMAHUE! YctaHaBnvBaiite Bce MOAAOHbBI, Aaxe
€C/IN HEKOTOPbIE N3 HUX He 3anOJTHEHbI. npOF[yKTbI paCKl‘IaFLbIBaVITe Ha
HUKHIX CeKLMAX, MYCTble NOA/A0HbI yCTaHaBNMBalTe cBepxy. [na obe-
crneyvyeHna Nyywmnx pesynbratoB CyLIKM peKoMeHAyeTCAa yKrnaabiBaTb
6onee BNaXHbIE NHIPEAVEHTbI Ha HIDKHIE CEKLMU U NEpUOANYECcKM

Tenna. He I'IO,ClBepI'aVITE n3fenve Bo3aencTanio NPAMbBIX CONMHEYHbIX

NEPEJ NEPBbIM UCMOJIb30BAHUEM

MEeHATb 1 BEPXHME CeKUunn mectamun. I'Ipe;K/:le 4yemM NOMeHATb
NoAAOHbI MeCTaMU, OTKNKOUUTE n3fenne ot CeTu.

Y6eaunTech, UTO BHYTPU 13AENNA OTCYTCTBYIOT YNakoBOUHbIE MaTepuanbl U NOCTOPOHHYE NpeaMETbl. [POMONTe Tensoi BOJOI C HENTPanbHbIM
MOIOLLVIM CPEAICTBOM BCe ChEMHbIe AeTani. MpocyLunTe ux. Kopnyc nsaenva npotpuTe BAaXHO TKaHbIO 1 BbITPUTE HAaCyXo.

IKCMNYATALMA

YcTaHoBWTE M3[ENMe Ha CyXylo, POBHYIO 11 TEPMOCTOMKYIO MOBEpX-
HOCTb, BflaNI OT UCTOYHVKOB Tenna. He yctaHaenuBaiiTe usgenvie s
Hernocpe/CTBEHHON BAM30CTU K CTeHe nn mebenu. He 3akpbisaiite
BEHTUNALMOHHbIe OTBEPCTUA. [POAYKTbI, KOTOPbIE MoANexaT CyllKe,
NPOMOViTe, NpocylwmnTe GyMaKHbIM MONOTEHLIEM 11 MOPEXbTe Ha He-
6onblume Kycouku. PasnoxuTe NpoayKTbl B NOAAOHaX Tak, 4Tobbl 0be-
CreunTb CBOGOAHDBIN MPOXOA rOpAYEro BO3Ayxa MeX[y KycouKamu.
MomHWTe, 4TO NOTOK ropAYero BO3ayxa, AOMKeH CBOOOAHO LIMPKYK-
poBatb Mexzay noaaoHamu. He HaknagpiBaiTe CIMLLKOM MHOTO Mpo-
[lyKTOB B KaX/bll MoAAoH. MakcManbHas 3arpyska He [Jo/kHa npe-
BbllWaTb - 0,7 Kr. HakpoliTe NnoaaoHb! KPbILwKoiA. [ofAoHbI C 3aKpbITO
KPbILLKOW YCTaHOBUTE Ha KOPMYC.

YCTAHOBKA TEMIMEPATYPbI. Mogkniouute n3penvie K cetr. Ans
BK/IOYEHNA HaxmuTe KHornKy POWER. Mpr NOMOLLM KHOMOK «+» 1 «-»
ycTaHoBuMTe BpemaA paboTtbl oT 1 Ao 48 yacos (lwar ycTaHoBKM 1 yac).
Mocne ycTaHOBKW BpeMeHW, HaxmuTe KHOMKy SET, KHOMKammn «+» 1
«» ycTaHoBWTe Temnepatypy oT 40 go 70°C (war ycraHoBku 5°C). Mpun
nomoLyy KHomku SET, Bbl MoXeTe 13MeHUTb TemnepaTypy BO Bpems
paboTbl u3genus.

CYWIKA OPYKTOB. Bbimoiite ¢pyKTbl, Mpocylunte GymaxKHbIM Mo-
noteHueM. NMopexbTe Ha KYcOuKu, KOTopble MOXHO CBOGOAHO pa3me-
CTUTb BHYTPY NOAAOHA.

CYLUKA OBOLLEW. Mepes Hauanom cylwKu oBoLyeil pekomeHayeTca
VX MPOBapUTb. 3eneHble 606bl, LIBETHYIO KarycTy, 6pOKKONK, Criapy v
KapTOLLKY - NOrpy3unTe B KUNALLYI0 BOAY Ha 3-5 MUHYT. M3Bnekute oBo-
Wy 1 npocywnTe 1x GymaxkHbim nonoteruem. BHUMAHUE! Bpema n
TemnepaTypa CyLIK1 NPOJyKTOB, HOCUT PeKOMeHfjaTeNbHbIN XapaKTep,
1 3aBMCUT OT CBEKECTU, KauyecTBa 11 pa3mepa NPopyKTa, a Takke Tem-
nepaTypbl ¥ OTHOCUTENbHON BaXKHOCTY B NomeleHnn. Mopabrpaetca
3KCMEePVMEHTANbHO 1 MHAUBIAYANbHO.
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CYLIKA MACA, PbIBbl, MTULLbI. Beibripaiite Anis CyLIKM TONbKO MACO
6e3 xwpa (roBAAUHA, NTYLIA) N UCKNIOUUTENBHO CBEXYIO pbiby. MAco n
Pbiby NpefiBapyTENbHO 3aMapUHyIATe 1N OTBapuTe.
MPUTOTOBNEHUE U CYLLUKA MACA. CraHpapTHbIn MapuHag: 1/2
CTakaHa COeBOro coyca,1 3y6OK YecHOKa, HapesaTb Ha MaseHbKue
KyCouKy, 2 6onbluve NOXKK KeTuyna, 1 1 1/4 fecepTHas noxka conu,
1/2 pecepTHOI NOXKW MonoToro nepua. Bce nHrpeanenTsl cnepyet
TuwaTenbHO nepemeluatb. MAco nopesaTtb Ha TOHKMe Kycouku. Mapu-
HOBATb B TeYeHNM 4-X 4aCOB. 3aTem V3BMIEKNTE, NPOCYLLUTE GyMaKHbIM
nonoteHLiem. Pasnoxute MaprHOBaHHOe MACO B MOAOH TaK, UTobbI
ropAuNii BO3ayx CBOBOAHO LMPKYNIMPOBan mMexay Kycoukamu. Mpo-
[OMKUTENBHOCTb CYLIKM 2-8 YacoB. XpaHuTe MpUroToBNIeHHbIN NPo-
[KT B XONOAUNbHUKE He Gonee 2-x MecALieB B repMETUYHO eMKOCTH.
MPUTOTOBNEHUE N CYLLKA PbIBbl. Ina npurotoBneHns pbibbl
nCronb3ayiTe, UCKIOYUTENbHO CBEXYIO Pbiby. Mepen Hauyanom CyLwku
PbIGy MopexbTe Ha KyCOUKM 1 yanuTe KOCTU. MpUroToBbTe CONAHONM
pacteop (150 r conu Ha 1 IUTP BOABI) MOMECTUTE B HETO PbiBy - MapuHO-
BaTb B TeYeHMM 1-ro Yaca. /3BnekuTe Kycoukm pbibbl 1 NPOCyLLMTE X
6yMaxkHbIM NosoTeHLiem. MpUroToBbTe MapyHag, C COMbIO 1 CreLVAMM.
MapuHyiiTe B TeUEHUM 7-M1 YacoB. UI3BNeKuUTe KyCOUKM pbibbl 13 Ma-
PvHaaa v npocyLnTe nx 6yMaxHbIM nosoTeHLem. PasnoxwTe pbiby Ha
Tapenke 1 3aneKarTe B [lyxOBKe B TeueHUn 20 MHYT Npu TemnepaType
200°C. /3BnekuTe 13 Ayx0oBKM pblGy 1 PasfoxuTe ee B NOAAOH TaK, YTo-
6bl ropAYNI1 BO3/lyX CBOGOAHO LMPKYNMPOBaN Mexy Kycoukamu. Mpo-
[IOMKNTENbHOCTb CYLIKN 2-8 YacoB. XpaHuTe MpUroTOBEHHbIN Npo-
DYKT B XONOAUNbHUKE He Gonee 2-X MeCALEB B repMETUYHO EMKOCTH.
CYLUKA TPAB, MPAHOCTEN. Jlio6ble Tpasbl NPUroaHbl ANA CyLIKM.
CylwmTe TpaBbl BMECTe CO CTEBNAMY, MOCE CYLIKI OTAENNTE INCTbA OT
cTebneit. Yoeamtech B TOM, UTO TPaBbl XOPOLLIO BbICYLUEHbI, B MPOTUB-
HOM CJlyyae MOXET HauaTbCA NPOLIECC THNEHUA.



YUCTKA NYXoa

Y6eF[VITECb, 4TO n3aenve OTKIIOHEHO OT 3M1eKTPOCEeTU U NONTHOCTbIO OCTLINO.
Bo n3bexaHue nuLeBbIX OTpaB]'IeHVIVI W KLLEYHbIX 3a60neBaHuin cre-
[yeT PerynAapHO YMCTVTL 1 YAAsATL C NOBEPXHOCTV MOANOHOB 1 BepXHEN
KPbILLKM J100ble OCTATKM MPOAYKTOB. MOAAOHDBI 11 BEPXHIOKD KPbILLKY MpO-
MbIBaiiTe HeTParbHbIM MOIOLLIIM CPEACTBOM. BHYTPEHHIOI0 YacTb Kopryca
NPOTPYITE YMCTON TPAMKON CMOYEHHOM B YKCyce. Kopryc cyLuku npotpute

XPAHEHUE

B/IaXKHOW TPAMNKOI. [ocne 3Toro Bce coctaBnAoLLyie BbITpuTe Hacyxo. BHU-
MAHUE! He moiiTe CbemHble YacTu: MOAAOHbI 11 BEPXHIOK KPbillly B MOCY-
[loMOoeyHo MalLvHe. He norpy»aiite Kopnyc B BoAy wWin B niobble apyrue
KnaKoCTy. He pomnyckaiite nomaaaHiis BOAbl B BEHTUNALIVMIOHHbIE OTBEPCTUA
pacronoxeHHble B BEPXHEI 1 HIKHEl YacTy Kopryca. He ncnonb3osatb
1A YACTKV U3enmA abpasvBHble MOIOLLVIE CPefCTBa WV PacTBOPUTENN.

Mepen xpaHeHnem y6eamnTech, 4To U3aenme OTKIIUYEHO OT 3eKTpoceTu. BoinonHuTe Bce Tpe6oBaHua pasgena OYNCTKA U YXOL. XpaHute

n3fenvie B Cyxom, NpoxsafHOM N HeAOCTYyNHOM AnsA ﬂeTeIﬁ mecTe.

3AXOAW BE3NEKK

YBaXHO MpounTaiiTe Lo IHCTPYKLUiO nepes eKcrlyatalielo Bupoby,
o6 YHUKHYTU MOMOMOK NPU BUKOPUCTaHHi. [epes BKNIOUEHHAM BU-
poby nepesipTe, UM BIAMOBIAAIOTL TEXHIUHI XaPAKTEPUCTVKN BUPOOGY,
no3HaueHi Ha Haknenuj, NnapameTpam enektTpomepexi. HenpasunbHe
BUKOPUCTaHHA MOXe MPU3BECTV A0 MONOMKY BUPOOY, 3aBAaTn Ma-
TepianbHoi WKoay abo 3anofiaTh WKoay 3[0poB'lo KopuctyBava. Bu-
KOPWCTOBYBATM TifIbKM B NOBYTOBUX LiNAX 3riiHO 3 LM KepiBHULITBOM
no ekcnnyartauii. Mpunag He NpUsHaYeHNii 41A KOMepPLIINHOTo 3aCToCy-
BaHHA. BUKOPUCTOBYITE BUPI6 TiNIbKI 3@ MPAMUM 10rO NPU3HAYEHHAM.
He BukopucTosyiite BUpi6 B 6e3nocepepHiit 6M3bKOCTI Bifj KyXOHHOT
PaKOBWHY, Ha BYNWLLi i B NPUMILLEHHAX 3 NiBULLEHO BOMOTICTIO MO~
BiTPA. 3aBXAW BiKNovaiiTe BUPIO Bif enekTpomMepexi, AKWO BiH He
BUKOPUCTOBYETBLCA, @ TaKOXK Nepef] CKNaAaHHAM, PO36rpaHHAM i uu-
LWeHHAM. Bupib He nosuHeH 6yTn 6e3 Harnaay, NoKu BiH NigKMI0YeHNi
110 Mepexi xuBneHHs. CiKyiiTe, o6 MepeXxeBuit LHYpP He TOPKaBCA
rOCTPYX KPOMOK MebniB i rapAumx noBepxoHb. LLLo6 yHUKHYTW ypaxeH-
HA €IeKTPOCTPYMOM He HamaraTecs CaMoCTiiHO PO36ypaTu | peMOH-
TyBaTV BUPIO. MU BiAKNIOUEHHI BUPOOY He TATHITb 3a LUHYP UBEHHS,
6epiTbca 3a BUKY. He nepekpyuyiiTe i Hi Ha LLIO He HaMOTYiTe Mepexe-
BUIA WHyp. Mpunag He Npu3HaveHnn ana NpUBeeHHA B Jilo 30BHiLL-
HIM TaiMepom abo OKPEeMO CUCTEMOIO AMCTAHLIAHOTO KepyBaHHS.
lMpunag He NpU3HaYeHUI ANA BUKOPUCTaHHA 0COBaMV 3i 3HUKEHUMIA
bi3MUHIMY, YyTTEBMMU 26O PO3YMOBUMY 3[IGHOCTAMU, @ TaKOX MpU
BiAICYTHOCTI y HWX AocBiay abo 3HaHb, AKLLO BOHW He 3HaXOAATLCA Nif
KOHTponeM abo He MPOIHCTPYKTOBaHi NPO BUKOPUCTaHHA Mpunagy
ocobolo, BiANOBifanbHoIo 3a ix 6e3neky. He no3sonaiite f4itAM BUKO-
purcTOBYBaTU BUPI6 B AKOCTI irpaluKku. He BUKopuUCTOBYIiTe Npunaaas,
WO He BXoAATb B KomnnekT noctaBku. YBATA! He nossonsiite gitam
rpaTicA 3 NoNieTUNEHOBMMM MakeTamm1 abo NaKyBanbHOIO MiBKOI0. 3A-
IPO3A 3AYXU! YBATA! He BrKopuvCTOBYiATe BUPIO No3a NpuMilLeH-
Ham. YBATA! BysibTe 0cO6NMBO yBaXkHi, AKLLO NOGMM3Y Bif NPaLooyoro
BUPOOY 3HaX0AATbLCA AiT MonogLe 8 PokiB abo 0cobu 3 obMexxeHUMN
moxnuBoctamu. YBATA! He BuKopurcToByiiTe BUPI6G NOGAM3Y roptounx
Mmatepianis, BUGYXOBMX PEUOBMH i camo3aiMncTuX rasis. He ctasTe
BUPI6 MOpyY 3 ra3oBoio abo eNeKTPUUHOI MANTOIO, @ TAKOX THLLUMU
[pkepenamn Tenna. He nigaasaiite BUpI6 Al NPAMUX COHAYHKX NPO-

MEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM

meHiB. YBATA! He gosBonaiite aitAam monopue 8 pokiB Topkatuca Ao
Koprycy, 10 Kabens XvBNeHHA | 10 MicLA NiAKNIoYeHHA Kabena xwe-
NeHHA Nif Yac po6oTu Bupo6y. AKLLO BUPI6 feAknii yac nepeGyBas Npu
Temnepatypi Huk4e 0°C, nepep BBIMKHEHHAM WOrO CAlif, BUTPUMATY
npu KiMHaTHiI Temnepatypi He meHwwe 2 roauH. YBATA! He 6epitbcs
3a LWHYpP KUBMEHHA i 3a BUNKY MOKpuMK pykamun. YBATA! Bumukaiite
BUPI6 Bif €NEKTPUYHOT MEPEXi KOXeH pa3 nepes YMLLEHHAM, a TaKoX
B TOMY BUNajKy, AKLLO By HUM He KopucTyeTecs. Mpuy nigknoueHHi Bu-
o6y [0 eNeKTPUYHOT Mepexi He BUKOPUCTOBYITe nepexigHuK. YBATA!
o6 yHUKHYTU NepeBaHTaXXeHHA Mepei XV1BNEHHs, He HamaraiTeca
nigKioYaT! BUPI6 OAHOYACHO 3 HWMMK MOTYKHVMW enekTponpuna-
flamun 1o ofHiel niHii enektpomepesi. YBATA! Tig yac po6oTu kopnyc
HarpiBaeTbcal He HakpuBaiite BUPI6 pyluHKamy abo iHWUMK npes-
meTamu. YBATA! He BrikopucToByiiTe BUpi6 Ginblu 40 roauH. Micna 40
roavH Po6OTW BUMKHITL BUPIG i AaiiTe MOMY MOBHICTIO OXONOHYTH He
MeHLue 2-x roanH. YBATA! CriigkyiiTe 3a TM, LG B BEHTUNALLINHI OTBO-
Py (Po3TalOBaHi y BEPXHIl Ta HIKHII YacTUHI KOprycy) He noTpanna-
N1 CTOPOHHI NpeaAMETH, PiAUHY, KOMaxu i 3anvwKu npoaykTis. YBATA!
LLlo6 yHMKHYTI XapuOBUX OTPY€EHDb ab0 KILLIKOBMX 3aXBOPIOBaHb KOXeH
pa3 nicnA 3akiHYeHHA CyLWIHHA, OYMLLaiTe NiAA0HN | BEPXHIO KPULLKY
Bifl 3annwkis npoaykTis. YBATA! PerynapHo nepesipaiiTe rotoBHICTb
npoaykTis. MPUMITKA: MNpu nepLiomy BUKOPUCTaHHI MOX/IMBa NosBa
CTOPOHHBOTO 3anaxy i HEeBENVKOI KiNbKOCTI VMy Bif HarpiBaibHOro
enemeHTy. YBATA! He pekomeHAy€eTbCA CyLUIMTL Taki NPOAYKTY AK: aBO-
Kaflo, XKMpPHi CopTn M'Aca, cupe M'ACO NTULL, ANLA, CUPU M'AKUX COPTIB.
3a60pOHAETLCA NepeHoCKTY BUPI6 Mif Yac poboTu. [1na foAaTKOBOrO
3aX1CTY B NaHLII03i XKMBNEHHA AOLNIbHO BCTAHOBUTY MPUCTPIil 3axmc-
HOTO BUMKHEHHA 3 HOMIHaNIbHUM CTPYMOM CrpaLibOBYBaHHS, WO He
nepesuLLye 30 MA, iN1A YCTaHOBMIEHHA NPUCTPOIO 3BEPHITLCA 10 daxiB-
uA. YBATA! BctaHoBntoiiTe BCi NipA0OHW, HaBIiTb AKLLO AeAKi 3 HUX He 3a-
noBHeHi. MpoayKTV po3knajainTe Ha HUXKHIX CEKLIiAX, MOPOXKHI NiAAOHN
BCTaHOB/IIOMTe 3BepXy. [INA 3a6e3rneyeHHA HaikpalLumx pesynbaTis cy-
LWiHHA PEKOMEHAYETbCA YKNaAaTh GinbL BONOTi iHFPEAIEHTN Ha HXKHI
CeKUil i NepioaNYHO MIHATU HIXKHI | BEpPXHI ceKuUil Micuamu. MepLu Hix
MOMIHATY NiAA0HN MICLAMY, BUMKHITb BUPIG Bif Mepesi.

MepeKoHaiiTecs, Wo BcepeAnHi BUpoOyY BiACYTHI NaKyBasnbHi MaTepianu i CTOPOHHI npeameTu. MpomMuiiTe TEMOK BOAOIO 3 HENTPANbHUM
MMM 3acobom Bce 3HiMHI feTani. Mpocywitb ix. Kopnyc Bupoby NpoTpiTh BONOrolo TKAHWHOL | BUTPITb HAacyXo.

EKCTUIYATALIIA BUPOBY

PosraLuyiiTte npunag Ha cyxy, piBHY i TePMOCTIIKY NOBEPXHIO, BAA/NHI Bif
[Kkepen Tenna. He crasTe BUpi6 B 6e3nocepeHii 67M3bKoCTi 4o CTiHv abo
Mebnis. He 3akpuBaiite BeHTUNALNHI oTBOpW. MPOAYKTY, AKi NifnAraoTs
CYLLIHHIO, NPOMUIATE, NPOCYLLITH ManepoBIM PYLLHVKOM | OPIKTe Ha He-
BE/VIKi LUMATOYUKU. PO3KNaAiTh NPOAYKTY B MifA0HAX Tak, o6 3abesneuntn
BifIbHMIA NPOXIA rapAYOro MOBITPA MiX LUMaTouKamu. Mam'ATaiTe, Wwo no-
TiK rapA4oro MnosiTps, NOBVHEH BiflbHO LIMPKy/oBaTV MixX niggoHamun. He
KnagiTb 3aHaTo 6arato NPOAYKTIB B KOXeH MifAoH. MakcumarbHe 3aBaH-
TaXKeHHsA He NOBMHHa nepesyiLLyBaTV-0,7 Kr. HakpuiiTe nigfoHN KPULLKOHO.
[ipAOHN i3 3aKPUTOIO KPMLLIKOKO BCTAHOBITL Ha KOpyC.
BCTAHOBJIEHHA TEMMEPATYPW. 3a nonomoroto kHonku SET, By Mo-
KeTe 3MIHUTW TemnepaTypy Mif Yac po6oTy BUPOGHU.

CYLUIHHA ®PYKTIB. ByimuiiTe $hpyKTI, NPOCYLLITH MANepOBYM PYLLIHUKOM.
[NopixTe Ha LIMATOYKY, AKi BiflbHO PO3MICTATLCA BCePeVIHI NioHY.
CYLUIHHA OBOMIB. [Nepep no4aTkom CyLLiHHA OBOYIB PEKOMEHAYETLCA
‘ix npoBapuTU. 3eneHi 606w, KONbOPOBY KarycTy, 6POKON, CMapXy i Kap-
TONMIO - 3aHypTe B KUMMAYY BOAY Ha 3-5 XBUAMH. BuiimMite oBoui i npo-
CyWiTh iX NanepoBrM pylHMKom. YBATA: Yac i Temnepatypa CylliHHA
NPOAYKTIB, Mae peKoMeHAALIHNIA XapaKTep, i 3anexuTb Bif CBIXOCTI,
AKOCTi Ta pO3Mipy NPOAYKTY, @ TaKOX TemnepaTypm i BifHOCHOI BOJIOTOCTi
B NpyMiLLieHHi. MigbupaeTbca ekcnepuMeHTanbHO i iHAUBIAYanbHO.

CYLUIHHA M’AAICA, PUBU, MTULI. Bubupaiite ana CywwiHHA Tinbkn
M'Aco 6e3 Xupy (ANOBMNYMHA, NTULA) | BUKNIOYHO CBiXY puby. M'aco i
prby nonepeaHbo 3amapuHyiiTe abo BifBapiTb.

MPUrOTYBAHHA | CYWUIHHA M'AACA. CraHpapTHuin mapuHag: 1/2
CKIAHKI COEBOTO COYCY, T 3y6OK YaCHMKY, Hapi3aTy Ha MasieHbKi LMaTou-
Ku, 2 BenvIKi noxkw ketuyny, 11 1/4 neceptHa nox«a coni, 1/2 aeceptHol
JIOXKW MeneHoro neputo. Bci iHrpeaieHTn cnip petenbHo nepemiluati.
M'Aco nopisaTi Ha TOHKI WMaTOuKV. MapuHyBaTV MPOTArOM 4-X FOAVH.
[MoTimM BUIMITL, NPOCYLLITL NanNepoBUM PYLLHMKOM. Po3knaaitb MapuHo-
BaHe M'ACO B MfAIOH TaK, o6 rapAye MOBITPA BiMbHO LIMPKYSIOBAB MiX
LumaTouKamu. TpMBasicTb CyLLiHHA 2- 8 roAuH. 36epiraiiTe NPUroToBNeHU
TPO/IYKT B XONOAWTBbHIIKY He GirbLue 2-X MICALIB B repMeTUYHIN EMHOCTI.
MPUrOTYBAHHA | CYLWWIHHA PUBW. [ina npurotyBaHHA pubun Bu-
KOPUCTOBYITE, BUKIIOUHO CBiXY puby. Mepea noyaTkom CyLiHHA
prby NopixKTe Ha LUMATOYUKM | BUAANITL KICTKW. MPUroTyinTte CoNAHNN
po3uuH (150 rp. Coni Ha 1 niTp BOAM) NOMICTITb B HbOrO pUBY - Ma-
PVHYBaTW NPOTArOM 1-r0 roAuHW. BUiAMITL WMaTOuK pubm i npo-
CyWiTb iX NanepoBum pywHUKoM. MpuroTyiite mapuHag 3 cinnio i
cneyiamu. MapuHyoTb NPOTArOM 7-MW FOAUH. BUIMITL WIMaTOUKM
prby 3 MapyHaay i NPOCYLLITb iX NaNepOBUM PYLIHNKOM.



Po3knagiTb pnby Ha Tapinui i 3anikanTe B AyxosLj npoTarom 20 XBUINH
npu Temnepatypi 200°C. Buiimitb 3 lyxoBku puby i po3knaaits ii B nig-
JIOH TaK, o6 rapAYe NoBITPA BiNIbHO LIMPKYIOBANO MiXK LUMATOUKaMU.
TpuBanicTb CyLwiHHA 2-8 roauH. 36epiraiiTe NPUrOTOBNEHNI MPOAYKT B
XONOAWBHUKY He Binblue 2-X MiCALIB B repMETUYHI EMHOCTI.

OYULLEHHA TA AOrNAan

MepeKoHanTecs, Wo BUPI6 BiAKMNIOUEHWI Bif eneKTpoMepeXi i MoBHic-
Tio 0X0110B. LL06 YHVKHY TV XapUOBYIX OTPYEHb 260 KULLIKOBIX 3aXBOPIO-
BaHb CJif, PErynApHO YNCTUTU | BUAANATY 3 NMOBEPXHI MiAAOHIB i BEpX-
HbOT KPULLIKY ByAb-AKi 3anuLwKkv NpoayKTis. MiaaoHN | BepXHIO KPULLKY
NPOMUBaNTe HENTPaNbHUM MUIOYUM 3aCO60M. BHYTPILLHIO YacTuHy
KOpMyCy NPOTPITb YMCTOIO raHuiPKOIO 3MOYEHOI0 B OLITI. Kopryc cywukn

3BEPITAHHA

CYLWIHHA TPAB, MPAHOLLUIB. byab-Aki TpaBn NnpuaaTtHi Ana CyLwiH-
HA. CywiTb TpaBu pasom 3i cTebnamu, Micna CylwiHHA BifoKpemTe
NNCTA Bif cTebnuH. MNepeKkoHaiTecs B TOMY, Lo Tpasu Aobpe BrCY-
LEHi, B iHLIOMY BMMaZIKy MOXe No4aTUCA NPoLiec rHNTTA.

NPOTPITh BOMOrOt0 raHuipkoto. Micna uboro BCi CKNapgosi BUTPITb Ha-
cyxo. YBATA! He muiiTe 3HIMHI YaCTUHW: NiAAOHN | BEPXHIO KPULLKY B
NOCYAOMWIHIY MalLMHi. He 3aHyploiiTe Koprnyc y Bogly abo B Gyab-Aki
iHWi pignHKn. He gonyckaiite nonagaHHA BOAW B BEHTUNALLINHI OTBOPU
po3TalloBaHi y BEPXHIl i HXKHIN YacTyHi Koprycy. He BukopuncToByBa-
TV ANA YNLLEHHA BUPOGY abpa3nBHi MUIoYi 3aco61 abo PO3UMHHUKN.

Mepep 36epiraHHAM NepekoHaeTecs, Wo BUPI6 BiAKNOYEHO Bif enekTpomepexi. BukoHarTe Bci BuMoru posginy OYULLEHHA TA OMNAA.
Tpumaiite BUpi6 B CyxoMy, NPOXONIOAHOMY Ta HEJOCTYMHOMY ANA AiTel MicLi.

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem uzytkowania wyrobu uwaznie przeczytaj
niniejsza instrukcje, aby unikna¢ jego uszkodzenia. Przed wiacze-
niem wyrobu sprawdz, czy charakterystyki techniczne, podane na
etykiecie, odpowiadaja parametrom sieci elektrycznej. Niewtasciwe
uzytkowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia wyrobu, nanies¢
szkody materialne lub zaszkodzi¢ zdrowiu uzytkownika. Do uzytku
wytacznie w celach domowych zgodnie z dana Instrukcja obstugi.
Wyréb nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. Uzywaj
wyrobu tylko zgodnie z jego bezposrednim przeznaczeniem. Nie
uzywaj produktu w bezposrednim sasiedztwie ze zlewem kuchen-
nym, na dworze oraz w pomieszczeniach o zwiekszonej wilgotnosci
powietrza. Zawsze odtaczaj wyréb od sieci elektrycznej, jezeli nie
korzystasz z niego oraz przez rozpoczeciem montazu, demontazu
i czyszczenia. Wyrdb nie powinien pozostawac bez nadzoru, dopoki
jest on podtaczony do sieci zasilajacej. Pilnuj, aby przewdd siecio-
wy nie dotykat ostrych krawedzi mebli i powierzchni goracych. Aby
unikna¢ porazenia pradem elektrycznym nie probuj samodzielnie
rozbierac¢ i remontowac¢ wyrobu. Podczas odfaczenia wyrobu od
sieci elektrycznej nie ciagnij za przewdd zasilajacy, chwytaj wtycz-
ke. Nie skrecaj ani na nic nie nawijaj przewodu sieciowego. Wyréb
nie jest przeznaczony do uruchomienia za pomoca zewnetrznego
timera lub odrebnego systemu zdalnego sterowania. Wyréb nie jest
przeznaczony do uzywania przez osoby niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub z ograniczong wrazliwoscia, a takze w przypadku,
gdy nie posiadajg one dos$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie sg one
pod kontrolg badz nie zostaty one poinstruowane o uzyciu urzadze-
nia przez Nie pozwalaj dzieciom uzywac wyrobu jako zabawki. Nie
uzywaj akcesoriow, nie wchodzacych w komplet dostawy. UWAGA!
Nie pozwalaj dzieciom na zabawe z torbami plastykowymi lub folig
opakowaniowa. NIEBEZPIECZENSTWO DUSZNOSCI! UWAGA! Nie
uzywaj wyrobu poza pomieszczeniem. UWAGA! Zachowaj szcze-
goblna uwage, jesli w poblizu dziatajgcego wyrobu znajduja sie dzieci
do lat 8 lub osoby niepetnosprawne. UWAGA! Nie uzywaj wyrobu
w poblizu materiatéw tatwopalnych, materiatow wybuchowych i
gazéw samozapalnych. Nie nalezy stawia¢ wyrobu obok kuchenki
gazowej lub elektrycznej oraz innych zrédet ciepta. Nie nalezy nara-
za¢ wyrobu na bezposrednie oddziatywanie promieni stonecznych.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

UWAGA! Nie pozwalaj dzieciom do lat 8 dotykac¢ korpusu, przewo-
du sieciowego i wtyczki przewodu sieciowego podczas dziatania
wyrobu.Jezeli wyréb przez pewny czas znajdowat sie przy tempera-
turze ponizej 0 °C, przed jego wigczeniem nalezy pozostawi¢ go w
temperaturze pokojowej w ciggu co najmniej 2 godzin. UWAGA! Nie
dotykaj przewodu sieciowego i wtyczki przewodu sieciowego mo-
krymi rekami. UWAGA! Zawsze odtgczaj wyréb od sieci elektrycznej
przed czyszczeniem, a takze w przypadku, gdy nie jest on uzywany.
Przy podtaczeniu wyrobu do sieci elektrycznej nie nalezy uzywac
adaptera. UWAGA! Aby uniknaé przeciazenia sieci zasilajacej nie
podtaczaj wyrobu jednoczes$nie z innymi urzadzeniami elektryczny-
mi o duzej mocy do tej samej linii sieci elektrycznej. UWAGA! Pod-
czas dziatania korpus nagrzewa sie! Nie nalezy przykrywac urzadze-
nia scierkami lub innymi przedmiotami. UWAGA! Nie nalezy uzywac
urzadzenia ponad 40 godzin z rzedu. Po 40 godzinach pracy nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i pozostawic je do catkowitego ostygniecia na
co najmniej 2 godziny. UWAGA! Nalezy uwaza¢, aby do otworéw
wentylacyjnych (znajdujacych sie w gérnej i dolnej czesci obudowy)
nie dostaty sie zadne ciata obce, ptyny, owady i pozostatosci pro-
duktéow. UWAGA! Aby uniknac zatrucia pokarmowego lub choroby
jelit, za kazdym razem po zakorczeniu suszenia, nalezy oczyscic tace
i gorng pokrywe z resztek produktéw. UWAGA! Nalezy regularnie
sprawdzac, czy produkty na gotowe. Uwaga. Przy pierwszym uzyciu
moze pojawic sie obcy zapach i niewielka ilosci dymu z elementu
grzejnego. UWAGA! Nie zaleca sie suszenia takich produktéw jak:
awokado, ttuste miesa, surowe mieso drobiowe, jaja, sery miekkie.
Zabronione jest przenoszenie urzgdzenia podczas pracy. UWAGA!
W celu dodatkowego zabezpieczenia w obwodzie zasilania zaleca
sie zainstalowac¢ wytacznik automatyczny o znamionowym pradzie
zadziatania nie przekraczajagcym 30 mA. W celu instalacji urzadzenia
nalezy zwrdc¢ sie do specjalistow. UWAGA! Nalezy ustawiac wszyst-
kie tace, nawet jesli niektére z nich nie sg wypetnione. Produkty na-
lezy wykfadac na dolne tace, puste tace nalezy ustawia¢ na gorze. W
celu zapewnienia najlepszych wynikow suszenia zaleca sie wyktadac
bardziej wilgotne sktadniki na dolne tace i co jakis czas zamieniac¢
dolne i gorne tace miejscami. Zanim zamieni si¢ tace miejscami, na-
lezy odtaczyc urzadzenie od sieci.

Rozpakowac urzadzenie, sprawdzi¢, czy wewnatrz urzadzenia nie ma materiatéw opakowaniowych i ciat obcych. Umy¢ ciepta wodg z neutral-
nym detergentem wszystkie zdejmowane czesci: Osuszyc je. Obudowe urzadzenia przetrze¢ wilgotna sciereczka, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

0BStUGA URZADZENIA

Umiesci¢ urzadzenie na suchej, réwnej i odpornej na temperature
powierzchni, z dala od zrédet ciepta. Nie umieszczac urzadzenia w
bliskiej odlegtosci od scian lub mebli. Nie zakrywa¢ otworéw wen-
tylacyjnych. Produkty, ktére sa przygotowane do suszenia, optukac,
osuszyc papierowym recznikiem i pokroi¢ na mate kawatki. Umiesci¢
produkty na tacach tak, aby zapewni¢ swobodny przelot goracego
powietrza miedzy kawatkami produktéw. Nalezy pamietac o tym, ze
strumien goracego powietrza, powinien swobodnie krazy¢ pomie-
dzy tacami. Nie nalezy naktadac zbyt duzej ilosci produktéw na kaz-
dej tacy. Maksymalny zatadunek nie powinien przekraczac 0,7 kg.

USTAWIENIE TEMPERATURY. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci. Wigczy¢, na-
ciskajac przycisk POWER. Za pomoca przyciskow,,+"i,-" ustawi¢ czas pracy
od 1 do 48 godzin (podziatka to 1 godzina). Po ustawieniu czasu, nacisna¢
przycisk SET, za pomocg przyciskow ,+"i,-" ustawi¢ temperature od 40 do
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70°C (podziatka to 5°C). Za pomocg przycisku SET mozna zmienic tempera-
ture podczas pracy urzadzenia.

SUSZENIE OWOCOW. Umy¢ owoce, osuszy¢ papierowym recznikiem.
Pokroi¢ na kawatki, ktére mozna swobodnie umiesci¢ wewnatrz tacy.
SUSZENIE WARZYW. Przed rozpoczeciem suszenia warzywa zaleca sie
podgotowac. Zielona fasole, kalafior, brokuty, szparagi i ziemniaki - za-
nurzy¢ we wrzatku na 3-5 min. Wyjac warzywa i osuszy¢ je papierowym
recznikiem. UWAGA! Podane czas i temperatura suszenia produktow
maja charakter orientacyjny i uzaleznione sa od swiezosci, jakosci i
wielkosci produktéw, a takze temperatury i wilgotnosci wzglednej w
pomieszczeniu. Nalezy dobrac je doswiadczalnie i indywidualnie.
SUSZENIE MIESA, RYB, DROBIU. Do suszenia nadaje sie tylko chu-
de mieso (wotowina, dréb) i wytacznie swieze ryby. Migso i ryby na-
lezy wstepnie zamarynowac lub ugotowac.



PRZYGOTOWANIE | SUSZENIE MIESA. Standardowa marynata: 1/2
szklanki sosu sojowego,1 zabek czosnku pokrojony na mate kawat-
ki, 2 duze tyzki ketchupu, 1 1/4 deserowej tyzki soli, 1/2 deserowej
tyzki mielonego pieprzu. Wszystkie sktadniki nalezy doktadnie wy-
mieszac. Migso pokroi¢ na cienkie plastry. Marynowac 4 godziny.
Nastepnie wyja¢, osuszy¢ papierowym recznikiem. Roztozy¢ mary-
nowane migso na tacy tak, aby gorace powietrze swobodnie krazyto
miedzy kawatkami. Czas suszenia wynosi 2-8 godzin. Przygotowany
produkt nalezy przechowywac w lodéwce nie dtuzej niz 2 miesigce
w szczelnie zamknietych pojemnikach.

PRZYGOTOWANIE | SUSZENIE RYB. Do suszenia nalezy wykorzy-
sta¢ wylacznie Swieze ryby. Przed rozpoczeciem suszenia ryby po-
kroi¢ na kawatki i usung¢ osci. Przygotowac roztwoér solanki (150 g

(ZYSZCZENIE 1 OBSLUGA

Upewnic sig, ze urzadzenie jest odtaczone od sieci elektrycznej i catkowi-
cie ostygto. Aby uniknac zatrucia pokarmowego lub choréb jelit, nalezy
regularnie oczyszczac i usuwac z powierzchni tac i gornej pokrywy wszel-
kie pozostatosci produktow. Tace i gorng pokrywe nalezy my¢ neutral-
nym detergentem. Wewnetrzng cze$¢ obudowy nalezy wytrze¢ czysta
szmatka zwilzong w occie. Obudowe nalezy wytrze¢ wilgotng szmatka.

PRZECHOWYWANIE

soli na 1 litr wody) umies¢ w nim ryby - marynowac 1 godzine. Wy-
ja¢ kawatki ryby i osuszy¢ je papierowym recznikiem. Przygotowac
marynate z sola i przyprawami. Marynowac 7 godzin. Wyjac¢ kawatki
ryby z marynaty i osuszy¢ je papierowym recznikiem. Utozy¢ rybe
na talerzu i piec w piekarniku przez 20 minut w temperaturze 200°C.
Wyjac rybe z piekarnika i utozy¢ ja na tacy, tak aby gorace powietrze
swobodnie krazyto miedzy kawatkami. Czas suszenia wynosi 2-8
godzin. Przygotowany produkt nalezy przechowywac w lodéwce
nie dtuzej niz 2 miesigce w szczelnie zamknietych pojemnikach.
SUSZENIE ZIOt, PRZYPRAW. Wszystkie ziofa nadaja sie do susze-
nia. Nalezy suszy¢ ziota wraz z fodygami, a po wysuszeniu oddzieli¢
liscie od todyg. Nalezy upewnic sie, ze ziota sa dobrze wysuszone, w
przeciwnym razie moze rozpocza¢ si¢ proces gnicia.

Nastepnie wszystkie elementy nalezy wytrze¢ do sucha. UWAGA! Nie
nalezy myc¢ zdejmowanych czesci: tac i gérnej pokrywy w zmywarce. Nie
wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych ptynach. Nie wolno
dopuscic¢ do przedostania sie wody do otwordéw wentylacyjnych znajdu-
jacych sie w gérnej i dolnej czesci obudowy. Nie wolno uzywac do czysz-
czenia urzadzenia $ciernych srodkéw czyszczacych lub rozpuszczalnikéw.

Przed przechowywaniem upewnij sig, ze wyrdb jest odtaczony od sieci elektrycznej. Spetnij wszystkie wymagania rozdziatu CZYSZCZENIE |
OBSLUGA. Przechowuj wyréb w suchym, chtodnym i niedostepnym dla dzieci miejscu.

SAUGUMO REIKALAVIMAI

Kad naudojimo metu isvengtuméte prietaiso gedimy, atidZiai perskai-
tykite Sias naudojimo instrukcijas. Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite,
ar lipduke nurodytos prietaiso techninés specifikacijos atitinka elektros
tinklo parametrus. Neteisingai naudojant gali bati sugadintas prietai-
sas, padaryta materialiné Zala arba pakenkta naudotojo sveikatai. Tik
buitiniam naudojimui ir tik vadovaujantis pateiktu naudojimo vadovu.
Prietaisas neskirtas komerciniam naudojimui. Prietaisa naudokite tik
pagal paskirtj. Prietaiso nenaudokite salia virtuvinés plautuvés, lauke
ir patalpose, kuriose yra padidintas oro drégnis. Jeigu prietaiso nenau-
dojate, taip pat prie$ surinkima, isardyma ir valyma, visada jj atjunkite
nuo elektros maitinimo tinklo. Kai prietaisas yra prijungtas prie elektros
maitinimo tinklo, jis neturi bati paliktas be prieziaros. Stebékite, kad
maitinimo laidas nesiliesty su astriais baldy krastais ir jkaitusiais pavir-
Siais. Kad isvengtuméte suzalojimo elektros srove, nebandykite savaran-
kiskai gaminio ardyti ir remontuoti. Atjungdami prietaisa nuo elektros
maitinimo tinklo netempkite uz maitinimo laiko, o traukite uz kistuko.
Nepersukite ir ant nieko nevyniokite maitinimo laido. Prietaisas nega-
lima jjungti naudojant i3orinj laikmatj arba atskirg nuotolinio valdymo
sistema. Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims su ribotais fiziniais,
jutiminiais ar protiniais gebéjimais arba turintiems per mazai patirties
bei Ziniy, nebent juos prizitréty ar apmokyty naudotis prietaisu uz jy
sauga atsakingas asmuo. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu kaip su
Zzaislu. Nenaudokite priedy, kurie néra pateikiami su prietaisu. DEME-
SIO! Neleiskite vaikams Zaisti su polietileno maiseliais arba pakavimo
plévele. UZDUSIMO PAVOJUS! DEMESIO! Nenaudokite gaminio lauke.
DEMESIO! Bikite ypa¢ démesingi, jeigu 3alia veikiancio prietaiso yra
jaunesniy nei 8 mety vaiky arba asmeny, turinciy fizine negalia. DEME-
SIO! Prietaiso nenaudokite Salia degiy ir sprogiy medziagy, bei savaime
uzsiliepsnojanciy dujy. Prietaiso nestatykite Salia dujinés arba elektrinés
viryklés, o taip pat kity karscio saltiniy. Prietaisg saugokite nuo tiesiogi-
niy saulés spinduliy poveikio. DEMESIO! Veikiant prietaisui, jaunesniems
nei 8 metai vaikams neleiskite liesti korpuso, maitinimo laido ir kistuko.

PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Jeigu prietaisas kurj laika bina Zemesnéje nei 0 °C temperatroje, pries
jjungdami prietaisa, leiskite jam aklimatizuotis bent 2 valandas. DEME-
SI0! Nelieskite maitinimo laido ir kistuko $lapiomis rankomis. DEMESIO!
Kai prietaisu nesinaudojate, bei kiekviena karta pries pradédami valymo
darbus, atjunkite prietaisg nuo elektros maitinimo tinklo. Prietaisa jung-
dami prie elektros maitinimo tinklo nenaudokite adapterio. DEMESIO!
Norédami idvengti elektros maitinimo tinklo perkrovimo, nejunkite
gaminio vienu metu su kitais galingais elektros prietaisas prie vienos
ir tos pacios elektros maitinimo tinklo linijos. DEMESIO! Veikimo metu
korpusas jkaista! Prietaiso neuzdenkite ranksluosciais ar kitais daiktais.
DEMESIO! Prietaisa be pertraukos galima naudoti ne ilgiau kaip 40 val.
Praéjus 40 val., prietaisa isjunkite ir leiskite jam veésti ne trumpiau kaip
2 val. DEMESIO! Stebékite, kad | prietaiso ventiliacines angas (isdeésty-
tas virsutinéje ir apatinéje korpuso dalyse) nepatekty pasaliniai daiktai,
skysciai, vabzdziai ir produkty likuciai. DEMESIO! Kad bty isvengta
apsinuodijimo maistu bei Zarnyno infekcijy, kiekvieng kartg baige
dziovinima pasalinkite produkty likucius nuo padékly ir nuo dziovyklés
dangcio. DEMESIO! Reguliariai tikrinkite, ar produktai dar neisdzitve.
Pastaba. Pirmojo naudojimo metu gali bati juntamas specifinis kvapas,
taip pat nuo kaitinimo elemento gali pasklisti nedidelis kiekis damuy.
DEMESIO! Dziovykléje nerekomenduojama dziovinti $iy produkty:
avokady, riebios mésos, zalios paukstienos, kiausiniy, minksty sariy.
Draudziama perkelti prietais jo veikimo metu. DEMESIO! Papildomam
saugumui uztikrinti, elektros maitinimo tinkle rekomenduojama su-
montuoti apsauginj isjungiklj, kurio vardiné suveikimo srové ne didesné
kaip 30 mA. Dél jtaiso montavimo batina kreiptis j specialista. DEMESIO!
Prie$ dziovinimo pradzig sudékite visus padéklus, net jeigu kai kurie jy
ir neuzpildyti. Produktus isdéliokite ant apatiniy padékly, tuscius pade-
klus sudékite virsuje. Kad pasiektuméte geriausiy dZiovinimo rezultaty,
drégnesnius produktus isdéliokite apatiniuose padékluose, o dZiovini-
mo metu reguliariai keiskite padéklus vietomis. Pries keisdami vietomis
padéklus, atjunkite prietaisg nuo elektros maitinimo tinklo.

|sitikinkite, kad dZiovyklés viduje néra likusiy pakavimo medziagy arba kity pasaliniy objekty. Visas isimamas prietaiso dalis nuplaukite 3iltu
vandeniu ir neutraliu plovikliu. I3dZiovinkite jas. Prietaiso korpusa nuvalykite drégna $luoste ir sausai nusluostykite.

PRIETAISO NAUDOJIMAS

Pastatykite prietaisg ant sauso, lygaus ir kars¢iui atsparaus pavirsiaus, atokiau
nuo silumos 3altiniy. Prietaiso nestatykite 3alia sienos arba baldy. Neuzden-
kite ventiliaciniy angy. DZiovinimui skirtus produktus nuplaukite, nusausin-
kite popieriniu ranksluosciu ir supjaustykite nedideliais gabaléliais. Produk-
tus lentynose isdéstykite taip, kad tarp jy lengvai galéty cirkuliuoti karstas
oras. Atsiminkite, kad karsto oro srautas turi laisvai cirkuliuoti tarp padékly. |
padéklus nepridékite per daug dziovinimui skirty produkty. Didziausias vie-
no padéklo islaikomas svoris yra 0,7 kg. Padéklus uzdenkite dangciu.

TEMPERATUROS NUSTATYMAS. Prijunkite prietaisa j elektros maitini-
mo tinkla. Jjunkite prietaisg, paspausdami mygtuka ,POWER" (maitini-

mas). Naudodami mygtukus,+"ir,-*, nustatykite prietaiso veikimo laika
nuo 1 iki 48 val. (pasirenkamo laiko intervalas 1 val.). Nustate dZiovi-
nimo laika, spauskite mygtuka ,SET” (nustatyti), naudodami mygtukus
L+ ir,~, nustatykite dziovinimo temperatara nuo 40 iki 70°C (pasiren-
kamos temperattros intervalas 5°C). Naudodami mygtuka ,SET” (nu-
statyti), galite keisti dZiovinimo temperatira prietaiso veikimo metu.
VAISIY DZIOVINIMAS. Nuplaukite vaisius, nusausinkite juos popie-
riniu ranksluosciu. Supjaustykite tokio dydzio gabaléliais, kad jie len-
gvai tilpty padéklo viduje.



DARZOVIY DZIOVINIMAS. Prie$ dziovinima darzoves rekomenduoja-
ma apvirti. Sparagines pupeles, Ziedinius kopustus, brokolius, $paragus
ir bulves panardinkite j verdantj vandenj 3-5 min. I3griebkite darzoves
ir nusausinkite jas popieriniu ranksluosciu. DEMESIO! Informacija apie
produkty dziovinimo laika ir temperatira yra rekomendacinio poba-
dzio, ji priklauso nuo produkty viezumo, kokybés ir dydzio, taip pat
nuo temperataros ir santykinio oro drégnio patalpose. Laiko ir tempe-
ratQros parametrai turi buti parenkami individualiai eksperimentuojant.
MESOS PARUOSIMAS IR DZIOVINIMAS. Standartinis marinatas: 1/2 stiklinés
sojy padazo,1 susmulkinta cesnako skiltelé, 2 Saukstai pomidory padazo, 1 1/4
desertinio Sauksto druskos, 1/2 desertinio Sauksto malty pipiry. Visus ingredien-
tus kruop3ciai sumaisykite. Mésg supjaustykite nedideliais gabaléliais. Marinuo-
kite 4 val. Tada mésos gabalélius i$ marinato isimkite, nusausinkite popieriniu
ranksluos¢iu. Ant padéklo marinuota mésg isdéliokite taip, kad karstas oras
lengvai galéty cirkuliuoti tarp gabaléliy. DZiovinimo trukmé 2-8 val. Paruosta ir
hermetiskai supakuota produkta laikykite saldytuve neilgiau nei 2 mén.

VALYMAS IR PRIEZIURA

|sitikinkite, kad prietaisas yra atjungtas nuo elektros maitinimo
tinklo ir visiskai atvéses. Kad baty isvengta apsinuodijimo maistu
bei zarnyno infekcijy, kiekvieng kartg baige dziovinima pasalinkite
produkty likucius nuo padékly ir nuo dziovyklés dangcio. Padéklus
ir dangtj nuplaukite neutraliu plovikliu. DzZiovyklés korpuso vidy
isvalykite 3varia acte suvilgyta $luoste. Dziovyklés korpusg nuvaly-

SAUGOJIMAS

ZUVIES PARUOSIMAS IR DZIOVINIMAS. Dziovinimui naudokite tik
3viezig zuvj. Prie$ dziovinima zuvj supjaustykite gabaléliais ir pasalinkite
kaulus. Paruoskite druskos tirpalg (150 g druskos 1 litrui vandens), j jj su-
dékite zuvies gabalélius. Marinuokite 1 val. I3griebkite zuvies gabalélius
ir nusausinkite popieriniu ranksluosciu. Paruoskite marinatg su druska ir
prieskoniais. Marinuokite 7 val. 13griebkite Zuvies gabalélius i3 marina-
to ir nusausinkite popieriniu ranksluosciu. I3déliokite zuvj ant lekstés ir
kepkite iki 200°C jkaitintoje orkaitéje 20 min. Istraukite Zuvies gabalélius
i$ orkaités ir iSdéliokite juos ant padéklo taip, kad oras laisvai cirkuliuoty
tarp gabaléliy. Dziovinimo trukmé 2-8 val. Paruosta ir hermetiskai supa-
kuota produkta laikykite saldytuve ne ilgiau nei 2 mén.

PRIESKONINIY ZOLELIY IR VAISTAZOLIY DZIOVINIMAS. DZiovini-
mui tinka bet kokios Zolelés. Zoleles dziovinkite su stiebeliais, po dzio-
vinimo stiebelius atskirkite. Pries baigdami dziovinima, jsitikinkite,
kad Zolelés isdziuve - prieSingu atveju gali prasidéti puvimo procesas.

kite drégna Sluoste. Po to visas dziovyklés dalis sausai issluostyki-
te. DEMESIO! Neplaukite nuimamy daliy, pvz., padékly ir dangcio,
indaplovéje. Nepanardinkite dziovyklés korpuso j vandenj arba bet
kokj kita skystj. Stebékite, kad vandens nepatekty j ventiliacines an-
gas, esancias virsutinéje bei apatinéje korpuso dalyse. Prietaiso valy-
mui nenaudokite abrazyviniy daleliy turinciy valikliy arba tirpikliy.

Prie$ saugojima jsitikinkite, kad prietaisas yra atjungtas nuo elektros tinklo. Jvykdykite visus skyriaus VALYMAS IR PRIEZIURA reikalavimus.

Prietaisg saugokite sausoje, vésioje ir vaikams nepasiekiamoje vietoje.

DROSIBAS PASAKUMI

Pirms ierices izmanto3anas uzmanigi izlasiet $o instrukciju, lai izvai-
ritos no bojajumiem. Pirms ierices ieslégsanas parbaudiet, vai tas
tehniska specifikacija, kas noradita uz uzlimes, atbilst elektriska tikla
parametriem. Nepareizi izmantojot ierici, to var sabojat, var rasties
materiali zaudéjumi vai kaitéjums lietotaja veselibai. Izmantot tikai
sadzivé, ka noteikts 3aja Lietosanas instrukcija. Izstradajums nav
paredzéts komercialai izmantosanai. Izmantojiet ierici tikai paredzé-
tajam mérkim. Nenovietojiet ierici virtuves izlietnes tuvuma, arpus
telpam un telpas ar paaugstinatu gaisa mitruma limeni. Vienmér at-
vienojiet ierici no elektrotikla, ja to neizmantojat, ka ari pirms salik-
3anas, izjauk3anas un tiridanas. lerici nedrikst atstat bez uzraudzibas,
jatair pievienota elektrotiklam. Parliecinieties, ka vads nesaskaras ar
asam mébelu malam un karstam virsmam. Lai izvairitos no elektris-
kas stravas trieciena, nemeéginiet patstavigi izjaukt un remontét ieri-
ci. Atvienojot ierici no elektrotikla, nevelciet aiz vada, bet gan satve-
riet aiz kontaktdaksas. Nelociet vadu un netiniet to uz prieksmetiem.
lerice nav piemérota, lai to ieslégtu, izmantojot taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému. lerici nav ieteicams izmantot personam, kuru
fiziskas un garigas spéjas ir pazeminatas, ka arf ja personam nav zi-
nasanu vai pieredzes ierices izmanto3ana, ja vien tas neatrodas per-
sonas, kura ir atbildiga par to drosibu, kontrolé vai ir instruétas par
izstradajuma lietosanu. Nelaujiet bérniem rotalaties ar izstradajumu.
Neizmantojiet piederumus, kuri nav ieklauti ierices komplektacija.
UZMANIBU! Nelaujiet bérniem rotalaties ar polietiléna iepakojumu
vai iepakojuma plévi. NOSMAKSANAS RISKS! UZMANIBU! Neizman-
tojiet ierici arpus telpam. UZMANIBU! Esiet ipasi piesardzigi, ja ieri-
ces darbibas laika tuvuma atrodas bérni, kuri ir jaunaki par 8 gadiem,
vai personas ar ierobezotu ricibspéju. UZMANIBU! Neizmantojiet ie-
rici degosu materialu, spragsto3u vielu un viegli uzliesmojosu gazu
tuvuma. Nenovietojiet ierici blakus gazes vai elektriskajai plitij, ka art
citiem siltuma avotiem. Nepielaujiet, ka ierice atrodas tiesos saules
staros. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem, kuri ir jaunaki par 8 gadiem,
pieskarties korpusam, vadam un kontaktdaksai ierices darbibas lai-

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

ka. Ja ierice kadu laiku ir atradusies temperatuara, kas ir zemaka par
0°C, pirms ierices ieslégsanas novietojiet to istabas temperattra vis-
maz uz 2 stundam. UZMANIBU! Neaizskariet vadu un kontaktdaksu
ar slapjam rokam. UZMANIBU! Vienmér atvienojiet ierici no elektris-
kas stravas padeves pirms mazgasanas, ka ari tad, ja ierici neizman-
tojat. Pievienojot ierici elektrotiklam, neizmantojiet adapteri. UZ-
MANIBU! Lai izvairitos no barosanas tikla parslodzes, nepievienojiet
ierici tai pasai elektrotikla linijai, kura vienlaikus ir pievienotas citas
jaudigas elektroierices. UZMANIBU! Darbibas laika korpuss sakarst!
Nelieciet uz izstradajuma dvielus vai citus priek$metus. UZMANIBU!
Nelietojiet izstradajumu nepartraukti ilgak neka 40 stundas. Péc
40 darbinasanas stundam izslédziet izstradajumu un vismaz divas
stundas |aujiet tam atdzist. UZMANIBU! Nepielaujiet sveskermenu,
skidrumu, kukainu un produktu palieku iek|Gsanu ventilacijas atve-
rés (korpusa augséja un apakséja dala). UZMANIBU! Lai nepielautu
saindésanos ar partikas produktiem vai zarnu trakta slimibas, péc
katras zavésanas reizes notiriet produktu paliekas no paplatém un
augséja vaka. UZMANIBU! Regulari parbaudiet produktu gatavibu.
Piezime. Izstradajuma pirmas lieto3anas reizé var bat jatama nepa-
rasta smaka un nedaudz damu, ko rada sildelements. UZMANIBU!
Nav ieteicama sadu produktu zavésana: avokado, trekna gala, jéla
putnu gala, olas, mikstie sieri. Aizliegts parvietot izstradajumu dar-
binasanas laika. UZMANIBU! Papildu aizsardzibai barosanas kédé
ieteicams uzstadit aizsardzibas izslégsanas ierice ar nominalo no-
strades stravu, kuras stiprums neparsniedz 30 mA. Lai uzstaditu ieri-
ci, vérsieties pie specialistiem. UZMANIBU! Uzstadiet visas paplates,
pat ja dazas nav piepilditas. Novietojiet produktus uz apak$éjam
paplatém, tuksas paplates novietojiet virspusé. Lai nodrosinatu la-
bakus zavésanas rezultatus, mitrakos produktus ir ieteicams novie-
tot uz apakséjam paplatém un periodiski mainit vietam apakséjas
un augséjas paplates. Pirms mainisiet vietam paplates, atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla.

Parliecinieties, ka izstradajuma nav iepakojuma materialu un sveskermenu. Nomazgajiet visas nonemamas dalas silta adeni ar neitralu
mazgasanas lidzekli. Nosusiniet tas. Noslaukiet izstradajuma korpusu ar mitru dranu, péc tam nosusiniet.

1ZSTRADAJUMA EKSPLUATACIJA

Novietojiet izstradajumu uz sausas, lidzenas un siltumizturigas
virsmas drosa attaluma no siltuma avotiem. Nenovietojiet izstrada-
jumu tiesi pie sienas vai mébelém. Neaizklajiet ventilacijas atveres.
Nomazgajiet zavéjamos produktus, nosusiniet ar papira dvieli un
sagrieziet mazos gabalinos. Novietojiet produktus uz paplatém, lai
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starp gabaliniem nodrosinatu brivu karsta gaisa plasmu. Nemiet
Véra, ka karstajam gaisam ir brivi jacirkulé starp paplatém. Nenovie-
tojiet parak daudz produktu uz katras paplates. Maksimalais ievieto-
to produktu svars nedrikst parsniegt 0,7 kg. Uzlieciet uz paplatém
vaku.



TEMPERATURAS IESTATISANA. Ar pogu ,SET” izstradajuma darbi-
nasanas laika var mainit temperataras iestatjjumu.

AUGLU ZAVESANA. Nomazgajiet auglus, nosusiniet ar papira dvieli.
Sagrieziet gabalos, kurus var brivi novietot uz paplates.

DARZENU ZAVESANA. Pirms zavésanas darzenus ir ieteicams no-
varit. Zalas pupas, ziedkapostus, brokolus, spargelus un kartupelus
3—5 minates iemérciet varosa adent. Iznemiet darzenus un nosusi-
niet ar papira dvieli. UZMANIBU! Sis ir ieteicamais produktu zavé-
Sanas laiks un temperatdra un ta ir atkariga no produkta svaiguma,
kvalitates un lieluma, ka ari telpas temperataras un relativa mitruma.
To izvélas eksperimentali un individuali.

LIELLOPU GALAS, ZIVJU, PUTNU GALASZAVESANA. Zavésanai iz-
vélieties tikai galu bez taukiem (liellopu, putnu galu) un tikai svaigas
zivis. Pirms tam galu un zivis maringjiet vai novariet.

GALAS PAGATAVOSANA UN ZAVESANA. Standarta marinade: 1/2
glazes sojas mérces, viena mazos gabalinos sagriezta kiploka daivi-
na, 2 lielas karotes kecupa, 1 un 1/4 deserta karotes sals, 1/2 deserta
karotes malto piparu. Visas sastavdalas rapigi samaisiet. Galu sagrie-
Ziet planos gabalinos. Maringjiet cetras stundas. Péc tam iznemiet,

TIRISANA UN KOPSANA

Parliecinieties, ka izstradajums ir atvienots no elektrotikla un pilni-
ba atdzisis. Lai nepielautu saindésanos ar partikas produktiem vai
zarnu trakta slimibas, regulari notiriet jebkadas produktu paliekas
no paplatém un augséja vaka. Paplates un augséjo vaku mazgajiet
ar neitralu mazgasanas lidzekli. Korpusa iekSpusi notiriet ar etiki sa-
mitrinatu tiru dranu. Zavétaja korpusu notiriet ar mitru dranu. Péc

GLABASANA

nosusiniet ar papira dvieli. Novietojiet marinétas galas gabalinus
uz paplates, lai starp tiem brivi cirkulétu karstais gaiss. Zavésanas
ilgums 2—8 stundas. Uzglabajiet pagatavoto produktu ledusskapi
hermétiska trauka ne ilgak ka divus ménesus.

ZIVS PAGATAVOSANA UN ZAVESANA. Pagatavosanai izmanto-
jiet tikai svaigu zivi. Pirms zavésanas sagrieziet zivi gabalinos un
iznemiet asakas. Pagatavojiet salstdeni (150 g sals uz litru adens),
ievietojiet taja zivi — maringjiet vienu stundu. Iznemiet zivs gaba-
linus un nosusiniet ar papira dvieli. Pagatavojiet marinadi ar sali un
gardvielam. Maringjiet septinas stundas. Iznemiet zivs gabalinus no
marinades un nosusiniet ar papira dvieli. Novietojiet zivs gabalinus
uz $kivja un apcepiet cepeskrasni 20 minates 200°C temperatara.
Iznemiet zivs gabalinus no cepeskrasns un novietojiet uz paplates,
lai starp tiem brivi cirkulétu karstais gaiss. Zavésanas ilgums 2—8
stundas. Uzglabajiet pagatavoto produktu ledusskapi hermétiska
trauka ne ilgak ka divus ménesus.

GARSAUGU, GARSVIELU ZAVESANA. Jebkadi garsaugi ir piemé-
roti zavésanai. Zavéjiet gardaugus ar katiem, péc zavésanas atdaliet
lapas no katiem. Parliecinieties, ka garsaugi ir labi izzavéti, pretéja
gadijuma var sakties pasana.

tam nosusiniet visas dalas. UZMANIBU! Nemazgajiet nonemamas
dalas — paplates un augséjo vaku — trauku masina. Nemérciet kor-
pusu Gdent vai cita skidruma. Nepielaujiet Gdens iek|asanu ventilaci-
jas atverés korpusa augsdala un apaksdala. Nelietojiet izstradajuma
tirisanai abrazivus mazgasanas lidzek|us vai skidinatajus.

Pirms ierices novieto$anas glabasanai parliecinaties, ka ta ir atvienota no elektrotikla. Izpildiet visas prasibas sadala TIRISANA UN KOPSANA.

Glabajiet ierici sausa, vésa un bérniem nepieejama vieta.

OHUTUSMEETMED

Enne seadme kasutamist lugege tdhelepanelikult I&bi kdesolev
juhend, et viltida rikete teket kasutamise ajal. Enne seadme
elektrivorku Ghendamist kontrollige, et seadme kleebisel toodud
tehnilised parameetrid vastaks elektrivérgu parameetritele. Eba-
korrektne kasutamine voib tuua kaasa seadme rikkimineku, mate-
riaalse kahju, voi kahjustada kasujata tervist. Vastavalt kdesolevale
Kasutusjuhendile lubatud kasutada ainult olmelistel eesmarkidel.
Seade ei ole ette ndhtud kommertsliku kasutamise jaoks. Kasutage
seadet ainult sihtotstarbekohaselt. Arge kasutage seadet koogiva-
lamu vahetus ldheduses, ténaval ega kérgendatud 6huniiskusega
ruumides. Liilitage seade alati elektrivorgust vélja, kui Te seda ei
kasuta, samuti enne kokkupanekut, lahtivotmist voi puhastamist.
Seadet ei tohi jatta jarelevalveta, kuni see on toitevorku ihenda-
tud. Jalgige, et toitekaabel ei puutuks vastu moobli teravaid ser-
vasid ega tuliseid pindasid. Elektrilogi saamise viltimiseks drge
Uritage ise seadet lahti votta ja parandada. Seadme elektrivorgust
lahtitihendamisel d&rge tommake toitekaablist, vaid votke kinni pis-
tikust. Arge keerutage toitekaablit ega kerige seda mitte millegi
peale voi imber. Seade ei ole ette nahtud sisselllitamiseks vélise
taimeri voi eraldiseisva distantsjuhtimise siisteemi kaudu. Seade
ei ole ette nahtud kasutamiseks isikutele, kellel on vdhenenud ke-
halised, sensoorsed voi vaimsed voimed voi kellel puudub selleks
vastav kogemus ja teadmised ning kui neil puudub jarelevalve
ja juhendamine isiku poolt, kes vastutab nende turvalisuse eest.
Arge lubage lastel seadet manguasjana kasutada. Arge kasutage
tarnekomplekti mittekuuluvaid lisatarvikuid. TAHELEPANU! Arge
lubage lastel médngida polietileenist pakenditega voi pakketeibi-
ga. LAMBUMISOHT! TAHELEPANU! Arge kasutage seadet hoonest
viljapool. TAHELEPANU! Olge eriti tdhelepanelikud, kui toGtava
seadme laheduses asuvad lapsed vanuses vdhem kui 8 aastat voi
piiratud véimetega isikud. TRHELEPANU! Arge kasutage seadet
suttivate materjalide, plahvatusohtlike ainete ega isesttivate gaa-
side ldheduses. Arge paigaldage seadet gaasi- véi elektripliidi, sa-

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

muti muude kiittekehade ldhedusse. Arge lubage seadmel sattuda
otseste paikeekiirte moju alla. TAHELEPANU! Arge lubage lastel
vanuses vahem kui 8 aastat puudutada korpust, toitekaablit ja toi-
tekaabli pistikut seadme to6tamise ajal.Kui seadet on ménda aega
séilitatud temperatuuril alla 0°C, tuleb sellel enne sisseliilitamist
lasta seista toatemperatuuril mitte vahem kui 2 tundi. TAHELEPA-
NU! Arge haarake toitekaablist ega toitekaabli pistikust kinni mar-
gade katega. TAHELEPANU! Liilitage seade elektrivorgust vélja iga
kord enne puhastamist, samuti juhul, kui Te seda ei kasuta. Seadme
elektrivérku tihendamisel drge kasutage adapterit. Arge katke sea-
det kiterati ega muude esemetega. TAHELEPANU! Arge kasutage
seadet kauem kui 40 tundi jarjest. Parast 40 t66tundi lilitage seade
vilja ja laske sellel taielikult maha jahtuda vihemalt 2 tundi. TAHE-
LEPANU! Jdlgige, et ventilatsiooniavadesse (mis asetsevad korpu-
se lilemises ja alumises osas) ei satuks korvalisi esemeid, vedelikke,
putukaid ja toiduainete jadke. TAHELEPANU! Toidumiirgistuse voi
soolepdletiku véltimiseks puhastage kuivatusplaadid ja pealmine
kaas toidujaskidest iga kord péarast kuivatamise |6petamist. TAHE-
LEPANU! Kontrollige toiduaineid regulaarselt valmisoleku suhtes.
Mérkus. Esmakordsel kasutamisel voib kiitteelement eritada kor-
valist I6hna ja vaikeses koguses suitsu. TAHELEPANU! Ei soovita-
ta kuivatada jargimisi toiduaineid: avokaado, rasvane liha, toores
linnuliha, muna, pehmed juustud. Keelatud on seadet t66tamise
ajal ihest kohast teise kanda. TAHELEPANU! Tiiendavaks kait-
seks soovitame elektrististeemi paigaldada rikkevoolukaitse, mille
nominaalne rakendusvool ei tleta 30 mA. Kiisige elektrikult nou.
TAHELEPANU! Paigaldage koik kuivatusplaadid, isegi kui méned
neist jadvad taitmata. Toiduained laotage alumistele sektsioonide-
le, tihjad kuivatusplaadid paigaldage tilespoole. Parima kuivatus-
tulemuse tagamiseks on soovitatav laotada niiskemad koostisosad
alumistele sektsioonidele ja perioodiliselt omavahel vahetada
alumisi ja tilemisi sektsioone. Enne, kui asute kuivatusplaatide asu-
kohti vahetama, liilitage seade elektrivorgust vilja.

Veenduge, et seadme sees ei ole pakkematerjale ega korvalisi esemeid. Peske sooja vee ja neutraalse puhastusvahendiga puhtaks koik eemal-
datavad osad. Kuivatage need. Piihkige seadme korpus niiske lapiga puhtaks ja kuivatage ara.

SEADME KASUTAMINE

Paigaldage seadg kuivale, tasasele, kuumakindlale pinnale, eemale
soojusallikatest. Arge paigaldage seadet seina ja moobli vahetusse

lahedusse. Arge sulgege ventilatsiooniavasid. Kuivatamiseks méeldud
toiduained peske puhtaks, kuivatage majapidamispaberiga ja l6igake



vaikesteks tiikkideks. Laotage toiduained kuivatusplaatidele selliselt,
et oleks tagatud kuuma 6hu labipaas tiikkide vahel. Pidage meeles,
et kuuma 6hu vool peab kuivatusplaatide vahel vabalt ringlema. Arge
pange igale kuivatusplaadile liiga palju toiduaineid. Maksimaalne ko-
ormus ei tohi Uletada 0,7 kg. Katke kuivatusplaadid kaanega. Pange
suletud kaanega kuivatusplaadid seadmesse.

TEMPERATUURI SEADISTAMINE. Uhendage seade elektrivérku.
Sisselulitamiseks vajutage nuppu ,POWER". Nuppude ,+" ja ,- abil
seadistage to6tamise aeg alates 1-48 tundi (seadistamise samm 1
tund). Parast aja seadistamist vajutage nupule ,.SET". Nuppudega ,+"
ja,~" seadistage temperatuur 40-70°C (seadistamise samm 5°C). Nupu
,SET” abil on teil voimalik muuta temperatuuri seadme toéGtamise ajal.
PUUVILJADE KUIVATAMINE. Peske puuviljad, kuivatage majapida-
mispaberiga. Loigake sellisteks tiikkideks, mida on véimalik vabalt
kuivatusplaadile paigutada.

KOOGIVILJADE KUIVATAMINE. Enne kodgiviljade kuivatama asu-
mist on soovitatav need ldbi keeta. Rohelised oad, lillkapsas, spargel-
kapsas, spargel, kartul — asetage need 3-5 minutiks keevasse vette.
Eemaldage kodgiviljad veest ja kuivatage majapidamispaberiga.
TAHELEPANU! Toiduainete kuivatamise aeg ja temperatuur on so-
ovitusliku iseloomuga ja séltub toiduaine varskusest, kvaliteedist ja
suurusest, samuti ruumi temperatuurist ja suhtelisest niiskusest. Va-
litakse eksperimentaalsel teel ja individuaalselt.

KUIDAS KUIVATADA LIHA, KALA JA LINNULIHA. Valige kuivatami-
seks ainult ilma rasvata liha (loomaliha, linnuliha) ja eranditult varske
kala. Marineerige voi keetke liha ja kala eelnevalt labi.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Veenduge, et seade on elektrivorgust valja lulitatud ja taielikult jah-
tunud. Toidumdirgistuse voi soolepdletiku valtimiseks tuleb kuivatus-
plaate ja pealmist kaant regulaarselt puhastada ja eemaldada neilt
mistahes toidujadgid. Kuivatusplaatide ja pealmise kaane pesemiseks
kasutage neutraalset pesuvahendit. Korpuse sisemine osa puhkige
puhtaks dadikasse kastetud puhta lapiga. Kuivati korpus puhkige

SAILITAMINE

LIHA VALMISTAMINE JA KUIVATAMINE. Standardne marinaad: 1/2
klaasi sojakastet, 1 peenestatud kiiuslaugukuds, 2 suurt lusikatdit
ketsupit, 1 ja 1/4 dessertlusikatéit soola, 1/2 dessertlusikatait jahva-
tatud pipart. Koéik koostisosad tuleb pohjalikult omavahel kokku
segada. Liha 16igake peenikesteks tiikikesteks. Marineerige 4 tunni
véltel. Seejarel votke marinaadist vdlja, kuivatage majapidamispabe-
riga. Laotage marineeritud liha kuivatusplaadile selliselt, et kuum 6hk
ringleks vabalt tiikikeste vahel. Kuivatamise kestvus 2-8 tundi. Sailita-
ge valmistatud toiduainet kiilmkapis hermeetiliselt suletavas anumas
mitte kauem kui 2 kuud.

KALA VALMISTAMINE JA KUIVATAMINE. Kala valmistamiseks ka-
sutage eranditult vérsket kala. Enne kala kuivatama asumist I6igake
see tiikkideks ja eemaldage luud. Valmistage soolalahus (150 g soola
1 liitri vee kohta), asetage sellesse kala — marineerige 1 tunni viltel.
Eemaldage kalatiikid soolaveest ja kuivatage majapidamispaberiga.
Valmistage marinaad soola ja maitseainetega. Marineerige 7 tunni
véltel. Eemaldage kalatiikid marinaadist ja kuivatage majapidamis-
paberiga. Laotage kala taldrikule ja kiipsetage praeahjus 20 minutit
200°C juures. Votke kala praeahjust vélja ja laotage kuivatusplaadile
selliselt, et kuum 6hk ringleks vabalt tikikeste vahel. Kuivatamise
kestvus 2-8 tundi. Silitage valmistatud toiduainet kiilmkapis herme-
etiliselt suletavas anumas mitte kauem kui 2 kuud.

TAIMEDE JA MAITSEROHELISE KUIVATAMINE. Kuivatamiseks so-
bivad mistahes taimed. Kuivatage taimi koos vartega, parast kuivata-
mist eemaldage lehed varte kiiljest. Veenduge, et taimed oleks hasti
kuivatatud, vastasel juhul voib alguse saada madanemisprotsess.

puhtaks niiske lapiga. Pérast seda kuivatage kik detailid. TAHELE-
PANU! Arge peske eemaldatavaid osi — kuivatusplaate ja pealmist
kaant - ndudepesumasinas. Arge kastke korpust vette véi muudesse
vedelikesse. Arge lubage vee sattumist korpuse tilemises ja alumises
osas asuvatesse ventilatsiooniavadesse. Arge kasutage seadme pu-
hastamiseks abrasiivseid pesuvahendeid voi lahusteid.

Enne sailitamist veenduge, et seade on elektrivorgust valja lulitatud. Taitke koiki alajaotuse PUHASTAMINE JA HOOLDUS néudeid. Sailitage

seadet kuivas, jahedas ja lastele kittesaamatus kohas.

MASURI DE SECURITATE

Cititi cu atentie acesta instructiune inainte de exploatarea dispozitivu-
lui pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii. Inainte de a conecta
dispozitivul verificati daca parametrii tehnici ai dispozitivului, indicati
pe etichetd, corespund parametrilor retelei de curent electric. Utiliza-
rea incorecta poate aduce la defectarea dispozitivului, poate cauza un
prejudiciu material sau afecta sanatatea utilizatorului. A se folosi doar
n scopuri casnice, conform prezentului Ghid de exploatare. Acest dis-
pozitiv nu este destinat pentru uz comercial. Folositi dispozitivul doar
conform destinatiei lui directe. Sa nu folositi dispozitivul in apropiere
nemijlocita de lavoarul din bucatarie, afara sau in incaperi cu umiditatea
sporitd a aerului. Deconectati intotdeauna dispozitivul de la reteaua de
curent electric, daca nu va folositi de el, precum si inainte de asamblare,
dezasamblare si curatare. Dispozitivul nu trebuie lasat fara supraveghe-
re, atat timp cat este conectat la reteaua electrica. Aveti grija ca cablul
de retea s nu se atinga de muchiile ascutite ale mobilei si de suprafete
fierbinti. In scopul de a evita electrocutarea sa nu incercati sa dezasam-
blati ori sa reparati de sine statator dispozitivul. La deconectarea dispo-
zitivului de la retea sd nu trageti de cablul de alimentare, dar sa apucati
de furca cablului. Sa nu rasuciti si sa nu depanati pe alte obiecte cablul
de retea. Dispozitivul nu este prevazut a fi pus in functiune prin timer
extern sau sistem separat de comanda la distanta. Dispozitivul nu este
prevézut a fi folosit de persoane cu capacitati fizice, senzitive sau min-
tale reduse, precum si in cazul persoanelor care nu poseda experienta
si cunostintele necesare, dacd nu se afla sub supraveghere sau nu sunt
instruite in privinta utilizérii dispozitivului de catre o persoana, respon-
sabila de securitatea lor. Nu permiteti copiilor sa foloseasca dispozitivul
in calitate de jucarie. Nu folositi accesorii ce nu intra in setul suportului.
ATENTIE! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pachete din polietilena
sau cu pelicula de ambalare. PERICOL DE SUFOCARE! ATENTIE! Nu fo-
lositi dispozitivul in afara incaperii. ATENTIE! Fiti foarte precauti, daca
in aproprierea dispozitivului in functiune se afla copii sub varsta de 8
ani si persoane cu dizabilitati. ATENTIE! Nu folositi dispozitivul in apro-
prierea materialelor combustibile, substantelor explozibile si gazelor
auto-inflamabile. Nu puneti dispozitivul in apropiere de aragaz sau plita
electricd, precum si in apropierea altor surse de caldura. Nu expuneti
dispozitivul sub actiunea directd a razeor solare. ATENTIE! Nu permiteti
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copiilor sub vérsta de 8 ani sa se atinga de carcasa, de cablul de retea si
de furca cablului de retea in timpul functionarii dispozitivului. Daca dis-
pozitivul s-a aflat o anumitéd perioada de timp la temperatura sub 0°C,
atunciinainte de a fi conectat acesta trebuie tinut la temperatura came-
rei cel putin timp de 2 ore. ATENTIE! Nu trageti cablul de retea si de fur-
ca cablului de retea cu mainile ude. ATENTIE! Deconectati dispozitivul
de la reteaua de curent electric de fiecare data inainte de curatare, pre-
cum si in cazul in care nu va folositi de el. La conectarea dispozitivului
la reteaua de curent electric sa nu folositi racordul. ATENTIE! Pentru a
evita supraincarcarea retelei sa nu conectati dispozitivul concomitent
cu alte aparate electrice de tensiune inalta la una si aceeasi linie de retea
electrica. ATENTIE! In timpul lucrului carcasa se incélzeste! Nu acoperiti
articolul cu prosoape si alte obiecte. ATENTIE! Nu exploatati articolul
mai mult de 40 ore la rand. Dupa 40 de ore de functionare deconectati
articolul si lasati-l sa se raceasca complet cel putin de 2 ore. ATENTIE!
Aveti grija ca in orificiile de ventilare (situate in partea superioara si
inferioard a carcasei) sa nu patrunda obiecte straine, lichide, insecte
si resturi de produse. ATENTIE! Pentru a evita intoxicatiile alimentare
sau afectiunile intestinale de fiecare datd dupa finisarea procesului de
uscare, curdtati resturile de produse de pe platouri si capacul superior.
ATENTIE! Verificati cu regularitate dacd produsele nu sunt gata. Remar-
cd. La prima exploatare este posibild aparitia unui miros strdin si unei
cantitati nesemnificative de fum de la elementul de incélzire. ATENTIE!
Nu se recomanda sa uscati urmatoarele produse ca: avocado, tipuri-
le grase de carne, carne cruda de pasare, oud, cascaval de tip moale.
Este interzis de transportat articolul in timpul functionarii. ATENTIE!
Pentru protectie suplimentara este rezonabil sa instalati in circuitul de
alimentare dispozitivul deconectarii de protectie cu curent nominal de
declansare, care sa nu depdseasca 30mA. Pentru instalarea dispoziti-
vului adresati-va la specialisti. ATENTIE! Instalati toate platourile, chiar
dacé unele dintre ele nu sunt pline. Plasati produsele in sectiile de jos
si instalati platourile goale in partea de sus. Pentru asigurarea celor mai
bune rezultate in urma uscérii se recomanda sa puneti ingredientele
mai umede in sectiile de jos si sa schimbati periodic cu locul sectiile de
jos cu cele de sus. Inainte de a schimba platourile cu locul, deconectati
dispozitivul de la priza.



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Asigurati-va ca in interiorul articolului nu sunt materiale de ambalare si obiecte straine. Spalati cu apa caldd cu un detergent neutru toate
elementele detasabile. Uscati-le. Stergeti carcasa articolului cu o carpa umeda, iar apoi cu una uscata.

EXPLOATAREA ARTICOLULUI

Plasati articolul pe o suprafatd uscata, plana si termorezistenta, mai
departe de sursele de céldura. Nu montati dispozitivul in nemijlocita
apropiere de perete sau mobild. Nu astupati orificiile de ventilare. Spa-
lati produsele, ce urmeaza a fi uscate, uscati-le cu un prosop de hartie
si taiati-le in bucati nu prea mari. Aranjati produsele in platouri astfel
ncét sa asigurati trecerea libera a aerului fierbinte intre bucatile de
produse. Tineti minte ¢4, fluxul de aer fierbinte, trebuie sa circule liber
intre platouri. Nu plasati prea multe produse in fiecare platou. Incar-
carea maximald nu trebuie sa depaseasca - 0,7 kg. Acoperiti platourile
cu ajutorul capacului.

SETAREA TEMPERATURII. Conectati articolul la retea. Pentru pune-
rea in functiune apasati butonul POWER. Cu ajutorul butoanelor «+»
n «» setati timpul de lucru de la 1 pand la 48 ore (pasul de setare 1
ora). Dupa setarea timpului, apasati butonul SET, cu butoanele «+» n
«» alegeti temperatura de la 40 pana la 70°C(pasul de setare 5°C). Cu
ajutorul butonului SET, Dvs. puteti schimba temperatura in timpul
functionarii articolului.

USCAREA FRUCTELOR. Spalati fructele, uscati-le cu un prosop de
hartie. Taiati-le in bucati, ce pot fi amplasate usor in interiorul platoului.
USCAREA LEGUMELOR. Inainte de a usca legumele este recomandat
sa le fierbeti. Boabele verzi, conopida, broccoli, sparanghelul si cartoful -
cufundati-le in apa clocotinda timp de 3-5 minute. Scoateti legumele si
uscati-le cu un prosop de hartie. ATENTIE! Timpul si temperatura uscarii
produselor, poarta un caracter sugestiv si depinde de prospetimea, ca-
litatea si marimea produsului, precum si de temperatura si umiditatea
relativa din incapere. Se alege experimental si individual.

CURATAREA $I INTRETINEREA

Asigurati-va ca articolul este deconectat de la reteaua de curent electric
si ca s-a racit complet. Pentru a evita intoxicatiile alimentare sau afectiu-
nile intestinale trebuie sa curatati regulat si sa inlaturati de pe suprafata
platourilor resturile de produse. Spélati platourile si capacul superior cu
un detergent neutru. Portiunea interioara a carcasei o puteti sterge cu
o carpa curata inmuiatd in otet. Stergeti carcasa uscatorului cu o carpa

PASTRAREA

USCAREA CARNII, PESTELUI SI CARNII DE PASARE. Alegeti pen-
tru uscare numai carne féara grasimi (de vita, pasare) si exclusiv doar
peste proaspat. Marinati sau fierbeti in prealabil carnea si pestele.
PREGATIREA $I USCAREA CARNII. Marinata standard: 1/2 pahar sos
de soia, 1 catel de usturoi tdiat marunt, 2 linguri mari de ketchup, 1 si
1/4 lingura de desert de sare, 1/2 linguré de desert de piper iute. Tre-
buie sa amestecati bine toate ingredientele. Taiati carnea in felii sub-
tiri. Puneti-o la marinat timp de 4 ore. Apoi scoateti-o si uscati-o cu un
prosop de hartie. Aranjati carnea marinata astfel incat aerul fierbinte
sa circule liber intre bucatile de carne. Durata uscarii 2-8 ore. Pastrati
produsul gata la frigider nu mai mult de 2 luni intr-un ambalaj ermetic.
PREGATIREA S| USCAREA PESTELULI. Pentru pregatirea pestelui fo-
lositi doar peste proaspat. Inainte de a usca pestele taiati-l in bucati si
scoateti oasele. Pregatiti o solutie salind (150 g sare la 1 litru de apa)
si puneti pestele in ea - marinati pestele in decurs de 1 ord. Scoateti
bucatile de peste si uscati-le cu un prosop de hartie. Pregatiti o mari-
natd cu sare si condimente. Marinati timp de 7 ore. Scoateti bucatile
de peste din marinata si uscati-le cu un prosop de hartie. Puneti pes-
tele in farfurie si coaceti-l timp de 20 minute la temperatura de 200°C.
Scoateti pestele din rold si asezati-l pe platou astfel incat aerul fierbin-
te sé circule liber intre bucatile de peste. Durata uscarii 2-8 ore Pastrati
produsul gata la frigider nu mai mult de 2 luniintr-un ambalaj ermetic.
USCAREA PLANTELOR, MIRODENIILOR. Orice plante pot fi uscate.
Uscati plantele cu tulpini, iar dupa uscare separati frunzele de tul-
pini. Asigurati-va ca plantele sunt uscate bine, in caz contrar poate
ncepe un proces de putrefactie.

umeda. lar apoi stergeti cu o carpa uscatd toate partile componente.
ATENTIE! Nu spélati elementele detasabile: platourile si capacul superi-
or in masina de spélat vase. Nu scufundati carcasa in apa sau orice alte
lichide. Aveti grija sa nu patrunda apa in orificiile de ventilare amplasate
in partea superioara si inferioara a carcasei. Sa nu folositi pentru curata-
rea articolului substante si solventi abrazivi de curatat.

Inainte de a pune dispozitjvul la pastrare, asigurati-va daci acesta este deconectat de la reteaua electrica. Indepliniti toate cerintele compar-
timentului CURATAREA SI INTRETINEREA. Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat si racaros, inaccesibil copiilor.

BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A sériilések elkertilése végett, kérjik, figyelmesen olvassa el jelen
tajékoztatot a gép lizembe helyezése el6tt.. A termék bekapcsolasa
elétt, ellenérizze hogy a halézat adatai megfelelnek-e feltlintetett
paramétereknek. A helytelen hasznalat a berendezés meghibéasoda-
sahoz vezethet, és akar sériilést is okazhat . A termék csak haztartas-
beli hasznalatra megfeleld, kereskedelmi célokra nem hasznalhato.
Ne haszndlja a késziléket furdékad, zuhanyzé, mosdé vagy egyéb,
vizzel teli edény kézelében! Csak beltérben, szaraz helységben hasz-
nélhatd! Hasznalat utdn mindig dramtalanitsa a késziiléket! Fesziilt-
ség alatti berendezést ne szereljen szét-6ssze, illetve azt ne tisztitsa!
Hasznalat kézben ne hagyja feliigyelet nélkiil!Ugyeljen arra, hogy a
hélézati kabel ne érintse sériiljon! A berendezésen soha ne hajtson
végre valtoztatdsokat, azt hazilag ne javitsa! Balesetveszély! A ter-
mék dramtalanitdsanal soha ne huzza a vezetéket, mindig a villasdu-
gonal fogva dramtalanitson! Ne engedje a vezetéket megcsavarod-
Fogyatékos személyek, illetve megfelel6 tapasztalattal nem rendel-
kez6 egyének a berendezést csak folyamatos ellenérzés alatt hasz-
nélhatjak. Ne engedje, hogy a gyermekek jatszanak a termékkel. Ne
hasznaljon olyan kiegészitoket, amelyek nem tartoznak a berende-
zéshez. FIGYELEM! Ne engedje a gyermekeket jétszani a csomago-
las részeivel! Fulladas veszély! FIGYELEM! Ne lizemeltesse a termé-
ket kiltérben! FIGYELEM! Ezt a terméket csak akkor hasznélhatjak
8 éves koru, vagy e feletti gyermekek, tovabba azon személyek, akik
csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel birnak, ha
feliigyelik Oket, és megértik a késziilék hasznalataval kapcsolatos
veszélyeket. FIGYELEM! Ne lizemeltesse a késziiléket gyulékony
anyagok, robbanasveszélyes gazok kézelében. Ne hagyja forré feli-
letek kozelében és ne tegye ki kozvetlen napfény vagy héforrasok

hatésanak! FIGYELEM! M(ikodés kozben 8 éven aluli gyermekek
ne nyuljanak a berendezéshez, annak vezetékéhez, valamint a vil-
lasdugdéhoz sem! Amennyiben a termék huzamosabb ideig hideg-
ben volt tarolva, a bekapcsolasa el6tt legalabb két 6ran &t tartsa azt
szobahémérsékleten. FIGYELEM! Ne érintse meg vizes kézzel sem a
berendezést, sem a halézati csatlakozot! FIGYELEM! A munka befe-
jeztével és tisztitas el6tt mindig dramtalanitsa a berendezést. FIGYE-
LEM! A termék haldzathoz torténd csatlakoztatasat csak direktben a
villasdugoéval végezze! FIGYELEM! A hélézati tulterhelés elkeriilése
érdekében ne csatlakoztassa a terméket olyan halézathoz, amelyen
mar egy, vagy tobb, nagy aramfelvételli berendzeés tizemel! Ne
takarja le a berendezést! FIGYELEM! 40 6ran tul ne hasznalja a ké-
szliléket megszakitas nélkil! Hagyja pihenni a késziiléket legalabb 2
o6ran at. FIGYELEM! Gondoskodjon réla, hogy a ventillacios rések a
berendezés tetején és aljan, mindig tiszték és atjarhatok legyenek.
FIGYELEM! Etelmérgezések elkeriilése érdekében minden hasz-
nalat utdn gondosan mossa el, szaritsa meg a télcakat és a fedelet.
FIGYELEM! Rendszeresen ellendrizze a behelyezett élelmiszerek
allagat. Megjegyzés: Az elsé hasznalat esetén kisebb fiist, illetve
kellemetlen szag jelentkezhet. Ez normalis. FIGYELEM! Nem java-
solt a kdvetkez6 élelmiszerek aszalasa: avokado, zsiros husok, nyers
baromfihus, tojas, lagy sajtok. Mlikodés kozben tilos a berendezést
mozgatni. FIGYELEM! A biztonsag érdekében javasolt a halozatban
elhelyezni egy max. 30mA értékl megszakitot. Ezt mindenképpen
szakember végezze. FIGYELEM! Minden talcat helyezzen fel, akkor
is, ha némelyik nincs teljesen feltcltve. A feltoltést mindig az alsé tal-
cakkal kezdje. Alulra mindig a nagyobb darabok, illetve a nagyobb
nedevességtartalmu élelmiszerek keriiljenek. Rendszeresen cserélje
a talcak sorrendjét. Ehhez mindig kapcsolja le a késziiléket.
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HASZNALATBA VETEL ELOTT

Gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék belsejébdl minden idegen anyagot eltavolitott. Langyos vizzel mossa &t a talcakat, majd széritsa meg

Oket. A készlilékhazat nedves ruhaval tordlje at.

HASZNALAT

Allitsa a berendezést stabil, vizszintes, h6allé feliiletre, tavol egyéb
héforrasoktol. Ne tegye fal, butorok és egyéb targyak kozelébe. Fi-
gyeljen a ventilaciods nyildsok szabadon tartésara. Az aszalando ter-
mékeket mindig mossa és szaritsa meg. Ezutan rakja szét a talcdkon
ugy, hogy a levegd tudjon mozogni koriilttiik. Ne tegyen tul sok
terméket egy szintre. A teljes toltel nem lehet tobb, mint 0,7 kg. Zarja
le a télcakat, majd helyezze Sket a késziilékre.

HOMERSEKLET BEALLITASA. Csatlakoztassa a berendezést a halé-
zathoz, kapcsolja be azt. A, +" és,-" gombokkal éllitsa be az idézitét
orankénti lépésekben. Eztutan a ,SET” gomb megnyomasaval beél-
lithatja a hémérsékletet a,+" és,-" gombokkal. A bedllitas 5 fokos 1é-
pésekben torténik, és miikodés kozben is kezdeményezhetd a, SET”
gomb megnyomasaval.

GYUMOLCS ASZALASA. Mossa meg, torélje szérazra a gylimolcso-
ket. Darabolja fel, majd hézagosan rakja a talcékra.

ZOLDSEGEK ASZALASA. A zoldégeket javasoljuk el6fézni. A z6ld-
babot, lilakaposztat, brokkolit, karfiolt, spargéat és krumplit blansi-
rozzuk 3-5 percig. Ezutan szaritsuk meg, apritsuk fel, majd helyezziik
a télcakra. FIGYELEM! Az aszaldsi id6 csak egy javaslat, és sok té-
nyez6tdl fligg: az aszalandd termék frissessége, mérete, a kornye-
zeti tényezék mind mind befolyasoljak. Pontosabb meghatarozast
tapasztalati Uton lehet adni.

TISZTITAS ES KARBANTATAS

Gy6z6dkon meg rdla, hogy a berendezés kihlilt és aramtalanitva van.
A késébbi mérgezéses esetek elkeriilése végett minden hasznalat
utan alaposan mossa el a télcdkat és a zar6 fedelet. Ezt semleges
mososzerrel tegye. Ne hasznaljon éles, hegyes eszkozoket. A tisztitast

TAROLAS

HUS HAL BAROMFI ASZALASA. Csak zsirmentes husokat aszaljon,
és minden esetben csak friss hust. Minden esetben marinalja vagy
f6zze el6 a hust.

A HUS ELOKESZITESE, PACOLASA. Lehetséges pac: 1/2 pohar sz6-
jaszosz, 1 gerezd apritott fokhagyma, 2 kanél ketchup, 1,25 tk so,
1/2 tk.6rolt bors. Keverjlik 6ssze, és a vékony husszeleteket 4 éran
at tartsuk a pacban. Ezutan toroljik szarazra, helyezziik a talcakra,
tgyelve a konvekcios nyilasok atjarhatésagara. Az aszalés idétarta-
ma 2-8 dra. Az elkésziilt aszalvany széraz, hiivos helyen (hiitégép),
hermetikusan lezért csomagolasban 2 hénapig tarolhaté.

HAL. Hal aszaldsahoz csak friss, filézett halat hasznaljon. El6zéleg
s6s oldatban (150 gr s6, 1 liter viz) aztassa a halat 1 6ran keresztiil.
Ezutan darabolja, széritsa, majd pacolja 7 éran keresztul. Darabol-
ja fel, szaritsa meg, majd 20 percre tegye 200 fokos stitébe. Ezutan
helyezze az aszalégép talcdira, majd 2-8 éran &t aszalja. a kész aszal-
vany hitégépbenmax. 2 hoénapig térolhatd, hermetikusan lezart
edényben.

GYOGY ES FUSZERNOVENYEK SZARITASA. Barmilyen gyogy és
fliszernévény szarithato. Figyeljen ra, hogy a névények teljesen ki-
szaradjanak, mert ellenekezé esetben tonkre mehetnek.

végezheti enyhén ecetes ronggyal. A készilékhazat nedves ronggyal
tisztitsa, majd minden részt téroljon szarazra. FIGYELEM! Mosogato-
gépben a részegységek nem mosogathatok! Ne engedje viz keriilését
a flit6 egységbe! Ne hasznaljon oldoszereket a tisztitashoz!

Gy6z6djon meg réla, hogy a berendezés dramtalanitva legyen, majd kévesse a TISZTITAS fejezet utasitasait. A terméket szaraz, hiivos és

gyermekektdl elzart helyen téarolja.
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This symbol on the product and packaging means that used electrical and electronic products, as well as batteries, should not be disposed of with house-
hold waste. They need to be taken to specialized reception points. For more information on existing waste collection systems, contact your local authorities.
Correct disposal will help to save valuable resources and prevent possible negative impact on human health and the state of the environment that may

[AR] result from improper handling of waste.

[aHHbIl CUMBON Ha M3AENUN 11 YNaKOBKe O3HAYaeT, YTO MCMOMb30BaHHbIe SNEKTPUYECKUE 1 SNEKTPOHHbIE N3AENVs, a Takke VKA He [IOMKHbI Y A
BMeCTe C GbITOBbIMY OTXO/1aMM. VIX HYKHO C/1aBaTb B CrieLMann3nPOBaHHbIE MYHKTbI Npuema. [11A NonyyeHns AoNONHINTENbHOI MHGOPMALIN MO CYWIECTBYIOWIMM CUCTEMaM
c6opa 0TX0A108 06paTUTECH B MECTHbIE OpraHbl BacTy. MpaBusbHan yTUN3aLMA NOMOXET COXPaHUTb LieHHbIE PeCYPCbl v MPeOTBPaTUTL BO3MOXHOE HEraTMBHOE BMAHME
Ha 3/10pOBbe fIofielt 1 COCTOAHIE OKPY»aloLLelt CPE/ibl, KOTOPbIe MOTYT BO3HIKHYTb B Pe3y/ibTaTe HenpasuibHOro 06paLLeHNsA C OTXOAaMIA.

[laHnin cumBOnN Ha BUPOGI Ta yMakoBLIi O3HaYaE, WO BUKOPUCTaHI eN1EKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI BUPOGU, a TaKoX GaTaperku He NOBUHHI yTHI: A Pa3om i3
noGyToBNMM BiAXoAaMM. i noTpi6Ho 3paBaT A0 cneujanizoBaHNx NYHKTIB npuiiomy. [InA OTpUMaHHA OAATKOBOI iHdopMaLlii WoAo icHylounx cuctem 360py Biaxoais
3BEPHITLCA 10 MiCLIEBUX OpraHiB Blaau. HanexHa ytunisaia Aonomoxe 36epertii LiHHI pecypcy Ta 3ano6irTi MOXKNNBOMY HEraTUBHOMY BAIMBY Ha 310POB'A Nlofiel | CTaH
HaBKO/MLIHBOTO CEPeOoBULLA, AKNII MOXE BUHVKHY TV B Pe3yNibTaTi HeNpPaBu/bHOTO NOBOPKEHHS 3 BiAXOAaMN.

Dany symbol na wyrobie i opakowaniu oznacza, ze zuzytych wyroboéw elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy utylizowac razem z odpadami komunalnymi.
Nalezy je zdawac w wyspecjalizowanych punktach odbiorczych. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczacych istniejacych systemow zbierania odpadéw skon-
taktuj sie z lokalnymi wtadzami. Prawidtowa utylizacja pozwoli zachowa¢ cenne zasoby zapobiec ewentualnemu negatywnemu oddziatywaniu na zdrowie ludzi i stan
Srodowiska, ktére moze zaistnie¢ w wyniku niewtasciwego obchodzenia sie z odpadami.

Ant gaminio ir pakuotés nurodytas simbolis reikia, kad nebenaudojami elektros ir elektroniniai prietaisai, taip pat baterijos, neturi bati iSmetami kartu su buitinémis atlieko-
mis. Juos butina pristatyti j specialius surinkimo punktus. Dél papildomos informacijos apie esama atlieky surinkimo sistema kreipkités j vietos valdzios jstaigas. Tinkamas
Salinimas padés i$saugoti brangius resursus ir iSvengti neigiamos jtakos Zmoniy sveikatai ir aplinkai, kuri gali kilti dél netinkamai atliekamy veiksmy su atliekomis.

Sis simbols uz ierices un i j nozimé, ka nederiga: iskas un iskas ierices, ka ari baterijas nedrikst utilizét kopa ar sadzives atkritumiem. Tas ir janodod
ipasos pienemsanas punktos. Lai iegttu papildu informaciju par spéka eso3o atkritumu savaksanas kartibu, vérsieties pie vietéjiem varas organiem. Pareiza utilizacija palidzés
saglabat nozimigus resursus un novérst cilvéku veselibai un apkartéjas vides stavoklim potencialu negativu ietekmi, kas var rasties nepareizas rikosanas ar atkritumiem dé|.

Antud stimbol seadmel ja pakendil tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi seadmeid, samuti patareisid ei tohi utiliseerida koos olmejéékidega. Need tuleb tile
anda spetsialiseeritud kogumispunktidesse. Taiendava informatsiooni saamiseks ol | jaatmekogumissti ide kohta poorduge kohalike véimuorganite poole.
Oigesti utiliseerimine aitab séilitada vaartuslikke ressursse ja hoida ara véimalikke negatiivseid méjusid inimeste tervisele ja timbritseva keskkonna seisukorrale, millised
voivad tekkida jaatmete valesti kaitlemise tagajarjel.

Acest simbol de pe produs siambalaj semnifica ca articolele electrice si electronice uzate, precum si bateriile nu trebuie sa fie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Ele urmeaza afi predate
in punctele specializate de colectare. Pentru informatii suplimentare cu privire la sistemele existente de colectare a deseurilor adresati-va la autoritatile locale. Reciclarea corectd va contribui
la pastrarea resurselor pretioase si va preveni impactul posibil negativ asupra sanatatii oamenilor si starii mediului ambiant, ce poate aparea in rezultatul manipularii incorecte a degeurilor.

Ez a jel a terméken és/vagy annak csomagolasan azt jelenti, hogy az elekromos és elektronikus termékek és akkumulatorok nem kidobhatok a szokdsos héztartasi szemé-
ttel. Az elhasznalt elektromos késziilékeket csak erre specializalodott atvételi helyen lehet leadni, ahol azok szakszer(en keriilnek megsemmisitésre. A megfeleld leadasi
helyek listajat keresse a teriiletileg illetékes hatosagoknall A kornyezet megdévasa kozos tigyiink, kérjiik On is figyeljen a helyes hulladékkezelésre!
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