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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN USO DE TIPO DOMESTICO. EL
CONSTRUCTOR DECLINA CUALQUIER RESPONSABILIDAD EN EL CASO DE
DANOS EVENTUALES A COSAS 0 PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA 0 DE UN USO IMPROPIO, ERRADO 0
ABSURDO.

El fabricante declara que este producto cumple todos los requisitos esenciales
sobre el material eléctrico de baja tension prescritos en al directiva
2006/95/CEE del 12 de diciembre del 2006 y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva 2004/108/CEE del 15 de diciembre
del 2004.

Principios de funcionamiento (Fig. 1)
Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la mayor parte
de los recipientes de coccion.

El circuito electronico gobierna el funcionamiento de la bobina (inductor) que
Crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.
La coccidn por induccion dispone de las siguientes caracteristicas.

-Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacion) provoca autométicamente el paro de la
zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig.1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida
3 Campo magnético
4 Inductor

5 Circuito electrénico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario (Fig. 2)

1 Encendido/apagado ON / OFF

2 Sensor slider

3 Booster

4 Blogueo

5 LED ON/OFF

6 LED Slider

7 LED blogueo

8 Zona de coccion y visualizador de nivel de potencia
9 LED zona de coccion temporizada

10 Temporizador y visualizador temporizador

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion eléctrica) tienen que
ser efectuadas por personal cualificado segun las normas vigentes.

Para las instrucciones especfficas véase la parte reservada al instalador.

Funcionamiento del control tactil de mando deslizante:

Mando deslizante: la tecnologia de sensor del nuevo control téctil de mando
deslizante permite también un ajuste de los niveles de cocinado (1 - 9), asf
como del valor del temporizador (1-99) presionando y arrastrando el dedo
sobre el drea designada. Arrastrando hacia la derecha se aumenta y hacia la
izquierda se reduce el valor correspondiente.

Ademds, también puede seleccionarse directamente el valor designado en el
drea del mando deslizante.

Encendido/ apagado del control tactil
Después de conectar el control tactil a la red eléctrica, tarda 1 segundo en
prepararse para su funcionamiento. Después de un reinicio, todos los visores

y LEDs parpadean durante 1 segundo. Después de 1 segundo, todos los
visores y LEDs se apagan de nuevo.

El control tctil puede encenderse ahora pulsando el boton ON/OFF “1”. Los
indicadores muestran un “0“ fijo. Posiblemente se presentardn sefiales
visuales para las zonas de cocinado calientes [H], alternativamente con [0] y
se mostrard un punto de forma sincrona. Los puntos mostrados en los
visores de la placa de cocinado parpadean cada segundo (0,5 seg. apagados,
0,5 seg. encendidos). Los circuitos electronicos permanecen activos durante
20 segundos. Si no se ha seleccionado ninguna potencia de cocinado ni ajuste
de temporizador, durante este periodo los circuitos electronicos se
desconectan automaticamente emitiendo una sefial acdstica.

El control téctil sélo puede encenderse pulsando el boton de alimentacion
exclusivamente. Si se pulsa otro boton (de forma individual o junto con el
botdn de alimentacion), la placa no se encenderd.

Pulsando el boton ON/OFF “1” de la placa cuando esté encendida, puede
desconectarse el control tactil en cualquier momento. Esto también es
aplicable para las placas bloqueadas (bloqueo para nifios activo). El botén
ON/OFF siempre tiene prioridad respecto a la funcion POWER-OFF.

Desconexion automética

El control téctil se desconecta después de 20 segundos, si no se activa
ninguna zona de cocinado ni se pulsa ningdn botdn durante ese tiempo.

Si hay una zona de cocinado Seleccionada (con la potencia de cocinado en
“0%) este tiempo de desconexién automatica se compone de un tiempo de
deseleccion de 10 segundos y un tiempo de desconexion de 10 segundos.

Encendido/ apagado de la zona de cocinado

Cuando el control tactil esté encendido, puede seleccionarse una zona de
cocinado pulsando el visor correspondiente (sensores de seleccion “8”). El
visor correspondiente cambia a un punto visualizado fijoy “0* en lugar de “H*
—en el caso de una zona de cocinado caliente. En todos los demas visores de
las zonas de cocinado, el punto se apaga.

Después puede ajustarse una potencia de cocinado utilizando el drea de
mando deslizante “2”. De este modo, se enciende la zona de cocinado
correspondiente. Los topes finales son "9 (lado derecho) y "0 (lado
izquierdo).

Cologue la olla en la zona de coccion apropiada. Si la olla no estd, el sistema
no activard la correspondiente zona y aparecera el siguiente simbolo en su
display.
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Apagado de una zona de cocinado individual:

Puede apagarse una zona de cocinado individual seleccionando y ajustando la
potencia de cocinado en [0]. Si se emite una sefial visual para las zonas de
cocinado calientes [H], se visualiza afternativamente con [0] y el punto
visualizado de forma sincrona.

Después de apagar el control tactil, el visor permanece en negro y se visualiza
[H] respectivamente como sefial visual para la zona de cocinado caliente.
Apagado de todas las zonas de cocinado:

Siempre es posible apagar inmediatamente todas las zonas de cocinado
utilizando el boton ON/OFF “1”. Posiblemente aparecerd [H] en todas las zonas
de cocinado calientes. Todos los demés visores de la zona de cocinado
permaneceran apagados.

Niveles de potencia

La potencia de la zona de cocinado puede regularse en 9 niveles diferentes; el
nivel correspondiente se indica ([1] a [9]) a través de visualizaciones LED de
siete segmentos “8”.

En la zona de coccion situada en la parte frontal izquierda, cuando se
seleccione el nivel de potencia 9, al

cabo de 30 minutos de funcionamiento la potencia va a disminuir
ligeramente por motivos de seguridad. En

caso de requerir més potencia, seleccionar el nivel booster (“P”).



Precocinado automatico (seleccionable)

H Cuando se activa el precocinado automético, la potencia de la zona
de cocinado se activa al 100 % por un periodo de tiempo que depende de la
potencia de cocinado seleccionada. Una vez finalizado el tiempo de
precocinado, prevalece de nuevo la potencia de cocinado preseleccionada.
Procedimiento para iniciar el precocinado automatico:

Se enciende la placa y se selecciona una zona de cocinado.

Después de ajustar la potencia de cocinado “9* se activa el precocinado
automatico, pulsando el extremo derecho del slider. Aparece “A”
inmediatamente en el visor.

Ahora se selecciona la potencia de cocinado requerida por medio del drea de
mando deslizante. Aparece el simbolo “A” después de 3 segundos de soltar el
botdn, alternativamente con la potencia de cocinado (500 mseg "A* y 1,5 seg.
la potencia de cocinado).

La potencia de cocinado puede cambiarse en un plazo de 15 segundos
después del encendido sin apagar el intensificador de precocinado. Por lo
tanto, tiene que seleccionarse y posteriormente ajustarse la zona de cocinado
relevante.

En el caso de una seleccion después de 15 seg. puede ajustarse una potencia
de cocinado inferior; se apaga el cocinado automatico.

Puede seleccionarse una potencia de cocinado superior; esto hace que el
tiempo de precocinado se adapte autométicamente, de acuerdo con la
potencia de cocinado seleccionada actualmente.

Funcién POWER

Después de seleccionar la zona de coccidn requerida, la funcion POWER se
puede activar mediante la tecla POWER “3”. Con esta funcion ciertas zonas de
coccion pueden recibir una potencia por encima de la nominal. Si la zona
deseada tiene la capacidad de activar la funcion POWER su display “8”
mostrard el simbolo “P”. El tiempo de activacion del POWER estd limitado a 5
minutos para proteger los utensilios de cocina. Después de la desactivacion
automética del POWER, la zona continta operando a un nivel de potencia “9”.
EI POWER puede volver a ser reactivado pasados unos minutos.

En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccion durante el periodo
POWER, esta funcién permanece activa y el tiempo de desactivacion sigue
contando.

Calor residual

Se calcula el tiempo durante el cual una zona de cocinado mantiene calor
residual después de apagarse, lo que puede causar quemaduras al contacto.

El estado se calcula dependiendo de:

La potencia seleccionada ("0 a "9%)

Tiempo de encendido/ apagado de los relés

La indicacion de calor residual de cada zona de cocinado permanece activa
hasta que la temperatura calculada es menor que + 60 °C.

Desconexion automatica (limitacidn de tiempo de funcionamiento)

Para cada zona de cocinado activada se define un tiempo de funcionamiento
méximo. El tiempo de funcionamiento méximo depende de la potencia de
cocinado seleccionada. Después de transcurrir el tiempo de funcionamiento
maximo, la zona de cocinado se desconecta autométicamente.

Cada vez que se activa el estado de la zona de cocinado (cambio de la potencia
de cocinado, etc.) se reinicia el temporizador al valor inicial.

Los ajustes del temporizador tienen mayor prioridad frente a las limitaciones
del tiempo de funcionamiento para el ajuste de la potencia de cocinado.

Proteccin contra el encendido no intencionado

El sistema electronico desconecta automaticamente si detecta accionamiento
permanente de botones durante 10 segundos. La placa emite una sefial
acstica durante 10 segundos indicando la anomalia (periodo: 1000 mseg,
500 mseg ON) y el codigo de error “E R 0 3” parpadea en el visor (0,5 s ON;
0,5s OFF). Si la activacion permanente supera los 10 seg., seguird
parpadeando sélo el codigo de error “ER 03" migntras persista la anomalia y
se identifique como tal. Si la zona de cocinado esté en la potencia “caliente” el
simbolo [H] alterna con el cdigo de error (0,5 seg simbolo, 0,5 seg. “H*).

Si se pulveriza agua sobre la superficie de vidrio, no siempre se acciona un
botén y no puede detectarse con seguridad. (Después de limpiar el vidrio que
cubre los botones, todos quedan listos para el funcionamiento

inmediatamente).
Si no se activa ninguna zona de cocinado en un plazo de 20 segundos
después de pulsar ON, la placa se apaga (visores apagados).

Blogueo de botones (opcional)

El accionamiento del botdn de bloqueo “4” en el modo de espera o activo
bloquea los botones y el LED de bloqueo “7” asignado se ilumina fijo. Aqui
deben tenerse en cuenta los tiempos de activacion del boton de blogueo. La
placa sigue funcionando en el modo ajustado, pero ya no puede operarse con
ningdn botdn, excepto el propio botdn de blogueo o el de encendido/ apagado
g

Cuando los botones estén bloqueados, también se puede apagar con el boton
de encendido/ apagado “1”. EI LED de bloqueo de botones “7” asignado se
apaga cuando se desactiva el control. EI LED de la funcion de blogueo de
botones vuelve a activarse cuando se enciende (en el modo de espera 10 )
hasta que se desactiva accionando repetidamente el boton de blogueo. No es
posible la activacion/ desactivacion de la funcién de blogueo de botones
cuando la unidad estd apagada.

Cuando finalizan los temporizadores programados, pueden confirmarse las
alarmas del temporizador correspondiente activando cualquier boton sin
necesidad de desbloquear el control.

El accionamiento repetido del botén de blogueo en el modo de espera o activo
desbloguea los botones y el LED de blogueo de botones asignado se apaga.
Todos los botones del sensor pueden operarse de nuevo del modo habitual.

Confirmacion aciistica (zumbador)

Las actividades siguientes que se producen durante el funcionamiento del
control tactil se confirman de forma actstica a través de un zumbador:

Tono individual corto para el accionamiento normal de un boton

Tono intermitente, més largo, para el uso permanente de los botones durante
un periodo de tiempo més largo (2 10 seg.)

Finalizacion del temporizador

Funcion del temporizador (opcional)

La funcién del temporizador dispone de dos modos:

-Temporizador independiente 1..99 min: sefial aclstica con temporizacion .
Esta funcion sélo puede activarse mientras no haya ninguna zona de cocinado
en funcionamiento (todas las potencias = 0). Si se inicia el funcionamiento de
cualquier zona de cocinado (potencia >0) se mantiene en funcionamiento el
temporizador independiente. Si tiene que utilizarse el temporizador para
apagar una zona de cocinado (véase temporizador de zona de cocinado), en
primer lugar debe desactivarse el control (sensor de potencia) y activarse de
nuevo.

-Temporizador de zona de cocinado 1.99 min: Esta funcion slo puede
activarse mientras el cocinado esté activo (potencia < 0; punto visualizado). La
sefial acistica con la temporizacién para cuatro zonas de cocinado a apagar,
es libremente programable.

Ajuste de un valor de temporizador:

Ajustando el drea de mando deslizante.

En primer lugar, se realiza el ajuste del primer digito y posteriormente el del
segundo digito.

En unos 10 seg. después del ajuste del segundo digito puede reiniciarse el
valor. (Punto iluminado en el visor del temporizador y en el caso de un
temporizador especifico de la zona de cocinado, un LED asignado
parpadeante).

En el caso de un visor de temporizador activo, el valor del temporizador puede
ajustarse a [0] directamente pulsando [0] en el &rea de mando deslizante
(parte izquierda)

Desactivacion de un temporizador activo:

Un temporizador puede desactivarse ajustando su valor a0.

Un temporizador independiente puede desactivarse accionando dos veces el
botén de ON/OFF “1”.

Temporizador independiente:

Si la unidad de control se activa (todos los visores de la zona de cocinado
muestran [0]), el temporizador independiente puede activarse pulsando el
botn de seleccion de temporizador. El visor del temporizador muestra “00%.
El punto decimal en el visor del temporizador parpadea. El temporizador se
desactiva después de 10 seg. (visor apagado) si no se realizan mas ajustes. En
el caso de que un valor de temporizador se ajuste sin activar una zona de
cocinado en un plazo de 10 seg., se desactivan los visores de la zona de



cocinado (los relés de interposicion también se desactivan). Se muestran
permanentemente posibles sefiales visuales para las zonas de cocinado
calientes [H].

El temporizador puede ajustarse mientras se selecciona (el punto del visor
parpadea durante 10 seg.). La gama de ajuste es de 0 -99 minutos en pasos
simples, mediante el drea de mando deslizante.

Inmediatamente después de ajustar el valor del temporizador se inicia la
cuenta atrés con el (ltimo valor ajustado. EI temporizador se deselecciona
automaticamente después de 10 segundos y el visor del temporizador indica
el valor del temporizador. Después de transcurrir el tiempo ajustado se emite
una sefial acistica y en el visor del temporizador parpadea "00“.

Finaliza la sefial actstica

- después de 2 min. y/o

-accionando cualquier botdn.

Posteriormente, el visor del temporizador deja de parpadear y se apaga. Se
muestran permanentemente posibles sefiales visuales para las zonas de
cocinado calientes [H].

Pulsando el botén ON/OFF "1”, la unidad de control puede cambiarse de
“funcionamiento puramente con temporizador” a la zona de cocinado en
cualquier momento, con o sin el temporizador independiente activado.
Cambiando de nuevo a un modo TC activo con un temporizador independiente
activo, el temporizador se selecciona en primer lugar (el punto decimal en el
visor del temporizador parpadea). Después de seleccionar la zona de
cocinado, el punto decimal desaparece del visor del temporizador y parpadea
un punto decimal fijo en el visor de la zona de cocinado. Al desconectar la
placa con el botén ON/OFF “1”, el temporizador independiente - si sigue
funcionando - también se desconectard.

Programacién del temporizador especifico de la zona de cocinado

Al activar el control téctil se permite el ajuste del temporizador para las zonas
de cocinado dedicadas.

Activando una zona de cocinado (potencia de zona de cocinado > 0) después
de seleccionar el visor del temporizador (en un plazo de 10 seg.) puede
asignarse un valor de temporizador a la zona de cocinado como una funcién
de interrupcion. EI LED en torno al temporizador “9” indica para qué zona de
cocinado se ha activado el temporizador.

Tan pronto como se selecciona el temporizador parpadea el LED
correspondiente y el punto en el visor del temporizador parpadea
permanentemente. En el caso de que posteriormente se seleccione una zona
de cocinado, el punto se apaga y el LED deja de parpadear.

Cuando se cambia de una zona de cocinado a otra, el visor del temporizador
indica el valor del temporizador actual de la zona de cocinado correspondiente.
Los ajustes del temporizador de otras zonas de cocinado permanecen activos.
El ajuste posterior s similar al del temporizador independiente

En el caso de que no haya mas que un temporizador activo, el visor indica el
valor de temporizador mas bajo (después de un tiempo de deseleccion de
10s).

Después de que finalice eltiempo de ajuste, se emite una sefial acisticay en el
visor del temporizador parpadea "00“. EI LED del temporizador relacionado
parpadea de forma sincrona. La zona de cocinado programada se interrumpe,
se visualiza un “0” permanente y se selecciona automaticamente la zona de
cocinado. Después de 10 seg. (tiempo de deseleccion) se muestra “H*
permanentemente en una zona de cocinado “caliente”. De lo contrario se
indica el simbolo “0%.

La sefial acdstica y el parpadeo del LED del temporizador de la zona de
cocinado finalizan

- después de 2 min. y/o

-accionando cualquier botdn.

Posteriormente, el visor del temporizador se apaga y la zona de cocinado
permanece Sin seleccionar.

El comportamiento del temporizador especifico de la zona de cocinado es
similar al del temporizador independiente.

En el caso de que un temporizador se programe para una zona de cocinado, la
limitacion del tiempo de funcionamiento depende del valor del temporizador y
no del valor de la tabla estandar.

Precauciones

- durante el funcionamiento alejar el material que se pueda magnetizar como
tarjetas de crédito, discos, calculadoras, etc.

- nunca usar hojas de papel de aluminio o apoyar productos envueftos con
aluminio directamente sobre el plano

- los objetos metdlicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no deben

ser puestos sobre la superficie del plano para evitar que se calienten

- durante la coccion con recipientes de fondo antiadherente, sin condimentos

agregados, limitar el tiempo de precalentamiento a uno o dos minutos

- la coccion de alimentos con tendencia a pegarse en el fondo, comenzar a

potencia minima para luego aumentar revolviendo frecuentemente.

- Después del uso, apague con el disposttivo correspondiente (disminucién

hasta “0”) y no confie en el detector de ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe, desconectar inmediatamente el

aparato de lared para evitar la posibilidad de sufrir un shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe usarse ningtin limpiador a vapor.
- Este aparato no estd destinado para ser usado por personas (incluidos
nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales estén reducidas, o
carezcan de experiencia 0 conocimiento, salvo si han tenido supervision o
instrucciones relativas al uso del aparato por una persona responsable de su
seguridad.
- Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no jueguen con el
aparato.

Recipientes (Fig. 3)

- Si acercando un imén al fondo de un recipiente permanece atraido, este
recipiente puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir recipientes declaradas idéneas para la coccion por induccion.

- los recipientes deben ser con fondo plano y espeso.

- un recipiente de igual didmetro que la zona permite aprovechar la méxima
potencia.

- un recipiente més pequefio reduce la potencia pero no causaré dispersion de
energia. De todas maneras no es aconsejable el uso de recipientes con
didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox con el fondo a capas miltiples o inox ferrtico si sobre el
fondo indica: para induccion.

- en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el fondo
esmaltado para evitar rayas en el plano de la vitrocerdmica.

- no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, cerdmica, barro cocido,
recipientes de aluminio, cobre 0 inox no magnético (austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras de grasa,
aziicar o alimentos fuertemente azucarados deben ser inmediatamente
removidos del plano de coccion con un raspador para evitar dafios posibles a
la superficie del plano. Sucesivamente limpiar con un producto adecuado y
papel de cocina, luego enjuagar con agua y secar con un pafio limpio. De
ninguna manera usar esponjas 0 estropajos abrasivos; evitar también el uso
de detergentes quimicos agresivos o quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estén dirigidas al instalador como guia para la
instalacion, regulacion y mantenimiento segun las leyes y las normas vigentes.
Las intervenciones tienen que ser efectuadas siempre con el aparato
desenchufado.

Colocacidn (Fig. 5)

El aparato estd previsto para ser encajado en un plano como se ilustra en la
figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario verificar que:
-el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningln modo el pasaje de aire caliente desde el horno
hacia el plano.

- preveer pasajes de aire como se indica en la figura.

(Fig. 5)

1 Vista frontal

2 Lado frontal

3 Zona horno 0 armario
4 Entrada de aire

Conexidn eléctrica (Fig. 6)
Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:
- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la placa de



caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie de coccion;

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segin las normas y las
prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar material apto
para la corriente indicada en la placa de caracteristicas y para la temperatura
de trabajo. EI cable en ningln punto tendrd que llegar a una temperatura
superior de 50°C sobre la temperatura ambiente.

Instale en el cableado fijo un medio de desconexion de la red eléctrica
con una separacion de contacto en todos los polos que permita una
desconexion completa en condiciones de sobretension

de categoria Ill, de acuerdo con la normativa de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar tienen que ser fcilmente alcanzables con
el aparato instalado.

Este aparato no estd previsto para hacerlo funcionar por medio de un
temporizador externo o
sistema de control remoto separado.

El constructor declina cualquier responsabilidad en el caso de que lo dicho
arribay las usuales normas contra los infortunios no sean respetados.

Si el cable de alimentacion se dafia, hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de asistencia técnica autorizado o por un
técnico de competencia similar, a fin de prevenir todo tipo de
riesgos.



THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR DOMESTIC USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES OR DAMAGES ARE
CAUSED BY INCORRECT INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product meets all the
essential requirements for low voltage electrical material set out
in European directive 2006/95/EEC of 12 December 2006 and
for electromagnetic compatibility as required by European
directive 2004/108/EEC of 15 December 2004.

Operating Principle (Fig. 1)

It exploits the electromagnetic properties of most cooking
vessels.

The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is
operated and controlled by the electronic circuit.

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.
The cooking process takes place as described below.

- loss of heat is minimum (high efficiency)
- the system stops automatically when the vessel is removed or
even just lifted from the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig. 1)

1 vessel

2 induced current
3 magnetic field

4 inductor

5 electronic circuit
6 power supply

User’s Instructions (Fig. 2)

1 Power ON / Power OFF

2 Slider sensor

3 Power key

4 Lock key

5 ON/OFF LED

6 Slider LED

7 Lock LED

8 Heating zone and setting display
9 Timer indicator zone

10 Timer

Installation

Al operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.

As for the specific instructions see part pertaining to installer.

Functionality Slider TC:

Slider: sensor technology of the novel Slider TC allows as well
an adjustment of the cooking levels (1 —9) as the timer value (1-
99) by touching and pulling the finger over the designated area.
Pulling to the right is increasing and to the left is decreasing
accordant value.

Moreover a direct selection of the designated value is also
possible on the slider area.

ON/OFF Touch Control

After connecting to the mains the TC unit takes 1 second to
prepare for operation. After a reset all displays and LEDs flashes
up for 1 second. After 1 second all displays and LEDs are
switched off again.

The TC unit may now be switched ON by pressing the ON/OFF
key “1”. Displays show a steady “0“. Possible optic warnings for
hot cooking zones [H] are displayed in alternation with [0] and
the synchronously display dot. The display dots on the cook top
displays flashes up every second (0.5 sec.off, 0.5 sec. on).
Electronics remains activated for 20 seconds. If there is no
cooking level or timer selection done in this period the
electronics automatically resets to the Off-mode by releasing a
signal tone.

The TC may only be switched on by pressing the power key as
sole input In case of an other key is pressed (single or in parallel
with the power key), the control unit is not switched on.

In case of an active “Child Lock Function” when switching
POWER ON, all cooking zone displays show “L” for LOCKED .
Possible optic warnings for hot cooking zones [H] are displayed
in alternation with [L] (H-ON= 0.5 sec; L-ON = 1.5sec).

By pressing the ON/OFF key “1” of the control unit in ON-Mode,
the Touch Control may be switched off at any time. This is also
applicable for locked control units (active child lock). The
ON/OFF key takes always priority with the POWER-OFF function.

Automatic Switch Off

The TC switches from Power ON to OFF after 20 sec., provided
that no cooking zone is activated or a select key is pressed
during that time.

In case of a selected cooking zone (with cooking stage is “0“)
this Auto Power off time is composed of a 10 sec deselection
time and 10 sec Power off time.

ON/OFF Cooking Zone

In case of On-state of the TC a cooking zone may be selected by
touching the dedicated display (Select-Sensors “8”). The
respective display changes to a steady display dot and “0“
instead of “H“ — in case of a hot cooking zone-. On all other
cooking zone displays the dot expires.

That followed a cooking level may be set by using the Slider
area. Thus switches the respective cooking zone on. End stops
are ,,9“ (right side) and ,,0“ (left side).

First place the pan in the chosen cooking zone. If the pan is not
present the system cannot be switched on the correspondent
zone.
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Switching Off a single cooking zone:

A single cooking zone may be switched off by selecting and
setting cooking level to [0]. In case of an optic warning for hot
cooking zones [H] this is displayed in alternation with [0] and the
synchronously display dot.

After the TC is switched Off the display remains black
respectively [H] is displayed for an optic warning for hot cooking
zone.

Switching Off all cooking zones:

Immediately switching off all cooking zones is always possible
by using the ON/OFF key.[H] possibly appears on all hot cooking
zones . All other cooking zone displays remain black.

Power Stages

The power of the cooking zone is adjustable in 9 different
stages; the respective stage is displayed ([1“] to [9]) via LED-
seven-segment-displays.

In the cooking zone located on the front left, when selecting
the power level 9 and after 30 minutes operating,

the power will decrease slightly for safety reasons. In case
more power is required, select the boost level ("P")

Automatic Parboiling (selectable)

H When Automatic parboiling is activated, the power of the
cooking zone is switched to 100 % for a period of time
depending on the selected onboiling stage. As soon as the
parboiling time is over, the preselected onboiling stage is valid
again.

Procedure to start Automatic parboiling:

The control unit is switched on and a cooking zone is selected.
After setting cooking stage “9“ Automatic parboiling is activated
by pressing at the right slider sensor. “A” appears on the display
immidiately.

Now the required onboiling stage is selected via Slider area .
The “A” symbol appears after 3 sec upon releasing the key -
alternating with the onboiling stage (500 msec ,A“ and 1.5 sec
onboiling stage).

The onboiling stage may be changed within 15 sec after
activation without switching off the parboiling boost. Therefore,
the cooking zone is to be selected and the relevant cooking zone
is to be set afterwards.

In case of a selection after 15 sec a lower cooking stage may be
set; automatic onbboiling is switsched of.

a higher onboiling stage may be selected; this leads to the
parboiling time being automatically brought in line with the
currently selected onboiling stage

Power function

After selection of a respective cooking zone, the power function
can be selected directly via the power function key “3”. By
means of this function certain cooking zones are enabled to
receive power over the nominal. If the desired cooking zone has

the capacity to activate the booster, the display shows a “P“
symbol. The boosting time is limited to 5 min to protect cooking
utensils. After the booster is switched off automatically, the
cooking zone continues operation on power level “9”. The
booster can be reactivated after some minutes.

In case that the pan is removed from the cooking zone during boosting,
the boosting function remains active and boosting time continues.

Residual Heat

The determination of how long a cooking zone has residual heat
after operation and switch off — which may lead to burnings
when contacting — is calculated.

Status is calculated depending on:

Selected power stage (,0“ bis ,9%)

0n/0ff Time of the Relays

The residual heat indication of each cooking zone remains
activated until the calculated temperature is smaller than + 60 °C.

Automatic Switch-off (Operating Time Limitation)

For each activated cooking zone a max. operating time is
defined. The max. operating time is depending on the selected
cooking stage. After the expiration of the max. operating time
the cooking zone is automatically switched off.

Each actuation of the cooking zone status (changing the cooking
level etc.) resets the count-down timer to the initial starting
value.

Timer settings takes priority vs. operating time limitations for
high cooking stage setting.

Protection against unintentional activation

The electronic system cuts off automatically in case of an
identified permanent use of keys for about 10 seconds. The
control unit releases an audible signal for 10 sec of the
malfunction (period: 1000 msec, 500 msec ON) and the error
code “E R 0 3” flashes on the display (0.5 s ON 0.5s OFF). If the
permanant actuation exceeds 10sec, alone the error code “ER
03“ keeps flashing as long as the malfunction occurs and is
identified as such. In case the cooking zone is at stage “hot” the
[H] symbol alternates with the error code (0.5 sec Symbol 0.5
sec “H).

Water sprinkled on the glass surface does not always lead to a
key actuation and cannot be surely detected. ( After wiping the
glass covering the keys, all keys are ready for operation in no
time).

If no cooking zone is activated within 20 sec after pressing
POWER ON, the control unit is reset to Off-mode (black displays).

Key Lock (Optional)

The actuation of the key lock key “4” in the wait or active mode
locks the keyboard and the assigned key-lock LED “7” is
statically illuminated. Here, the actuation times of the key-lock
key have to be taken into account. The control continues to work
in the set mode, but may no longer be operated with any key,
except the key-lock key itself or the on/off key “1”.



The switching OFF with the on/off key “1” is also possible in the
locked condition. The assigned key-lock LED “7” fades when
switching off the control The key-lock function included LED is
active again when switching on (in wait mode 10 s) until this is
deactivated by a repeated actuation of the key-lock key. The
activation/deactivation of the key-lock function in the off mode is
not possible.

When programmed timers expire the respective timer alarms
may be confirmed by actuating any key without needing to
unlock the control.

The repeated actuation of the key-lock key in the wait or active
mode unlocks the keyboard and the assigned key-lock LED
fades. All sensor keys may be operated as usual again.

Acoustic Feedback (Buzzer)

The following activities occurring during operation of the TC unit
are fed back audibly via a buzzer:

Short single tone for regular actuation of a key

Longer, intermittent tone for permanent use of keys over a
longer period of time (= 10 sec)

Expiry of the timer

Timer-function (optional)

The timer function is available in two types:

-Stand-alone-timer 1..99 min: Audible signal with timing. This
function can only be activated as long as no cooking zone is in
operation (all stages = 0). Is any cooking zone started with
operation (level >0) than the stand alone timer keeps in
operation. If the timer shall be used to cut off a cooking zone
(see cooking zone timer) then the control must first be switched
off (power sensor) and switched on again.

-Cooking zone timer 1..99 min: This function can only be
activated as long as a cooking is active (stage < 0; display dot).
Audible signal with timing, four cooking zones to be cut off are
freely programmable.

Setting a timer value:

By adjustment with the slider area.

Primarily the adjustment of the first digit takes place and
thereafter the adjustment of the second digit.

Within 10sec after the adjustment of the second digit the value
might be reset. (lluminated display dot in the timer display and
in case of a cooking zone specific timer a blinking assigned
LED).

In case of an active timer display the timer value may be set to
[0] directly by pressing [0] on the slider area (left side)

Switching of an active timer:

Atimer can be switched of by setting its value to 0.

A stand alone timer can be switched of by a double actuation of
the power key “1”.

Timer Stand-Alone:

If the control unit is switched on (all cooking zone displays show
[0]), the stand-alone timer may be activated by pressing the
timer select key. The timer display show “00“. The decimal dot
on the timer display flashes. The timer is cut off after 10 sec
(black display) if no further settings are made. In case of a timer
value is set with no activation of a cooking zone within 10sec,

the cooking zone displays are cut off (interposing relays are also
cut off). Possible optic warnings for hot cooking zones [H] are
displayed permanently

As long as the timer is selected (display dot flashes for 10 sec) it
can be set. The setting range is 0 -99 minutes in single steps;
by Slider area.

Directly after the timer value is set countdown starts with the
last set value. The timer is deselected automatically after 10 sec
and the timer display indicates the timer value. After expiring of
the set time an acoustic signal is given and the timer display
flashes ,,00“.

The acoustic signal is terminated

-after 2 min and/or

-by actuating any key.

Thereafter timer display stops blinking and extinguishes.
Possible optic warnings for hot cooking zones [H] are displayed
permanently

By pressing the ON/OFF key “1”, the control unit may be
switched from ,purely timer operation“ to cooking zone at

any time -with or without an activated Stand-Alone timer -.
Switching back to TC active mode with an active

Stand-Alone timer the timer is selected first (decimal dot on
timer display flashes). After a cooking zone is

selected, the decimal dot disappears from the timer display and
a steady decimal dot on the cooking zone

display flashes on. When switching off the control unit by
ON/OFF key “1”, the Stand-Alone timer — if still in

operation -is also switched off.

Cooking zone specific timer programming

Switching on the TC enables timer setting for dedicated cooking
Z0nes.

By actuating a cooking zone (cooking zone stage > 0) followed
by selecting the timer display (within 10 sec) a timer value may
be assigned to the cooking zone as a cut-off function. The LED
around the timer “9” indicates which cooking zone the timer
had been activated for.

As soon as the timer is selected the according LED is blinking
and the dot in the timer display is flashing permanently. In case
of a cooking zone is selected thereafter, the dot extinguishes
and the LED stops blinking.

When switching from one cooking zone to another, the timer
display indicates the current timer value of the respective
cooking zone. Timer settings of other cooking zones stay active.
Further setting is like with the stand-alone timer

In case of more than one active timer the display indicates the
lowest timer value (after 10s deselection time).

After expiring of the set time an acoustic signal is given and the
timer display flashes ,00“. The related timer LED is blinking
synchronously. The programmed cooking zone is cut-off, a
permanent “0” is displayed and the cooking zone is selected
automatically. After 10 sec (deselection time) a permanent “H*
is displayed on a

,hot“cooking zone. Otherwise, the symbol “0“ is indicated.

The acoustic signal and the blinking of the cooking zone timer
Led is terminated

- after 2 min and/or

- by actuating any key.

Thereafter timer display stops extinguishes and the cooking
zone stays unselected.

Behaviour of the cooking zone specific timer is similar to the
stand alone timer.

In case of a timer is programmed for a cooking zone the



operating time limitation is dependent of the timer value and not
of the standard table value.

Precautions

- when the hob is in use keep all magnetizable objects away
(credit cards, floppy disks, calculators and so on)

- do not use any alluminium foil or place any foodstuffs wrapped
in alluminium foil directly on the hob

- do not place any metal objects such as knives, forks, spoons
and lids on the hob surface as they will heat up

- when cooking in a non-stick pan without seasoning, do not
exceed 1-2 minutes’ pre-heating time

- when cooking food that may easily stick, start at a low power
output level and then slowly increase while regularly stirring.

- after cooking is finished, switch off using the control provided
(turn down to “0”), and do not rely on the pan sensor

- If the surface of the hob is damaged, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of
electric shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- This appliance hood is not designed to be used by people
(including children) with reduced physical, sensorial or mental
capacity, or who lack experience or knowledge about it, unless
they have had supervision or instructions on how to use the
hood by someone who is responsible for their safety.

- Children must be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Cooking vessels (Fig. 3)

- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for
induction cooking

- prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induction cooking

- flat- and thickbottomed vessels

- a vessel with the same diameter as zones
maximum exploitation of power

- a smaller vessel reduces power exploitation, but does not
cause any energy loss We would anyhow not recommend the
use of vessels with diameters smaller than 10 cm.

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-
steel bottoms when specifically suited for induction cooking

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid
scratching the pyroceram surface

- we do not recommend the use of any glass, ceramic,
earthenware, alluminium, copper or non-magnetic (austenitic)
stainlesssteel vessels.

ensures the

Maintenance (Fig. 4)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil
bits, food spills, grease splashes, sugar marks and other high
sugarcontent food from the surface in order to avoid damaging
the hob.

Subsequently clean the surface with some towel and
appropriate product, rinse with water and dry by means of a
clean cloth. Under no circumstance should sponges or abrasive
cloths be used; also avoid using aggressive chemical detergents
such as oven sprays and spot removers.

Installer’s Instructions
Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installation, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried
out when the appliance has been disconnected from the electric
system.

Positioning (Fig. 5)

The fixture is especially designed for fitting into a work-top as
shown in the corresponding figure. Place the supplied sealing
agent along the hob perimeter. Do not install the hob over an
oven; in case you do, make sure of the following:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob

- suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

(Fig. 5)

1 Front view

2 Front side

3 Oven or cupboard zone
4 Air input

Electrical connection (Fig. 6)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure
that:

the plant charac- teristics are such as to follow what is indicated
on the matrix plate placed at the bottom of the working area;

- that the plant is fitted with an efficient earth connection,
following the standards and law provisions in force.

- The earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use
suitable absorption material for the working temperature as
well, as indicated on the matrix plate. Under no circumstance
must the cable reach a temperature above 50°C of the ambient
temperature.

Insert in the fixed wiring a mean for disconnection from the
supply mains having a contact separation in all poles that
provide full disconnection under overvoltage category IlI
conditions, in accordance with the wiring rules.

The plug or omnipolar switch must be easily reached on the
installed equipment.

This appliance is not intended to be used via an external
timer or a remote control system.

The manufacturers decline any responsibility in the event of
non-compliance with what is described above and the accident
prevention norms not being respected and followed.

To avoid all risk, if the power cable becomes damaged, it
must only be replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a qualified electrician.
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CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT POUR USAGE
DOMESTIQUE. ~ LE  CONSTRUCTEUR  DECLINE  TOUTE
RESPONSABILITE POUR DOMMAGES ET BLESSURES CAUSEES
PAR UNE INSTALLATION INCORRECTE OU PAR UN USAGE
IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit remplit toutes les conditions
essentielles requises par la directive 2006/95/CEE du 12
décembre 2006 sur matériel électrique de basse tension, et par la
directive 2004/108/CEE du 15 décembre 2004 sur compatibilité
électromagnétique.

Principe de fonctionnement (Fig. 1)

Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des
récipients de cuisson.

Le circuit électronique contrdle le fonctionnement de la bobine
(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C’est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux
aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- déperdition minimale (haut rendement)

- le systeme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souléve la casserole

- le systéme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 casserole

2 induced current

3 champ magnétique

4 inducteur

5 circuit électronique

6 alimentation électrique

Instructions pour Pusager (Fig. 2)

1 Allumage/éteignage ON / OFF

2 Slider

3 Power

4 Arrét

5 Témoin du Marche/Arrét

6 Témoin Slider

7 Témoin Arrét

8 Zone cuisson et display de la valeur
9 Témoin de la minuterie

10 Display minuterie

Installation

Toutes les opérations rélatives a linstallation (raccordement
électrique) doivent étre faites par un personnel qualifié, en
conformité avec les normes en vigueur.

En ce qui concerne les instructions spécifiques voir la partie
réservée a l'installateur.

Fonctionnement de la barre de coulissement de I'unité TC :

Barre de coulissement : la technologie du capteur de la nouvelle
Slider TC permet d’ajuster a la fois les niveaux de cuisson (1 - 9)
et la minuterie (1-99) en passant le doigt sur la zone prévue a cet
effet. Un glissement vers la droite augmente la valeur
correspondante et un glissement vers la gauche la réduit.

De plus, une sélection directe de la valeur désirée est également
possible sur la barre de coulissement.

Marche/Arrét a commande par effleurement :

Aprés la mise sous tension, il faut 1 seconde a I'unité TC pour
étre préte a I'emploi. Aprés la réinitialisation, les écrans et les
voyants clignotent pendant 1 seconde, puis ils s’éteignent.

L’unité TC peut ensuite étre mise en marche en appuyant sur la
touche ON/OFF. Les écrans affichent un « 0 » fixe. Les
avertissements visuels possibles indiquant les zones de cuisson
chaudes [H] s’affichent en alternance avec [0] et des pointillés.
Les pointillés des écrans de la table de cuisson clignotent toutes
les secondes (0,5 sec. éteints, 0,5 sec. allumés). Les composants
électroniques restent actifs pendant 20 secondes. Si ni le niveau
de cuisson ni la minuterie ne sont programmés pendant ce délai,
les composants électroniques se mettent automatiquement en
mode Arrét en émettant un signal sonore.

L’unité TC peut étre mise en marche en appuyant uniquement sur
la touche de marche ; si une autre touche est pressée (seule ou
simultanément avec la touche de marche), I'unité de commande
ne s’allume pas.

Si la fonction de verrouillage enfant « Child Lock Function » est
activée lors de la mise en marche, tous les témoins de la zone de
cuisson indiquent « L » (verrouillé). Les avertissements visuels
possibles indiquant les zones de cuisson chaudes [H] s’affichent
en alternance avec [L] (H = 0,5 sec. allumé, L = 1,5 sec. allumé).

Vous pouvez éteindre la commande par effleurement a tout
moment en appuyant sur la touche ON/OFF de [l'unité de
commande lorsque la table de cuisson est en marche. Ceci
s’applique aussi aux unités de commande verrouillées
(verrouillage enfant activé). La touche ON/OFF est toujours
prioritaire sur fonction ARRET.

Arrét automatique

L’unité TC s’éteint au bout de 20 secondes a condition qu’aucune
zone de cuisson ne soit activée ou qu'aucune touche ne soit
pressée.

Dans le cas d’une zone de cuisson précise (niveau de cuisson a «
0 »), ce délai d’extinction automatique se divise en 10 secondes
de désélection et 10 secondes d’arrét.

Marche/Arrét de la zone de cuisson

Si l'unit¢ est en marche, une zone de cuisson peut étre
sélectionnée en touchant I'écran correspondant (capteurs “8”).
L’écran respectif affiche un point fixe et « 0 » au lieu de «H » - en
cas de zone de cuisson chaude. Le point disparait des écrans des
autres zones de cuisson.

Ensuite, un niveau de cuisson peut étre réglé a I'aide de la barre
de coulissement, Ce qui allume la zone de cuisson
correspondante. Les valeurs maximales et minimales sont « 9 »



(vers la droite) et « 0 » (vers la gauche), respectivement.

Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée. S'il n’est
pas posé, le systéme n’activera pas la zone correspondante et le
symbole suivant s'affichera sur I'écran.
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Extinction d’une seule zone de cuisson :

Il est possible d’éteindre une seule zone de cuisson en
sélectionnant et en réglant le niveau de cuisson sur [0]. En cas
d’avertissement visuel indiquant les zones de cuisson chaudes
[H], il s’affiche en alternance avec [0] et le point synchronisé.

Une fois I'unité TC arrétée, le témoin reste noir et [H] s’affiche
pour signaler une zone de cuisson chaude.

Extinction de toutes les zones de cuisson:

L’extinction immédiate de toutes les zones de cuisson est
toujours possible en utilisant la touche ON/OFF.[H] peut apparaitre
sur toutes les zones de cuisson chaudes. Les écrans de toutes les
autres zones de cuisson restent noirs.

Niveaux de puissance

La puissance de la zone de cuisson est réglable sur 9 niveaux ; le
niveau correspondant s’affiche ([1“] a [9]) sur I'écran des sept
DEL.

Dans la zone de cuisson située sur la partie avant gauche,
lorsque le niveau de puissance 9 est sélectionné,

au bout de 30 minutes de fonctionnement, la puissance va
légérement diminuer pour des raisons de sécurité.

Au cas ou un niveau de puissance plus élevé est requis,
sélectionner le niveau booster (« P »).

Etuvage automatique (sélectionnable)

g-Lorsque la fonction Etuvage automatique est activée, la
puissance de la zone de cuisson esta 100 % pendant une durée
déterminée, selon le niveau d’étuvage sélectionné. Une fois le
délai d’étuvage écoulé, le niveau d’étuvage présélectionné est a
nouveau disponible.

Lancement de la fonction Etuvage automatique :

Allumer l'unité de commande et sélectionner une zone de
cuisson.

Une fois le niveau de cuisson réglé sur « 9 », la fonction Etuvage
automatique s’active en appuyant sur la extrémité droite du
curseur. « A » s’affiche immédiatement sur I'écran.

Le niveau d’étuvage est ensuite sélectionné via la barre de
coulissement. Le symbole « A » apparait 3 secondes aprés avoir
relaché la touche — en alternance avec le stade d’étuvage (500
msec « A » et 1,5 sec d’étuvage).

Le stade d'étuvage peut étre modifié dans les 15 secondes

suivant I'activation sans éteindre I'étuvage. Par conséquent, la
zone de cuisson doit étre sélectionnée et réglée par la suite.

En cas de sélection au bout de 15 secondes, un stade de cuisson
inférieur peut étre réglé ; I'étuvage automatique s’éteint.

un stade d’étuvage supérieur peut étre sélectionné ; la durée
d’étuvage est automatiquement alignée sur le stade d’étuvage
sélectionné.

Fonction Power

Apres avoir sélectionné la zone de cuisson requise, la fonction
Power peut étre activée avec la touche « P » « 3 ». Cette fonction
permet que certaines zones de cuisson puissent recevoir une
puissance supérieure a la puissance nominale. Sila zone désirée
peut activer la fonction Power, son écran affichera le symbole
“P”. Le temps d’activation du Power est limité a 5 minutes pour
protéger les ustensiles de cuisine. Aprés la désactivation
automatique du Power, la zone continue a fonctionner a un
niveau de puissance « 9 ». Le Power peut étre réactivé aprées
quelques minutes.

Dans le cas ou le récipient serait retiré de la zone de cuisson
pendant la période Power, cette fonction restera active et le
temps de désactivation continuera a étre compté.

Chaleur résiduelle

La durée pendant laquelle une zone de cuisson doit rester chaude
aprés son extinction — ce qui peut entrainer des briilures au
contact - est calculée.

Le statut est calculé en fonction de :

Niveau de puissance sélectionné (« 0 » a «9 »)

Délai de marche/arrét des relais

L'indication de chaleur résiduelle de chaque zone de cuisson

reste activée jusqu'a ce que la température calculée soit
inférieure & +60 °C.

Extinction automatique (limitation du temps de
fonctionnement)
Pour chaque zone de cuisson activée, un temps de

fonctionnement maximal est défini. Le temps de fonctionnement
maximal dépend du niveau de cuisson sélectionné. Au-dela de ce
temps de fonctionnement maximal, la zone de cuisson s’éteint
automatiquement.

Chaque action du statut de la zone de cuisson (modification du
niveau de cuisson, etc.) réinitialise la minuterie a la valeur initiale.

Les réglages de la minuterie ont priorité sur les limitations de
temps de fonctionnement pour le réglage de niveau de cuisson
éleve.

Protection contre I’activation accidentelle

Le systtme électronique s’éteint automatiquement en cas
d’utilisation permanente identifiée des touches pendant environ
10 secondes. L'unité de commande émet un signal sonore
pendant 10 secondes (délai : 1000 msec, 500 msec en marche)
et le code d’erreur « E R 0 3 » clignote sur I'écran (0,5 s allumé
0,5 s éteint). Si la pression permanente dépasse 10 secondes,



seul le code d’erreur « ER 03 » continue de clignoter tant que le
dysfonctionnement se produit et est identifié comme tel. Si la
zone de cuisson est chaude, le symbole [H] s'affiche en
alternance avec le code d'erreur (0,5 sec le symbole, 0,5 sec « H

»)

Des éclaboussures d’eau sur la surface vitrée ne conduisent pas
automatiquement & l'activation des touches et ne sont pas
forcément détectées. (Aprés avoir essuyé la vitre de protection
des touches, toutes les touches sont immédiatement utilisables).

Si aucune zone de cuisson n’est activée dans un délai de 20
secondes aprés la mise en marche, 'unité de commande se met
a l'arrét (écran noir).

Verrouillage (en option)

La fonction de verrouillage en mode veille ou actif, verrouille le
clavier et le voyant correspondant s’allume en continu. Il convient
de prendre le délai de fonctionnement du verrouillage en ligne de
compte. La commande continue a fonctionner dans le mode réglé
mais ne peut pas étre modifiée, sauf pour ce qui est de la touche
de verrouillage et son activation/désactivation.

L'arrét est également possible avec la touche de verrouillage en
mode verrouillé. A I'arrét, le voyant du verrouillage s’éteint. Le
voyant de la fonction de verrouillage s'allume a nouveau lorsque
la touche est activée (en mode veille 10 s) jusqu’a ce qu’elle sois
désactivée par une pression répétée de la touche de verrouillage.
L’activation/la désactivation de la fonction de verrouillage n’est
pas possible lorsque I'unité est éteinte.

Lorsque la minuterie expire, les alarmes correspondantes peuvent
étre validées en appuyant sur n’importe quelle touche, sans
besoin de déverrouiller la commande.

Une pression répétée de la touche de verrouillage en mode veille
ou actif, débloque la clavier et le voyant correspondant s’éteint.
Toutes les touches fonctionnent a nouveau normalement.

Alarme sonore (Buzzer)

Les événements suivants sont associés a une alarme sonore :

Une seule tonalité bréve lorsqu’une touche est utilisée.

Une tonalité intermittente plus longue lorsqu'une touche est
pressée pendant un long moment (= 10 sec)

Expiration de la minuterie
Fonction minuterie (en option)
La fonction minuterie posséde deux modalités :

- Minuterie autonome de 1 @ 99 minutes : Signal sonore. Cette
fonction ne peut étre activée que si aucune zone de cuisson n’est
en marche (tous les niveaux = 0). Si une zone de cuisson est
activée (niveau >0), la minuterie autonome continue a
fonctionner. Si la minuterie est utilisée pour éteindre une zone de
cuisson (voir la minuterie de zone de cuisson), I'unité doit d’abord
étre éteinte (touche Marche/Arrét) puis rallumée.

- Minuterie de zone de cuisson de 1 & 99 minutes : Il est
uniquement possible d’activer cette fonction lorsqu’une zone de

cuisson est active (niveau > 0 ; pointillé). Signal sonore.
Possibilité de programmer au choix I'une des quatre zones de
cuisson & éteindre.

Réglage de la minuterie :
Utiliser la barre de coulissement.

Tout d’abord, il faut procéder au réglage du premier chiffre puis a
celui du second.

Dans un délai de 10 secondes aprés le réglage du deuxieme
chiffre, la valeur peut étre modifiée. (Point allumé sur I'écran de la
zone de la minuterie et en cas de minuterie spécifique a une zone
de cuisson, le voyant correspondant clignote).

Pendant le déroulement de la minuterie, la valeur peut étre réglée
sur [0] en appuyant directement sur [0] sur la barre de
coulissement (c6té gauche).

Arréte de la minuterie :
Il est possible d’arréter la minuterie en la réglant sur 0.

Une minuterie autonome peut étre annulé par une double
pression de la touche Marche/Arrét.

Minuterie autonome : Si I'unité de commande est allumée (les
écrans de toutes les zones de cuisson indiquent [0]), la minuterie
autonome peut étre activée en appuyant sur la touche prévue a
cet effet. L’écran de la minuterie indique « 00 ». Le point décimal
de I'écran de la minuterie clignote. La minuterie s’arréte au bout
de 10 secondes (écran noir) si aucun réglage n’est effectué. Si
dans un délai de 10 secondes la valeur de la minuterie est réglée
mais qu’aucune zone de cuisson n’est activée, les écrans des
zones de cuisson s’éteignent (les relais d’interposition s’éteignent
également). Les avertissements visuels possibles indiquant les
zones de cuisson chaudes [H] s’affichent en continu.

Tant que la minuterie est sélectionnée (le pointillé clignote
pendant 10 secondes), elle peut étre réglée. La gamme de
réglage s'étend de 0 @ 99 minutes par tranches d’une minute ; via
la barre de coulissement.

Immédiatement apres le réglage de la valeur de la minuterie, le
décompte commence. La sélection de la minuterie cesse au bout
de 10 secondes et I'écran correspondant indique la valeur de la
minuterie. A la fin du délai de la minuterie, un signal sonore
retentit et I'écran de la minuterie clignote en indiquant « 00 ».

Le signal sonore cesse

- Aubout de 2 minutes et/ou

- Lorsqu’une touche est pressée.

L'écran de la minuterie cesse alors de clignoter et s'éteint. Les
avertissements visuels possibles indiquant les zones de cuisson
chaudes [H] s’affichent en continu.

En appuyant sur la touche Marche/Arrét, I'unité de commande
passe de la minuterie autonome a la minuterie spécifique a une

zone de cuisson a tout moment, que la minuterie autonome soit
activée ou pas.



Allumer 'unité TC lorsque la minuterie autonome est active.

Sélectionner tout d’abord la minuterie (le point des décimales
clignote sur I'écran de la minuterie). Apres la sélection d’une zone
de cuisson, le point disparait de I'écran de la minuterie et un point
fixe s’affiche sur I'écran de la zone de cuisson.

Si la touche Marche/Arrét est utilisée pour éteindre I'unité, la
minuterie autonome - si elle est toujours en marche — s'arréte
également.

Programmation de la minuterie spécifique a une zone de cuisson

Mettre I'unité TC en marche et activer la minuterie spécifique a
une zone de cuisson.

Activer une zone de cuisson (niveau de cuisson > 0), puis
sélectionner I'écran de la minuterie (dans un délai de 10
secondes), puis attribuer une valeur pour I'arrét de la zone de
cuisson. Le voyant de la minuterie indique quelle zone de cuisson
est concernée par la minuterie.

Dés que la minuterie est sélectionnée, le voyant correspondant se
met a clignoter et le point de I'écran de la minuterie clignote
également en continu. Si la zone de cuisson est sélectionnée par
apres, le point disparait et le voyant cesse de clignoter.

Il est possible de basculer entre plusieurs zones de cuisson pour
afficher la valeur correspondant a la minuterie de chaque zone.
Les réglages de la minuterie des autres zones de cuisson reste
valides.

Le réglage est le méme que pour la minuterie autonome.

Si plusieurs minuteries sont actives, I'écran indique la valeur
inférieure (au bout de 10 secondes).

a la fin du délai de la minuterie, un signal sonore retentit et
I'écran de la minuterie clignote en indiquant « 00 ». Le voyant de
la minuterie clignote. La zone de cuisson concernée par la
minuterie s’éteint, « 0 » s’affiche et la zone de cuisson est
automatiquement sélectionnée. Au bout de 10 secondes, un « H »
s’affiche pour la zone de cuisson chaude.

Sinon, le symbole « 0 » s’affiche.

Le signal sonore et le clignotement de la zone de cuisson
s’éteignent.

- Au bout de 2 minutes et/ou
- Lorsqu’une touche est pressée.

Ensuite, I'écran de la minuterie s'éteint et la zone de cuisson
n’est plus sélectionnée.

Le fonctionnement de la minuterie spécifique a une zone de
cuisson est identique a celui de la minuterie autonome.

Si la minuterie est programmée pour une zone de cuisson, la
limite de temps dépend de la valeur de la minuterie et pas de la
valeur indiquée dans le tableau.

Précautions

- pendant I'emploi éloignez tout matériel magnétisable tel que
cartes de crédit, disquettes, calculettes, etc.

- n’utilisez jamais de papier d’aluminium ni placez directement
d'aliments enveloppés dans le papier d’aluminium sur le plan de
cuisson

- nappuyez pas d’objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuillers et couvercles sur la surface du plan de
cuisson pour éviter qu'ils se chauffent

- si vous effectuez la cuisson au moyen de casseroles
antiadhésives et sans assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

- lors de la cuisson d’aliments qui pourraient attacher sur le fond
de la casserole, commencez a puissance minimale et augmentez
progressivement tout en remuant souvent.

- en fin d’utilisation, éteindre en intervenant sur le dispositif prévu
a cet effet (décrément jusqu’a “0”) et ne pas se fier au détecteur
de marmites.

- Si la surface de la plaque se casse, débrancher immédiatement
I'appareil du réseau électrigue pour éviter un éventuel choc
électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour le nettoyage de la
plaque.

- Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(y compris des enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui ne possédent pas
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont été
supervisées ou si elles ont regu des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil de la part d’une personne responsable
de leur sécurité.

- Les enfants devront étre supervisés pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Casseroles (Fig. 3)

- Une casserole dont le fond attire I'aimant serait déja una
casserole adaptée a la cuisson a induction

- Employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson a
induction

- Casseroles au fond plat et épais

- Un récipient au diametre identique a celui de la zone permet
d’utiliser la puissance maximale.

- Une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera
pas de déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-méme de
ne pas utiliser de récipients avec un diametre inférieur @ 10 cm.

- Récipients en acier inoxydable pourvus d’un fond & couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiguement
produits pour cuisson a induction

- Récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye
pas le plan vitrocéramique

- Nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitot du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de
graisse, de sucre ou d’autres aliments fortement riches en
saccharine a I'aide d’une raclette a fin d’éviter d’'endommager la
surface du plan. Ensuite, nettoyer avec un produit adéquat et du
papier absorbant, puis rincer a I'eau et sécher avec un torchon
propre. N'utiliser en aucun cas d'éponges meétalliques ou
abrasives, éviter également d’utiliser des détergents chimiques
agressifs comme les produits de nettoyage pour fours.



Instructions pour linstallateur
Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a l'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et
les normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre
effectuées quand 'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

L’appareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail
comme illustré dans la figure correspondante. Mettre le ruban
adhésif livré avec I'appareil au long du pourtour du plan. Nous
déconseillons I'encastrement audessus d'un four. Au cas
contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d’un efficace systeme de refroidissement

- iln’y a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

- il y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
figure.

(Fig. 5)

1 Vue de face

2 Coté frontal

3 Zone four ou armoire
4 Entrée d’air

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que:

- les caracteristiques de I'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située
sous I'appareil;

- que l'installation dispose d’un raccordement a la terre secon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est
obligatoire aux termes de Ia loi.

Si l'appareil n'a pas de céble et /ou de prise correspondante,
utiliser de la matiére apte a I'absorption indiquée sur la plaque
signalétique et a la température de travail. Le cable ne devra
jamais atteindre une température supérieure de 50°C a celle
ambiante.

Insérer dans le cablage un moyen de déconnexion du réseau
électrique apportant une séparation du contact de tous les
poles et assurant ainsi une déconnexion compléte du réseau
selon les conditions de surtension de catégorie I,
conformément aux normes de cablage.

La prise ou linterrupteur omnipolaire doivent étre facilement
accessibles aprés la mise en place de I'appareil.

Cet appareil n'est pas prévu pour fonctionner a l'aide d'un
temporisateur externe ou d'un systeme de commande a
distance indépendant.

Le Constructeur décline toute responsabilitt au cas ou ces
normes et les autre normes contre les accidents ne seraient pas
observées.

Si le cable d’alimentation électrique est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, par un

centre de service autorisé ou par un électricien qualifié,
afin de prévenir tous les dangers.



QUESTO PRODOTTO E STATO CONCEPITO PER UN IMPIEGO DI TIPO
DOMESTICO. IL COSTRUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA
NEL CASO DI EVENTUALI DANNI A COSE 0 PERSONE DERIVANTI DA
UNA NON CORRETTA INSTALLAZIONE 0 DA USO IMPROPRIO,
ERRONEO 0D ASSURDO.

Il fabbricante assicura che il prodotto adempie tutti i requisiti
essenziali richiesti al materiale elettrico a bassa tensione, contemplati
dalla direttiva 2006/95/CEE del 12 dicembre 2006, oltre ai requisiti in
materia di compatibilita elettromagnetica, contemplati dalla direttiva
2004/108/CEE del 15 dicembre 2004.

Principio difunzionamento (Fig. 1)

E’' basato sulle proprieta elettromagnetiche della maggior parte dei
recipienti per la cottura.

Il circuito elettronico governa il funzionamento della bobina (induttore)
creante un campo magnetico.

Il calore & trasmesso dallo stesso recipiente al cibo.
La cottura avviene come sotto descritto.

- minima dispersione (alto rendimento)

- il ritiro della pentola (basta il solo sollevamento) provoca
automaticamente I'arresto del sistema

- il sistema elettronico permette la massima flessibilita e finezza di
regolazione.

(Fig. 1)

1 recipiente

2 corrente indotta

3 campo magnetico

4 induttore - inductor

5 circuito elettronico

6 alimentazione elettrica

Istruzioniper I'utente (Fig. 2)

1 Accensione/spegnimento ON / OFF
2 Sensore Slider

3 Power

4 Blocco

5 LED ON/OFF

6 LED Slider

7 LED Blocco

8 Zona cottura.

9 LED timer

10 Timer

Installazione

Tutte le operazioni relative all'installazione (allacciamento elettrico)
devono essere eseguite da personale qualificato secondo le norme
vigenti.

Per le istruzioni specifiche vedi la parte riservata all'installatore.

Funzioni di Slider TC:

Slider: la tecnologia del sensore del nuovo Slider TC permette sia la
regolazione dei livelli di cottura (1 — 9) che del timer (1 — 99) toccando
e trascinando il dito nella zona indicata. Trascinando il dito verso
destra i valori vengono aumentati, mentre verso sinistra diminuiscono.

E inoltre possibile selezionare direttamente il valore desiderato nella
zona del cursore.

Controllo tattile ON/OFF

Dopo aver connesso l'unita TC alla rete elettrica principale &
necessario solo un secondo per il funzionamento. Dopo aver realizzato
un reset, tutte le spie e tutti LED lampeggiano per 1 secondo. Dopo 1
secondo le spie e i LED si spengono nuovamente.

L'unitd TC ora & pronta per essere accesa premendo l'interruttore
principale ON/OFF. Il display mostra uno “0“ fisso. Eventuali avvisi
ottici per indicare zone di cottura con calore residuo [H] vengono
visualizzati alternati allo [0] ed al punto del display in sincronia. | punti
del display del piano cottura lampeggiano ogni secondo (0,5 sec.
spento, 0,5 sec. acceso). Le unita restano attivate per 20 secondi. Se
durante questo periodo non viene realizzata nessuna selezione del
livello di cottura o del timer, le unita tornano automaticamente in
modalita Off e viene emesso un segnale acustico.

Il TC puo essere acceso premendo solo il tasto di alimentazione, nel
caso in cui venga premuto un altro tasto (solo o insieme al tasto di
alimentazione), I'unita di controllo non verra accesa.

Nel caso in cui sia attivata la "Funzione sicurezza bambini" quando si
accende I'alimentazione, in tutte le zone di cottura verra visualizzata
una “L” che sta per LOCKED (bloccato). Eventuali awvisi ottici per
indicare le zone di cottura con calore residuo [H] vengono visualizzati
alternati alla [L] (H-ON= 0,5 sec; L-ON = 1,5sec).

Premendo l'interruttore ON/OFF dell'unita di controllo in modalita
acceso, il Pannello tattile pud essere spento in qualsiasi momento.
Questo & applicabile anche alle unita di controllo bloccate (sicurezza
bambini attivata). L'interruttore ON/OFF & prioritario anche con
I'alimentazione spenta.

Spegnimento automatico

Il TC si spegne dopo 20 secondi se non & attivata nessuna zona di
cottura e se non viene premuto nessun tasto di selezione durante
questo periodo di tempo.

Nel caso in cui sia selezionata una zona di cottura (con livello di
cottura “0“), lo spegnimento automatico & formato da 10 secondi di
tempo di disattivazione e 10 secondi di tempo di spegnimento.

Zona di cottura ON/OFF

Se il TC & acceso puo essere selezionata una zona di cottura toccando
il relativo display (DIGI Select-Sensors). Il display visualizza ora un
punto fisso e “H* invece di “0“, nel caso in cui ci sia una zona di
cottura con calore residuo. Nei display di tutte le altre zone di cottura il
punto si spegne.

Il livello di cottura si imposta nella zona del cursore e la relativa zona
di cottura si accende. | limiti dono ,9“ (a destra) e ,0“ (a sinistra).

Mettere la pentola nella zona di cottura adeguata. In caso di non
mettere la pentola, il sistema non attivera la zona interessata,
visualizzandosi sullo schermo il seguente simbolo.

u

Spegnimento di una singola zona di cottura:

E possibile spegnere una singola zona di cottura selezionando ed
impostando il livello di cottura a [0]. Nel caso in cui sia presente un
avviso ottico per le zone di cottura con calore residuo [H], questo viene
visualizzato alternato allo [0] ed al punto del display in sincronia.



Successivamente il TC viene spento ed il display visualizza solo [H] nel
caso in cui ci siano zone di cottura con calure residuo.

Spegnimento di tutte le zone di cottura:

Lo spegnimento immediato di tutte le zone di cottura & sempre
possibile usando il tasto ON/OFF. Eventualmente viene visualizzato [H]
su tutte le zone di cottura con calore residuo. | display di tutte le altre
zone di cottura restano spenti.

Livelli di cottura

La zona cottura pud essere regolata in 9 diversi livelli; il livello
utilizzato viene visualizzato (da [1“] a [9]) mediante un display a sette
segmenti.

Nella zona di cottura situata nella parte frontale sinistra, quando
si seleziona il livello di potenza 9, dopo 30

minuti di funzionamento, per motivi di sicurezza la potenza inizia
a diminuire leggermente. Se fosse

necessaria pil potenza, selezionare il livello booster (“P”).

Precottura automatica (selezionabile)

H()uando ¢ attivata la funzione Precottura automatica,
I'alimentazione della zona di cottura viene accesa al massimo per un
periodo di tempo che dipende dal livello di cottura selezionato. Il livello
di cottura preselezionato torna in funzione non appena é trascorso il
tempo di precottura.

Procedura di avviamento la precottura automatica:
L'unita di controllo viene accesa e viene selezionata la zona di cottura.

Dopo aver selezionato il livello di cottura “9“ si attiva automaticamente
la funzione di precottura premendo il tasto speciale 1. Nel display
viene subito visualizzato “A”.

Ora & possibile selezionare il livello di cottura dalla zona del cursore. Il
simbolo “A” appare 3 secondi dopo aver rilasciato il tasto, in
alternativa con il livello di cottura (500 msec ,A“ ed 1,5 sec il livello di
cottura).

Il livello di cottura puo essere modificato entro 15 sec dall'attivazione
senza disattivare la funzione di precottura. In tal modo puo essere
selezionata la zona di cottura per modificarne il livello.

Nel caso in cui la scelta venga effettuata dopo 15 secondi puo essere
selezionato un livello di cottura pili basso; la precottura automatica
viene spenta.

Se viene selezionato un livello di cottura pit alto il tempo di precottura
viene messo automaticamente in linea con il livello di cottura
selezionato.

Funzione Power

Dopo aver selezionato la zona di cottura voluta, si potra attivare la
funzione Power tramite il tasto Power “P”. Con detta funzione certe
zone di cottura possono raggiungere una potenza al di sopra di quella
nominale. Se la zona voluta puo attivare la funzione booster, lo
schermo mostrera il simbolo “P”. Il tempo di attivazione del booster
sara limitato a 5 minuti, per proteggere gli utensili della cucina. Una
volta disattivato automaticamente il booster, la zona continuera a
funzionare ad un livello di potenza “9”. Il booster potra essere
riattivato dopo alcuni minuti.

In caso di togliere la pentola dalla zona di cottura nella fase booster,
questa funzione rimarra attiva, continuando il conteggio del tempo di
disattivazione.

Calore residuo

Viene determinato per quanto tempo la zona di cottura restera calda
dopo il funzionamento e lo spegnimento, per evitare che si verifichino
bruciature.

Lo stato viene calcolato tenendo presente quanto specificato di
seguito:

Livello di cottura selezionato (da ,0“ a ,9%)
Tempo on/off dei relé
L'indicazione del calore residuo di ogni zona di cottura resta attivata

fino a quando la temperatura calcolata non scende al di sotto dei + 60
°C.

Spegnimento  automatico

funzionamento)

(Limitazione del tempo di

Per ogni zona di cottura attivata viene definito un tempo massimo di
funzionamento che dipende dal livello di cottura selezionato. Al
termine del tempo massimo di funzionamento la zona di cottura si
spegne automaticamente.

Ogni modifica relativa allo stato della zona di cottura (modifica del
livello di cottura, ecc.) ripristina il timer che calcola il valore di
partenza iniziale.

Le impostazioni del timer sono prioritarie rispetto alle limitazioni del
tempo per impostazioni di livelli di cottura alti.

Protezione contro I'attivazione accidentale

Il sistema elettronico si spegne automaticamente nel caso in cui i tasti
vengano tenuti premuti per circa 10 secondi in modo non identificato.
L'unitd di controllo emette un segnale sonoro per 10 secondi per
indicare il malfunzionamento (periodo: 1000 msec, 500 msec ON) e
sul display viene visualizzato il codice di errore lampeggiante “E R 0
3" (0,5 sec ON 0,5 sec OFF). Se il tasto viene premuto per pil di 10
secondi, continua a lampeggiare per tutto il tempo del
malfunzionamento solo il codice di errore “ER 03“. Nel caso in cui la
zona di cottura sia nella fase “hot“ (caldo) il simbolo [H] lampeggia
alternativamente con il codice di errore (0,5 sec simbolo 0,5 sec “H).

Spruzzi d'acqua sulla superficie di vetro non sempre producono un
funzionamento dei tasti e non possono essere rilevati con sicurezza.
(Dopo aver asciugato il vetro coprire i tasti, tutti i tasti sono pronti per il
funzionamento).

Se nessuna zona di cottura viene attivata 20 secondi dopo aver
premuto il pulsante POWER ON di alimentazione generale, I'unita di
controllo riporta il piano cottura alla modalita spento (display spenti).

Blocco (opzionale)

Il funzionamento del blocco dei tasti in attesa o in modalita attiva
blocca la tastiera e il LED che indica il blocco si illumina in modo fisso.
In questo caso deve essere tenuto presente il tempo di attivazione del
blocco dei tasti Il controllo continua a funzionare in modalita
impostazione ma non & possibile utilizzare nessun tasto, fatta
eccezione per il tasto stesso del blocco o il tasto di alimentazione.

In modalita blocco attivata & possibile spegnere il piano cottura con il
tasto On/Off. Il LED relativo al blocco dei tasti si spegne quando il



piano cottura viene spento dall'interruttore di alimentazione. Il LED
relativo alla funzione di blocco si attiva nuovamente quando si
accende I'unita (in modalita attesa 10 sec) e quindi viene disattivato
premendo ripetutamente il pulsante di blocco.
L'attivazione/disattivazione della funzione del blocco dei tasti non &
possibile se il piano cottura & spento.

Quando il tempo programmato nei timer finisce, i rispettivi allarmi
possono essere disattivati premendo qualsiasi tasto senza che sia
necessario sbloccare il comando.

Premendo ripetutamente il tasto di blocco in modalita attesa o in
modalita attiva la tastiera si sblocca ed il LED del blocco si spegne.
Tutti i sensori posso essere utilizzati in modo normale.

Segnali acustici

Durante il funzionamento dell'unita TC le seguenti attivita vengono
indicate da un segnale acustico:

Un singolo tono breve per il funzionamento normale di un tasto

Un tono intermittente, pili lungo, per I'uso prolungato di tasti per un
periodo di tempo maggiore (= 10 sec)

Termine del timer
Funzione timer (opzionale)
La funzione timer & disponibile in due modelli:

- Timer indipendente 1...99 min: Segnale sonoro con temporizzatore.
Questa funzione pud essere attivata se nessuna zona di cottura € in
funzionamento (tutti i livelli = 0). Se una qualsiasi zona di cottura &
attivata (livello > 0) il timer indipendente si mette in funzione. Se il
timer deve essere usato per spegnere una zona di cottura (vedi timer
della zona di cottura) il controllo deve essere prima di tutto spento
(sensore di alimentazione) e riacceso.

- Timer della zona di cottura 1...99 min: Questa funzione puo essere
attivata solo se qualche zona di cottura ¢ attiva (livello > 0; punto del
display). Segnale sonoro con temporizzatore, pud essere programmato
liberamente lo spegnimento di quattro zone di cottura.

Impostazione di un valore per il timer:

Siregola nella zona del cursore.

Prima di tutto realizzare la regolazione della prima cifra, quindi
regolare la seconda.

Entro 10 secondi dalla regolazione della seconda cifra il valore pud
essere azzerato. (Il punto illuminato del display del timer ed il tempo
specifico relativo alla zona di cottura lampeggiano).

In caso di un display del timer attivo il valore del tempo pud essere
impostato su [0] direttamente premendo [0] nella zona dello slider (lato
sinistro)

Spegnimento di un timer attivo:

Un timer puo essere disattivato impostando il suo valore a 0.

Il timer indipendente puo essere spento premendo due volte il tasto di
alimentazione (1° TC attivo, 2° TC e Timer spenti).

Timer indipendente:

Se |'unita di controllo & accesa (tutte le zone di cottura mostrano [0]), il
timer indipendente puo essere attivato premendo il tasto di selezione
del timer. Il display timer mostra “00“. Il punto decimale sul display
del timer lampeggia. Il timer viene spento dopo 10 secondi (display
spento) se non viene realizzata nessuna ulteriore impostazione. Nel
caso in cui venga impostato un valore del timer quando la zona di
cottura non viene attivata entro 10 secondi, i display della zona cottura
vengono spenti, cosi come i relativi rele. Vengono visualizzati in modo
permanente eventuali indicatori ottici [H] per indicare zone con calore
residuo.

Il timer puo essere impostato non appena viene selezionato il timer (il
punto del display lampeggia per 10 sec). | minuti possono essere
impostati da 0 a 99 in passi singoli, nella zona Slider.

Subito dopo aver impostato il tempo comincia un conto alla rovescia
con l'ultimo valore impostato. Il timer si spegne automaticamente
dopo 10 secondi ed il display dello stesso indica il valore relativo. Una
volta terminato il tempo impostato viene emesso un segnale acustico
ed il display del timer lampeggia mostrando ,,00“.

Il segnale acustico termina
- dopo 2 minuti e/o
- premendo qualsiasi tasto.

Da questo momento il display del timer smette di lampeggiare e si
spegne. Vengono visualizzati in modo permanente eventuali indicatori
ottici [H] per indicare zone con calore residuo.

Premendo il tasto dell'alimentazione principale, I'unita di controllo pud
essere impostata da ,purely timer operation“ (funzionamento del
timer) per la zona di cottura in qualsiasi momento, con o senza attivare
il timer indipendente.

Tornare alla modalita attiva del TC con un timer indipendente
selezionato anteriormente (il punto decimale sul display del timer
lampeggia). Dopo aver selezionato una zona di cottura il punto
decimale scompare dal display del timer e si accende un punto
decimale fisso nella zona di cottura.

Quando I'unita di controllo viene spenta con il tasto di alimentazione, il
timer indipendente, se & ancora in funzionamento, si spegne.

Programmazione del timer specifico della zona di cottura

Attivando I'unita TC & possibile impostare il timer per zone di cottura
specifiche.

Azionando una zona di cottura (livello della zona di cottura > 0) e
selezionando successivamente il display del timer (entro 10 sec), pud
essere assegnato un valore del timer alla zona di cottura come, per
esempio, una funzione di spegnimento. Il LED relativo al timer indica
per quale zona di cottura é stato attivato il timer.

Non appena viene selezionato il timer il relativo LED comincia a
lampeggiare ed il punto nel display del timer lampeggia
costantemente. Nel caso in cui successivamente venga selezionata
una zona di cottura, il punto si spegne ed il LED smette di
lampeggiare.

Quando si passa da una zona di cottura all'altra, il display del timer
indica il valore attuale del timer della rispettiva zona di cottura. Le
impostazioni del timer delle altre zone di cottura restano attive.
Ulteriori impostazioni vengono realizzate con il timer indipendente.

Nel caso in cui sia attivo pil di un timer, il display indica il timer con



valore inferiore (dopo 10 sec di tempo di deselezione).

Una volta terminato il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico ed il display del timer lampeggia mostrando ,00“. Il LED
relativo al timer lampeggia in modo sincronizzato. La zona di cottura
programmata si spegne e si visualizza “0” in modo permanente e la
zona di cottura viene selezionata automaticamente. Dopo 10 secondi
(tempo di deselezione) viene visualizzata in modo permanente una “H”
che indica una zona di cottura ,hot“ (ancora calda).

Altrimenti, viene indicato il simbolo “0“.

Il segnale acustico ed il Led lampeggiante del timer della zona di
cottura si spengono

- dopo 2 minuti e/o
- premendo qualsiasi tasto.

Da questo momento il display del timer si spegne e la zona di cottura
viene deselezionata.

Il comportamento di un timer specifico di una zona di cottura é simile
a quello del timer indipendente.

Nel caso in cui il timer venga programmato per una zona di cottura la
limitazione del tempo di funzionamento dipende dal valore del timer e
non dal valore standard della tabella.

Precauzioni

- durante il funzionamento allontanare materiale magnetizzabile come
carte di credito, dischetti, calcolatrici, ecc.

- non usare mai fogli di carta alluminata o appoggiare prodotti avvolti
con alluminio direttamente sul piano

- oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non
devono essere posti sulla superficie del piano per evitare che si
scaldino

- nella cottura con recipienti a fondo antiaderente, senza apporto di
condimento,

limitare I’eventuale tempo di preriscaldamento a uno o due minuti.

- la cottura di alimenti con tendenza ad attaccare sul fondo iniziare a
potenza minima per poi aumentare mescolando frequentemente..

- dopo I'uso spegnere con I'apposito dispositivo (decremento sino a
“0”) e non fare affidamento sul rilevatore di pentole.

- In caso di rottura del piano di cottura, scollegare immediatamente
I'apparecchio dalla rete, onde evitare shock elettrici.

- Per la pulizia del piano di cottura non si dovra usare nessun pulitore
avapore.

- Questo apparecchio non dovra essere usato da persone (incluso
bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, 0 che non
abbiano la sufficiente esperienza o conoscenza. Potranno usarlo sotto
sorveglianza o se istruite sul suo uso da una persona responsabile
della loro sicurezza.

- | bambini dovrebbero essere sorvegliati, per avere la certezza che
non giocano con I'apparecchio.

Pentolame (Fig. 3)

- se una calamita avvicinata al fondo di un recipiente rimane attratta questa
puo gia essere una pentola adatta alla cottura ad induzione.

- preferire pentolame dichiarato anche per cottura ad induzione.

- pentolame a fondo piatto e spesso.

- una pentola dello stesso diametro della zona consente di sfruttare la
massima potenza.

- una pentola piu piccola riduce la potenza ma non causera
dispersione d’energia. E' comunque sconsigliabile I'utilizzo di
recipienti di diametro inferiore a 10 cm.

- recipienti inox con fondo multistrato o inox ferritico se precisato sul
fondo: per induction

- recipienti in ghisa meglio se con fondo smaltato per evitare
graffiature al piano vetroceramico

- sono sconsigliati e non convengono recipienti in vetro, ceramica,
terracotta recipienti in alluminio, rame o inox non magnetico
(austenitico).

Manutenzione (Fig. 4)

Tracce di fogli di alluminio, residui di cibo spruzzi di grasso, zucchero
o cibi fortemente saccariferi devono essere immediatamente rimossi
dal piano di cottura con un raschietto per evitare possibili danni alla
superficie del piano. Pulire con un prodotto idoneo e carta da cucina;
risciacquare con acqua e asciugare usando un panno pulito. Non
adoperare assolutamente spugne o pagliette abrasive; evitare altresi
I'uso di prodotti chimici aggressivi, tipo sgrassanti per forno.

Istruzioni per Pinstallatore

Installazione

Le presenti istruzioni sono rivolte all'installatore qualificato quale guida
all'installazione, regolazione e manutenzione secondo le leggi e le
normative in vigore.

Gli interventi devono sempre essere effettuati ad apparecchiatura
disinserita elettricamente.

Posizionamento (Fig. 5)

L'apparecchio & previsto per essere incassato in un piano come
illustrato nell’apposita figura. Predisporre su tutto il perimetro del
piano il sigillante a corredo. E’ sconsigliabile I'installazione sopra un
forno contrariamente accertarsi che:

- il forno sia munito di un efficace sistema di raffreddamento.

- che non avvenga in nessun caso passaggio di aria calda dal forno
verso il piano.

- prevedere passaggi d’aria come indicato in figura.

(Fig. 5)

1 Veduta frontale

2 Lato frontale

3 Zonaforno o armadio
4 Entrata d’aria

Collegamento elettrico (Fig. 6)

Prima di effettuare 'allacciamento elettrico accertarsi che:

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare quanto
indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del piano;

- che limpianto sia munito di un efficace collegamento di terra
secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore. La messa a terra
¢ obbligatoria a termini di legge.

Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di relativa
spina utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento indicato in targa
matricola e per la temperatura di lavoro. Il cavo in nessun punto dovra
raggiungere una temperatura superiore di 50 °C a quella ambiente.
Installare nel cablaggio un dispositivo per la disconnessione
dalla rete con una distanza di apertura dei contatti che consenta
la disconnessione completa nelle condizioni della categoria di
sovratensione Ill, conformemente alle regole di installazione. La
presa o l'interruttore onnipolare devono essere faciimente raggiungibili con
I'apparecchiatura installata.

La presente apparecchiatura non & predisposta per essere usata
con un temporizzatore esterno o un sistema separato di controllo
a distanza.

N.B.: Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso che quanto
sopra e le usuali norme antiinfortunistiche non vengano rispettate.

Se il cavo di alimentazione é danneggiato, esso deve essere
sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o
comunque da una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.
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0 fabricante declara que este produto cumpre todos os requisitos
essenciais sobre material eléctrico de baixa tensdo estabelecidos
na Directiva 2006/95/CEE de 12 de Dezembro de 2006 e de
compatibilidade electromagnética estabelecidos na Directiva
2004/108/CEE de 15 de Dezembro de 2004.

Principio de funcionamento (Fig. 1)
E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte
dos recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina
(indutor) que cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo préprio recipiente ao alimento.
A cozedura acontece com descrito abaixo.

- minima dispersao (alto rendimento)

- o retiro da panela (basta s6 a elevacéo)
automaticamente a paragem do sistema

- 0 sistema electronico permite a maxima flexibilidade e
delicadeza de regulagéo.

(Fig. 1)

1 recipiente

2 corrente induzida

3 campo magnético

4 indutor

5 circuito electronico

6 alimentacdo eléctrica

provoca

Instrugdes para o utilizador (Fig. 2)

1 Ligar/desligar ON / OFF
2 Slider

3 Power

4 Bloqueio

5 LED on/off

6 LED slider

7 LED bloqueio

8 Zona de cozedura

9 LED timer

10 Timer

Instalacao

Todas as operacdes relativas & instalagéo (conexdo eléctrica)
terdo de ser efectuadas por pessoal qualificado, segundo as
normas em vigor. Para instrugdes especificas, veja-se a parte
reservada para o técnico instalador.

Funcionalidade de Cursor TC

Cursor: a tecnologia de sensor do novo Cursor TC permite uma
regulacdo dos niveis de cocgéo (1 — 9) bem como do valor do
temporizador (1-99) tocando e deslizando o dedo sobre a area
designada. Deslizando para a direita estd a aumentar e
deslizando para a esquerda esta a reduzir o respectivo valor.

Além disso, também é possivel uma seleccéo directa do valor

pretendido sobre a &rea do cursor.
Touch Control ON/OFF (ligar/desligar)

Apds a ligacdo a corrente eléctrica, a unidade TC demora 1
segundo a preparar-se para o funcionamento. Depois de uma
reinicializacdo, todos os visores e LEDs piscam durante 1
segundo. Apés 1 segundo, todos os visores e LEDs desligam-se
novamente.

A unidade TC pode ser agora ligada premindo o botdo ON/OFF
(ligar/desligar). O visor apresenta de forma constante “0“. Os
possiveis avisos 6pticos para as zonas de cocgéo quentes [H] séo
apresentados em alternancia com [0] e o ponto de apresentagéo
sincronicamente. 0s pontos de apresentacdo nos visores da
superficie de cocgdo piscam a cada segundo (0,5 seg desligado,
0,5 seg ligado). O sistema electrénico permanece activado
durante 20 segundos. Se néo houver nenhuma selecgéo do nivel
de coccdo ou do temporizador durante este periodo, o sistema
electronico restaura automaticamente para o modo OFF
(desligado) emitindo um sinal sonoro.

TC s6 pode ser ligado premindo a tecla de alimentagdo como
(nico meio. No caso de premir uma outra tecla (Unica ou em
paralelo com a tecla de alimentagdo) a unidade de controlo néo
se liga.

Em caso de uma “Funcéo de Bloqueio a Criangas” estar activada
quando liga a corrente, todos os visores da zona de cocgéo
indicam “L” para BLOQUEADO. Os possiveis avisos dpticos para
as zonas de cocgdo quentes [H] sdo apresentados em alternancia
com [L] (H-ON= 0,5 seg; L-ON = 1,5 seg).

Premindo a tecla ON/OFF da unidade de controlo no Modo ON,
Touch Control pode ser desligado a qualquer momento. Isto
também se aplica as unidades de controlo bloqueadas (blogueio
para criancas activado). A tecla ON/OFF tem sempre prioridade
com a fungdo POWER-OFF (desligar).

Desligar Automatico

0 interruptor TC muda de ON para OFF apds 20 segundos, desde
que ndo se encontre nenhuma zona de cocgéo activada ou que
uma tecla de seleccéo seja premida durante esse periodo de
tempo.

Em caso de uma zona de cocgéo seleccionada (com a fase de
coccéo em “0 “), este tempo de desligamento automético é
composto por um periodo de retirada de seleccdo de 10
segundos e um periodo de desligamento de 10 segundos.

Ligar/Desligar Zona de Cocgao

No caso de TC estar no estado ON, pode-se seleccionar uma zona
de coccdo tocando no visor dedicado (Sensores de Selecgéo
DIGI). O respectivo visor muda de um ponto de apresentagdo
constante e “0“ em vez de “H“ - no caso de uma zona de cocgéo
quente. Em todos os outros visores da zona de cocgéo, o ponto
desaparece.

Depois deste passo, pode definir-se um nivel de cocgéo utilizando
a area do Cursor. Isso faz com que a respectiva zona de cocgéo
se ligue. Os limites sdo ,,9“ (lado direito) e ,0“ (lado esquerdo).



Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada. Se nao
colocar nenhum recipiente, o sistema ndo activarda a zona
correspondente e aparecera o seguinte simbolo no display.

u

Desligar apenas uma s6 zona de cocgéo: Pode desligar-se uma
Gnica zona de coccéo seleccionando e regulando o nivel de
coccéo para [0]. Em caso de um possivel aviso optico para as
zonas de coccéo quentes [H], tal é apresentado em altern&ncia
com [0] e o ponto de apresentacéo sincronicamente.

Depois de TC ser desligado, o visor permanece a preto. [H] é
respectivamente indicado como um aviso optico para a zona de
cocgéo quente.

Desligar todas as zonas de cocgao:

Desligar de imediato todas as zonas de cocgdo & sempre possivel premindo
a tecla ON/OFF. Serd possivel que [H] apareca em todas as zonas de
coccéo quentes. Todos os visores da zona de cocgdo permanecem a preto.

Fases de poténcia

A poténcia da zona de cocgdo é reguldvel em 9 fases diferentes;
a respectiva fase é indicada ([1“] a [9]) através dos visores de
sete segmentos com LED.

Ao seleccionar o nivel de poténcia 9 para o foco inferior
esquerdo da placa, ap6s 30 minutos de

funcionamento e por motivos de seguranga a poténcia vai
baixando ligeiramente. Caso pretenda um aumento

de poténcia nesse foco, seleccione o nivel Booster (“P”).

Fervura parcial automatica (seleccionavel)

Houando Fervura parcial automatica é activada, a poténcia
da zona de cocgdo é alterada para 100% durante um periodo de
tempo dependendo da fase de ebulicdo seleccionada. Assim que
o tempo de fervura parcial tiver terminado, a fase de ebulico
pré-seleccionada é valida novamente.

Procedimento para iniciar a Fervura parcial automatica:
Aunidade de controlo é ligada e uma zona de cocgéo é seleccionada.

Depois de definir a fase de coccdo “9“, a fervura parcial
automatica é activada premindo a tecla especial 1. “A” aparece
no visor de imediato.

Agora, a fase de ebulicdo requerida é seleccionada através da
area do Cursor. 0 simbolo “A” aparece 3 segundos depois de ter
libertado a tecla — alternando com a fase de ebulicdo (,A“ 500
milésimas de segundos e fase de ebulicdo — 1,5 segundos).

A fase de ebulicdo pode ser alterada no espaco de 15 segundos
apos a activacéo sem desligar o aumento da fervura parcial. Por
conseguinte, a zona de coccdo deve ser seleccionada e a
respectiva zona de coccdo deve ser definida mais tarde.

No caso de uma seleccéo depois de 15 segundos, pode-se definir
uma fase de coccdo inferior; a ebulicdo automatica é desligada.

Pode-se seleccionar uma fase superior de ebulicéo; isto faz com
que o tempo de fervura parcial seja automaticamente conduzido
em linha com a fase de ebulicdo actualmente seleccionada

Funcéao Power

Depois de seleccionar a zona de cozedura requerida, pode activar
a funcdo Power com a tecla Power “P”. Com esta funcéo,
algumas zonas de cozedura podem receber uma poténcia
superior a nominal. Se a zona desejada tiver capacidade para
activar a funcdo Power, aparecerd o simbolo “P” no display
correspondente. O tempo de activacéo do Power esta limitado a 5
minutos para proteger os recipientes de cozinha. Depois da
desactivagdo automatica do Power, a zona continua a funcionar
com um nivel de poténcia “9”. O Power pode voltar a ser
reactivado passados alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o
periodo booster, a fungdo permanece activa e o tempo restante
para a desactivagéo continua a correr.

Calor Residual

A determinacdo de quanto tempo uma zona de cocgéo tem calor
residual depois da operacdo e de se ter desligado — o que pode
causar queimaduras quando em contacto - € calculado.

0 estado é calculado dependendo de: Fase de poténcia
seleccionada (,0 bis ,9%)

Tempo de ligar/desligar dos Relés

A indicacdo de calor residual de cada zona de cocgéo permanece
activada até que a temperatura calculada seja inferior a + 60 °C.
Desligamento  Automatico
Funcionamento)

(Limitagdo do Tempo de

Para cada zona de cocgéo activada, define-se um periodo de
tempo de funcionamento maximo. O periodo de tempo de
funcionamento maximo depende da fase de cocgéo seleccionada.
Depois de ultrapassado o tempo maximo de funcionamento, a
zona de cocgdo desliga-se automaticamente.

Cada actuacdo do estado da zona de cocgdo (alterando o nivel de
coccéo, etc.) reinicia o temporizador da contagem decrescente
para valor de arranque inicial.

As definicdes do temporizador tm prioridade sobre as limitacdes do
tempo de funcionamento para definir uma fase cocgao superior.

Proteccao contra activagéo involuntaria

0 sistema electronico é cortado automaticamente em caso de um
uso permanente identificado das teclas durante cerca de 10
segundos. A unidade de controlo emite um sinal sonoro durante
10 segundos aquando de uma anomalia (periodo: 1000
milissegundos, 500 milissegundos ON) e o cédigo de erro “E R 0
3” pisca no visor (0,5 s ON 0,5s OFF). Caso a actuagéo
permanente exceda 10 segundos, o cddigo de erro “ER 03“
continua a piscar sozinho enquanto a anomalia se mantenha e é
identificada como tal. Caso a zona de cocgdo esteja na fase
“quente*, o simbolo [H] € alternado com o cddigo de erro (0,5 seg



o0 Simbolo, 0,5 seg “H ").

A agua salpicada na superficie de vidro nem sempre conduz a
uma actuacdo da tecla e ndo pode ser detectada com certeza.
(Apos ter limpado o vidro que cobre as teclas, todas as teclas
ficam prontas para a operagéo de imediato).

Se nenhuma zona de coccdo for activada no espago de 20
segundos apos ter premido POWER ON, a unidade de controlo é
restaurada para o modo de desligada (visores a preto).

Bloqueio de Tecla (Opcional)

A actuacéo da tecla de bloqueio no modo em espera ou activo
bloqueia o teclado e o respectivo LED de bloqueio de tecla fica
estaticamente iluminado. Aqui, os tempos de actuacéo da tecla
de blogueio t8m que ser tomados em considerag&o. O controlo
continua a funcionar no modo de defini¢do, mas j& néo pode mais
ser operado com qualquer tecla, excepto a propria tecla de
bloqueio de tecla ou a tecla ON/OFF.

0 desligamento com a tecla ON/OFF também é possivel na
condicéo de bloqueado. O respectivo LED de blogueio de tecla
desvanece-se ao desligar o controlo. A fungéo de bloqueio de
tecla incluindo o LED é activada novamente aquando da ligagao
(10 seg no modo de espera) até que seja desactivada por uma
actuacéo repetida da tecla de bloqueio. A activagéo/desactivagéo
da funcéo de bloqueio de tecla no modo OFF néo é possivel.

Quando os temporizadores programados expiram, os respectivos
alarmes do temporizador podem ser confirmados accionando
qualquer tecla sem a necessidade de desbloquear o comando.

0 accionamento repetido da tecla de bloqueio no modo de espera
ou activo desbloqueia o teclado e o LED de bloqueio da tecla
atribuido esvanece-se. Todas as teclas sensores podem ser
novamente accionadas como habitual.

Retorno Acuistico (Campainha)

As seguintes actividades que ocorrem durante o funcionamento
da unidade TC sdo ouvidas mediante uma campainha:

Pequeno toque (nico para o accionamento regular de uma tecla

Toque maior intermitente para um uso permanente das teclas
durante um periodo de tempo maior (= 10 seg.)

Expiracéo do temporizador
Funcéo de Temporizador (opcional)
A funcéo de temporizador esta disponivel em dois tipos:

-Temporizador auténomo 1.99 min: Sinal audivel com
sincronizacdo. Esta funcdo s6 pode ser activada enquanto
nenhuma zona de coccdo estiver em funcionamento (todas as
fases = 0). Se qualquer zona de coccdo for iniciada com um
funcionamento (nivel >0) outro que o temporizador auténomo,
este mantém-se em funcionamento. Se o temporizador for usado
para desligar uma zona de cocgao (ver temporizador da zona de
coccéo), entdo, o controlo deve ser em primeiro lugar desligado
(sensor de poténcia) e novamente ligado.

-Temporizador de zona de cocgéo 1..99 min: Esta fungdo s6 pode

ser activada enquanto uma cocgéo estiver activa (fase <O;
visualizacéo de ponto). Sinal audivel com sincronizagéo, quatro
zonas de coccdo a serem desligadas sdo livremente
programaveis.

Definicdo de um valor do temporizador:
Através de ajuste com a area do cursor.

Em primeiro lugar ocorre o ajuste do primeiro digito e em seguida
0 ajuste do segundo digito.

Dentro de 10 seg. apds o ajuste do segundo digito, o valor devera
ser reposto. (Ponto do ecrd aceso no visor do temporizador e no
caso de um temporizador especifico de uma zona cocgdo, um
LED intermitente atribuido).

No caso de um temporizador activo, o visor do valor do
temporizador pode ser definido directamente para [0] na area do
cursor (lado esquerdo)

Desligar um temporizador activo:

Um temporizador pode ser desligado ajustando o seu valor para
0.

Um temporizador auténomo pode ser desligado através de um
accionamento duplo da tecla de alimentac&o. (1 ° TC esté activo,
2°TC e Temporizador estdo desligados).

Temporizador auténomo:

Se a unidade de controlo esta ligada (todos os visores da zona de
coccéo indicam []), o temporizador autdnomo pode ser activado
premindo-se a tecla de seleccdo do temporizador. O ecrd do
temporizador apresenta “00“. O ponto decimal no ecrd do
temporizador pisca. O temporizador é cortado apds 10 seg. (ecra
a preto) se ndo se efectuarem mais definicdes. No caso de uma
valor do temporizador estar definido sem qualquer activagéo de
uma zona de cocgao no espago de 10 seg., 0s visores da zona de
coccdo sdo cortados (0s relés de interposicdo também séo
cortados). Os possiveis avisos 6pticos para as zonas quentes de
coccéo [H] sdo apresentados permanentemente

Contanto que o temporizador esteja seleccionado (o ponto do ecra
pisca durante 10 seg.), este pode ser definido. A escala de
regulacdo é de 0 -99 minutos em incrementos Unicos; pela érea
do Cursor.

Directamente depois do valor do temporizador ser definido, inicia-
se a contagem decrescente com o dltimo valor definido. A
seleccdo do temporizador € retirada automaticamente apés 10
seg. e 0 ecra do temporizador indica o valor do temporizador.
Apos a expiracdo do tempo definido, é emitido um sinal acustico
e 0 ecrd do temporizador apresenta a piscar ,,00“.

0 sinal acustico é concluido

-apos 2 min e/ou

-accionando qualquer tecla.

Em seguida, o ecrd do temporizador para de piscar e apaga-se.

0s possiveis avisos Opticos para as zonas quentes de cocgéo [H]
sao apresentados permanentemente



Premindo a tecla POWER, a unidade de controlo pode ser alterada
de ,operacéo apenas por temporizador” para zina de coc¢do a
qualquer momento — com ou sem um temporizador auténomo
activado.

Regressando ao modo activo de TC com um temporizador
auténomo activo, o temporizador é seleccionado primeiro (0 ponto
decimal no ecrd do temporizador pisca). Depois de uma zona de
coccéo ser seleccionada, o ponto decimal desaparece do ecré do
temporizador e um ponto decimal constante no visor da zona de
cocgéo fica intermitente.

Ao desligar a unidade de controlo com a tecla POWER, o
temporizador auténomo - se ainda estiver em funcionamento —
também é desligado.

Programacéo de temporizador especifico para uma zona de
cocgéo

Ligar o TC permite a definicdo do temporizador para zonas de
cocgéo dedicadas.

Accionando uma zona de cocgéo (fase da zona de coccdo > 0)
depois de ter seleccionando o ecrd do temporizador (no espaco
de 10 seg.), podera ser atribuido um valor do temporizador a zona
de cocgéo como uma funcdo de desligamento. O LED em torno do
temporizador indica qual a zona de coccdo para a qual o
temporizador foi activado.

Assim que o temporizador € seleccionado, o respectivo LED pisca
e 0 ponto no ecrd do temporizador fica a piscar
permanentemente. No caso de uma zona de cocgéo ser
seleccionada depois, 0 ponto apaga-se e o LED para de piscar.

Ao mudar de uma zona de coccdo para outra, o ecrd do
temporizador indica o valor actual do temporizador da respectiva
zona de cocgdo. As definicdes do temporizador de outras zonas
de cocgéo permanecem activas.

E provavel que sejam necessarios mais ajustes com o
temporizador auténomo

No caso de mais do que um temporizador activo, o ecré indica o
valor do temporizador mais baixo (apés 10 seg. retira a selecgéo
do tempo).

Apos a expiracdo do tempo definido, é emitido um sinal acustico
e 0 ecrd do temporizador apresenta a piscar ,00“. O respectivo
LED do temporizador pisca sincronicamente. A zona de cocgéo
programada € cortada, um “0” permanente é indicado e a zona
de cocgdo é seleccionada automaticamente. Apds 10 seg. (tempo
de retirada de seleccéo), um “H“ permanente é apresentado
numa zona de cocgdo ,quente”.

Se ndo for 0 caso, o simbolo “0“ ¢ indicado.

0 sinal aclstico e a intermiténcia do LED do temporizador da
zona de cocgdo terminam.

- ap6s 2 min e/ou
- accionando qualquer tecla.

Depois as paragens do ecrd do temporizador apagam-se e a zona
de cocgéo permanece sem ser seleccionada.

0 comportamento do temporizador especifico para uma zona de
cocgéo é similar ao temporizador auténomo.

No caso de um temporizador estar programado para uma zona de
coccéo, o limite de tempo depende do valor do temporizador e
ndo do valor da tabela padrao.

Precaucdes

- durante o funcionamento afastar material magnetizavel como
cartdes de crédito- disquetascalcoladoras- etc.

- ndo usar nunca folhas de papel em aluminio ou apoiar produtos
envolvidos em aluminio directamente no plano

- 0s objectos metalicos, tais como facas, garfos, colheres e téstos
ndo devem ser colocados na superficie do plano para evitar que
se esquentem

- na cozedura com recipientes com a base antiaderéncia, sem a
contribuicdo de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

- a cozedura de alimentos com tendéncia a incrustagdes no fundo
comecar com a poténcia minima para depois aumentar mexendo
frequentemente.

- ap0s o uso, utiize o dispositivo apropriado para desligar
(decrescimento até “0”); ndo confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa, desligue
imediatamente o aparelho da tomada para evitar o risco de
choque eléctrico.

- Para a limpeza da placa, ndo utilize nunca dispositivos de
limpeza a vapor.

- Este aparelho ndo estd destinado a ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais estejam reduzidas ou que carecam de experiéncia ou de
conhecimentos, salvo no caso de terem recebido
supervisionamento ou instrucdes relativas a utilizagdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

- As criancas devem ser supervisionadas para assegurar que néo
brinquem com o aparelho.

Panelas (Fig. 3)

- se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido,
esta ja pode ser uma panela adequada & cozedura a indugéo.

- preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugao.
- panelas com o fundo liso e grosso.

- um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite
aproveitar a maxima poténcia.

- uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara
dispersdo de energia.

No entanto é desaconselhdvel a utilizagdo de recipientes com
didmetro inferiora 10 cm.

- recipientes inox com fundo de diversos camadas ou inox
ferrifero se evidenciado no fundo: para indugéo.

- recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado
para evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro,
ceramica, barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox nao
magnético (austenitico).

Manutengao (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentagéo
salpicadelas de gordura, acucar ou alimentos fortemente
sacariferos devem ser tirados imediatamente do plano de
cozedura com um raspador para evitar possiveis danos a
superficie do plano. Realize a limpeza com um produto adequado
e papel de cozinha, depois enxaglie com agua e seque com um
pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou esfregdes abrasivos;
evite também o uso de detergentes quimicos agressivos, como
produtos de limpeza para fornos ou tira-nddoas.



Instrugdes para o instalador

Instalacao

Estas instrucbes sdo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalacgéo,
regulacdo e manutengdo, segundo as leis e normas em vigor. As
intervencdes terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho
estiver desligado da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho estd previsto para ser encaixado num plano como
ilustrado na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro
do plano o produto para lacrar em dotacéo. E desaconselhdvel a
instalagdo por cima de um forno, caso contrério, certificar-se que:
- 0 forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente
do forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

(Fig. 5)

1 Vista frontal

2 Lado frontal

3 Zona forno ou armario
4 Entrada de ar

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalacdo sigam o que esté indicado sobre
a chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- a instalacdo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz,
segundo as normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a
terra é obrigatdria nos termos da lei. No caso que o aparelho ndo
esteja munido de cabo e/ou da relativa tomada, utilize 0 material
apropriado para absorver o que estd indicado na chapa da matriz,
para uma devida temperatura de cozimento. O tubo néo devera
nunca atingir a temperatura de 50°C acima da temperatura
ambiente. Introduzir na cablagem fixa uma forma de desligar
da fonte de alimentagdo com uma separagao de contacto em
todos os pélos que permitem desligar totalmente conforme
as condicGes de categoria |Il de sobretensédo, de acordo com
as regras de ligagao.

A tomada ou o interruptor onipolar deverdo ser posicionados para
uma facil manipulacéo do aparelho instalado.

Este aparelho ndo estd preparado para poder funcionar por
meio de um temporizador externo ou sistema de controlo
remoto separado.

0 construtor declina qualquer responsabilidade no caso que nao
tenham sido respeitadas todas as disposi¢es aqui em cima,
assim como as normas para a prevencéo de acidentes.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante ou pelo servico de assisténcia
técnica ou, em todo o caso, por uma pessoa qualificada, de
modo a prevenir qualquer perigo.



Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses Produkt allen wesentlichen
Auflagen der EG-Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG vom 12.
Dezember 2006 bzw. der EMV-Richtlinie 2004/108/EG vom 15.
Dezember 2004 entspricht.

Arbeitsweise (Abb. 1)

Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils
derKochgefasse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die ein
Magnetfeld
aufbaut.

Die Warme wird vom Topf selbst an die Speise libertragen.
Der Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben.

- minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad)

- das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

- das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitit und Genauigkeit
in der Regulierung.

(Abb. 1)

1 GefaBe

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)

1 Ein/Aus-Taste ON / OFF
2 Slider

3 Power

4 Sperre

5 LED on/off

6 LED Slider

7 LED Sperre

8 Kochzone

9 LED timer

10 Timer

Installation

Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer AnschluB)
missen vom zugelassenen Fachpersonal gem&B den geltenden
Bestimmungen ausgefiihrt werden.

Fir die spezifischen Anweisungen siehe die dem
vorbehaltene Seite.

Installateur

Funktionsweise des Slider TC:

Fingerdruck-Einstellbereich: Die Sensortechnik des neuartigen Slider
TC ermdglicht sowohl eine Einstellung der Kochstufen (1 —9) als auch
der Kochzeit (1-99) durch einfaches Beriihren und Gleiten mit dem
Finger iiber den Einstellbereich. Durch Streichen nach rechts steigen
die Werte, wéhrend sie nach links niedriger werden.

Sie konnen in diesem Slider-Bereich jedoch auch die gewiinschten
Stufen direkt einstellen.

Fingerdrucksteuerung EIN/AUS

Nach Anschluss an die Stromversorgung braucht das TC 1 Sekunde
zum Aktivieren. Nach einem Reset blinken alle Anzeigen und LEDs 1
Sekunde lang. Danach werden die Anzeigen und LEDs wieder dunkel.

Sie konnen das TC nun durch Druck auf die Taste ON/OFF
einschalten. Auf der Anzeige erscheint "0". Wenn die Kochzonen heiB
sind, wird darauf durch Wechselanzeige von [H] und [0] sowie
gleichzeitiger Anzeige des jeweiligen Punktes hingewiesen. Die
Anzeigepunkte an den oberen Displays blinken im Sekundenrhythmus
(0,5 Sek. aus, 0,5 Sek. an). Die Elektronik bleibt 20 Sekunden lang
aktiviert. Wird in dieser Zeit keine Kochstufen- oder Zeiteinstellung
vorgenommen, schaltet die Elektronik dann automatisch nach einem
Beep-Ton auf Aus.

Das TC kann nur durch eine alleinige Betétigung der Einschalttaste
eingeschaltet werden. Wird eine andere Taste (alleine oder
gleichzeitig mit der Einschalttaste) betétigt, schaltet das Gerét nicht
ein.

Bei aktivierter Kindersicherung zeigen alle Kochzonen nach
Einschalten die Anzeige "L" fiir blockiert. Bei heiBen Kochzonen wird
dann das Warnzeichen [H] im Wechsel mit [L] (H 0,5 Sek., L 1,5 Sek.
lang) angezeigt.

Ist das Gerdt in Betrieb, kann es mit der Einschalttaste jederzeit
ausgeschaltet werden. Dies gilt auch bei blockierter Bedienung
(aktivierter Kindersicherung). Die Taste ON/OFF hat immer Vorrang
liber die Auschalt-Funktion.

Automatisches Ausschalten

Das TC schaltet nach 20 Sekunden vom Ein- in den Aus-Zustand,
wenn keine Kochzone aktiviert ist oder in dieser Zeit keine Taste
betatigt wird.

Ist eine Kochzone ausgewahlt (mit Kochstufe "0"), besteht diese
automatische Ausschaltfunktion aus 10 Sekunden, bis die Auswahl
aufgehoben und weiteren 10 Sekunden, bis das gesamte Gerat
ausgeschaltet wird.

EIN/AUS der Kochzonen

Im Einschaltzustand des TC kann durch Beriihren des jeweiligen
Displays (DIGI-Beriihrungssensoren) eine Kochzone aktiviert werden.
Das entsprechende Display zeigt dann einen leuchtenden Punkt und
"0" statt "H" (bei heiBer Kochzone) an. Die Leuchtpunkte aller
anderen Kochzonen-Displays gehen dann aus.

Die Kochstufe kann auf dem Fingerdruck-Einstellbereich eingestellt
werden. So wird die jeweilige Kochzone eingeschaltet. Die Wegenden
sind "9" (rechte Seite) und "0" (linke Seite).

Topf oder Pfanne auf die gewiinschte Kochzone stellen. Ist die
Kochzone nicht belegt, wird der Heizbetrieb unterbunden und auf dem
Display erscheint das folgende Symbol.

u

Ausschalten einer einzelnen Kochzone:

Eine einzelne Kochzone kann durch Auswahl und Einstellen der Stufe
auf [0] ausgeschaltet werden. Ist eine optische Hitzewarnung [H]
aktiv, wird dies im Wechsel mit [0] und dem entsprechenden
Leuchtpunkt angezeigt.

Nach Ausschalten des TC wird das Display dunkel oder zeigt
weiterhin [H] an, solange die Kochzone noch heif ist.



Ausschalten aller Kochzonen:

Sie konnen alle Kochzonen zusammen jederzeit mit der ON/OFF-Taste
ausschalten. [H] wird weiterhin an allen noch heiBen Kochzonen
angezeigt. Alle anderen Kochzonen-Displays werden dunkel.

Leistungsstufen

Die Leistung der Kochzonen kann in 9 Stufen eingestellt werden. Die
jeweilige Stufe wird mit den Zahlen 1 bis 9 auf dem jeweiligen
Nummern-Display angezeigt.

Wird bei der Kochzone vorn links die Leistungsstufe 9
eingestellt, so wird die Leistung nach einer Betriebszeit

von 30 Minuten aus Sicherheitsgrunden etwas verringert. Sollten
Sie mehr Leistung benétigen, wéhlen Sie

die Booster-Leistungsstufe (,P“).

Automatisches Hochkochen (mit Auswahl)

HWird das Automatische Hochkochen aktiviert, wird die
Leistung der entsprechenden Kochzone fiir einen bestimmten
Zeitraum auf 100% gestellt, der von der ausgewahlten Kochstufe
abhdngt. Nach Abschluss der Hochkochzeit wird automatisch wieder
die vorgewéhlte Kochstufe wirksam.

Starten des Automatischen Hochkochens:
Schalten Sie das Gerat ein und wahlen eine Kochzone.

Nach Auswahl der Kochstufe "9" (zum Beispiel) kénnen Sie das
Automatische Hochkochen durch Betédtigen der Sondertaste 1
aktivieren. Auf dem Display wird "A" angezeigt.

Nun konnen Sie die Kochstufe im Fingerdruck-Einstellbereich
einstellen. Das Symbol "A" erscheint 3 Sekunden nach Loslassen der
Taste im Wechsel mit der Kochstufenanzeige (0,5 Sek. "A" und 1,5
Sek. die Kochstufe).

Die Kochstufe kann innerhalb von 15 Sekunden nach Aktivieren ohne
Ausschalten des Hochkochens nachgestellt werden. Sie miissen also
die Kochzone zunéchst auswéhlen und dann einstellen.

Bei Auswahl nach 15 Sekunden kann eine niedrigere Kochstufe
eingestellt werden. Das automatische Hochkochen wird dann
abgebrochen.

Sie konnen eine héhere Hochkoch-Stufe auswahlen. Dies fiihrt dazu,
dass die Hochkochzeit automatisch auf die zurzeit eingestellte
Kochstufe angepasst wird

Power-Funktion

Nach Einstellung der gewiinschten Kochzone kann (iber die Power-
Taste “P” die Power-Funktion zugeschaltet werden. Bei dieser
Funktionsweise kdnnen bestimmte Kochzonen mit einer iiber dem
Nennwert liegenden Leistung betrieben werden. Falls die von lhnen
gewlinschte Kochzone ein Zuschalten der Power-Funktion erlaubt,
erscheint auf dem Display das Symbol “P”. Zum Schutz des
Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Power-Funktion auf 5 Minuten
beschrénkt. Nach dem automatischen Abschalten der Power-Funktion
arbeitet die jeweilige Kochzone weiter auf Leistungsstufe “9”. Nach
wenigen Minuten kann die Power-Funktion erneut in Betrieb
genommen werden.

Die Power-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf oder
die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr zum
automatischen Abschalten Iduft in diesem Falle weiter.

Resthitze

Die Lange der Zeit, wéhrend der eine Kochzone nach Betrieb und
Ausschalten noch so heiB ist, dass sie Verbrennungen verursachen
konnte, wird automatisch berechnet.

Diese Berechnung beruht auf:
- Der eingestellten Leistungsstufe ("0" bis "9")
- Der Ein-/Aus-Zeit der Relais

Die Resthitzeanzeige der einzelnen Kochzonen bleibt aktiviert, bis
deren Temperatur theoretisch unter +60°C gesunken ist.

Automatisches Ausschalten (Betriebszeitbegrenzung)

Die einzelnen Kochzonen haben eine maximale Betriebszeit. Diese
maximale Betriebszeit hdngt von der ausgewéhlten Kochstufe ab.
Dach Ablauf dieser maximalen Betriebszeit wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

Jede Anderung am Zustand der Kochzone (Anderung der Kochstufe,
etc.) stellt den jeweiligen Zeitzahler wieder auf den Startwert.

Diese Zeitbegrenzung hat Vorrang vor den Betriebszeitbegrenzungen
fiir hohe Kochstufeneinstellungen.

Schutz gegen ungewolltes Einschalten

Das elektronische System schaltet das Gerat automatisch ab, wenn
eine Dauerbetdtigung von Tasten von mehr als 10 Sekunden
festgestellt wird. Dabei ertont 10 Sekunden lang ein Warnsignal, um
auf diese Situation hinzuweisen (0,5 Sek. an, 0,5 Sek. aus) und blinkt
die Fehlermeldung "ER 03" auf dem Display (0,5 Sek. an, 0,5 Sek.
aus). Bleibt die Dauerbetatigung auch nach diesen 10 Sekunden
Warnsignal bestehen, blinkt weiterhin der Fehlercode "ER 03", bis die
Taste wieder freigegeben wird. Ist die Kochzone zu diesem Zeitpunkt
"heiB", wechselt die Fehleranzeige mit dem Symbol [H] im schon
beschriebenen Sekundenrhythmus.

Auf die Glasflache ausgelaufenes Wasser fiihrt nicht immer zu einer
Tastenbetdtigung und kann daher auch nicht mit Sicherheit
identifiziert werden. (Nach Trockenwischen der Glasfldche (ber den
Tasten sind diese sofort wieder einsatzfahig).

Wird nach Betdtigen von POWER ON 20 Sekunden lang keine
Kochzone aktiviert, schaltet die Steuerung das Gerdt wieder aus
(Displays werden dunkel).

Tastenblockierung (Optional)

Durch Betétigen der Blockiertaste bei Bereitschaft oder Betrieb des
Herdes werden die Bedienflichen deaktiviert und leuchtet die
jeweilige Blockierzustands-LED dauerhaft. Dabei ist jedoch die
Aktivierdauer der Blockiertaste in Betracht zu ziehen. Die Steuerung
arbeitet weiterhin im eingestellten Modus, dieser kann jedoch mit den
Tasten nicht mehr gedndert werden. Nur noch die Blockiertaste und
die Ein-/Austaste sind wirksam.

Das heiBt, der Herd kann auch in Blockierstellung abgeschaltet
werden. Die Blockierzustands-LED geht aus, wenn die Steuerung
ausgeschaltet wird. Diese LED geht nach erneutem Einschalten (im
Wartemodus 10 Sekunden) wieder an, bis diese Funktion durch
erneutes Betatigen der Blockiertaste wieder deaktiviert wird. Die
Blockierfunktion kann nur bei eingeschaltetem Gerat aktiviert und
deaktiviert werden.

Laufen die programmierten Zeiten ab, kénnen Sie den dann



ertonenden Alarmton durch Betétigen einer beliebigen Taste
deaktivieren, ohne vorher die Blockierfunktion deaktivieren zu
miissen.

Eine weitere Betdtigung der Blockiertaste im Warte- oder
Betriehsmodus gibt die Tastenfelder wieder frei und schaltet die
Blockierfunktions-LED aus. Nun kénnen alle Beriihrungstasten wieder
wie dblich verwendet werden.

Akustische Meldungen (Pieper)

Folgende Geschehnisse wahrend des Betriebs der TC-Einheit werden
akustisch mit Pieptonen gemeldet:

- Kurzer Einzelton bei jeder Tastenbetatigung

- Langer unterbrochener Ton bei Dauerbetétigung einer Taste (= 10
Sek.)

- Ablauf eines Timers
Timer-Funktion (optional)
Es gibt zwei Arten von Timern:

- Selbsténdiger Timer 1 - 99 Min.: Signalton nach Zeitablauf. Diese
Funktion steht nur zur Verfiigung, wenn keine Kochzonen in Betrieb
sind (alle Stufen melden 0). Wird eine Kochzone in Betrieb genommen
(andere Stufe als 0), bleibt die selbstdndige Zeituhr in Betrieh. Wird
der Timer benutzt, um eine Kochzone auszuschalten (siehe
Kochzonen-Timer), muss die Steuerung zuerst aus- (Leistungssensor)
und dann wieder eingeschaltet werden.

- Kochzonen-Timer 1 - 99 Min.: Diese Funktion steht nur zur
Verfligung, wenn eine Kochzone in Betrieb ist (Stufe hdher als 0,
Leuchtpunkt an). Signalton mit Timer, vier auszuschaltende
Kochzonen kdnnen frei programmiert werden.

Einstellung des Timers:
Einstellung im Fingerdruck-Einstellbereich.
Zuerst wird die erste Stelle eingestellt, danach die zweite.

Sie kénnen den Wert innerhalb von 10 Sekunden nach Einstellen der
zweiten Stelle noch verdndern. (Leuchtpunkt auf dem Timerdisplay
und zugehdrige blinkende LED bei Timer fiir eine Kochzone).

Ist ein Timer-Display aktiv, kann der Zeitwert durch Betatigen von [0]
im Fingerdruck-Bereich (linke Seite) direkt auf [0] gestellt werden

Ausschalten eines aktiven Timers:
Ein Timer wird durch Einstellen auf 0 deaktiviert.

Ein selbstandiger Timer kann durch zweimaliges Betatigen der Netz-
Taste ausgeschaltet werden. (1. TC ist aktiv, 2. TC und Timer sind
aus).

Selbstdndiger Timer:

Ist die Steuereinheit eingeschaltet (alle Kochzonen zeigen [0]), kann
der selbstdndige Timer durch Betédtigen der Timer-Auswahltaste
aktiviert werden. Das Timer-Display zeigt "00" an. Der Dezimalpunkt
auf dem Timer-Display blinkt. Der Timer schaltet nach 10 Sekunden
wieder aus (Display wird dunkel), wenn keine weitere Taste betédtigt
wird. Wird eine Zeit eingestellt, aber innerhalb von 10 Sekunden
danach keine Kochzone aktiviert, schalten sich die Kochzonendisplays

aus (zusammen mit den entsprechenden Relais). Eventuelle

Resthitzewarnungen [H] werden weiterhin angezeigt

Solange der Timer aktiv ist (Display-Punkt blinkt 10 Sekunden lang),
kann er eingestellt werden. Der Einstellbereich ist 0 bis 99 Minuten, in
Minutenschritten. Einstellung im Fingerdruck-Bereich.

Sofort nach Einstellung des Zeitwerts beginnt der Countdown des
gerade eingestellten Wertes. Der Timer wird nach 10 Minuten
automatisch deaktiviert und auf dem Timer-Display der Zeitwert
angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches
Signal und blinkt die Anzeige "00".

Der Signalton endet nach
- 2 Minuten bzw.
- Betdtigen einer beliebigen Taste.

Daraufhin blinkt das Timer-Display nicht mehr und wird dunkel.
Eventuelle Resthitzewarnungen [H] werden weiterhin angezeigt

Durch Betéatigen der Taste POWER kann die Steuereinheit von "reinem
Timer-Betrieb" auf Kochzone mit beliebiger Zeit - mit oder ohne
aktiviertem selbstandigem Timer - eingestellt werden.

Durch  Zuriickschalten auf aktiven TC-Modus bei aktivem
selbstindigem Timer wird der Timer zuerst ausgewahlt (Dezimalpunkt
auf dem Timer-Display blinkt). Nach Auswahl einer Kochzone
verschwindet der Dezimalpunkt vom Timer-Display und der bisher
stdndig leuchtende Dezimalpunkt auf dem Display der Kochzone
beginnt zu blinken.

Mit Ausschalten der Steuereinheit mit der Taste POWER wird der
selbstindige Timer ebenfalls ausgeschaltet, falls er in Betrieb war.

Kochzonenspezifische Timer-Programmierung

Nach Einschalten des TC steht die Timer-Einstellung der gewiinschten
Kochzonen zur Verfiigung.

Durch Einstellen einer Kochzone (Kochstufe > 0) gefolgt von der
Einstellung des Timer-Displays (innerhalb von 10 Sek.) kann dieser
Kochzone eine Betriebszeit zugeordnet werden, nach Ablauf welcher
sie ausgeschaltet wird. Die LEDs um den Timer herum zeigen an, fiir
welche Kochzone der Timer aktiviert wurde.

Nach Auswahl des Timers beginnt die entsprechende LED sowie der
Leuchtpunkt im Timer-Display dauerhaft zu blinken. Wird eine
Kochzone erst spéter ausgewdhlt, erlischt der Leuchtpunkt und die
blinkende LED.

Beim Umschalten von einer Kochzone auf eine andere zeigt der Timer
den aktuellen Zeitwert fiir die entsprechende Kochzone an. Die
Zeiteinstellungen fiir andere Kochzonen bleiben aktiv.

Alle anderen Einstellungen erfolgen dhnlich wie beim selbstdndigen
Timer

Bei mehr als einem aktiven Timer zeigt das Display immer den
niedrigsten Zeitwert an (nach einer Wartezeit von 10 Sekunden).

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal und
blinkt die Anzeige "00". Die zugehérige Timer-LED blinkt synchron
dazu. Die programmierte Kochzone wird ausgeschaltet, die
Daueranzeige "0" erscheint und die Kochzone wird automatisch
ausgewdhit. Nach 10 Sekunden (Wartezeit) erscheint die dauerhafte
Anzeige "H", falls eine Kochzone noch heiB ist.



Sonst wird das Zeichen "0" angezeigt.

Das akustische Signal und das Blinken der Kochzonen-Timer-LED
stoppen nach

- 2 Minuten bzw.
- Betétigen einer beliebigen Taste.

Daraufhin gehen die Timer-Displays aus und es sind keine Kochzonen
ausgewahlt.

Das Verhalten des kochzonenspezifischen Timers ist dhnlich wie das
des selbstandigen Timers.

Wird ein Timer fiir eine Kochzone programmiert, héngt die
Betriebszeitbegrenzung vom eingestellten Timer-Wert und nicht vom
Standard-Tabellenwert ab.

VorsichtsmaBnahmen: - wéihrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstdnde wie Kreditkarten- Disketten- Taschenrechner usw. Fern
zu halten;

- niemals Aluminiumfolie benutzen oder in Aluminium verpackte
Produkte direkt auf die Fldche legen;

- keine Metallgegensténde wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf
die Kochflache legen, damit sie nicht hei werden

- beim Kochen mit Topfen mit Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von
Fett ist die eventuelle Vorwdrmzeit auf eine oder zwei Minuten zu
beschrénken;

- das Kochen von zum Ansetzen neigenden Lebensmitteln auf
kleinster Stufe beginnen um dann, unter hdufigem Riihren, auf hohere
Stufen zu schalten.

- nach dem Gebrauch (iber die vorgesehene Vorrichtung ausschalten
(Verminderung bis auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss das Gerat beim Platzen
des Kochfelds sofort vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt werden.

- Dieses Gerdt darf nicht von Personen (oder Kindern) mit
eingeschrankten kérperlichen, sensoriellen oder geistigen Féhigkeiten
bzw. mit mangelnden Kenntnissen und unzureichender Erfahrung
bedient werden, es sei denn, es geschieht dies unter der Aufsicht
oder nach entsprechender Vertrautmachung mit dem Gerédt durch die
fir deren Sicherheit verantwortliche Person.

- Kinder unter Aufsicht halten, damit sie nicht am Gerét herumspielen.

KochgeféBe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines GeféBes angenahert wird,
von diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen
geeigneter Topf.

- Vorziehen von KochgefdBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- und von KochgefdBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die
Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigbaren Leistung.

- ein Kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GefdBen
abgeraten, deren Durchmesser kleiner als 10 cm ist. Empfohlen wird
das Anwenden von:

- rostfreien GefdBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus
rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- guBeisernen GefaBen besser mit emailietem Boden, um
Verkratzungen der Glaskeramikflache zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GefdBen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)
Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber von

der Kochflache entfernt werden um mdgliche Schdden an der Flache
zu vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel und
Kiichenpapier sdubern, dann mit klarem Wasser nachspiilen und
abschlieBend mit einem Lappen trocken wischen. Keine
Putzschwdmme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen; abzuraten
ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur
als Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung, gemas
den geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe diirfen
nur bei ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerat ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsfliche, wie in der
Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Flache des
Kochgerats rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse
versiegeln. Es wird von dem Aufbau (iber einem Ofen abgeraten sonst
gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen Kiihlsystem ausgestattet ist;

- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Flache
aufsteigt;

- daB Luftdurchldsse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

(Abb. 5)

1 Vorderansicht

2 Vorderseite

3 Backofen oder Schrank

4 Lufteintritt

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon (iberzeugen,
daB:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild iibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen ErdanschluB gemaB den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB ist
gemaB Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/ oder mit einem
entsprechenden Stecker ausgeriistet ist, muB gleichwertiges Material
zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild angegeben, und fiir
die Arbeitstemperatur verwendet werden. Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C {iber der Raumtemperatur
erreichen.

Am angebrachten Stromkabel eine Trennvorrichtung installieren,
die an allen Polen iber eine Kontakttrennung verfiigt und die
Trennung vom Netz sowie bei Uberspannungskategorie I1l eine
vollstdndige Abschaltung gemdB den Verkabelungsvorschriften
gewdhrleistet.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter miissen bei dem
installierten Apparat leicht zu erreichen sein.

Dieses Gerdt ist nicht fiir den Gebrauch mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls oben genannte
Ausfiihrungen und die (blichen Unfallnormen nicht eingehalten
werden.

Falls das Netzkabel beschédigt ist, muss es durch den Hersteller
oder seinen technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch
eine entsprechend qualifizierte Fachkraft ersetzt werden, um
jedes Risiko auszuschlieBen.



DIT PRODUKT IS ALS HUISHOUDELIJK APPARAAT GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN AAN SPULLEN OF PERSONEN DIE AAN VERKEERDE
INSTALLATIE, MISBRUIK OF VERKEERDE GEBRUIK ZIJN TE WIJTEN,
NEEMT DE FABRIKANT GEEN VERANTWOORDELIJKHEID OP ZICH.

De fabrikant verklaart dat dit product voldoet aan de
basisvoorschriften voor elektrische laagspanningstoestellen die
worden opgelegd door richtlijn 2006/95/EEG van 12 december 2006
en voor elektromagnetische compatibiliteit die worden opgelegd door
richtlijn 2004/108/CEE van 15 december 2004.

Werking (Afb. 1)

Het berust op de elektromagnetische eigenschappen van een groot
deel van de pannen.

Het stroomcircuit regelt de werking van de smoorspoel (inductor) die
een magnetisch veld opbouwt.

De warmte wordt door de pan zelf aan de spijs overgedragen.
Het koken voltrekt zich zoals beneden beschreven.
- minimaal warmteverlies (hoger rendement);

- het afnemen van de pan (het optillen is genoeg) leidt tot de
automatische onderbreking van het systeem;

- het elekironische systeem biedt uiterste flexibiliteit en
nauwkeurigheid van instelling.

(Afb. 1)

1 pan

2 inductiestroom
3 magnetisch veld
4 inductor

5 stroomcircuit

6 stroomtoevoer

Instructies voor de gebruiker (Afb. 2)

1 Aan/uit

2 Slider

3 Power

4 Blokkering

5 Lampje Aan/uit

6 Lampje Slider

7 Lampje Blokkering
8 Kookzone

9 Lampje timer

10 Timer

Installatie

Alle handelingen met betrekking tot de installatie (elektrische
verbinding) moeten worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel
volgens de geldende normen. Zie voor de specifieke instructies het
gedeelte gereserveerd voor de installateur.

Functies virtuele schuif TG (touch control):

Schuiven: met de sensortechnologie van de nieuwe virtuele schuif
kunnen zowel de kookstanden (1 — 9) als de timer (1-99) worden
ingesteld door met een vinger over het gebied in kwestie te schuiven.
Naar rechts schuiven verhoogt de waarde, naar links schuiven verlaagt
de waarde. Het is ook mogelijk de gewenste waarde direct te
selecteren op de schuif.

AAN/UIT touch-control

Na aansluiting op het elektriciteitsnet duurt het een seconde totdat de
TC bedrijfsklaar is. Na het resetten knipperen alle displays en LED’s
gedurende een seconde. Daarna gaan alle displays en LED’s weer uit.

De TC kan nu AAN worden gezet middels de AAN/UIT toets. De
displays  geven permanent “0“ weer. Eventuele visuele
waarschuwingen voor hete kookzones [H] verschijnen afwisselend met
[0] en de gelijktijdig weergegeven stip. De stippen op de displays van
de kookplaat knipperen elke seconde (0,5 sec uit, 0,5 sec. aan). De
elektronica blijven 20 seconden geactiveerd. Als er gedurende deze
tijd geen kookstand of timer wordt geselecteerd dan gaat het apparaat
automatisch naar de uitstand. Er klinkt een geluidssignaal.

De TC mag alleen worden ingeschakeld met de aan/uit-toets. Als op
een andere toets wordt gedrukt (in plaats van of samen met de
aan/uit-toets) dan werkt de TC niet.

Staat de kinderbeveiliging aan bij het inschakelen dan geven alle
kookzones “L" weer (voor LOCKED = vergrendeld). Visuele
waarschuwingen voor hete kookzones [H] worden afgewisseld met de
aanduiding [L] (H-AAN= 0,5 sec en L-AAN = 1,5 sec).

De touch-control kan op ieder gewenst moment worden uitgezet via
de AAN/UIT-toets. Dit geldt ook als de TC is vergrendeld
(kinderbeveiliging actief). Uitzetten via de AAN/UIT-toets krijgt te allen
tijde voorrang.

Automatische uitschakeling

De TC schakelt na 20 seconden van AAN naar UIT tenzij er een
kookzone wordt geactiveerd of een selectietoets ingedrukt.

Als er een kookzone is geselecteerd (met de temperatuurstand “0“)
wordt tijdens het automatisch uitschakelen eerst in 10 seconden de
selectie ongedaan gemaakt, daarna schakelt binnen 10 seconden de
elektriciteit uit.

AAN/UIT kookzone

Als de TC aanstaat, kan er een kookzone worden geselecteerd door
het betreffende display aan te raken (selectiesensors). Op het display
verschijnt een permanente stip en “0“ in plaats van “H“ (bij een hete
kookzone). Op de andere kookzones verdwijnt de stip.

Hierna kan er een kookstand worden ingesteld via de virtuele schuif.
Dit zet de gewenste kookzone aan. De uiterste standen zijn ,9“
(rechts) en ,,0“ (links).

Plaats de kookpan op de juiste kookzone. Als de kookpan er niet staat,
activeert de overeenkomstige zone het systeem niet en verschijnt
onderstaand symbool op het display.

u

Afzonderlijke kookzones uitzetten:

De kookzones kunnen apart worden uitgezet door de betreffende
temperatuurstand op [0] te zetten. Om te waarschuwen dat de
kookzone heet is, wordt het symbool [H] afgewisseld met [0] plus stip.

Na het uitzetten van de TC blijft het display zwart, of het symbool [H]
blijit aanwezig om te waarschuwen voor hete kookzones. Alle
kookzones uitzetten:

U kunt alle kookzones meteen uitzetten met de AAN/UIT-toets. Op alle



hete kookzones blijft het symbool [H] staan. De andere displays blijven
zwart.

Temperatuurregeling

Elke kookzone kent negen verschillende temperatuurstanden. De
betreffende stand (van [1“] tot [9]) verschijnt op de LED-displays met
zeven segmenten.

Als u het vermogensniveau 9 inschakelt, wordt het vermogen van
de kookzone linksvoor om

veiligheidsredenen na 30 minuten werking een beetje verlaagd.
Als er meer vermogen nodig is, dan moet het

boosterniveau (“P”) worden geselecteerd.

Automatisch blancheren (instelbaar)

HNS automatisch blancheren is geactiveerd, staat de kookzone
op 100% tijdens de geselecteerde aanloopperiode. Na het afloop van
het blancheren is de eerder geselecteerde aanloopperiode weer van
kracht.

Procedure voor automatisch blancheren:
De TC staat aan en er is een kookzone geselecteerd.

Na het instellen van temperatuurstand “9“ wordt de functie
Automatisch blancheren geactiveerd door indrukken van de speciale
toets 1. Meteen verschijnt “A” op het display.

Nu wordt de gewenste aanloopperiode geselecteerd via de virtuele
schuif. Na loslaten van de toets verschijnt na drie seconden het
symbool “A”, afgewisseld met de aanduiding voor de aanloopperiode
(500 msec ,A“ en 1,5 sec aanloopperiode).

De aanloopperiode kan binnen 15 seconden na activering worden
veranderd zonder dat de aanloop naar het blancheren uit hoeft te
worden gezet. De gewenste kookzone moet geselecteerd worden en
kan daarna worden ingesteld.

Als het selecteren na 15 seconden plaatsvindt, kan een lagere
temperatuurstand worden ingesteld. De automatische aanloopperiode
wordt uitgeschakeld.

Er kan ook een hogere aanloopperiode worden geselecteerd.
Vervolgens wordt de blancheerperiode automatisch afgestemd op de
actueel geselecteerde aanloopperiode.

Power-functie

Nadat u de gewenste kookzone hebt geselecteerd, kunt u de Power-
functie activeren met de Power-knop “P”. Met deze functie kunnen
bepaalde kookzones extra warm worden boven het nominale
vermogen. Indien de gewenste zone voldoende capaciteit heeft om de
Power-functie te activeren, verschijnt het symbool “P” op het display.
De Power werkt maximaal 5 minuten aan één stuk door om uw
keukengerei te beschermen. Nadat de booster automatisch is
uitgeschakeld, blijft de kookzone op niveau “9” staan. De booster kan
na een paar minuten opnieuw worden ingeschakeld.

Indien de kookpan van de kookzone wordt verwijderd terwijl de
booster actief is, blijft deze werken en gaat het aftellen van de tijd tot
de uitschakeling gewoon door.

Restwarmte

Restwarmte die in een kookzone aanwezig blijft na uitschakeling kan
brandwonden veroorzaken. Het apparaat berekent hoe lang er nog

sprake is van restwarmte na gebruik en uitschakeling.
De restwarmte wordt berekend op basis van:

- de geselecteerde temperatuurstand (van ,,0“ tot ,9*)
- in-/uitschakeltijd van de relais

De aanduiding dat er sprake is van restwarmte in een kookzone blijft
staan tot de berekende temperatuur lager is dan 60 °C.

Automatische uitschakeling (beperking bedrijfsduur)

Voor iedere geactiveerde kookzone wordt een maximale bedrijfsduur
ingesteld. Dit heeft te maken met de geselecteerde temperatuurstand.
Na het verstrijken van de maximale bedrijffsduur wordt de kookzone
automatisch uitgezet.

Elke keer dat de instellingen voor de kookzone (kookstand etc.)
worden veranderd, zal de timer resetten naar de beginwaarde.

De instelling van de timer heeft voorrang boven de beperking van de
bedrijfsduur bij het instellen van hoge temperaturen.

Bescherming tegen onbedoelde activatie

Het elektronische systeem schakelt automatisch uit als het detecteert
dat de toetsen 10 seconden lang onafgebroken worden aangeraakt. 10
seconden lang klinkt er een geluidssignaal (als volgt: 1000 msec. UIT,
500 msec. AAN) en de foutcode “ER 03” knippert op het display (0,5
sec AAN dan 0,5 sec UIT). Als de toetsen langer dan 10 seconden
onafgebroken worden aangeraakt, blijft de foutcode “ER 03¢
knipperen zolang deze situatie voortduurt en wordt gedetecteerd.
Indien een kookzone op dat moment “heet* is, knippert het symbool
[H] afgewisseld door de foutcode (0,5 sec code, dan 0,5 sec “H).

Waterdruppels op het glazen oppervlak raken niet altijd de toetsen en
kunnen daarom niet met zekerheid worden gedetecteerd. (Na afnemen
van het glas boven de toetsen zijn alle toetsen vrijwel meteen weer
gebruiksklaar).

Als er niet binnen 20 seconden na drukken op de AAN/UIT-KNOP een
kookzone wordt geactiveerd zal het regelapparaat resetten naar de
uitstand (displays worden zwart).

Toetsenvergrendeling (optie)

Aanzetten van deze functie in de wacht- of actieve modus vergrendelt
de toetsen. Het betreffende LED-lampje blijft continu branden. Er dient
rekening te worden gehouden met de activeertiiden van de
vergrendeltoets. De TC blijft werken in de ingestelde modus maar
geen enkele toets werkt meer behalve de vergrendeltoets en de
aan/uit toets.

De aan/uit toets kan ook in de vergrendelmodus worden gebruikt voor
uitschakelen. Bij uitschakeling van de TC vervaagt de LED van de
toetsenvergrendeling. Deze bijbehorende LED wordt weer actief bij
inschakeling (10 sec. in de wachtmodus) totdat deactivering
plaatsvindt doordat de vergrendeltoets herhaaldelijk wordt aangeraakt.
De toetsenvergrendeling kan niet worden aan- of uitgezet in de uit-
modus.

Als de geprogrammeerde tijdsinstellingen vervallen, kunnen de
betreffende waarschuwingensignalen van de timer uitgezet worden
door een willekeurige toets te activeren (zonder dat de TC hoeft te
worden ontgrendeld).

Herhaalde activering van de ontgrendeltoets in de actieve of
wachtmodus ontgrendelt het toetsenbord, terwijl de bijbehorende



ontgrendel-LED langzaam uitgaat Alle sensortoetsen werken weer
normaal.

Geluidssignalen (zoemtoon)
In de volgende gevallen klinkt tiidens bediening van de TC een zoemtoon:
Een korte, enkele toon bij normaal gebruik van een toets.

Een langere, onderbroken toon bij doorlopend gebruik van de toetsen
gedurende een langere periode (= 10 sec)

Vervallen van de ingestelde tijdsperiode
Timer-functie (optie)
De timer-functie is verkrijgbaar in twee variaties:

- Stand-alone timer, 1 ... 99 min: instelbaar geluidssignaal. Deze
functie kan alleen worden geactiveerd zolang er geen kookzone in
gebruik is (alle standen = 0). Als er een kookzone aan wordt gezet
terwijl de kookwekker in bedrijf is (niveau >0) dan blijft deze werken.
Wordt de timer gebruikt om een kookzone uit te zetten (zie ook
“kookzone-timer”) dan moet de regelaar eerst uitgeschakeld worden
(bedrijfsensor) en daarna weer aan.

- Kookzone-timer 1 ... 99 min: Deze functie kan alleen worden
geactiveerd zolang er een kookzone in gebruik is (stand < 0; stip). Het
geluidssignaal voor de timer kan voor vier kookzones afzonderlijk
worden geprogrammeerd.

Een tijdswaarde instellen:
door instellen via de virtuele schuif.
Eerst wordt het eerste cijfer ingesteld, daarna het tweede cijfer.

Het is mogelijk de waarde te resetten binnen 10 seconden na het
instellen van het tweede cijfer. (Oplichtende stip op het timer-display
en als de timer aan een kookzone is toegewezen, een bijbehorende
knipperende LED).

Als er een timer-display actief is kan de tijdswaarde rechtstreeks op
[0] worden gezet door op [0] te drukken op de virtuele schuif (links)

Een actieve timer uitschakelen:
Een timer kan worden uitgeschakeld door de waarde op 0 te zetten.

Een stand-alone timer kan worden uitgeschakeld door de aan/uit-toets
tweemaal te activeren. (1° keer, TC is actief, 2° keer, TC en timer
uitgeschakeld).

Stand-alone timer:

Als de TC aan staat (bij alle kookzone-displays verschijnt [0]) dan kan
de stand-alone timer worden geactiveerd door op de selectietoets van
de timer te drukken. Het timer-display geeft “00“ weer. De decimale
punt op het timer-display begint te knipperen. De timer wordt na 10
seconden uitgeschakeld (zwart display) als er verder geen instellingen
worden gemaakt. Als er een tijdswaarde is ingesteld zonder dat binnen
10 seconden een kookzone is geactiveerd dan worden de kookzone-
displays uitgeschakeld (evenals de tussenschakelrelais). Eventuele
visuele waarschuwingen voor hete kookzones [H] worden doorlopend
weergegeven.

Zolang de timer is geselecteerd (stip knippert gedurende 10 seconden)
kunnen er instellingen worden gemaakt. Het instellingsbereik loopt van

0 tot 99 minuten in enkele stappen, via de virtuele schuif.

Meteen na het instellen van de tijdswaarde begint het aftellen vanaf de
laatste ingestelde waarde. Na 10 seconden wordt de selectie van de
timer automatisch opgeheven en het timer-display geeft de ingestelde
tijdswaarde weer. Als de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er een
geluidssignaal en op het timer-display begint het symbool ,00“ te
knipperen.

Het geluidssignaal wordt afgebroken:
- na 2 minuten en/of
- door een willekeurige toets te activeren.

Daarna houdt het timer-display op met knipperen en gaat uit.
Eventuele visuele waarschuwingen voor hete kookzones [H] worden
doorlopend weergegeven.

Door op de aan/uit-toets te drukken, kan de TC worden geschakeld
van ,alleen timer“ naar kookzone, op elk gewenst moment, met of
zonder actieve kookwekker.

Voor terugschakeling naar de actieve modus van de TC terwijl er een
kookwekker geactiveerd is, selecteert u eerst de timer (de decimale
punt op het display gaat knipperen). Na selectie van een kookzone
verdwijnt de decimale punt van het timer-display terwijl er een
permanente decimale punt op de kookzone verschijnt.

Bij uitschakelen van de TC middels de aan/uit-toets gaat de
kookwekker — indien nog steeds actief — ook uit.

Timer programmeren voor specifieke kookzones

Door inschakelen van de TC kan de timer apart worden ingesteld voor
specifieke kookzones.

Door een kookzone te activeren (temperatuurstand > 0) en daarna het
timer-display te selecteren (binnen 10 seconden) kan er een tijd
worden ingesteld voor het uitschakelen van de kookzone. De LED bij
de timer geeft aan voor welke kookzone de timer geactiveerd is.

Zodra de timer is geselecteerd, gaat de betreffende LED knipperen. De
stip op het timer-display blijft doorlopend knipperen. Wordt er daarna
een kookzone geselecteerd dan vervaagt de stip en de LED stopt met
knipperen.

Bij het schakelen van de ene naar de andere kookzone toont het timer-
display de huidige tijdswaarde van de kookzone in kwestie. De
instellingen van de timer voor de andere kookzones blijven actief.

Verder instellen gebeurt zoals bij de kookwekker.

Als er verschillende actieve timers zijn dan geeft het display de laagste waarde
weer (na 10 seconden waarin de selectie wordt opgeheven).

Als de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er een geluidssignaal en op
het timer-display begint het symbool ,00“ te knipperen. De
bijoehorende timer LED gaat tegelijkertijd  knipperen. De
geprogrammeerde kookzone wordt uitgeschakeld, het symbool “0”
wordt doorlopend weergegeven en de kookzone wordt automatisch
geselecteerd. Na 10 seconden (waarin de selectie wordt opgeheven)
verschijnt het symbool “H* doorlopend bij een hete kookzone.

Zo niet, dan verschijnt het symbool “0“.

Het geluidssignaal wordt afgebroken en de LED van de kookzone-
timer knippert niet meer:



- na 2 minuten en/of
- door een willekeurige toets te activeren.
Hierna gaat het timer-display uit; de kookzone is niet geselecteerd.

De timer voor afzonderlijke kookzones werkt op dezelfde manier als de
kookwekker.

Als er een timer is geprogrammeerd voor een kookzone dan zal de
beperking van de bedrijfsduur van de tijdswaarde afhangen, niet van
de standaard tabelwaarde.

Voorzorgsmaatregelen:

- tijdens de werking zijn magnetiseerbare voorwerpen zoals
creditcards, floppy disks, zakrekenmachines, e.z.v. op een afstand te
houden;

- nooit aluminiumfolie gebruiken of in bladaluminium verpakte
produkten direkt op de viakte leggen;

- geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels
op de kookvlakte plaatsen, opdat ze niet heet worden;

- bij het koken met pannen met een antihechtlaag, zonder gebruik van
vet, is de eventuele opwarmingtijd tot één of twee minuten te
beperken;

- het koken van levensmiddelen die gauw aanzetten op kleinste stand
beginnen om daarna, vaak roerend, op een hogere stand te schakelen.
- schakel het kookvlak na gebruik uit met de bedieningsknop (afname
tot “0”) en vertrouw niet op de panherkenning.

- Indien het oppervlak van de kookplaat beschadigd raakt, moet u de
stroomtoevoer van het apparaat onmiddellijk uitschakelen om
elektrische schokken te vermijden.

- Gebruik geen stoomreinigers op de kookplaat.

- Dit apparaat is niet geschikt voor personen (inclusief kinderen) wiens
fysieke, sensorische of mentale vermogens beperkt zijn of die
onvoldoende ervaring of kennis hebben, tenzij zij uitleg of
gebruiksinstructies voor het apparaat hebben gekregen van een
persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

- Laat kinderen nooit alleen om zeker te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

Kookpannen (Afb. 3)

- Als er een magneet tot de bodem van een pan naderbij gebracht
wordt, en hij door deze aangetrokken blijft, zo is deze pan geschikt om
voor inductiekoken gebruikt te worden.

- De voorkeur geven aan pannen die ook voor inductiekoken bestemd
ziin
- en aan pannen met viakke en dikke bodem.

- Door een kookpan te gebruiken die dezelfde diameter heeft als de
kookzone benut u het vermogen maximaal.

- een kleinere pan vermindert de sterkte van het kooktoestel maar
veroorzaakt geen energieverlies. Het gebruik van kookpotten waar de
middellijn van Kkleiner is dan 10 cm is in ieder geval af te raden. De
voorkeur geven aan

- pannen uit roestvrij staal met meervoudige bodemlaag of uit roestvrij
ferriet, als ze op de bodem het opschrift dragen: per induction;

- gietijzeren pannen beter met geémailleerde bodem, om de
oppervlakte uit glasceramiek door krassen niet te beschadigen.

- Er wordt afgeraden van pannen uit glas, ceramiek, terracotta,
aluminium, koper of roestvrij niet magnetisch (austenitisch) staal.

Onderhoud (Afh. 4)

Stukken van bladaluminium, overblijfsels van levensmiddelen,
scheuten van vet, suiker, of sterk suikerhoudende spijzen moeten met
een schraper van de kookvlakte onmiddellijk verwijderd worden om
mogelijke beschadiging van de bladoppervlakte te voorkomen. Reinig
de kookplaat na gebruik met een geschikt product en keukenpapier;
spoel vervolgens met water en droog de plaat af met een schone
doek. Gebruik nooit sponzen of schuursponzen; vermijd gebruik van
agressieve chemische detergenten of ontvlekker.

Instructies voor de installateur

Installatie

De onderstaande instructies zijn bedoeld voor de gekwalificeerde
installateur, die de installatie, regeling en het onderhoud uitvoert
volgens de geldende wetten en normen. Reparaties moeten altijd
worden uitgevoerd terwijjl de stroomvoorziening van het apparaat is
onderbroken.

Plaatsing (Afb. 5)

Het kooktoestel is gemaakt om in een aanrecht ingebouwd te worden,
zoals aangegeven in de afbeelding. De gehele omtrek van het
kooktoestel moet verzegeld worden met bijgaand dichtingsmateriaal
dat samen met het toestel wordt geleverd. Er wordt van de installatie
op een oven afgeraden, anders indien nodig zich verzekeren:

- dat de oven van een goed koelingsysteem is voorzien;

- dat in geen geval hete lucht uit de oven naar de kookvlakte
omhoogstijgt;

- dat er van luchtdoorlaten, zoals aangegeven in de afbeelding, wordt
voorzien.

(Afb. 5)

1 Vooraanzicht

2 Zijaanzicht

3 Oven of kastruimte
4 Luchttoevoer

Elektrische aansluiting (Afb. 6)

Alvorens de elektrische aansluiting te verrichten verzekert men zich
ervan dat:

- de karakteristieken van het stroomvoorzienende apparaat voldoen
aan hetgeen is vermeld op de registratieplaat onderop de kookplaat;

- dat het stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve
aardeverbinding volgens de wettelijk voorgeschreven normen en
beschikkingen. Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel en/of
stekker, dient gebruik gemaakt te worden van materiaal, geschikt voor
de stroomvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op de
registratieplaat. De kabel mag op geen enkel punt een temperatuur
bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.
Plaats in de elektrische installatie een apparaat waarmee de
voeding onderbroken kan worden en waarvan de contactpunten
ver genoeg uit elkaar staan om in geval van overspanning
volgens categorie Ill volledige uitschakeling te waarborgen in
overeenstemming met de bedradingsrichtlijnen.

De stekker of schakelaar moet gemakkelijk bereikbaar zijn als de
apparatuur eenmaal geinstalleerd is.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik met een externe timer
of een apart afstandsbedieningssysteem.

De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid af in geval dat het
bovenstaande en de gebruikelijke preventieve normen niet worden
gerespecteerd.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet deze door de fabrikant
of door de technische dienst worden vervangen of in elk geval
door een persoon met een soortgelijke kwalificatie, zodat elk
gevaar wordt vermeden.
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JAHHBIH TPOJYKT BbII CO3JAH NI EIrO
HCITOJIB30BAHHUA B JOMAIUTHHX YC/IBOUSIX.
KOHCTPYKTOP ~ HE  HECET  HHKAKOH
OTBETCTBEHHOCTH B CIIVYAE BO3MOKHOIO
VII[EPBA, HAHECEHHOIO JIIOASAM  HWIH
IIPEJMETAM, B CBS3H C HEIPABH/IbHOH
YCTAHOBKOH H3/JJEJTHA HITH 110 IIPHYHHE ET'O
HEITPABHIIBHOIO, OLIHBEOYHOIO HITH
BECCMBICIEHHOTO HCITO/Ib30BAHHA.

ITpou3BOANTENb 3asBASET O TOM, YTO JAAHHBIH MPOIYKT
OTBEYaeT BCEM OCHOBHBIM TPEOOBAHMSIM B OTHOLICHHH
9NIEKTPUYECKOr0  MaTepHana  HHU3KOTO  HampshKeHHs,
NPUBEICHHBIM B TMPEKTHBE 32 HOMEPOM 2006/95/EDC
or 12 pexabpss 2006 roma, ¥ HOpMAaTUBAM IO
9IEKTPOMArHUTHOMY COOTBETCTBHIO B COOTBETCTBHH C
ykazaHHbiM B aupektuBe 2004/108/EDC ot 15 nexabps
2004 rona.

Mpunuunet padors! (Puc. 1)

[MpuHimnsl paboThl OCHOBAHBI HA AJICKTPOMATHUTHBIX
CBOICTBAX KacTplojlb, CKOBOPOJOK M MHOH MOCYJbl st
MPUTOTOBJICHUS MHILH.

MHaykunoHHas —KaTylmKa — YIpaBiseTcsl  AJIEKTPOHHOMN
CXEMOM 171 CO3/1aHNs CUIIBHOTO MAarHUTHOTO MOJIs.

Temnio nepenaercs MPoAyKTaM MUTAHUSL OT CAMOM MOCYbI.

Bapka MPOJIYKTOB " MPUrOTOBJICHNE
OCYIIECTBIIAETCS CIIEAYIOMHMM 00pa3oM:

- MUHUMaJIbHasl AMcriepcust (BbICOKHI BBIXO)

- CHSITHE KACTPIONIM C 30HBI Bapku (WM TPOCTO ee
MOJHATHE BBEPX) aBTOMATHYECKN OJIOKMPYET CHCTEMY.

- JJIEKTPOHHAsl cHcTeMa O00YyC/IaBIMBAeT MaKCHMAlbHYIO
rHOKOCTb M TOHKOCTb PEryJIHPOBKH.

MU

(Puc. 1)

1 kactprons

2 MHIyLUMPOBAaHHbIH TOK

3 MarHuTHOE 110JIe

4 uHAYKTOp

S 2NIeKTpOHHAs cXxema

6 2IEKTPUUECKOE MOAKIIOUCHNE

Hucrpykuuu st nosas3osareds (Puc. 2)

1 Brurouenue/Boikmouenne ON / OFF

2 Slider

3 Power

4 BrokupoBka

5 Jlamnouku Brirouenue/soikimouerne ON / OFF
6 Jlammoukwu Slider

7 IloaceeTka UHAMKaTopa OJOKMPOBKHU

8 3oHa Bapku

9 IloscBeTKa MHAKMKATOpA TaiimMepa

10 Taiimep

MoHTaxk
Bcee ornepaunu o MOHTaXY (anexTpudeckue
MOJAKITIOYECHHS) JIOJKHBI HPOU3BOJUTHCS TOJIKO

KBaHI/l(Il:)I/lLII/IPOBaHH];IM MepCoHAIOM U B COOTBETCTBUU C
CYIIECTBYIOLIMMHU HOPMATUBAMHU.

B Pazgene "Jnst  MoOHTakHMKA"!  TPHUBENEHBI  BCE
HOAPOOHOCTH MOHTaXA.
®yukuun caaiizepa TC:
Crnaiiiep:  CGHCOpHAas  TEXHOJOIMS MHHOBALIMOHHOTO

crnaiiiepa TC T103BOJsSIET TaKKe pErylMpoBaTh YPOBHH
npurorosienus (1 — 9) B Buze 3Havuenuii taiimepa (1-99) 3a
CYeT MPUKOCHOBEHMSI W YIEPKMBAHUS HEOOXOANMOIL
obsacti. CMmelueHHe BIPaBO YBEIHYMBACT HEOOXOAMMOE
3Ha4YEHHUE, a BJICBO - TOHMIKACT.

Ha crnaiinepe CYIIECTBYET BO3MO’KHOCTh
HETOCPEACTBEHHOTO BEIOOPA TOrO MM HHOTO 3HAUEHUSI.

Cencopuoe ynpaJienne BKJI/BBIKJI

IMocne Bximouenust B cerb Onok TC B Teuenue 1 cek.
roroButcsi k padore. [locne sToro B Teuenue | cek..
OOHOBJISIFOTCSI BCE JMCIIEM M 3arOpaercst CBETOMO/.
Cnycrss 1 cek. Bce MAMCIUIEM M CBETOIMOJbI BHOBb
OTKJTIOYAOTCSI.

brok TC MOXHO BKJIIOYMTb, HaXkaB Ha KHONKY
BKJI/BBIKJI. Ha jucniee mosiBuTcst 3HaueHne “0°.
ITorepemenno ¢ [0] MOryT mOSIBIATBCS OINTHYECKHE
MpeIynpexIeHus Topsiuux 30H mnpurorosinenus [H], a
TAKKEe CHHXPOHHBIC TOYKM AMCIUIES. DTH TOUYKH AUCILIES
HAa BEPXHUX JMCILIESIX MPHIOTOBJICHHS 3aroparoTcest
kaxayo cek.yHny (0.5 cek. Beika, 0.5 cek. BK).
DJeKTpOHUKa OcTaeTcs akTuBHOW B TeueHue 20 cex. Eciu
YPOBEHb MPUrOTOBJICHUSI MM TalkMep He Obll BbIOpaH B
9TOT MEPHOJI, JJICKTPOHHKA ABTOMATHYECKH MEPEXOJUT B
pesxum BBIKJI, u3naBast 3ByKoBoii curnai.

TC ™moxeT ObITb BKJIIOYEH JIMIIb HAXKATHEM KHOIKH
nuTtanus. B ciaydae Haxarus mo00i npyroit kHomku (1o
OTJIEJILHOCTH WJIM BMECTE C KHOMKOH nuTanus), OJOK
yTpaBJICHHUS HE BKIIOYACTCSI.

Ecau npu BkmoueHuu Obula akTHBHpOBaHA «DyHKUMS
OJIOKMPOBKHM OT JeTei», Ha BCEH 30HE MPUTOTOBJICHUS
nosiButest  «L» B moATBepiAEHHE  OJIOKHPOBKH.
Ionepemenno ¢ [L] MOryT mosiBUTbCSI TNpeayTpexkIeHHs!
ropsiunx 30H npurorosienust [H] (H-ON= 0.5 cek.; L-ON

=1.5 cex.).
CeHcOpHOE  yNpaBjie€HUE MOXKHO B J1000H MOMEHT
OTKJIIOYNTh, HakaB  kHomky  BKJI/BBIKJI  Groka

ynpasieHus B pexxume BKJL Dr1o Takike oTHOCHTCS K
3a0JIOKMPOBAHHBIM ~ OJIOKaM  yrpaBjeHust (C  aKTUBHOM
GuoxkupoBkoil ot xereii). Knonka BKJI/BBIKJI umeer
MPHOPUTET ¢ (PYHKIMEI OTKIIIOUEHUS TUTAHUS.



ABTOMATHYECKOE OTKJIIOYEHHE

TC mepexogur u3 cocrosaus [Iuranme BKJI B BBIKJI
crycrst 20 cex., IpH YCIOBHM OTCYTCTBHSI aKTHBHON 30HBI
MPUTOTOBJICHHUS WM HAa)XaTOM KHONKH BBIOOpA B TEYECHHE
9TOTO BPEMEHH.

Ecin 30Ha mnpuroroBneHus Obula BeIOpaHa (YpOBEHB
MIPUTOTOBJICHHS «0»), BpeMst aBTOMaTHIECKOTO
OTKIIIOYEHHS cocTOUT 3 10 cex. orMeHs! BeIOOpa 1 10 cek.
OTKJIFOUEHHUS TUTAHKS.

BKJI/BBIKJI 30Hb1 NpHIOTOBJICHHS

Ecrm  TC  waxomutcs B
MIPUTOTOBJICHHS MOKHO
COOTBETCTByIOIEro  aucruiess  (Uu(ppoOBbIE  CEHCOPHI
BeiOopa).  CoOTBEeTCTBYIOIIMM  JHMCIIEH — M3MEHAET
COCTOSIHHE Ha MOCTOSHHBIE TOYKH, U “0“ BMecTo “H* — mns
ropsyeil  IOBEPXHOCTH  MpUroTOBIeHWs. Ha  Bcex
OCTaJIBHBIX 30HAX MPUTOTOBJICHUS TOUKH HCUE3AOT.

cocrostaun  BKJI,  30my
BBIOPATS, KOCHYBILHCh

VpOBeHb NPUIOTOBJICHHS MOXKHO YCTAHOBUTB C MOMOIIBIO
craiinepa. IIpu 5TOM BKIIFOYAETCSl COOTBETCTBYIOIIAs 30HA
npurorosieHus. [IpenenbHble 3HadeHus ,,9° (cmpaBa) u
,,0° (cneBa).

IToctaBsTe KaCTPIOJII0 Ha COOTBETCTBYIOIIYIO 30HY BapKH.
Ecmu KacTproisi HE CTOUT Ha MECTe, CHCTeMa HE
AKTUBUPYET COOTBETCTBYIOIIYIO 30HY, a Ha JHUCIIECE
TIIOSIBUTCS CJICIIy}OHlP[ﬁ CHMBOJI:

u

OTKIIIOYEHUE OTHO 30HBI TIPUTOTOBIICHUS:

OpnHy 30HY IPUTOTOBJICHUS MOXHO OTKIIFOUHTH, BEIOPAB U
YCTaHOBHB ypOBeHb mpurortoBieHus Ha [0]. Ecmu
MOSBIISICTCST ONTHYECKOE MPEAYNPEXKACHUE TOpsueid 30HBI
npurorosieHus [H] momepemenno ¢ [0] 1 CHHXpOHHBIMH
TOYKAMH JJUCIIICSL.

Mocne Boixmouenus TC, aucmieit ocraercst epHbIM. [H]
oTro0paxkaeTcsi Kak MpPeAyNpPekKICHHE Topsueil  30HBI
MIPUTOTOBJICHHS.

OTKIIIOUYEHUE BCEX 30H TIPUTOTOBJICHUS:

OTKIIIOYHTH BCE 30HBI IIPUTOTOBICHHS MTHOBEHHO MOXHO
¢ nomompio kHonku BKJI/BBIKJL[H] moxer mosBUTBCS
JUISL BCEX TOpsuuX obuacreii mpurorosieHus. [locie storo
JUUCILICH BCEX 30H MPUIOTOBJICHHS OCTACTCSI YSPHBIM.

YpOoBHH MOLHOCTH

MOIHOCTh 30HBI HPUTOTOBJICHHS peryaupyercs Ha 9
ypoBHsX; COOTBETCTBYIOIIHMI ypoBEeHb OTOOpakaeTcs (OT
[1“] mo [9]) uepe3 mmcmIeHM CBETOAMOIOB U3 CEMH
CErMEHTOB.

IMpu BEIOOPE YPOBHSA MOLIHOCTH 9, B 30HE NPHTOTOBJICHUS,
KOTOpasi HAXOZUTCS CIIEPE/IH CIeBa, MOITHOCTh

HEMHOTO CHmkaerca mocie 30 MuHYT paboThI
obecneuenus 6ezonacHocTH. [Ipu HeoOXOAUMOCTH

pinib:g

YBEIMYCHHS MOIIHOCTH BBIOEPUTE YCHIMTENb YPOBHS
momHoctH ("P").

ABTOMaTHYeCKOE poNapuBaHue (BbIOHpaeMoe)

e Ecin AKTHBHPOBAHO aBTOMAaTHYECKOE
[pONApUBaHUE,  MOLIHOCTh  30HBl  HPUTOTOBICHHS
BkmoyeHa Ha 100 % B TeueHue neprosa, KOTOPHIH 3aBHCHT
oT craguu kumeHus. Ilocle OKOHYaHHS BPEMEHH
IPONApPUBAHHS BHOBb BKIFOYACTCS CTA/Hs KUIICHUS.

Hpoue)lypa Havajla aBTOMaTHU4ECKOIr0 IIPOIapuBaHUA:

Biox YOpaBJICHUSI BKIIFOYACTCs, H BI:I6]/IpaCTC$I 30Ha

MIPUTOTOBJICHHS.
IMocie BbIGOpa ypOBHS IMPHUTOTOBICHHS BKIIOYACTCS
aBTOMATHYeCKOe IpomapuBaHue “9“ ¢  HOMOIIBIO
crenuanbHoi  KkHomku 1. Ha nucmnee HememieHHO

nosBisieTcst “A”.

Teneps HeoOXxomuMmasi CTaaus KUIICHHS BbIOMpaeTcsi C
noMompeio craigepa. Cmycrst 3 cek. MOCIE OTKIIOYCHHS
KHOIIKH TIOSIBIICTCSA CHMBOJN “A” — Hepexox Ha CTaIuio
kurnenus (500 mcexk. ,,A“ u 1.5 cek. cragus KUmeHus).

Craguio KHUIIEHHS MOXKHO HM3MEHHTh B TedeHHE 15 cek.
mocjie  BKIIOYEHHsS 0e3  OTKIIOYEHHs  HarHETaTelst
npomapuBaHua. CIegoBaTeIbHO, 30HA IPHUTOTOBICHHS
BBIOMpAETCs, a COOTBETCTBYIONIAs 30HA IIPHUTOTOBICHHS
YCTaHABJIMBAETCS MOCIE ITOTO.

Ipu BBIGOpE cmycTst 15 cek. MOXHO YCTaHOBHUTH Ooiee
HHM3KMII ~ ypOBEHb  NPUTOTOBICHHUS;  ABTOMATHYECKH
BKJIIOYAETCS KUNCHHE.

Mo>xHO BBIOpaTh 00JIee BEICOKUH YPOBEHb IPUTOTOBIICHUS;
OTO mNpPUBOAMT K AaBTOMATHYECKOMY PEryJIMpPOBAHUIO

BPEMEHU IIPONAPUBAHHSA II0 YCTaHOBJICHHOH CTaauu
KHIICHHUSL.

®yukuus Power (Bycrep)

Ilocne BeiOOpa HyxHOH Bam 30HB, Bbl MoOXeTe

akTuBHpoBarh Gynkuuio POWER mnocpeacTsom KiaBumm
POWER “P”. Ilpu oMoy faHHOH (yHKIMH OTAENbHBIE
30HBI BapKM MOTYT IOJIyYHTb MOIIHOCTb, IIPEBBILIAIOLIYIO
HOMHHaNIbHY!0. [IpM HalM4uM BO3MOXKHOCTH AKTHBALMH
¢yuxumn POWER B ompezeneHHON 30HE, Ha AUCIUIEE
nosBuTcs oboszHauenue “P”. Bpems axruBarmm POWER
OrPaHHYEHO 5 MHHYTaMM I oOecredyeHus 6e30MacHOCTH
KyXOHHBIX TIpHHaIexkHOcTeil. Ilocne aBTOMaTHUeCKOi
nesaxtuBanun POWER, 30Ha Oyznet npogomkats padoTarh
Ha YPOBHE MOWIHOCTH «9». MOXHO CHOBa BKIIOYHTH



POWER B pa6oTy 10 HCTE€UEHHH HECKOJIbKO MUHYT.

Ecn B mepuon Bkmouenus POWER Bmr  ybepere
KacTpiomo u3 30HbI BapkH, ¢Gynkuus POWER ne Oyner
OTKIIIOYEHA U €T0 LUK MPOJOIIKUTCS.

OcTaTounoe Tenjio

Ompenensercs BpeMs, B TeYGHHE KOTOPOTO 30HA
[PUTOTOBJICHUS. COXPAHUT OCTATOYHOE TEIUIO MOCIe
paboThl ¥ BBIKIIFOUCHHUS, YTO MOXKET TAaKXKE BBI3BATh 0XKOT B
Clly4yae IPUKOCHOBEHHS.

Craryc onpezienseTcst B 3aBHCUMOCTH OT:

Bri6pannoro ypoHs MomHocTH (0T ,,0“ 10 ,,9)

Bpemenn BKJI/BBIKJI pene

WHauKamus OCTAaTOYHOTO TeIUIa 30HBI HPUTOTOBICHHS

ocTaeTcss aKTHBHOW, IIOKA pacuyeTHas TeMmIieparypa He
nouu3utcs Huwke + 60 °C.

ABTOMaTHYECKOE BBIKJII0OYEHH e (orpanuyenue
BpeMeHHU padoThbI)
JInst  kaXkmod  aKTMBHUPOBAHHOM 30HBI  ONpENENsAeTCS

MaKCHUMaJIbHOC BpEMs pa60TI>L MakcumansHOe Bpemst
pa6OTLI 3aBUCUT OT BLI6paHHOF0 YPOBHS IPUTOTOBJIICHUSA.

CHyCTﬂ MAaKCUMAJIbHOC BpeMst pa6OTI>I 30Ha
TIPUTOTOBJICHUS aBTOMaTHUIECKHA OTKIIFOYACTCA.
Kaxnas axtuBanus cratyca 30HBI MPUTOTOBJICHUS

(M3MeHeHHe ypOBHS NPUTrOTOBICHUS U T.1.) COpackiBaeTcs
TaliMep Ha HCXOJHOE 3HAYCHHE.

Hactpoiiku TaliMepa IMEIOT MPUOPUTET UL OTPAHUUCHUH
BpeMEeHH paboOThl C HACTPOMKAMM BBICOKOTO YPOBHS
HPUTOTOBJICHHUSL.

3amuTa OT C/Iy4aiiHOro BKJIIOYEHHUS

ONeKTpoHHAs CHUCTEMa AaBTOMATHYECKH OTKIIOUaeTcs B
cllyyae OOHapy»KEHHs HCIIOJIb30BaHHs KHOIOK B TEUCHHE
10 cek. bnok ympaBieHus u3maeT 3ByKOBOW CHUTHAJN IOCIE
10 cek. HencnpaBHoctu (mepuox: 1000 mcek., 500 mcek.
BKJI) u ko omm6ku “E R 0 3” 3aropaercs Ha nucruiee
(0.5 cex. BKJI u 0.5 cex. BbBIKJI). Ecnu mocrosHHOE
BKIO4YeHHe mpeBbimaer 10 cek., kox omuOku “ER 03
IPOJODKAET TOPETh, MOKAa MPUCYTCTBYET HEUCIIPABHOCTS,
1 moka oHa He Oyzmer maeHTHHUIUpoBaHa. Ecim 30Ha
MIPUTOTOBIICHNSI HAXOAWUTCA HA YPOBHE “TOPSAYO™, CHMBOJ
[H] gepenyercst ¢ xomom ommudku (0.5 cex. cumBom, 0.5
cek. “H®).

BOZ[B., KOTOpasd IonaaacT Ha CTCKIIHHYIO IIOBEPXHOCTh, HE
BCETJa IIPUBOJUT K BKIIFOYCHUIO KHOIIOK U HE MOXKET OBITH
YCTaHOBJICHA. (Hocne BBITUpAHUsI CTEKJIA, KOTOpOE
TIOKPBIBACT KHONKH, BCE KHOIKA MOMEHTAJIBHO TI'OTOBBI K
I/ICHOJ’IL3OB3HI/I}O)A

Ecim  HM onHa 30Ha NpPUTOTOBICHMA He OblIa
akTHBHpOBaHa B TeueHHe 20 cekx. mocie HaxaTtus BKJL
nuTaHue, OJOK ympaBieHHs mepexoauT B pexum BbIKJI
(4epHBIHA AUCILICH).

B1oxkHpoBKa KHONOK (HOMOJIHUTEILHO)

BrimoyeHne (yHKIUH OIOKMPOBKH KHOMOK B AaKTHBHOM
pexKUME MM PeKUME OKUAAHUS OJIOKHPYET KIaBUATYPY, a
CBETOAMON  JaHHOM  KHONKM  3aropaercs.  37ech
HEOOXOAMMO YYHUTHIBATH BPeMsl BKIIOYCHHS (YHKIIHH
GIOKHPOBKHU KHOIOK. YTIpaBJIeHHE MPOJOJDKAeT paboTarh B
YCTaHOBJICHHOM PEXHME, HO Y)X€ HE PEryiIupyercs HH
ONHOH W3 KHOMOK, 33 MHCKIIOYEHHEM CcaMoi (YHKIUH
OnokupoBky KHOMOK min kHonku BKJI/BBIKJIL.

B 3a0/I0KMPOBAaHHOM  COCTOSHHH BO3MOXKHO — TaKKe
otkimouenne camoir kHomku BKJI/BBIKJI. Csetomgmon
(yHKUMM GIOKHPOBKM KHOIIOK TaCHET MOCJIE OTKIIOYCHHUS
ynpasienus. CBeroanon (GyHKIUH OJOKMPOBKHM KHOTIOK
3aropaeTcsl NpH BKIIOYCHHH (B pexuMme oxumaHus 10
CeK.), TOKa OH He OyHer OTKIIOYEH IOBTOPHBIM
BKJIIOUCHHEM KHOIIKH GJIOKHPOBKH.
BKIIIOYCHNE/BBIKIIOYEHHE KHONKH OJIOKUPOBKH KHOIIOK
HEBO3MOXHO B peskume BBIKJL

IMocne ucTedeHus: BpeMEHH TaiMepa COOTBETCTBYIOIIHE
CHTHANBI TaliMepa MOXKHO MOATBEPAUTH, HaXaB JIHOOYIO
KHOTIKY, 6e3 pa30JI0KUPOBKH YIPaBICHHS.

Ilpy MOBTOPHOM BKIIOYEHHM KHONKM OJOKMPOBKH B
pexume OXKUJIAHHS HITH AKTUBHOM pexume
pasbnokupyeTcss — KJIaBHaTypa, a  COOTBETCTBYIOMIMI
CBETOAMOJ OJIOKMPOBKM TacHeT. Bce KHONMKM ceHcopa
MO>KHO BHOBB HCIOJIb30BaTh, KAK PaHbIIIE.

3ByKOBOJi cHIHAJI (3yMMep)

Cnenyromue paeiictBust Bo Bpems paboTel Omoka TC
COIIPOBOKIAIOTCS 3BYKOBBIM 3yMMEPOM:!
KopoTkuii  OZHOKpaTHBI  CHUrHaI
BKJIFOUCHHUS KHOIIKK

JUIL  IOBTOPHOTO

Bonee monaruif, HPEpBIBUCTBI 3BYK Ul IOCTOSHHOTO
HCIIONB30BAHMSI KHOMOK B TEYEHHE IIMTEIBHOTO MEepHoja
BpeMeru (> 10 cek.)

Hcreuenne BpeMeHH TaiiMepa
@yHkuus TaiiMepa (10M0JTHHTEILHO)
Oynknus TaliMepa ObIBaeT IBYX BUIOB:

-HezaBucumsnit Taiimep 1..99 mun: 3BykoBoi curhan c
TaiiMmepoM. OTa QYHKIMSA MOKET ObITh aKTHBUPOBAHA, TOKA
HM OJHA 30Ha INPUTOTOBJICHHS HE HCHOJIb3yeTCs (Bce
cragun = 0). Ecmm 30Ha mpuroroBieHus — Oblia
aKTHBHpOBaHAa IpH BkmodeHHH (ypoBeHb >0), TO
HE3aBUCHMBIA TaiiMep mpopoikaeT padory. Ecmm Taitmep
UCHOJB3YETCSl IS OTKIIOYEHUS 30HBI IIPUTOTOBICHHUS
(cM.TafiMep 30HBI INPHUTOTOBICHHSA), TO YIPABICHUE



CJIEAYECT CHavajla BBIKIIFOYUATH (I[aT‘{I/IK HHTaHH}I) U BHOBb
BKJIHOYHUTD.

-Taiimep 30HBI mpuroToBieHus 1..99 mun: Orta QyHKUNS
MOXKET OBITh AaKTHBHPOBAHA TOJIBKO IIPH aKTHBALUH
npUroToBiIeHus (ypoBeHb < 0; TOYKHM JHCIIEs). 3ByKOBOI
CHTHaN TaiiMepa, JIeTKO IPOrpaMMHpPYETCs BBIKIIOUCHHE
YeTBIPEX 30H IPUTOTOBICHHS

YcraHoBKa 3Ha4eHHS TaiiMepa:
C moMonIbio PeryIMpoBKHU craiiaepa.

CHauana KOppeKTupyeTcs meppas uudpa, a mocne Bropas
udpa.

B Teuenme 10 cek. mocie yCTaHOBKH BTOPOH HH(PHI
cOpocuth 3Ha4YeHHE. (IOJACBEYCHHbIC TOYKUM B [HCILICE
TaliMepa M, M 30HBI INIPUTOTOBJICHMS, CIIELHAIbHBIH
TaliMep C MUTAIOIIIM CBETOAHOIOM).

JIyst akTHBHOTO TaiiMepa 3HA4YEHHE TaiMepa JOJDKHO OBITh
ycraHoBieHO Ha [0] HemocpeacTBeHHBIM HakatueM [0] Ha
cmaiinepe (cieBa)

BrikioueHe aKTHBHOTO Tai’[Mepa:

TaﬁMep MOXHO BBIKIIFOYUTH, YCTAHOBUB €r0 3HAYCHUC HA
0.

He3aBucumblii TaliMep MOXHO BBIKIIOYHTB, IBOWHBIM
i i

HakatueM kHonku nutanus . (1 TC axrusmeii, 2 TC u
Taiimep BBIKJT).

HesaBucumsblii Taiimep:

Ecmn 610k ynpapieHust BKIIOYEH (BCE MMCIIEH 30H
MIPUTOTOBICHNS MOKa3bIBaloT [0]), HE3aBUCHMBIN TaiiMep
MOKET OBITh BKIIOYEH HAaXaTHEM KHOIKH BbIOOpa
Taiimepa. [ucmieit Taiimepa mokaseiBaer “00°. Llupposas
TOYKa Ha JWCIIee TaiimMep 3aropaercsa. Taiimep
oTKI04aeTcs crmycTs 10 cek. (4epHblil AuCILUeH), eciH He
BBINOJIHAIOTCS JTI00bIE JpyTHe HacTpoliku. Eciu B TeueHne
10 cex. 3HaueHHMe TaiiMepa OBUIO BBICTABICHO IIPH
BBIKIIOYCHHOH 30HE IIPUTOTOBICHHS, MIMCIUICH 30HBI
IPUTOTOBNICHUS OTKIIOYAIOTCSA  (IIPOMEXYTOUHBIC —pelie
OTKIIIOYAIOTCS). Bo3smoxHbIe OIITHYECKUE
NpemynpexXaeHus TOpsSYMX 30H MnpurotoBieHus [H]
0TOOPaXKAIOTCS HOCTOSHHO

Ecin Ttaiimep Obln BeIOpaH (TOYKAa MAUCIUICS MHTaeT B
TeueHne 10 cek.), ero MOXHO HacTpauBaTbh. Jlnama3oH
HacTpoiku 0 -99 MMHYT, ONMHOYHBIMH JICHCTBUSMH; Ha
cmaiigepe.

HernocpeacTBeHHO MMOCIe YCTAaHOBKH 3HA4YEHMs Taiimepa
HAYUHACTCSI OTCYET CUETYMKA C MOCICTHEr0 3aJaHHOTO
3HaueHus. Taiimep aBTOMaTHYecKH OTMeEHseTcs cimycTs 10
cek., a JucIuIeill TaliMepa MOKa3bIBAeTCs 3HAYCHHE
Taiimepa. Ilocie HCTEYEHHS YCTaHOBICHHOTO BpPEMEHH
pasgaeTcst 3BYKOBOM CHTHalI, M Ha JHCIUIee Taiimepa
3aropaercst ,,00°.

3BYKOBOH CHIHAJI MpEKpamnaercs
-Uepes 2 MuH u/umm
-ITocne BKIIOYEHUS KHOTIKH.

Ilocne »sToro paucmieidt TaiiMepa mepecTaeT MHUraTh H

racHeT. BoO3MOXHBIC  ONTHYECKHE  MPEIYNPEKIACHHUS
ropsunx 30H mpuroroBieHus [H]  oroOpakarorcs
HOCTOSTHHO

IMocne HaxaTHs KHONKK MHTaHHE OJIOK YIpaBICHUS
MOXKHO ITIEPEKITIOUHTD «TOJBKO 3a c4eT paboThl TaiiMepa»
Ha 30HY NPUTOTOBJICHHSAB TI000H MOMEHT —c Wi 0e3
BKJIIOYEHHS] HE3aBHCHMOTO TaiimMepa -.

Ilpu mnepexmouennu Ha
BKJTIOYEHHBIM

aktuBHBIH pexum TC ¢

He3aBucumbIM TaiiMepoMm, CHauaiga BBIOMpaeTcs TaiimMep
(3aropaeTrcs TOUKa OECATHYHOM JpobM Ha JAuCILIee
Taiimepa). [locme BeIOOpa 30HBI NMPUTOTOBICHHS, TOYKA
JeCATHYHOW [poOM Hcue3aeT Ha JHUCILIee TaliMepa, U
MOCTOSHHAs. TOYKAa JECATHYHOM JApoOM 3aropaeTcs Ha
JIUCILICE 30HBI IPUTOTOBIICHUS.

Ipu BBIKIIOYEHNH 0JI0KA YIPABICHHUS C MOMOIIBI0 KHOIIKH
[uranne, He3aBUCUMBIIA TaliMep, €CIM OH pabOTaeT, TaKKe
OTKJTFOYaeTCSI.

IporpammupoBanue TaiMepa JUis 30HbI IPUTOTOBICHUS

Ipu Bxmouennn TC axTHUBUpyeTcs HacTpoiika Taiimepa
UL OTIPEIENICHHBIX 30H PUTOTOBIICHHUSL.

[pn BrIITOYCHUM 30HBI NPUrOTOBICHUS (YpoBeHb > 0) U
BEIOOpEe AucIuies Taiimepa (B TedeHue 10 cek.) 3HaucHUE

TaliMepa MOXeT OBITb MHPUCBOGHO JAaHHOH  30HE
MPUTOTOBICHNS KaK (yHKOUS OTKIOYeHUS. CBEToAMon
BOKpPYr  TaiiMepa  O3HadaeT, [Jsi  Kakoil  30HBI

TIPUTOTOBJICHUS ObLI AKTUBUPOBAH TaﬁMep.

Ilocne BBIOOpa TaiiMepa COOTBETCTBYIOLIMH CBETOAUOL
Ha4MHAeT MUTaTh, 4 TOYKA HA IUCILIeE TaiiMepa IOCTOSHHO
ropers. Eciii 30Ha npurotoBieHus GblIa BEIOpaHa mocne ,
TOYKA TaCHET, a CBETOAMO MPEKPAIACT MUTaTh.

Ilpu mepexmOYeHHH C OJHOW 30HBI NPHIOTOBICHMS Ha
JIpYTyI0 AUCIIeH TaliMepa NOKa3bIBaeT TEKyllee 3HaUCHHUE
TaiiMepa JJI COOTBETCTBYIONICH 30HBI IPUTOTOBICHUS.
Hacrpoiiku TaiiMepa ApyrHux 30H IPUTOTOBJICHHUS OCTAIOTCS
AKTUBHBIMU.

JlanbHelmne HACTPOWKH  BBHIMOJIHSAIOTCS,
HE3aBHCHMOTO Taiimepa

Kak " Ui

Econ akTHBHBIM SBISCTCA HE OIMH TaiiMep, AUCILUICH
MIOKa3bIBAaCT HaMMEHbIIee 3HAa4eHHe Taiimepa (cmycts 10
CeK.).

HOCJIE UCTEYCHUS YCTAHOBJICHHOTO BPEMEHM pa3laercs
3BYKOBOW CHTHAII, X Ha AUCILIEE TaiiMepa 3aropaercs ,,00%.



OHOBPEMEHHO 3aropacTcs COOTBETCTBYIOIIMH CBETOAUOL
TaiiMepa. 3anporpaMMHpPOBAHHAS 30HA MPUTOTOBICHUS
OTKJIFOYAeTCs, TMOSABISETCS TMOCTOsAHHBIA “0”, W 30Ha
NIPUTOTOBJICHHs BbIOMpaercs aBToMatHuecku. Crmycts 10
ceK. (BpeMst OTMEHBI) Ha «rOpsuei» 30HE MPHUTOTOBICHUS
MOSIBJISICTCS TIOCTOSIHHBINA cUMBOJ “H*.

B nporuBHOM ciTydae mosiBIsieTcss CUMBOI 0.

3ByKOBOI\;I CUTHAJI U MUTAaHHUEC CBETOAHOOA TaﬁMepa 30HbI
TIPUTOTOBJICHUS IPEKpAIIACTCA

- 4yepe3 2 MUH W/UIn
- HOCJIe BKIIOYEHUS KHOTIKH.

TTocne TOTr0, Kak JHCIUICH OCTaHOBKH IIoracHeT, 30Ha
TIPUTOTOBJICHUS BHOBb OCTACTCA HE BLIﬁpa.HHOﬁ.

Pabora Taiimepa I OIpeneIeHHON 30HbI NPUTOTOBICHHS
aHAJIOTHYHA HE3aBUCUMOMY TaiiMepy.

Ecmu Taitmep mporpaMMHpyeTcsl s ONpEeieNCHHOH 30HBI
MIPUTOTOBJICHHS, OTPaHUUCHHE PabOUero BPEMEHH 3aBHCHT
OT 3HAYCHHA TaiiMepa, a HE OT CTaHJAPTHOrO TaOIMYHOTO
3HAYCHHUSL.

MepbI IPeI0CTOPOKHOCTH

- BO BpeMs pabOThl HHIYKIMOHHOM ILUIMTBI — CIETyeT
JiepKaTh OT HEe Ha PACCTOSHHU BCE MaTEpHAlIbl, KOTOPbIE
MOTYT HaMarHHTHUTBCS, TAKHE KAaK: KPEIAMTHBIC KapTOUKH,
JIMCKH, KAJIbKYJIATOPBI H T.1.

- HUKOTZIa HE TOJIb30BAThCS AIFOMUHHEBON (ONBroil U He
KJIaCTh MPOIYKTHI, 3aBEPHYThIC B (OIBrY, NpPSAMO Ha
HaHeNb.
- BO u30exaHME HArpeBaHHs, 3alpeIlaeTcs KIacTb
METAJUIMYECKUE TIPeIMEThl, TAaKHE, KaK HOXH, BHIKH,
JIOXKKH M KPBIIIKU Ha IOBEPXHOCTb MaHEIH.

- IOpPH HCIONb30BAHMH HENPUrOpaeMoil MOCYAbI IS
TOTOBKH, 0e3 H00aBICHHS NPHIPAB, OTPAHHYUTH BPEMs
IPEABApUTEIBbHOTO HATPEBaHMS O OJHOW WM ABYX
MUHYT.

- Bapka MPOJAYKTOB CO CKIOHHOCTBIO K NPHJIUIAHHIO KO
JHY KacTPIOJIM JOJDKHA HAYMHATHCS HAa MHHHUMAIbHOM
MOILIHOCTH IIPU JajbHEHIIEM ¢ YyBEIMYCHHUH, H MPH
4aCTOM HOMEIIMBAHUH.

- Ilocne OKOHYaHHMS MCIONB30BAHUS, BBIKIIOYHTE C
MOMOIBIO COOTBETCTBYIOLICH KIABUIIM (YMEHBIICHHE 10
“0”), 1 He TOBEPSHTE ETEKTOPY KACTPIOIb.

- IIpu paznoMe HOBEPXHOCTH ILUIUTHI, CIICAYET HEMEIICHHO
OTKIIOYMTH amlmapat OT CETH HHUTaHHsA BO H30EKaHHE
3IEKTPHYECKOTO MIOKA.

- 3ampemaeTcs MCMOJb30BaTh MapOBBIC Aanmaparsl s
OYHCTKH IIOBEPXHOCTH IUIUTHL

- JlaHHBIH ammapar He MpeJHA3’HAYeH UL €ero
HCIOJIb30BaHHS JIIOIBMU (BKITFOUAs JIeTei) c
OTpaHUYCHHBIMH  (DH3HYCCKMMH,  CEHCOPHBIMH WK

YMCTBECHHBIMU CHOCOﬁHOCTﬂMI/I, WM TEMHU JUIaMH, Y KOTO
HET A0CTAaTOYHOTO OIIbITAa HIIK 3HaHHﬁ, 3a HMCKIIIOYCHHUEM
TEX Ciy4aeB, KoOrJa OTBETCTBCHHBI 3a 0€30MMacHOCTh
TIpOBEPUIT ux JelcTBUS u BbIJaJl UM BCC

COOTBETCTBYIOLINE
anmapara.

- Heobxoxnumo cieanuTs 3a TeM, 94TOOBI IETH HE UTPAIH C
JTaHHBIM aIapaToM.

UHCTPYKUUHA IO  HCIIOJIB30BAHUIO

Kactprosm (Puc. 3)

- Ecnu MarHuT mnpwiMmaer KO [JHY KacTPIONHM IIpU
NpUOIIMKEHUH KO IHY, 9Ta KaCTPIOJSI TOJUTCS JUlsl BapKH
Ha WHAYKIMOHHOM IUIUTE.

- MOKymaiTe KacTpIONH, CICHHATbHO PACCUYMTAHHBIC HA
HHIYKIHOHHYIO BapKy.

- KQCTPIOJH C IUIOCKUM U TOJICTBIM THOM.

- KacTpIOJIM, JUAaMeTp AHA KOTOPBIX TOYHO COOTBETCTBYET
uaMeTpy KOH(GOPKU Ui MaKCHMAaJIbHOTO HMCIOIb30BAHHS
MOIIHOCTH.

- KaQCTPIOJISl MEHBIINX Pa3MEepOB CHIKAET MOIHOCTh, HO HE
NPUBOJAMT K IOTepe OSHepruu. B mobom ciydae He
PEKOMEHIYETCSl HCIOJIb30BaHHE IIOCYABI C AHAMETPOM
meHee 10 cM.

- HOCy/a M3 HEepIKaBEIOLIEH CTald ¢ MHOTOCIONHBIM JHOM
WM TOCYZa M3 HepkaBelKH ¢ (EeppuTOM, €ClM Ha [HE
MOCY/IBI YKA3aHO: [l HHAYKIHOHHBIX IUIHUT.

- B Cly4yae HCIOJB30BAHHUS YyIyHHOW IIOCYABI, Jydlle,
4TOOBI WX JHO OBLIO HMANEBOE, BO U30EKAHUE MOSBICHHS
LapanyH Ha CTEKJIe KepaMHUIECKOH TTaHeIH.

- CHemylomasi MOoCyaa He MPHUIOJHA JUISl MCIIOJIb30BAHHS:
CTEKJIO, KepammKa, OOOMOKeHHas TJIMHA,  [OocyJa U3
ATOMUHKS, MEIM WM HE HaMarHUYUBAIOIICUCS CTaln
(ayCTEeHUTHO).

Vxon (Puc. 4)

OcTaToK amOMHHHEBOH (DOIBrM, OCTaTKU IHIIEBBIX
MPOIYKTOB, )KHPHbBIE MSATHA M OpBI3TH, caxap, MPOLYKTHI C
GOJIBIIMM COJEpXKaHHEM caxapa — BCE OJTO CIEAyeT
HEME/UICHHO CYHCTHTH C BAapOYHOW IIaHENH C MOMOIIBI0
cHenuanbHOM JlomaTku - mabepa, BO HU30eKaHUE
MOSBJICHUS LApaliH Ha noBepxHocTH. Cpasy mocie 3Toro
HAHECTH CHENHAJIbHBIA MPOAYKT W HCIONB30BATh UL
OUYNCTKH HaHEeNIH OyMakKHbIE IIOJOTEHIA. 3aTeM IPOMBITH
BOJOM M BBICYIINTH YMCTOH TpAMOYKOH. 3ampernaercs
HCIIONB30BaHUE aOpa3sUBHBIX T'yOOK MM MOYAJIOK, TaKXkKe
HE HCIOJB30BATh arpeCcCUBHBIC XHMHYECKUE MPOIYKTH U
CpeacTBa Uil YAAICHHS [SITCH.

HncTpyKInuu JJ1s1 MOHTAKHHKA

MomnTax

Hacrosiue HHCTPYKIHU npeHa3HaYeHbI JUTSt
HCIIONB30BAHMSI B NEPHUOJ MOHTaXa M U MOHTA)XHHKA,
9TO PYKOBOJCTBO IS MOHTaXXa, PETyJIMPOBKH M yXO[a 3a

TUTATOM B COOTBETCTBHE C  CyLIECTBYIOIIMMH
HopMmaruBaMu. He 3a0bIBaliTe 0 TOM, 4TO HEOOXOAMMO
OTKJIIOYHUTH  IUIATYy U1 BBIIOJHCHHS  KaKHX-HOO
ornepanuii.

Ycranoska (Puc. S)

Jlis  yCTQHOBKM IUIMTBl HA IUIOCKOH  MOBEPXHOCTH
00paTuTech K COOTBETCTBYIONIEMY PHCYHKY.

Jlis repMeTH3alMK BCEro NMEPUMETpPa IUIMTHI MOJIb3YHTECh
3aII0JHUTEIIEM, BXOJSIINM B COCTAB IIOCTAaBKH.

He pexoMeHyeM ycTaHaBIMBATh IUIMTY Ha TyXOBKe, WIIH,
B CITy4ae TaKOTo pojia yCTaHOBKH, yOEANUTECH B TOM, 4TO:



- ngyxoBka oOopynoBaHa 3(QeKTHBHOH  cHCTEMOH
OXJIAXKICHUS,

- TOpSYMH BO3MYX M3 HYXOBKM HE MOXKET IIONAcCTh II0
KaHaly B 00JIaCTh MHIYKIUOHHOI MaHeNH,

- HPeRyCMOTPETh BO3MYIIHBIC KaHAIbl B COOTBETCTBUM C
YKa3aHHBIM Ha PucyHxe.

(Puc. 5)

1 Bun cnepenn

2 Ilepennsist 4acThb

3 JlyxoBKa WM IIKad
4 Tlomaua Bo3myxa

JjaexTpuueckue noaxaovyenus (Puc. 6)
Iepen NOAKIIOYEHHEM K CETH IHUTAHUs, yOSAUTECH B TOM,
4TO:

- XapakTepUCTHKH yCTAHOBKH COBMNAgalOT C
XapaKTepUCTHKAMH, MPUBEICHHBIMU Ha
YCTAaHOBOYHOM IIACTHHE, HAXOISIICHCS HA THE
MaHesn I BapKH;

- JU1ss yCTaHOBKH MPEIyCMOTPEHO JOCTATOYHO
MOIHOE 3a3¢MJICHHE, B COOTBETCTBHH C

HOpMAaTUBaMH u TPC6OB3HI/I$IMI/I
Z[Cf[CTBy}OHIeFO 3aKOHOJATECIbCTBA.
3azemiieHHE NIPEeayCMOTPEHO B YCTAaHOBJICHHBIX
HOpMAaTuBax.

B ToM ciydae, eciu A anmapara He MPeayCMOTPEH LIHYP
U - WIM PO3ETKAa BKIFOYCHHS, HEOOXOIUMO HCIIONIb30BATh
MaTepHual, NPHUTOAHBIA JUIi 3HAYCHHHl 3JIEKTPUYECKOTO
TOKa, TPHUBEICHHBIX HA YCTAaHOBOYHOH IIACTHHE C
XapaKTEepUCTUKAMU, U JUI JaHHOM paboueil TeMIepaTypsl.
3anpemaercs MCNONB30BaTh IIHYp B Clydae €ro
neperpeBanuss npu npessimeHnH  50°C  Temmepatyps
OKpYKaIOLIeH CPelBbl.

IMoxkmrouuTe K  CTALMOHAPHOH  SIEKTPOIPOBOIKE
3alIUTHOE YCTPOMCTBO OTKIIOYEHHUS OT MHUTAIOLICH CeTH C
HOJIHBIM PaspblBOM ILIEMH, 4YTOObI OOECHEYHTh MOIHOE
OTKIIOYEHHE OT 3JICKTPOCHAOKEHHS NPU MPEBBILCHUH
HOMHHAlIA HANPSDKEHHS CETH COIVIACHO TPeGOBaHMAM
kaacca III m B coorBercrBuu ¢ TpeboBaHmamu [IpaBun
YCTPOHCTBA 3MIEKTPOYCTAaHOBOK.

Po3eTka WM MHOTONOJIOCHBIH MEPEKII0YATEeNb MOJDKHBI
OBITH OPOCTBl M JOCTYIHBI I  HOJKIIOYCHHUS
YCTaHOBJICHHOTO amIapara.

JlaHHOE YCTpOHCTBO HE TMPEAHA3HAYCHO IS UCIONB30BAHUS C
BHCIIHUM TaiiMEpOM MIH C MyJIbTOM JHCTAHIUOHHOTO
YIpaBJIeHHS.

KonctpykTop cHUMAET ¢ ceds BCIO OTBETCTBEHHOCTH B TOM
cllydae, eClii BCe BBIIICYKa3aHHbIC TPEOOBaHHS U OOBIYHEIC
HOPMBI IPEAOCTOPOKHOCTH HE OyIyT COOIIOICHBI.

B cnyuae nospexcoenun winypa numanus, oopamumecs
K (habpukanmy ona ezo 3amenvl, uiu 0oOpamumecs 6
YNOJIHOMOYEHHBLIL UeHmp MEeXHUYECKOl NOMOw(U, uiu
Jce oOpamumecs K MmexXHU4eCKOMy CREYUAIUCHLY 1106020
yenmpa ¢ NOOOOHLIMU  NOTHOMOUUAMU,  ONA
npeoomepauieHus 603HUKHOBEHUA 1100020 6UOA PUCKOG.



Fig.1 - Abb.1 - Afb. 1 - Puc. 1-Rys. 1-Kuva 1. - [¥1 - 1. dbra - Ew. 1.
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Fig.2 - Abb.2 - Afb. 2 - Puc. 2 - Rys. 2 - Kuva 2. - B2 - 2. abra - Ew. 2.
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Fig.3 - Abb.3 - Afb. 3 - Puc. 3 - Rys. 3 - Kuva 3. - 3 - 3. dbra - Ex. 3.

Fig.4 - Abb.4 - Afb. 4 - Puc. 4 - Rys. 4 - Kuva 4. - 4 - 4. abra - Ew. 4.
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Fig.5 - Abb.5 - Afb. 5 - Puc. 5- Rys. 5-Kuva 5. - 5 - 5. abra - Ew. 5.




230V~ HO5V2V2-F3G2.5*

R

L N GND

*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad

*Bei Gleichzeitigkeitsfaktor

*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
*Considering complementary factor

*Tenendo conto del fattore di contemporaneita

*In aanmerking de Geleijktijdigheidsfactor

*Tomando en consiferagao o factor de dimultaneidade
*1det der tages hejde for samtidighedsfaktoren
*yhtdaikaisuuden huomioonottaen

* Samtidighetsfaktorn bor tas med i berdkningen

* AapBavovtag vy T TPosEEYOVTA TANKTPU XEIPLOHOD
*YuutsiBast pakTop COBMECTHMOCTH

*Biorac pod uwage ich komplementarno$é¢
*Figyelembe véve az egyidejiiségi tényezot

*FE o SO R SR RIS KA B SRR

*Ta i betraktning samtidighetsfaktoren

Fig.6 - Abb.6 - Afb. 6 - Puc. 6 - Rys. 6 - Kuva 6. - [£6 - 6. dbra - Euw. 6.
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