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KyxoHHbI komBanH

Food processor

KyxoHHuI kombaiiH

Klichenmaschine

% Robot kuchenny

Roboti de bucatarie

PYKOBOACTBO MO 3KCMJIYATALUA

A INSTRUCTION MANUAL
78 |HCTPYKUIA 3 EKCNNMYATAL|I

I8 BEDIENUNGSANLEITUNG
INSTRUKCJA OBSLUGI
21 MANUAL DE UTILIZARE
Cnacu6o 3a npuoBpeTeHue HaLLeil MpoaYKLMM.

Vﬁenmect;, 410 B FapaHTMﬁHOM TasloHe NoCTaB/eHb! LWTaMn MarasvuHa, NoAnuCh 1 aata Npodaxu.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lsikyemo 3a npuaGaHHs HaLwoi npoayKLji.
[MNepekoHaiiTecs, Lo B rapaHTiHOMY TarnoHi MOCTaBNEHO LWTamMn MarasuHy, NiAnUC Ta faTy npopaxy.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i data sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

V& multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



WE NPUBOPA | ITEM DESCRIPTION / ONMC NPUNALY / OPIS URZADZENIA / BEZEIC!

m 1. PerynﬂTop CKOPOCTH
BpalLeH

2. HOI‘IKa BKﬂlOHeHI/Iﬂ
1-n ckopocTn
3.KHonka BkntoyeHms
2-11 CKOpOCTH

4 MoTopHas YacTb
5.KHomKu kpennerus
HOXKW brieHaepa
6.Hacagka norpyxHoin
oneHpe|
7.IepexoaHuk ans
HacazIkit BEHYMK
8.Hacaaka BeHuuk
9.MepHbli CTakaH4mMK
C KDbILLKOV
10.Tonkatens

1 .'L(PbILIJKa YaLm
12.Yawa

13.Hox ans
Y3MenbyeHms
14.Ban ans Hacagok
15.[uck Tepka (ans
I'IpVII'OTOBJ'IEHVIH

Flg VKO

Luck ,gnﬂ LUMHKOBKM
0J1CTON Hapesku
,DMCK [INS TepK 1
HKOW Hapeskil

8 Hacapka ans
NpUroTOBNEHNS Niope

QN

=3=s

Em . Speed regulator
2. Button for 1st
speed switchin
3. Button for 2
speed swm:hlng
4. Motor base
5 Blender release

6. Detachable
blender head
7. Whisk gear
attachment

hisk
9. Measuring
cup with lid
10. Pusher
11. Chopper lid
12.Chopper
13. Chopplng blade
14 Attachment axle
15.Potato
shredding disc
16.Reversible disc:
slicing/shredding (coarse)
17.Reversible disc:
slicing/shredding (fme)
18. Mashed
potatoes head

1. Perynstop
LUBMAKOCTI
gbepTaHHs

2. KHonka BMyKaHHs
1-i wewuakocti

3. KHonka BMVIKaHHﬂ
2-1 WBMAKO

4. MOTopHa qamvma
5, KHOOKM KpinnexHs
HiXKu bneHaepa

6. Hacagka
3aHYPIOBANbHMI
neHnep.

7. TlepexigHuk ans

%K WLLKOIO
1. Kpuiuka vaii
% il

[nck Anst WWHKYBaHHS
| TOBCTOrO HapisaHHg
. Ovek ang Tepkm i
TQHKOTO HapiaaHHs!
18. Hacagka ans
NpUroTyBaHHst niope

1.Geschwindigkeitsregler

2 Button der Einschaltung
der ersten Geschwindigkeit
3.Button der Einschaltung
der zweiten Geschwindigkeit
4 Motorteil

5.Knopfe zum Befestigen

des Stabmixer-Fultes
6.Aufsatz Tauchmixer
7.Adapter fiir Schneebesen
8.Schneebesen
9.Messbecher mit dem
Deckel

10.Stopfe

1. Ruhrschusseldeckel
12.Ruhrschissel

13. Messer zum Schleifen
14 Aufsteckstift fiir die
Aufsatze

15.Reibscheibe (zur
Zubereltung{zder
Kartoffelplatzchen)
16.Schneidscheibe zum
Hobeln und groben Raspeln
17.Scheibe zum Reiben

und feinen Raspeln

. Ansatz fir .
Zubereitung von Kartoffelplree

PL

1Re ulator predkosci
obrofowe| L
2 Przycisk wiaczania

B |e u
3 lrA mskwlqczama

4 zesc silnikowa
5.Przyciski mocowania
stopki blendera
6.Nasadka blender
zatapialny

7.Adapter do nasadki
trzepaczka
8.Nasadka trzepaczka
9.Miarka z pokrywa
10.Popychacz

1. F;Ao rywka do misy

12,

13. Noz do rozdrabniania

14 Watek do nasadek .
15.Tarcza tarka (do gotowania
derunow) )
16.Tarcza do szatkowania

i krojenia grubego

17 Tarcza do szatkowania

i krojenia cienkiego
18.Nasadka do przygotowania
puree

1.Regulator de viteza
2.Butonul pentru comutarea

Sy
[ [ RO |

e 2 primei viteze
T3 3.Butonul pentru comutarea
— 17 celei de a doua viteze
F 10 ,/f r‘; g.ga{tea mgto;ului o
=1t g — .Butoane de fixare a piciorului
|| = bienderului
| | 2 6.Duza submersibila a blenderului

7.Adaptor pentru duzé-corola
8.Duza-corold

9.Pahar gradat cu capac
10.Impingator

11.Capacul recipientului
12.Recipient

13.Cutit pentru maruntire

14.Ax pentru duze
15.Disc-razatoare (pentru prepararea
clatitelor din cartofi)

16.Disc pentru tocare fina si mare
17.Disc pentru radere si taiere fina

(r.u,l j:H\* 16

FRPPPP"
Frreee

MotopHas yacTb - 1 Motor base - 1 MotopHa 4acTuHa - 1 Czesc silnikowa - 1 Partea motorului - 1

Hacapka c Hacagka Nasadka blend
sepp, beElPle 1 e i
ﬂg%gﬂgﬂﬁm is 1 %le eF>‘(| ngu,nﬂ Chneebesen - ’}Sa{)"e{zkg n?sadkl /d\dap o p|e”m1J
. uza-corola -
£ HacA at a.CQTP?nt gear ﬁa al-‘lKM BIHUM Nasadka trzepaczka 1 Duza-corola

Pahar gradat cu capac - 1
Impingator - 1

Capacul remplentulm 1
isa - Recipient

0z do rozdrabniania - 1 Cum pentru maruntire - 1
alek do nasadek - 1 Axpentru duze - 1

I
I
I
I
I
K - b
cazka BIHYNK - 1 git mBeckeI-1 :
I
I
I
Tarcza tarka (do Disc-razatoare (pentru !
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

MI HAW CTaKaH4nK er -
i ft?rscﬂﬂssgldefkel -1

HacaLlKa BEHUMK - 1 Measuring cup with
Mepb! lid - 1 9 cup
CTaKaH‘-MK P r 1

ﬁgpperhd 1
qgmwxa Yawm - 1 h blade

Hox ains Attaglgm nt axle -

uaMernbyeHms - 1 Potato
hreddln disc - 1

|arka Z pok ?/wa 1
KDULLKOIO - :’OE ychacz -
ToBXaY - 1 Ruhrst lywka do misy - 1

prmka1qaLui -1 Mes: er zum

iufstetgkstht fiir die
e

Relbschelbe lSzur

ubereitung der
Kanof?elpla chen) - 1

I'IO[:lplgHeHHﬂ 1
an ans Hazaqox 1
VCk-Tepka (ans

otowania ]

I ? area )
erunow) - 1 clatitelor din cartofi

Ran ans Hacanok - 1 npurotysanHs Tarcza do szatkowania D % 4
z isc pentru tocare fina
ek repi eversible disc: iy *;J'%Z LJMHKyBaHHﬂ Senneidsaneibe, i krojenia grubego - Simare- 1
ﬂﬂCK AT LUMHKOBKY 1 licing/shredding 1 TOBCTOrO roben Raspeln - 1 Tarcza do szatkowania Disc pentru radere si
TONCTON Hapesku - 1 coar e -1 a |3aHH;| 1 _ cheibe zum Reiben IN kI‘OJedI?{Ia glenkmgo 1 taiere fina - 1
VICK NS Tepkn ever: gds ICK 475 TEPKM | 1 und feingn Raspeln - 1 lasadka do Duza pentru piure - 1
1 TOHKOW Hape3ky - 1 icing s redding(fine) - 1 "f_|0HKOI'D Hapi3aHHs - Ansatz fur rz gotowania puree - 1 Card de garantie - 1
acajka Ans s Zubereitung von arta gwarancyjna - 1 Manual de utilizare - 1

NpUroToBNeHNs niope - 1 MroT aaHtm riope - 1
HCTPYKUYS no
?Kcnnya a mm
aApaHTUNHbIN Tanou 1
ynakoaouHaﬂ Kkopobka - 1

KartoffelpUree - 1
Garantieschein - 1
Bedienungsanleitung - 1
Verpackungskarton - 1

Instrukqa obstigi - 1

Cutie de ambalare -
Ok sty utie de ambalare

Wtatoes head 1
g%ructlgn manual - 1
HAoVBIdyanbHe
BaHHs - 1

chno.com, www.aresa-techno.ru




PYCCKWUN

KaK NPUCTYNUTb K IKCNIyaTaumm npubopa.
CoxpaHsiiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NoHaao6uTLCA Bam B Gyaywem.

[JlaHHbIit npubop npeaHasHayeH Anst 06paboTkiN pasnuyHbIX MPOAYKTOB, COBMELLAoWN B cebe (yHKLMM U3MENbINTENS,
MuKcepa, Tepku, Gniensepa v ap.
[In9 CNOMb30BaHNS B AOMALUHEM XO3SIACTBE, HE MOAXOAMUT 47151 MPOMBILLTIEHHOTO UCMOSb30BAHNS.

BaxHo! Mpu6op, nproBpeTeHHbiit B XONMOAHOE BPeMS rofia, BO 3BexaHiue BbIXofa U3 CTPOS, A0 BKIIOYEHNS B ANEKTPOCETb
HeoBX0AMMO BblAEPKaTb HE MEHee YeTbIpex YacoB NP1 KOMHATHOI TeMneparype.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

HomuHanbHoe Hanpsxenne: 220-240 B Cpok cnyx6bl — 3 ropa
HommrHanbHas yacTota Toka: 50 'y [apaHTUiiHbIN CPOK — 12 MecsLeB

HowmuHanbHas notpebnsemas mMotHocTs: 1000 BT
MEPbI MNPEJOCTOPOXHO MPU SKCMNYATALUK

*BHMaTenbHO NpoYNTaiiTe AaHHYI0 MHCTPYKUMIO Nepeq JKCnnyaTawumeil npubopa Bo n3bexaHie MoroMok Mpi cnonb3osaky. HenpasunbHoe obpaluenie

MOXET NPUBECTY K NOMOMKE U3[ENNS, HAHECTY MaTepuanbHbIi yLepd unk NPUYMHUTL Bpef 3[0POBbLIO MOMb30BaTENS.

-I'Iepen nepBoHa4arnbHbIM BKIKOYEHWEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT JIN TEXHUYECKWNE XapaKTepUCTUKU U3Aena napameTpam 3M1eKTpoceTH.

*Tpnbop He NpeaHa3HaYeH Ans UCNONL30BAHNUS NULAMI (BKIKHaS AETEI) C MOHWKEHHBIMU (PU3UYECKUMM, HYBCTBEHHBIMU UMK YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTSIMM,
WAV MPY OTCYTCTBIM Y HUX OMbITa UMM 3HAHWIA, €CTIN OHW HE HAXOASTCS NOA KOHTPOMEM UMK He NPOUHCTPYKTUPOBaHLI 06 UCTIOMb30BaHIUM NpUGOpa NNLIOM,
OTBETCTBEHHbIM 33 MX 6e30MacHoCTb.

+Tpy NOBPEXAEHNN LUHYPa MATaHIS €ro 3aMeHy BO 3BexaHne onacHoCTI AOMKHbI MPON3BOATL U3TOTOBUTENb, CepBUCHaR Cryx6a nn NoAoGH.I

KBanMEULMPOBaHHbII NepcoHan.

*He ncnonb3yitTe npuop, €criv NOBPEXEH LLHYP UMK LUTENCeNbHas BIANKA, a Takke, eCri NOBPEXAEH UNin HeucripaseH cam npubop. OTHeCKTe ero B CepBUCHbII
eHTP. PeMOHT npubopa AOMKeH OCYLLECTBASITECS TONbKO B @BTOPU3OBAHHOM CEPBICHOM LIEHTPE. He peMoHTMpyWTe Npubop CaMocToATENbHO.

+Bo n3bexanne yaapa anekTpuieckviM TOKOM He NorpyxaiiTe Kopnyc KyXOHHOro komBaiHa B BoAy Ui ipyrue XWOKOCTY.

+He flonyckalite CBICaHNS ANEKTPUHECKOTO LWHYPA C KPas CTONa Wi Haj, ropsi4iMm NOBEPXHOCTAMM. He JonyckaiTe ero norpyxeHns B Boay.

+OTKMtoYaiiTe Npubop OT CeTw, eCriv Bbl UM He Tonb3yeTeck, a TakKe, ECI XOTUTE CHSATL Uk J06aBUTL aKCECCYapb! 1 NEPEL; YNCTKON.

*He ucnonbayite npueop B LENsX, He NPpedyCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN.

+He flonyckaiite fieTeit K MCnonb3oBaHuio kombaiiHa unu ero Yacteu.

+ByabTe NpeenbHo BHUMATENbHbI, CM psAoM ¢ paboTatoLyum Npubopom HaxoasTCs AeTy.

+He ponyckaltte CONPUKOCHOBEHMS C ABIXKYLLMMICS YacTami npubopa.

*[Nepen 1cnonb3osaHuem npubopa yoeanTech, NpaBunbHO N yCTaHOBMEHa Yalla kombaltha, 3akpbiTa N KpbiLLka A0 NONMHO uKkcaLym (A0 Lenyka).

*Tepep CHATUEM YalLK ¢ kopnyca Npubopa, Uin Nepep CHATUEM KPbILLKV C Yalu, Takke nepef 04YUCTKON BCeraa BblkrioyaiiTe npubop 1 A0KANUTECH NOMHOM

OCTaHOBKY AnCKa.

*Mepen pa3bopkoi ybeauTech, 4To MOTOP NONHOCTBIO OCTAHOBMMCS.

+He 3acoBbIBaliTe NanbLibl UK Apyrve NPeAMETbI B OTKPLITYIO Yallly BO BpeMs paboTsl npubopa. Ecnn hpyKTbl/oBOLLYM 3aCTpsM, TO UCNOMb3YITe ToNKaTeNb

UnW Apyrve tpyKTbl Uk OBOLLYY, YTOBI X MPOTONKHYTL. ECAIM 3T0 He noMoraeT, To BbIkNkoumUTe NpuBop 1 pasbepuTe ero, 4Tobbl fOCTaTL 3acTpsBLUME PYKTHI/

OBOLLM.
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+He 1cnonbayiiTe NpUHAANEXHOCTM, He BXOASLLME B KOMMNEKT NOCTABKM.

*MeTannuyeckue AUCKkY 04eHb OCTpble, ByabTe NpeaenbHO 0CTOPOXHbI B 0BpalLlieHnu. beputech 3a NPpeAMETbI NOAANbLUE OT PEXYLLMX Kpaes, Koraa Bbl
nomb3yeTech UMM,

+Bcerfla cHMMaiiTe Avck nepeq BbINMBaHMEM COREPXIMOTO 13 YaLlu.

-I'Ipmﬁop npeaHasHayveH TOMbKO Ans AOMalUHero UCnosb30BaHus. He MCHOﬂbSyﬁTe €70 B KOMMEPYECKUX NN UHbIX LieNsX, BbIXOAALLMX 38 PaMK1 6bITOBOTO
CMOMNb30BaHNS.

. l_ﬁ/xoqum KomBaitH ngeuuaaHaqu VICKIIOUMTENbHO Ans 06paboTkin NpopyKTOB NuTaHMA. He cMelLmBaliTe Kpacky 1 pacTBOPUTENM C NOMOLLIO KyXOHHOTO kombaiiHa.
+He ncnonbayite npubop BHE MOMELLEHM.

+Y6eputec, UTo WTencensHas Buka npubopa NoaXoauT K BaLuel poseTke. B MHoM cnyyae, 06paTuTech B CEPBUCHBIN LIEHTP 33 MOMOLLbHO.

*CoxpaHuTe AaHHyio I/IHCTapyKLWIlO.

+He akcnnyarupyitte npubop BnaxHbIMU pykamu.

BHMMAHWVE! Hukorga He paboraiite ¢ npubopom Gonee 2-x MUHYT HenpepbIBHO. lMocre 2-0i MUHYTHO HenpepbiBHOM paboTbl NpUGOp HEOBXOANMO BbIKMOUNTL
MUHAMYM Ha 2 MUHYTbI. He HaunHaiiTe paboTy ¢ npubopom Ao TeX nop, Noka OH He OCTbIHET.

*He npesbu.uame MaKCUManbHO A0NyCTMMOE KONTMYECTBO NPOAYKTa B Yalle.

+Temnepatypa npopykTa He oMmkHa npesbiwate 50C°.

*He ucnonbayitte komGaliH 1 ero akceccyapbl B MUKPOBOMHOBOW NeyM.

*Hukoraa He BKrtovaiite koMbaliH, eCriv OH MycT.

*He BcTaBnaiTe nanbypl unm Apyrve NpeamMeTsl B OTBEPCTUE KPBILLKA.

+He ncnonbayite npubop Ans KECTKMX MHTPEAVEHTOB (HanpUMep: 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB W.T.N.) 1 HeCbeoBHbIX YacTeil NpoaYKTOB (HanpuMep: KOCTO4eK OT
(PYKTOB, MACHBIX XPSILLMKOB, KOCTEN U T.n.s).

OKCMNYATALUA

BHUMAHWE! Mepep cbopkoit kombaiiHa yaoCcToBEpPLTECh, YTO NPUGOP He BKIIOYEH B CETb.
[locTaHbTe NpuBop 1 akceccyapsl 13 ynakoku. He ocTaBnsiiTe ynakoBouHble MaTepuarl (NakeTbl, MOMUCTUPON 1 T.A.) B AOCTYMHbIX ANs A€Teil MecTax BO
n3bexaHmne onacHbIX cUTyaLuit.
I'IForpm'e npubop BRaXHON MArKo TkaHbo. OBA3aTENbHO BLIMOIATE BCE akceccyaphl B COOTBETCTBUN C PEKOMEHAALMAMM, OMUCAHHBIMU B pasfene
«TpaHCnopTMPOBaHKe, YUCTKA U XpaHEHHe.
KyXxoHHbIi komBaitH npesHasHayeH Ans u3MenbyeHus, B3GUBaHMs, Hapeaky, LMHKOBAHWS, CMELLMBAHWS, a TaK e Ansi MPUroTOBNEHINs! ADaHVKOB W Miope.
VCMONb3OBAHWNE HACALKM BEHUMK T = -

BHUMAHWE! Mepen cbopkolt kombaitHa yaocToBEpLTECH, HTO NPUEOP HE BKMIYEH B CETb. [
Mcnonb3yiite BeHUMK ANs B3BUBaHWUS CRMBOK, SU4HOTO Benka, GUCKBUTHOrO TecTa, Miope, cyna, coyca 1

UTA.
1.BcTaBbTe BEHUMK NSt B3GUBAHMS B OTBEPCTUE B PEAYKTOPE A0 Lenyka.
2.YcTaHoBwTe peayKTop BeHYMKa (C YCTaHOBNEHHBIM BEHUYMKOM) Ha MOTOPHYIO YacTb A0 NONHOM
g)mxcaumm (lwenyka).

.Brkntounte npuop B ceTb. OnycTUTe BEHUMK B pe3epByap 1 TOMbKO NOTOM, BbiGepute
CKOpOCTb paBoThl «1» NIMBO «2» 1 HAXMUTE KHOMKY BKITKOUEHWSI CKOPOCTY «1» UMK «2».
Mpv paboTe B 1-M pexuMe C NOMOLLBIO PErynsTopa CKOPOCTM BPALLIEHNS MOXHO PerynupoBath
CKOpPOCTb Byau.leva BEH4YMKa. ﬂ]‘lﬂ 9TOro, yAepxuBas KHOMKY BKIKOYEHUS 1-ro pexunma,
nepemeLLiainTe PErynsTop CKOPOCTH BPaLLEHS BMPABO UMK BNEBO COOTBETCTBEHHO ANst
yBEMMYEeHMsi B0 YMEHbLLEHNSI CKOPOCTY BPALLEHMSI BEHUMKa. Bbl MOXETE UCMONb30BaTh Yallly U3 KOMMNeKTa kombaiiHa U nonb3oBaTest ApYrMi
noAXoAsALLMM eMKocTAMM. 4.0 OKOHYaHUK PabOTbI AOXANTECH NOMHOM OCTAHOBKM BEHYMKA W M3BMekUTe ero u3 yawm. OTkniouuTe KombalH oT ceTu. Motom
OTCOE/IMHNTE BEHUUK OT MOTOPHOIA YacTu kombaHa.




PYCCKWUN
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MCNONb30BAHWE HACAKW NOrPY>XHOW BNIEHAEP oy 6] )
BHUMAHUE! Mepepn cbopkoit kombaitHa yaocToBepbTECh, YTO MPUBOP He BKIMIOYEH B CETb. r
Brienaep upeanbHo MOAXOAWT 45 NPUTOTOBEHMS COYCOB, MaliOHE30B, NOANMB, CYNOB, AETCKOTO MUTaHWS U Takke
BCEX BUZOB KOKTEANEN. =
1(.YCTaH0;3VITe HacaziKy NorpyxHoit 6rieHaiep Ha MOTOPHYto YacTb kombaitHa A0 NoNHoi dukcaLym Hacaakv Gnexaepa H
enyKa). —
2.BrknitounTe npubop B cetb. OnycTuTe GrieHaep B pesepsyap. 3aTeM BbIGEpUTE CKOPOCTb «1» NGO «2» U HaXMUTE 4
KHOMIKY BKTHOYEHIsi ckopocTy «T» unm «2». Mpu paBoTe B 1-M pexume ¢ MOMOLLbI0 perynstopa CKopocT! BpalLeHus L
MOXHO perynipoBatb CKOPOCTb BpalleHus Hoxa bneraepa. [ina aToro, yaepxkyeas KHOMKy BKIioYeHMs 1-ro pexuma, 2___
nepemelLLaiTe perynsTop ckopocTV BPALLEHIs BNIPaABO WK BIIEBO COOTBETCTBEHHO ANS YBENMYEHUS NGO N
MEHbLLEHWSI CKOPOCTY BpaLLEHMsi HoXa breraepa.
Mo okoH4aHWM paboTbl OTKMKUMTE KoMBaiH OT ceTn. [IOXANUTECH MOMHOI OCTaHOBKY HOXa BrieHzepa. MoTOM 0TCOBANHMTE HacaaKy NorpyxHoil GreHaep ot
MOTOPHOI YacT kombaitHa.
MpuHYMnbI paBoTsl HacaAKM ANs NPUFOTOBNEHNS NIOPE Y HACAAKM NOTPYXHOI BneHaep aHanor4HbI. 5 T 5
BHumaHue! Jle3sue Hoxa o4eHb octpoe!
MCNONb30BAHWE HOXA A U3MENBYEHUA o i i
BHUMAHWE! Mepep c6opkoit kombaiiHa ya0CToBEpbTECh, YTO MPUBOP He BKIKYEH B CETb. _Jr
1.YcTaHoBIUTE HOX ANS U3MENbYEHNS B yallly. - _
2.MomecTnTe NpoayKTbI B Yallly. YCTaHOBUTE KPbILLKY Yally Ha Yallly, NoBOpaYuBasi No YacoBOW CTPENKe JWI

710 Lijenyka. | g L gor‘filég.. — T
3.MpucoenH1TE MOTOPHYIO YacTb (Kak MokasaHo Ha pucyHke). BkmiounTe mpubop B ceTb. 3atem C =3 \ &:JLQ)
BblOEpUTE CKOPOCTb «1» NNBO «2» U HAXMUTE KHOMKY BKIIOYEHMS! ckopocTi «1» Uin «2». Mpu paboTe B s -4y
1-M PEXUME C NOMOLLBIO PEryNATOpa CKOPOCTU BPALLEHNS MOXHO PErynupoBaTh CKOPOCTb BpalUeHus Hac - S .
1-ro pexuma, nepemelLLaiTe perynstop ckopocTy BPaLLEHIsi BIIPaBO N BNIEBO COOTBETCTBEHHO ANS YBEMMYEHUS NGO YMEHbLIEHNS CKOPOCTI BpaLLeHs Hacaaku
WK HOXA.
4.Mo oKoH4aHUM paboTbl OTKNIo4NTE KOMBAIH OT ceTu. [loXaNTECh NOMHOM OCTaHOBKM HOX@. MOTOM OTCOEANHITE MOTOPHYHO YacTb KOMBaHa 1 KPBILLKY YaLum v
M3BNEKUTE HOXM. TOMBKO NOCsIe 3Toro nepeneme unu nepecoinbTe I'IpI/II'OTOEJ'IeHHbIVI NPOAYKT B MOArOTOBEHHY0 EMKOCTb.
BHVMMAHWE! BepuTe Hoxv akkypaTHO, Tak kak ne3Busi 04eHb OCTpbIE.

MCMONb3OBAHNE ﬂMCI%OB [INA WWHKOBKW, HAPE3KW, TEPKV 1 IPAHVKOB
BHVWMAHWE! Mepep cbopkoit komGaiiHa yA0CTOBEpbTECh, YTO MPUGOP HE BKITIOYEH B CETb.
1.YcTaHoBuTe HeobXoaMMbI Bam Anck Ha Ban Ans HacaAok B Yally kombaiiHa (kak NokasaHo Ha PUCYHKe) =
2.YCTaHOBMTE KPBLILUKY Yally Ha Yallly, NOBOpa4nBas No HacoBOW CTPENKe A0 Lenyka. [T :
3.MpucoennH1TE MOTOPHYIO YacTb (Kak NokasaHo Ha pucyHke). Bkniounte npubop B ceTb. 3atem Bribepute e

CKOPOCTb «1» NN «2» 1 HAXMUTE KHOMKY BKIIOYEHMS CKOPOCTY «1» unn «2». Mpu paboTe B 1-M pexume ¢
MOMOLLbIO PEryNsTopa CKOPOCTY BPALLEHNS MOXHO PerynMpoBaTh CKOPOCTb BpaLLeHIs Ancka. [ins atoro,
YAepX1Bas KHOMKY BKMIOYEHNs 1-r0 pexuma, nepemeLLainTe perynsartop CkopocTy BpalLeHns BpaBo nm
BrIeBO COOTBETCTBEHHO ANs yBENNYEHIst NGO yMeHbLLIEHNS CKOPOCTM BpaLLEHIs Aucka. ‘

Bbl MOXeTe HaluMHKOBaTb, Hape3aTb NMB0 UCMONb3oBaTh TEPKY s MPUrOTOBREHWS ApaHuKoB. Ecrn 1y E
(pYKTBI/OBOLLY 3aCTPSiNK, TO UCMONb3yWTe Apyrie (PYKTbI UK OBOLLM, 4TOBbI MX MPOTOMKHYTb (He —
NPYMEHSIS M3MNLIHUX YCUnuie). Ecnin 3To He nomoraerT, To BbikmiounTe npubop u pasbepute ero, 4Tobbl A0CT: - — -
4.To okoHYaHWN paBoTbl OTKNYMTE KOMBaitH OT ceTu. [loXaAnTECh NONHO 0CTaHOBKM Aucka. MOTOM OTCOeAMHIUTE MOTOPHYHO YacTb kombaitHa, KPbILLKY YaLv

B 06paTHOM NOPSAIKE U U3BNEKUTE AUCK M Ban ANst HACAA0K. TOMbKO NOCMe 3TOrO NepeneiTe Ui NEPEchINbTe NPUroTOBNEHHBIN MPOAYKT B NOAFOTOBAEHHYI0 EMKOCTb.
BHUMAHWE! BepuTe ancku akkypaTHO, Tak kak OTBEPCTUS! Ha HUX OCTPO 3aTOYEHbI.

TPAHCIMOPTUPOBAHHME, YACTKA U XPAHEHWUE

TPAHCMOPTUPOBAHVE. TpaHcnopTupoBaTb npubop Heobxoaumo ntobbiM BIUAOM KpbITOro TpchnogTa C NPUMEHEHEM NPaBIN 3aKpEnreHns
rpy30B, 06ecneymnBatoLLMx CoXpaHeHe TOBApHOTO Bua U3LEeNUs M/unn ynakoBKW v ero fanbHelLer besonacHoi akcnnyartauun. SANPELLAETCA
rnoaBepratb NpuGop yaapHbIM Harpyskam npu Norpy30uHo-pasrpy3oyHbIX paboTax.

yn .

BHVMAHWE! Hukorzia He moliTe Yactu npubopa B NOCYAOMOEYHOI MalLnHe. He nenonb3ayitTe XuMmukaTbl 1 abpaaviBHble BeLecTsa.

Bcerna otcoeauHsiiiTe npubop 0T ceTv nepes YACTKON.

YucTuTe MOTOPHYIO YacTb MSITKOIA, Crierka BRaxHOM TkaHblo. He MoiTe ero nof cTpyeli Bofbl U He NOrpyxaiiTe B BOAY UNK ApYrue KuAKOCTU.

aﬂﬂ MOIiKi UcnonbayiiTe Tennyio Bogy (He 6one 50C°) u 06bI4HOe MotoLLEee CPenCcTBo, ByabTe OCTOPOXKHBI C NE3BUSAIMM, TaK Kak OHW O4EHb OCTpbIE.
acTu Nprbopa, MMEIoLME HEMOCPECTBEHHBIN KOHTAKT C MULLEil, HEOGXOANMO YNCTUTL KaXablil pa3 Nocre MCMONb30BaHNs Npubopa.

XPAHEHVE. Mpn6op HeobXoAnmo XpaHuTh B 3aKpbITOM NOMELLEHUH, B YCIIOBUSIX, NPeanonaratolLmx coxpaHeHre TOBapHOTo Buaa U3fenust 1 ero

nanbHelilen GesonacHoil akcnnyatauuy. Y6eautech, 4to npubop v Bee €ro akceccyapbl NOMHOCTBHO BbICYLUEHDI, Nepe TeM, kak cknafibiBaTb ero

Ha XpaHeHue.

NMPABWUIIA YTUIIU3ALIUU NMPUBOPA

3neKTponpuBop 1 ynakoBoYHbIE MaTepUansl A0MKHbI BbITb YTUMN3MPOBAHBI C HaUMEHBLLMM BPEAOM ANS OKPYXatolLiei Cpeabl v B COOTBETCTBUN
C MpaBu1namy o yTun13aLm oTXoA0B B Baluem pervoHe.

YCNOBUSA FAPAHTUNHOIO OECIY)XUBAHUSA

Mpw nokynke uanenus Tpebyiite ero NpoBepky B Baluem NpucyTCTBUN 1 3aNONHEHNS rapaHTUIHOTO TarnoHa (LUTamn TOpryloLLyei OpraH1aaLm,
[nara npofaxi 1 nofnuck NpofjaBLa). o
bes npeocTaBneHns rapaHTUIHOTO TarnoHa Un NpK ero He NPaBUMbHOM 3aN0MHEHUN NPETEH3NM NO KaYeCTBY He MPUHIMAIOTCS, W rapaHTitHbINA
FeMOHT He MPOM3BOANTCS. .

apaHTWitHbINA TanoH cneayeT NPeabSBNATL Npu No6oM 0BpaLLeHn B CEPBUCHDIIE LIEHTP B TEYEHIe BCEro Cpoka rapaHTuu. Magenve
NPUHMMAETCs Ha CepBUCHOE 06CYXMBAHIE TONBKO NOMHOCTBIO KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHbINA CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA NPOAaXM
nokynatento. [Mpocum Bac Tatkke COXpaHaTb AOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLLME AATY NOKYMKM 3AENNS (TOBAPHBIA NN KACCOBbII Yek).
Ycriosrem GecnnaTtHoro rapaHTuitHoro obcnyxuBaHns Baluero uanenus SBSETCS ero npasurbHas aKCnnyaTaLus, He BbIXOAsLLAs 3a pamki
TINYHBIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHMSIMI MHCTPYKLMI MO SKCNyaTaLyin U3AENHS, OTCYTCTBUE MEXaHUYECKUX NOBPEXAEHMA 1
rnocnescTBuiA HebpexHoro obpaLyenns ¢ 3penuem.
V3nenve npuHUMAETCs Ha rapaHTUitHoe 0BCRYXMBaHIWE B YNCTOM BUAE (MPOTEPTO W MPOAYTO, FAE 3TO BO3MOXHO).
["apaHTus pacnpocTpaHsieTcs Ha BCe MPOV3BOACTBEHHbIE W KOHCTPYKTUBHbIE AEEKTbI (KPOMe nepeyncrneHHbIx B pasaene «apaHTus He
PaCnpoCTPaHABTCAY), BbIABNEHHbIE B TEYEHNE rapaHTUHOrO Cpoka. B aToT neproa AechekTHbIe AeTanu, KpoMe PacxodHbIX MaTepuanos,
noanexar 6ecnnaTHoi 3aMeHe B rapaHTUIHOM CEPBICHOM LIEHTPE.



TAPAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA
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| 1. [}%lerpemu, BblI3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHbLIMU 06CTOSITENBCTBAMM.

| 2.loBpexpaeHue n3nenus, BblaBaHHbIE MCNONb30BaHNEM U3AENNA B LENAX, BbIXOAALMX 33 PAMKM NIMUHbIX BbITOBLIX HYX[ (T.€.

| NPOMBILLIEHHbIX UM KOMMEPYECKUX LIENSX).

| 3.PacxofiHble MaTepuanbl 1 akceccyapb! (CeKLm 1 T.1.).

| 4 [ledbexTbl, Bbl3BaHHbIE NEperpy3koi, HeNpaBUbHON AKCnNyaTalmen, NPOHUKHOBEHNEM XUAKOCTEN, NbINM HACEKOMbIX,

| nonagaH1em noCTOPOHHMX NPEeAMETOB BHYTPb M3AEnMs.

| 5./3penvs, noaBepraBLUMECs PEMOHTY BHE YNOMHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB NN rapaHTUiiHbIX MacTePCKMX.

| 6.MoBpexaeHns, ABUBLUNECS CNIEACTBIEM BHECEHMS M3MEHEHMIA B KOHCTPYKLMIO M3AEN1S CaMM NONb30BaTenem unm

| HeKBanMMULMPOBaHHON 3aMEHOI ero KOMNMEKTYIOLLMX.

| 7.HapyLweHue Tpe6oBaHmiA UHCTPYKLMM MO 3KCTyaTaLuy.

| 8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HaNpSXKEHUS NUTaloLLEl ceTu (ecnin 310 TpebyeTcs).

‘ 9.BHeceHe TeXHUYECKIX N3MEHEHNIA. .

| 10.MexaHnyeckre NoBpexaeHNs, B TOM YiCTe BCIEACTBUE HeOPEXHOro 0DpaLLeHNs, HempaBUIbHOM TPAHCTIOPTUPOBKY 1

‘ XpaHeHus, NafeHns naenns.

| 11.MoBpexaeHNs N0 BIHE XMBOTHBIX (B TOM YUCTIE rPbI3YHOB 1 HACEKOMBIX). c E
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WHdopmauus o nponssogutene

WsrotoButens: Cutec Onektpuk Kamnanm Numutep (18, Myanrwan My, Myanyxoy, nposuHLms yaHrgoHr, KHP)

Wmnoprep B Pecnybnuky Benapycb: OO0 «Apeca-TexHoy, I. Morunes, (\én. Tumnpsizeackas, 38

Wmnoprep B Poccuiickyto ®epepaumio: OO0 «Canpaint My, 214004, r. Cmoneck, yn. Oktsbpbckoit pesoniouum, A. 38, ocuc 2 \
WHdbopmaumio o sate U3roToBNEHUS CMOTPUTE Ha MHAVBMAYaNbHOW yNakoBKe.

ToBap cootBeTcTBYeET Tpe6oBannam TP TC 04/2011 «O 6esonacHocTH HU3KOBONBLTHOrO 0GopyaoBaHus» u TP TC 020/2011
«3neKTPOMarHMTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY.

o Bonpocam raSaHTMVlHoro obcnyxmBaHns obpatLaitTech B GIMKaMLLIMA CEPBUCHBIN LIEHTP UIn B I'onoe13H0|7| CEPBUCHBIN LEHTP —

«cepauc-LienTp OL10 «BenontTopry, 212030, r. Morunes, yn. Tumupsiaeackas, 38, Ten.: +375-222-501810.

ENGLISH

Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

A Save the instruction manual as you may require it in future.
TThe device is intended for grinding food, preparing cocktails, mousses, mashing, beatln? beverages, etc.

For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz Service lifetime - 3 years
Power consumption: 1000 W Warranty period - 12 months
IMPORTANT SAFEGUARDS

\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
: * Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect treatment can lead to damage of the product, cause material damage or cause
| damage to the health of the user. o .
: « Before initial start-up, check that the product specifications match the mains supply.
| Before using the unit, read this instruction manual carefully and keep it for future reference.
Use the unit for intended purposes only, as specified in this manual. Mishandling of the unit may lead to its breakage and cause harm to the user or damage to his/her property.
| un I § A g Ot [Ne | A ! )
+ The unit is not intended for usage by ph¥sma||%/ or mentally disabled persons &lncludmg children) or by persons lacking experience or knowledge if they are not under
: supervision of a person who is responsible for their safety or if they are not instructed by this person on the usage of the unit.
: « Before connecting the unit to the mains, make sure that the voltage specified on the unit corresponds to your home mains voltage.
| + Never leave the unit connected to the mains unattended. o
+ Always un_plu?hthe unit before changing the attachments and after using it.
| + Before using the unit, make sure that the attachments are set and fixe: prolperly.
| + Do not connect the motor unit to the mains if the attachments are not installed.
: « Itis not allowed to switch the unit on without attachments and foodstuffs for processing.
| * Do not use the unit outdoors. . . .
+ Cool down hot products before putting them into the measuring cup or the chopper bowl.
| « Do not place the chopper bowl and the measuring cup into a microwave oven.
| * Use only the attachments squIied. . .
: + Before using the unit for the first time, thoroughly wash all the removable attachments and containers that will contact food.
| + Products should be put into the cup before the unit is switched on. -
+ Do not overfill the measuring cup with food and watch the level of poured liquids.
| « The cutting edges of the blender attachment is very sharp and dangerous. Handle this attachment veri carefully!
| + Do not let hair or free hanging clothes get into the rotation area of the blender attachment knife or whisk.
: + Unplug the unit every time before cleaning or when you are not using it.
: + Unplug the unit by taking the power plug directly.
* Do not pull the power cord and do not twistit. . .
| + Do not put the attachment and motor part in a dishwashing machine.
: « Do not use the unit near hot surfaces (such as gas or electric stove, oven).
| + Provide that the power cord does not touch sharp edges of furniture and hot surfaces.
| + Do not touch the motor unit body, the power cord and the plug with wet hands.
« For children safety reasons do not leave polyethylene bags used as a packaging unattended. Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags or packaging
| film. Danger of suffocation!
\
\
\
\
]



ENGLISH

+ Do not allow children to touch the body of the motor unit, the power cord or the power plug during operation of the unit.

* Do not leave children unattended to prevent using the unit as a toy. . .

+ During the unit's operation and breaks between operation cycles, place the unit out of reach of children.

+ Close supervision is necessary when children or disabled persons are near the operating unit.

« This unit is not intended for usage by children.

+ Do not use the unit if the power cord or plug is damaged, if the unit works improperly or after it was dropped.

+ Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the unit, if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug the unit and apply to any authorized service
center.

« To avoid damafges, transL)on the unit in the original package only.

+ To avoid risk of electric shock or fire, do not immerse the unit body, the power cord and the power plug into water or any other liquids.

+ Before using the appliance, make sure that the bowl of the Bymwicy is properly installed, the lid is closed until it is completely locked (until it clicks).

+ Before removing the bow! from the motor part, or before removing the lid from the bowl, always turn off the appliance and wait for the disc to stop completely before cleaning.
+ Before disassembling, make sure that the motor has completely stopped. . . . .

+ Do not put your fingers or other objects into the open bow! while the af)pllance is operating. If fruits / vegetables are stuck, use a pusher or other fruit or vegetables to
push them. If this does not work, turn off the appliance and disassemble it to reach for the stuck fruit / vegetables.

+ Before switching on, be sure to install the components of the food processor correctly.

+ Do not use accessories that are not included in the delivery.

+ Metal discs are very sharp, be extremely careful in handling. Take the objects away from the cutting edges when you use them.

+ Always remove the disc before F1\)ouring he ingrdients out of the bowl.

+ Don't operate the unit with wet hands.

+ Keep this instruction manual.

ATTENTION! Never operate the appliance for more than 2 minutes continuously. After a 2-minute continuous operation, the device must be turned off for a minimum of 2
minutes. Do not operate the appliance until it cools down.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

« The temperature of the product should not exceed 50 ° C.

+ Do not use the combine and its accessories in the microwave oven.

+ Never turn on the harvester if it is empty. .

+ Do not insert fingers or other objects info the o?enlng of the cover.

« Do not use the appliance for hard ingredients (for example: frozen foods, etc.) and inedible parts of products (for example: pits from fruit, meat cartilage, bones, etc.).

OPERATION

ATTENTION! Before assembling the food processor, make sure that the appliance is not connected to the mains. . .

Req:%e the appllq?cet,and accessories from the packaging. Do not leave packing materials (bags, polystyrene, etc.) in accessible places for children to
avoid dangerous situations.

Clean thegapplianpe with a damp soft cloth. Be sure to wash all accessories in accordance with the recommendations described in the "Transport, cleaning
and storage" section. The food processor is designed for grinding, whipping, slicing, shredding, mixing, as well as for the preparation of pancakes and

mashed potatoes.
) . ) . . WHISK USAGE = T =
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. - ‘Tf o i

Use the whisk attachment tkohi? cream,,egg whites, biscuit dough, mashed potatoes, soup, sauce, etc.
1. Insert a whisk for beating into the hole in'the gearbox until it clicks. .

2. Install the whisk gear (with the installed whisk attachment) on the motor part until it clicks. . -

3. Plug the appliance into the mains. Place the whisk into the bowl and select the speed of operation "1" or "2" and | |/ gt
press the speed button. When operating in the 1st mode with the speed regulator, you can adjust the speed of the x
whisk. To do this, while holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left, 6
respectively, to increase or decrease the speed of rotation of the whisk. You can use the measuring cup from the
set or any other suitable container. . . X . . .
4.After thé end of the work, wait till the full stop of the whisk and remove it from the bowl. Disconnect the unnit from the mains. Then detach the whisk

from the motor part of the food processor.
) ) ) ) DETACHABLE BLENDER HEAD USAGE
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. . ) . [
This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails. ﬁ Eﬁ’
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1. Place the detachable blender head on the motor base until its full fixation Fﬁclick sound).

2. Connect the unit to the mains supply and insert the blender into a bowl. C

switch on buttton.

When operating in the 1st mode with the speed regulator, you can adjust the speed of the blender. To do this, while
holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left, respectively, to increase or
decrease the speed of rotation of the blender. = o

3. When finished, disconnect the unit from the mains. Wait until the full stop og the choppong blade. After detach the
blender head fro mthe motor part.The operation principle of the mashed potatoes head is the same as the detachable
blender head. Attention! The blade is very sharp!

oose the speed "1" or "2" and press the

. . . . CHOPPING BLADE USAGE
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. . 4
hopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, maJont?/ of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be -
separated from bones and tendons. I )]
. Place the chopping blade into the chop i d s

er,
. Place the ingredients into the chopper. Pnstall the chopper lid to the chopper turning it clockwise until the click.
nstall the motor part (as is shown in the photo). Connect the unit to the mains. Select the sPeed of operation - -
"or "2" and Press the speed button. When operating in the 1st mode with the speed regulator, you can adjust the speed of the blade. To do this, while
holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left, respéctively, to increase or decrease the speed of rotation of the
chopping blade. . .
Attention! The chopping blade is very sharp!

N
[s)

POTATO SHREEDING/SLICING/SHREDDING DISC USAGE

Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains.

1. Install the desired disc to the attachment axle, then place it to the bowl (as is shown in the photo). [ = 3] =
2. Install the chopper lid, turning the clockwise intill the click. . _ p— gy

3. Place the motor part as is shown in the photo. Connect the unit to the mains. When operating in the J

1st mode with the speed regulator, you can adjust the speed of the disc. To do this, while 1 D d ';l L }

L]
holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left, respectively, to —L b
increase or decrease the speed of rotation of the disc. - — —
The discs are designed for slicing and chopping vegetables, such as cucumbers, carrots,potatoes, ﬁl [ I
leeks and onions, as well as some varieties of cheese. . }_ 3 . |
4. When finished, disconnect the unit from the mains. Wait until the full stop of the disc. Detach the mot —
id and take out the disc and attachment axle. After pour the prrepared product into the contair

rt, th
R?tenti:n' Take the discs carefully as they are very sharp.
CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring
preservation of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation.
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DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.

CLEANING. ATTENTION! Never wash parts of the appliance in the dishwasher. Do not use chemicals or abrasives. Always unplug the appliance before
cleaning. Clean the motor part with a soft, slightly damp cloth. Do not wash it under running water or immerse it in water or other liquids. For washing, use
warm water (not more than 50 ° C) and a usual detergent, be careful with the blades, as they are very sharp. Parts of the appliance having ) .
direct ;:ont'actt vgth food must be cleaned every time after use. ATTENTION! Do not use grills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion
or contaminated.

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation product and its further safe operation. Make
sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the

moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance

pvlthdtlhe refq#:remegts <t)f the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
andling of the product.

The product is accepted for warrant?/ service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those

listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure.

2. Damag)e to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial
urposes

g. onsumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box D [H[ c E @ E
For warranty service, please contact your nearest service center. —

YKPAIHCBKA

Ey.ﬂb nacka, yBaxHo npoquqﬁTe_iHchquiw nepea Tum, K novatu eKcnnya‘rauilp npunaagy.
3bepiraiTe iHCTPYKLiit0, BOHa MOXe 3HagobuTncs Bam y MainbyTHbOMY.

Mpunan npusHayeHnin Ans Ans noapibHeHHs, 30MBaHHS, Hapi3aHHS, LUMHKYBAHHS!, 3MiLLYBAHHS, @ TaKOX NS NPUroTyBaHHS
[lepyHiB Ta niope.

[Ins BUKOPUCTaHHS Y AOMALLHBOMY rocno%apcmi, He nepenbayeHuit Ans NPOMMCIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuo! Mpunag, npuaGaHbl B XONOAHY MOpY POKY, o6 YHUKHYTI BUXOZY 1T 3 nagy, A0 YBIMKHEHHS B €NIEKTPOMEPEXY
HeobXiaHO BUTPUMATY HE MEHLLE YOTUPLOX FOAMH 3a KIMHATHOI TemMnepaTypu

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

HomixanbHa Hanpyra: 220-240 B )
HowmiHanbHa Yactota cTpymy: 50 'y _TepMiH cryx6u — 3 pokn
HomixanbHa cnoxusana notyxHicts: 1000 BT ["apaHTiltH1iA TepMmiH — 12 micsuis

3ANOBIKHI 3AX0OW NPU EKCNNYATALI

*YBaXHO NpouWTaiATe Lo IHCTPYKLlo Nepeq excnnyaTallieo npunaay, L0G YHUKHYTM NOMOMOK Mify 4ac BUKOPUCTaHHS. HenpaBinbHe NOBOAXEHHS MOXE NpU3BecTU 4o
noromKku BUpoby, 3aBAaTh MaTepianbHoro 36uTky abo 3anogisTi wkoay mcgma lo KopuCcTyBaya.
*epen nepLuMM YBIMKHEHHSAM NEpeBipTe, 4 TEXHIYHI XapakTepucTik1 BUPODY BIAMOBIAAIOTb NapaMeTpam enekTpoMepeXi.
*Ipunag He NpusHaueHit ANs BUKOPUCTAHHS 0coBamm (BKMKOHaIOUV AiTel) 3i 3HIKEHMMYU (DI3UYHIMM, YyTTEBIUMM @60 PO3yMOBIMM 3AIBHOCTAMM YM 3@ BIACYTHOCTI Y HIX
nocaiay abo 3HaHb, SKLLO BOHM He nepebyBatoTb nif KOHTponem abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NP0 BUKOpUCTaHHS Mpunady ocoolo, BiANOBIAaNbHOL 3a ixHio 6e3nexy.
*He BukopucTOBYiiTe Npunaa, AKWO WHyP abo wTencenbHa BNKa NOWKOMKEHI, @ TAKOX AKLLO NOLUKOMKEHWIA 41 HeCrpaBHMiA cam npunap,. BigHeciTs ioro 4o cepsicHoro

eHTPY. PEeMOHT npunagy noBMHeH 3AiliCHI0BATCA Tinbki B aBTOPU30BAHOMY CEpBICHOMY LieHTpi. He pemoHTyiiTe ng)mna}q CaMOCTilHO.
+[Tpy MOLIKOZPKEHHI LUHYPA XUBNEHHS 10T0 3aMiHy, W06 YHUKHYTV HeBeanekw, NOBUHHI NPOBOANUTY BUTOTOBIOBAY abo YNOBHOBAXEHMIA HUM CEPBICHUI LIEHTP Y1 aHanoriyHui
kBanicikosaHuit nepcoHan. .
+He TAMHITb 32 MEPEXHWIA LIHYP, He HaMOTYIATe /Oro Ha KOPMYC MPUCTPOIO | He NepekpyuyiATe 1oro.
+LLl06 yHUKHYTI ynapy enexTpU4HIM CTPYMOM, He 3aHypIOUTE KOpyC Npuniagy y Bofy abo iHuwi pigvHu. Skwo npunap ynas y Bofly, He TopkaiiTeck Boay! HeraitHo
Bif'eHaiATe Npunag Bif Mepexi i NLwe Nicns LUboro AicTaHbTe Horo. 3BepHITLCS A0 CEPBICHOMO LIEHTPY ANs OrNsiay ab0 PeMOHTY BUPOBY.
*He %onyCKaﬁTe 3BICAHHS ENEKTPUYHOTO LHYpPa 3 Kpato cTomy abo Haa rapsyiMm1 MOBEPXHAMM.
+He BepiTbCs 3a MEpEXHNI LHYP MOKDUMM pyKamu.
*Bigmukatte npunag sin Mepexi, SKUIO BY HUM He KOPUCTYETECh, @ TaKOX AKLLO Xo4eTe 3HATY abo A0aTh akcecyapy, | nepea yuieHHaM. He sanuwaiite npunan
YBIMKHEHUM.




YKPAIHCBKA

+He nowmiwyanite npunag, a Takox A0ro KOMNNEKTYIONI Y NOCYAOMMIHY MaLUMHY.

+He BMKOPUCTOBYITE MPUnaj 3 METOH, He nepesbadeHolo iHCTpyKLiE.

*He ponyckaiie aiTeit 4o BUKopucTanHs 6neHaepa abo ioro YacTuH.

+*byAbTe Haf3BMHANHO YBaXH, SKLLO NOPSA i3 NPALOOYMM NPUNafoM € AiTu.

+He BukopucTosy#Te npunag No6nuay rapsumMx noBEpXOHb.

+He ponyckaiiTe 3iTkHEHHS! 3 PyXOMUMY YacTUHaMy rpuragy.

*epes BUKOPUCTaHHAM Npunazy NepexoHavTech y NpaBbHOCTI BCTAHOBMEHHS HACaAKM 3aHypoBanbHMA GrieHaep.

*lepen po3bupaHHAM NepeKoHalTeCk, O MOTOP MOBHICTIO 3yNMHHBCA.

+He BMKOPUCTOBYIITE MpUNafAs, WO He BXOAUTb O KOMMTEKTY NOCTaYaHHs!.

*MeTanesi HoXi yxe roctpi, OyabTe Haa3BUYaIHO 0BEPEXHI B NOBOMKEHHI.

+[punap Npu3HaveHuit TiNbkv AN AOMALLHLOrO BUKOPUCTaHHS. He BIUKOPUCTOBYATE 110T0 3 koMepLyiiiHolo a0 iHLLOK METOH, LU0 BUXOAUTL 3a Mexi No6yToBOro
BIKOPUCTAHHS!.

+[punap NpU3HaYEeHNit BUKIMKOYHO ANs 0BpoBK NpoayKTiB xapuyBaHHs. He amiluyitte tapby i po34nHHIKY 3a Jonomoroto briexaepa.

+He BUKOPUCTOBYIATE NpUna N03a NPUMILLEHHAMM.

*IepexoHaltTech, WO LTencensHa BAMKa Npunaay nacye A0 Balloi Po3eTKM. IHaKLue 3BepHITHCA 0 CepBICHONO LIGHTPY N0 Aonomory. He BUKOPUCTOBYiATe Npuna, AKLO
MEPEXHUIA LIHYp Ta/aBo BUIKa NOLUKOKEHI.

+He excrinyaTyitTe npunag BONOrMMM pykamu.

-36e|pe»<im Lif0 HCTPYKLt0.

YBAI'A! Hikonw He npauyoiTe 3 npunagom Ginblue 1-i xsunuxn 6eanepepeHo. Micns ogHoxeunuHHoi GeanepepsHoi poboTin npunas HeobXiAHO BUMKHYT MiHIMYM Ha 2
XBUNMHW. He nounHaiite po6oTy 3 NpunaaoM [OTH, IOKK BiH HE OXOTOHE.

*He nepesMuLLYyiiTe MaKCMasnbHO AOMYCTUMY KiflbKiCTb npogymy B CTakaHi.

+Temnepatypa NpoayKTy He NoBUHHA nepesuLysaT 50 °C.

*He BuKOp1CTOBYIATE Npunag, i ioro akcecyapu y MikpOXBUMbLOBIl neyi.

+He BukopucTOBY/TE NpUNaj; ANS TBEPAVX IHIPEAIEHTIB (HaNpUKNaL: 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB TOLL|O) Ta HEICTIBHUX YaCTUH NPOAYKTIB (HanpuKknaa: KicTO4OK Bif dpykTis,
M'SCHIX XPALLMKIB, KICTOK TOLLO).

+He TopKanTecs pyxoMix YacTiH npunagy.

+[lepe/ BUKOPUCTAHHSAM Npinajy nepekoHaiiTeCh, Y1 NPpaBunbHO BCTaHOBNEHa Yalua kombaiiHa, v KpuLLka 3akpuTa Ao MoBHOj dikcalii (40 knavaHHs).
*epey 3HIMaHHAM Yali 3 kopryca npunagy abo nepef 3HIMaHHAM KPULLIKV 3 Yallli, @ TakoxX Nepeq YLLEeHHAM 3aBXaN BUMUKaiiTe npunag i

;ﬁouexamec:, NOBHOI 3yMWHKY AVCKa. .

*[lepe po36MpaHHsM NepekoHaTeC, L0 MOTOP MOBHICTIO 3yMUHMBCS.

+He BcTpomnsiiTe nanbLyi abo iHwi npeameTn y Bi/:(KEMTy yaluy nig yac po6oTyu npunaay. Ko dpyKTW/oBOYI 3aCTPSAMN, BUKOPUCTOBYWTE LUTOBXaY

a60 iHwi ppyKTY 4n 0BOYI, LLIOB NPOLITOBXHYTY iX. AAKI|O Lie He aonomarae, BUMKHITL Npunag i po3bepiTs 1oro, o6 BUIMHATY 3acTpAi hPYKTM/0BO.

*Iepep YBIMKHEHHSAM NEepPEeKOHaNTECh Y MPaBUbHOMY BCTAHOBMEHHI KOMMOHEHTIB KyXOHHOrO kombaitHa.

+He BUKOPUCTOBYITE MpUNanfs, siki HE BXOASATL 10 KOMMNEKTY MocTavaHHsl.

*MeTanesi aucki ayxe roctpi, éymﬂe Haa3Bu4anHo 0bepexHi y NOBoKeHHi 3 HUMK. BepiTbes 3a NpegMeTy nodani Bif pidansbHUX Kpais, konu Bu

HUMY KOPUCTYETECH.

EKCNNYATAL|IA

YBATA! Mepen cknapjaHHam kombaiHa nepekoHaiTech, Wo Npunag He YBIMKHEHO Y MEEXy. . o
BuimiTh npunag Ta akcecyapy 3 ynakysanHs. He sanuwaiTe nakysanbHi Matepiasy (naketi, nONICTUPON TOWWO) y AOCTYNHIX AN AiTei MICUAX, OB YHUKHYT!
HebeaneuHnx cutyaii.

2. YCTaHOBITb PeAYKTOP BIHYMKA (3i BCTAHOBEHUM BiHYMKOM) Ha MOTOPHY 4aCTMHY 10 NOBHOI (hikcaui (KnauaHHs). 0
3. YBiMKHiTb Npunag y mepexy. OnycTiTb BiHUMK é/ pe3epsyap i Tinbky Nicna Loro BubepiTs WwenakicTs pobotu «1» abo «2» o gt
Ta HaTUCHITb KHOMKY BMUKaHHS! WBHAKoCTI «1» abo

I'IpogpiT.b npunag BoNorok M'sikoto TkaHuHow. OBOB'A3K0BO NOMMIATE BCi akcecyapy BifnoBiAHO 40 pekoMEeHAALA, OMMCaHUX Y po3aini « TPaHCNOPTYBaHHS, YULLEHHS
Ta 36epiraHHs». : - -
P BVKOPUCTAHHA HACALKM BIHYAK ot ‘ T
YBATA! Mepen cknagaHHsm komBaitHa nepekoHaiTeCh, Lo NPUnag He YBIMKHEHO y MEPEXY. g y | 2l
1. BcrasTe BiHUMK ANS 30MBAHHA B OTBIP Y PEAYKTOPI A0 KNaLaHHs. 1 L
0+
«2». i yac po6oTi B 1-y pexumi 3a AONOMOTO0 perynsTopa WeKAKOCTi é A
obepTaHHs MOXHa perynioBaTh LWBMAKICTb 06epTaHHst BiHYMKa. [INs LbOro, yTPUMYI0YM KHOMKY BMUKaHHS 1-ro pexumy, d
nepemilaiiTe perynsTop WeuakocTi 0bepTanHs Bnpaso abo Biso Biqnoaigmo s 36inbLUeHHs ab0 3MEHLLEHHS LUBMAKOCTI
OGF{JTaHHH BiH4Ka. B1 MOXeETe BUKOPMCTOBYBATM Yallly 3 KOMNNEKTY kombaitHa abo kopucTyBaTMCs! HLIMMM BINOBIAHNMI EMHOCTAMM.
4. (iscnﬁ 3aKiHYeHHs pobOTY JoueKaiTeC NOBHOI 3yNUHKY BiHYMKa | BUIAMITB 1Oro 3 Yalui. BigimkHiTe kombaiH Bi Mepexi. Biatak Bif'eaHaiiTe BiHYMK Bif MOTOPHOI YaCTUHM
KomGariHa. .
BUKOPUCTAHHA HACAOKWM 3AHYPIOBANBbHWI BINEHAEP
1. YcTaHoBiTb HacafiKy 3aHyptoanbHui 6neHaep Ha MOTOPHY YacTUHY kombaitHa o NoBHOI dikcalii Hacaaky " o
6Gnexpepa (KJ'IaLlaHHRi/. 1 Fﬂ’
2. YBIMKHITb npunag y mepexy. OnycTiTb Gnexaep y pesepsyap. Biatak o6epiTb WBMaKCTb «1» abo «2» i
HaTUCHITb KHOMKY BMUKaHHS LWBKAKOCTI «1» abo «2». i yac pobotu B 1-y pexumi 3a fONOMOroko perynstopa
LBMAKoCTi 06epTaHHs MoXHa perynioBaTy LBMAKICTb 0bepTaHHs Hoxa 6rieHaepa. [Ins Uboro, yTpUMyloun
KHOMKY BMUKaHHS! 1-ro pexumy, nepemilyaiite perynsitop WauakocTi obepTanHs Bipaso aGo BNiBo BiANoBiAHO
N5 30inbLUeHHs abo 3MeHLLEHHs! LBMAKOCTI 0B6epTaHHs Hoxa brexaepa.
3. Micns 3akiH4eHHs po6oTy BiiMKHITL koMBaitH Bif Mepexi. [loyekanTech MOBHOI 3ynuHKY HoxXa bneHaepa.
MoTim Big'eqHalTe Hacaaky 3aHyptoBanbHIi GneHaep Bif MOTOPHOT YacTHW kombaliHa. MpUHLMNK PobOTM Hacazku Ans NPUrOTYBaHHS MIOPE | Hacaakv
3aH¥p|OBaJ1bHVII7I 6nexpep € aHanoriYHMmMu.
YBATA! Jleo Hoxa ayxe rocTpe!
BUKOPUCTAHHA HOXA ANA NOAPIBHEHHA
1. YcTaHoBITb Yally KombaliHa Ha niacTaBky.

2. YCTaHOBITb Ban Ans HACAAOK i HiX ANst NOAPIGHEHHS NPOAYKTIB.
3. TToMiCTiTb NpOAYKTY y yaLuy.
4. YcTaHOBITb KpULLIKY Yallli Ha Yallly, NTOBEPTalo4M 3a FOANHHUKOBOK CTPINKOK A0 KNaLaHHS.
5. MpueaHaiTe MOTOPHY YacTUHY (SK NOKa3aHo Ha PUCYHKY). YBIMKHITL Npunag Mefe . Bigrak
06epiTb WBMAKICTL «1» ab0 «2» T HATUCHITL KHOMKY BMUKaHHs WwamakocTi «1» abo «2». Mg yac pobotn
B 1-y pexuMi 3a JONOMOrOr perynsiTopa WBMAKOCTi o6epTaHHs MOXHa perynioBaTy LBMAKICTb 06epTaHHs Hacaaku abo Hoxa. [lns Lporo, yTpuMytoumn
KHOMKY BMUKaHHS 1-ro pexwumy, nepemilaitte perynstop LWBenaKocTi obeptaHHs Bpaso abo BRiBo BiAnosifHO Ans 36inblueHHs a60 3MeHLIEeHHs
LIBMAKOCTI 06epTaHHA HacaaKy Y Hoxa.
6. Micns 3akiH4eHHs po6oTy BiiMKHITL kombaitH Bif Mepexi. [loyekaitTech NOBHOI 3ynuHKW Hoxa. [0TOM Bif'eHaliTe MOTOPHY YacTuHy kombaitHa i
KDULLKY YaLli Ta BUAMITb HOXi. Tinbku nicns Liboro nepenuiite abo nepecunte NpuroToBaHMi NPoAYKT Y MiArOTOBNEHY EMHICTb.

BATA! BepiTb HOXi akypaTHO, TOMY L0 f1e3a Ayxe rocTpi.

[ L —
==l
1




YKPAIHCBKA

BUKOPUCTAHHA AUCKIB ANA LMHKYBAHHSA, HAPI3AHHSA, TEPKA | IEPYHIB
1. YcTaHOBITb HEOBXiAHMIA BaM MCK Ha Ban s Hacagok y Yaluy komaiiHa (sik NokasaHo Ha pUCYHKY).
2. YCTaHOBITb KPULLIKY Yallli Ha Yallly, NoBepTakoyi 3a roAUHHUKOBOIO CTPINIKOI 40 KNaLjaHHs. < -
3. MNpuenHaliTe MOTOPHY YaCTUHY (SIK MOKa3aHo Ha PUCYHKY). YBIMKHITb Npunag y Mepexy. Bintak 06epitb WBMAKICTL 1 r I ﬂ] '
«1» abo «2» i HATUCHITH KHOMKY BMUKaHHS! WBKAKOCTI «1» @60 «2». [ig yac poBoTu B 1-y pexumi 3a JONOMOorow )
perynsTopa WBIWAKOCTi 06epTaHHs MOXHa perynioBaTh LWBIAKICTb 06epTaHHs ancka. NS Uboro, YTPUMYKUM KHOMKY —
BMUKaHHS 1-ro pexumy, nepemiliiaiite perynatop WenakocTi obepTaHHa Bnpaso abo BRiso BiANOBIAHO ANA 36iIMbLIEHHS |
a60 smeHLLIeHHs WBIAKOCTI 06epTaHHs aucka. By MOXeTe HallvHKyBaTy, HapisaTi aBo BUKOPUCTOBYBATU Tepky AN B ¢ <
npuUroTyBaxHs AepyHis. AKwo d)g)ykm/oaoql 3acTpsnm,
BUKOPUCTOBYIATE IHLLI ¢hpyKTU abO 0BOV, LLIOD NPOLLTOBXHYTM iX (HE AOKNaAatuM HagMipHUX 3ycurb). FKLO Lie He Aonomarae, BUMKHITL npunag i po3bepits 1oro, wob
BUVHATY 3aCTPSIrNi (hpyKTM/OBOYI.
4. Micns 3akiHieHHs poboTK BIAIMKHITL KOMBaltH Bif Mepexi. [loyekaiiTech NOBHOI 3yniHki Aucka. MoTim Bin'eaHalTe MOTOPHY YacTiHy kombaitHa, KpULLKY YaLui y
3BOPOTHOMY NOPSAAKY | BUIMITL AUCK Ta Ban Ans Hacafok. Tinbkv nicns Lsoro nepenuitte abo nepecunte NPUroToBaHNI NPOAYKT Y NIATOTOBMEHY EMHICTb.
YBATA! BepiTb AnCKW akypaTHO, TOMY LLIO OTBOPY Ha HIX 3aroCTpeHi.

TPAHCIMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCIMOPTYBAHHSA. TpaHcnopTyBaty npunag HeobxiaHo 6yab-skuM BMOOM KPUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBaHHAM NPaBII 3aKpinneHHs
BaHTaXiB, %o 3abesnevyioTh 36epexeHHs ToBapHOro BiaY BUPODY Ta/abo ynakysaHHs i 10ro nofjansLuy 6eaneyHy ekcnnyaraio.

a/l-/\lECI)EFI’_l?_ll-;II E€TbCA HapaxaTv npunag Ha yoapHi HaBaHTaXeHHs Mif Yac BaHTAXHO-PO3BAHTaXyBanbHUX pobiT.

YBAI'A! Hikonu He MuiiTe YacTHi npunagy B NOCYSOMMIAHIA MaLumHi. He BUKOPUCTOBYiATE XiMikaTu il aBpasuBHi peHOBUHM.

3aBxau Bin'eHyiTe Npunag Big Mepexi nepes YULEHHsIM.

YncTbTe MOTOPHY YaCTUHY M'SIKOI0 Nefib BOMOrolo TKAHWHOK. He MuiiTe 10ro nig CTPYMEHEM BOAW i He 3aHypIoliTe Y BOAY UM iHLLi PiAUHK.

[Ing MuTTS BUKOpUCTOBYiATe Tenny Body (He OinbLue 50C°) i 3Bu4aitHmit MuitHUA 3acib, OyabTe obepesxHi 3 nesamm, 60 BOHM Ayxe rocTpi.
YactiHu npunagy, wo maioTb 6e3nocepeaHiit KOHTaKT 3 keto, He0BXiAHO YMCTUTY LLOPa3Y NiCS BUKOPUCTAHHS NpuUnagy.

3BEPITAHHA. Mpunaa HeobxigHo 36epiratvt B 3akpuUTOMY NPUMILLEHHI, B yMOBaX, L0 NepeabayatoTb 36epexeHHs TOBapHOro BUMMsAY BUPODY
Ta iforo nofanbLuy 6eaneyHy ekcnnyaraio. MepekoHanTech, Lo Npunag i BCi 10ro akcecyapy NOBHICTIO BUCYLLEH], MepLU Hix CknaaaTy 11oro Ha
36epiraHHsi. LL|o6 He NOLIKOAWTY WHYP, He HAMOTYWTe MOro Ha KOPMYC, @ TakoX He MIABILLYITE WML 38 MEPEXHNIA LLUHYP.

NPABUIIA YTUNI3ALII NPUNTAZY

EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUni3oBaHi 3 HaiMEHILIOK LWKOAOK ANS AOBKINAA i BiAMOBIAHO 0 Npasinam 3 yTuniauii
Bifxopis y Balomy perioHi.

YMOBU TAPAHTINHOIO OGCIYrOBYBAHHA

Mpv kyniBni BIUPO6Y BUMaraliTe 0ro Nepesipky y Baliit NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTIHOro TaroHa (LUTaMn ToprosenbHOI opraHisaljii,
[Aarta npoaaxy Ta nianne npoaasLis). bes HanaHHs rapaHTIitHoro TasoHa abo npy Aoro HenpaBMLHOMY 3aMOBHEHHI MPETEH3I o0 AKOCTi He
MPUIAMAITLCS | rapaHTIiHWIA PEMOHT He 3AIACHIOETLCA. MapaHTiitHuiA TanoH cnif npeq'sBnsTv npu byAb-akoMy 3BepTaHHi A0 CEPBICHOTO LiEHTPY
NpOTSAroM ycboro TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuiiMaetbest Ha cepicHe 06cnyroByBaHHS TinbKi MOBHICTIO KOMNAEKTHUM. [apaHTiiHuit TepMiH
064MCTIIOETLCS 3 MOMEHTY MPOAAXY MOKYNL0. o .

I'Igocmmo Bac Takox 30epirati JOKyMeHTH, Lo NiATBEPAXYI0Tb ATy Kynieni BUpoDy (ToBapHMii

abo kacoBwit Yek). YMoBOIo BeaonnaTHoro rapaTiiiHoro odcnyroByBaHHs Batuoro Bupoby € 110ro npasumbHa ekcnnyaralisi, Lo He BUXOAUTb 3a
Mexi ocobuctux nobyToBux noTpeb, BiAMOBIAHO [0 BUMOT iHCTPYKLiT 3 ekcnnyaTalii Bupoby, BifCyTHICTb MeXaHiYHUX MOLIKOMKEHb Ta HAaCMiAKiB
Hep6anoro NOBoAKeHHs 3 BUpo6om. Bupib npuitMaeTbest Ha rapaHTiiiHe 06CIyroByBaHHS Y YUCTOMY BUMMSAI (TPOTEPTO i NPOAYTO, fie Lie €
MOXNMBIM). apaHTis NOLMPIOETLCA Ha BCi BUPOBHNHI Ta KOHCTPYKTUBHI AedbexTy (kpim nepeniveHmx y poaaini «IapaHTis He MOLIMPIOETLCAY),
BMSIBNIEHI NPOTATOM rapaHTiiiHOro TepMiHy. Y Lied nepioa AedeKTHI AeTani, kpiM BUTPATHIX MaTepianis, nignsratoT 6e3onnatHin 3amiHi y
rapaHTiitHOMY CepBICHOMY LiEHTpI.

APAHTIA HE NMOLUUPIOETLCA

1. Heq)exm, CrpU4MHEHi hopc-MaxopHUMK 06CTaBUHaMM.

2. TloLLKomKeHHsS! BUPOBY, CPUYMHEHI BUKOPUCTaHHSIM BUPODY 3 METOH, L0 BUXOANTb 33 MeXi 0coBrcTMx nobyTosnx noTtpeb (TobTo 3
NPOMUCII0BOI0 860 KOMEPLLHOKW

MEeTO10).

3. Butpathi maTepiany i akcecyapu (HOXi, CITKW TOLLO.).

4. lecpeKTy, CIPUYNHEH MepeBaHTaXEHHSIM, HenpaBIUbHOK eKcryaTaLjielo, POHUKHEHHSIM PIAVH, UMY, KOMaX, NOTPANMSHHSAM CTOPOHHIX
npeAMeTiB BcepeanHy B1poby.

5. Bupoby, Lo niafaBanics peMOHTY Mo3a yNOBHOBAXEHIMM CEPBICHUMI LieHTpaMin a0 rapaHTiiHMK MalCTEPHSAMM.

6. MoLLKOMKEHHS, LLIO € HACTIAKOM BHECEHHS! 3MiH [J0 KOHCTPYKL|ii BMpoby Camim kopucTyBadem abo HeksanidpikoBaHO 3aMiHO ioro
KOMNAEKTYI0UMX. )

7. TopyLLeHHst BUMOT IHCTPYKLT 3 ekcninyarTalii.

8. HenpasunbHe BCTAHOBNEHHS HANpyrvt Mepexi XVBMNEHHS (SKLLO Lie NoTPiGHO).

9. BHeCeHHs TEXHIYHNX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLIKOAXEHHS, B TOMY YnCTi BHAcMidok Hebanoro NoBoKeHHs, HeNpaBUMbHOTO TPAHCNOPTYBaHHS Ta 30epiraHHs, NafiHHs B1poby.
11. TTOWKOMKEHHS 3 BUHM TBAPMH (B TOMY YMCAI FPU3YHIB Ta KOMaX).

Bupo6Huk: Cutec Enektpuk Kamnawi Mimiten, KHP )
IH(hopMaLjto Mpo AaTy BUTOTOBMEHHS AMBITLCS Ha iHAMBIAYaNbHOMY ynaKyBaHHI. D {»/

3 nuTaHb rapakTiltHoro 06CnyroByBaHHs 3BepTaiiTecs A0 HaMbNMK4Oro cepsicHOro —
LieHTpy.




Bitte lesen Sie das Bedienungsanleitung sorgféltig, wie man das Gerét benutzt.

A Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie bendtigen es moglicherweise in der Zukunft.
Das Gerat ist zum Mahlen von Lebensmitteln, zum Zubereiten von Emulsionen, zum Maischen,

zum Schlagen von Getranken, Mousse usw. bestimmt. FiJrVerwendun? in der Haushaltswirtschaft, passt

Ur betriebliche Verwendung nicht.

Wichtig! Das Gerét, die in die kalte Jahreszeit gekauft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis zum

Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.
TECHNISCHE EIGENSCAHFTEN

Normenspannung: 220-240 V
Bemessungsfrequenz: 50 Hz

Nennleistungsaufnahme: 1000 Watt Garantiedauer — 12 Monaten
SICHERHEITSMASSNAHMEN BEI DER VERWENDUNG
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| Betriebsdauer — 3 Jahren
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| +Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerétes fiir Vermeidung der Stérungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerétes fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schadigen.

| +Von der anfanglichen Einschaltung muss man priifen, ob technische Eigenschaften des Gerétes den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen.

: +Das Gerét ist fir die Verwendung von Personen (einschlieRlich Kinder) mit gesunkenen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Fahigkeiten, oder beim Fehlen bei

\ diesen der Erfahrung oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder tber die Verwendung des Gerétes von der Person, die fir ihre

‘ Sicherheit verantwortlich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt.

«Man darf das Gerét nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doploelstiftstecker verletzt sind, sowie auch wenn der Mixer selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man muss

| ihn in das Servicezentrum bringen. Die Reparatur des Gerates soll nur im autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gerét selbsténdig nicht reparieren.

| +Bei der Verletzung der Netzschnur soll ihr Austausch, zur Vermeidung der Geféhrlichkeit, der Hersteller oder von ihm bevolimachtigtes Servicezentrum oder analogisches

\ qualifiziertes Personal durchfiihren.

| +Man darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese auf die Gehause des Gerétes nicht aufrollen und (berdrehen. »

+Zur Vermeidung vom elektrischen Schlag darf man die Gehéuse mit dem Motor in das Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen. Wenn das Gerét in das Wasser

| efallen war, darf man das Wasser nicht beriihren! Man muss augenblicklich von der Netzspannung freischalten und nur dann es hernehmen. Man soll sich an das

\ ervicezentrum fiir Priifung oder Reparatur des Gerétes wenden. . . .

\ *Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heiften Oberflachen nicht zulassen.

| *Man darf das Gerét mit den feuchten Handen nicht beriihren. R .

+Man muss das Gerét von der Netzleitung abschalten, wenn Sie diese nicht verwenden, sowie auch wenn Sie Zubehér abnehmen oder montieren mdchten, sowie von

: der Reinigung. Man darf das Gerat nicht eingeschaltet bleiben.

| *Man darf das Gerét sowie seine Zubehorteile in die Geschirrabwaschmaschine nicht einsetzen.

: *Man darf das Gerat in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden.

| *Man darf die Kinder zu der Verwendung vom Mixer oder seiner Zubehdrteilen nicht zulassen.

*Man muss sich sehr aufmerksam werden, wenn sich neben dem funktionierenden Gerat die Kinder befinden.

| *Man darf das Gerat in der Nahe mit den heien Oberflachen nicht verwenden.

: +*Man darf die Beriihrung von beweglichen Teilen des Gerates nicht zulassen.

: +Von der Verwendung des Gerates muss man sich in der Richtigkeit der Einstellung vom Ansatzstick Stabmixer iberzeugen.

: +Vom Abbau muss man sich {iberzeugen, dass Motor véllig gestoppt ist. .

| *Man darf die Zubehorteile, die zu dem Komplettierungsverzeichnis nicht gehort, nicht verwenden.

+Metallische Messern sehr scharf sind, darum muss man bei der Arbeit mit ihnen sehr aufmerksam werden.

: +Das Gerat ist nur fiir die haushaltliche Verwendung bestimmt. Man darf es in kommerziellen Zielen oder anderen Zielen, die sich hinter Rahmen der gewdhnlichen

| Verwendung ausgeht, nicht verwenden.

| +Der Mixer ist ausschlieRlich fiir Bearbeitung von Lebensmitteln bestimmt. Man darf Farben und Lésungsmitteln mit Hilfe vom Mixer nicht mischen.

*Man darf das Gerat im Freien nicht verwenden.

| *Man muss sich upgmgu?en, dass der Doppelstiftstecker zu ihrer Anschlussdose passt. In einem anderen Fall muss man sich an das Servicezentrum fiir die Hilfe wenden.

: Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur und/oder Doppelstiftstecker verletzt sind.

| *Man soll diese Bedienungsanleitung bewahren.

| ACHTUNG! Man kann mit dem Gerat fortlaufend im Laufe von einer Minute nicht arbeiten. Nach der fortlaufenden Arbeit im Laufe von einer Minute muss man das Gerat

wenigstens auf eine Minute auler Betrieb setzen. Man soll die Arbeit mit dem Gerét, bis es nicht kalt wird, nicht beginnen.

| *Man darf die maximal zugelassene Menge des Produktes im Messbecher nicht liberschreiten.

| +Die Temperatur des Gerates soll nicht mehr als 50C° werden.

| *Man darf das Gerat und seine Zubehdrteile im Mikrowellenherd nicht verwenden.

: *Man darf das Gerat fiir feste Produkte (zum Beispiel: gefrostete Produkte und so weiter) und unverzeihliche Teile von Produkten (zum Beispiel: Fruchtkern, Fleischkriese,

| Knochen und so weiter) nicht verwenden.
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Nehmen Sie Gerat und Zubehér aus der Verpackung her. Lassen Sie nicht die Verpackungsmaterialien (Pakete, Styrolharz und so weiter) in den fiir die Kinder zugelassenen
Platzen zur Vermeidung der gefahrlichen Situationen. ) .

Weiter soll man das Gerat mit dem feuchten weichen Tuch putzen. Den Zubehdr muss man in Ubereinstimmung mit den Empfehlungen, die im Abschnitt , Transport,
Reinigung und Bewahrung* beschrieben sind, notwendig waschen.

Der Mixer ist fiir Zerkleinerung und Anschlagen von Néhmngsmitgeln, sowie fiir die Zubereitung von Cg%ké%iﬁ bestimmt.

ist. Man Verwendet Besen fiir Anschlagen__von Sahne, EiweiR, Biskuitteig, Mark, Supi)e, SoRe und so weiter.
1. Man stellt Besen fiir Anschlagen in die Offnung im Reduzierantrieb bis zum Schnalzer ein. 1§,
2. Man stellt den Reduzierantrieb (mit dem voreinstellten Besen) auf den Motorteil bis zur vollstéandigen Fixierung (Knalzer) ein. 3
3. Dann soll man das Gerat ans Netz anschlieRen. Den Mixer in den Behélter nach unten klappen. Wahlen Siedie = b
Geschwindigkeit der Arbeit 1" oder ,2 und klicken Sie auf den entsprechenden Button der Einschlieung der Geschwindigkeit.

Bei der Arbeit im ersten Re?ime kann man mit der Hilfe vom Geschwindi keitsreiler die Umdrehungsgeschwindigkeit vom Messer =<-~<.

auf den Button der Einschaltung der ersten Regime abhaltend, den Geschwindig

Umdrehungsgeschwindigkeit des Messers Ansatzstiick fiir Mark versetzen. K

Sie kénnen den Becher aus der Komplettierung des Mixers oder andere passende Behalter verwenden. .
4. Nach der Beendigung der Arbeit muss man den Mixer spannungslos schalten. Die vollstandige Stillsetzen vom Messer des Mixers erwarten. Dann das Ansatzteil fiir
Mark vom Motorteil abschalten.

[7.
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: o T
ERWENDUNG VOM ANSATZTEIL Eﬂ 'ﬁ’ -4 i
ACHTUNG! Von der Zusammenstellung des Mixers muss man sich (iberzeugen, dass das Gerat an das Netz nicht angeschlossen J] - ‘_,.‘-f
H r R 5

eitsregler nach links oder rechts entsprechend fiir die Sté‘i§é?dﬁ§' oder Sﬁéﬁl{ﬁﬁg"dé'rw

. . . VERWENDUNG DES AUFSATZES TAUCHMIXER |
1.Setzen Sie den Aufsatz Tauchmixer auf das Motorgehéuse der Kiichenmaschine bis zur vollstandigen Fixierung (Klick) des
Aufsatzes des Stabmixers.
2. Schliefen Sie das Gerét an Stromnetz an. Tauchen Sie den Stabmixer in den Schiissel. Wahlen sie dann die Geschwindigkeit
«1» oder «2» und driicken Sie den Einschaltknopf der Geschwindigkeit «1» oder «2». Beim Betrieb im 1. Modus kann mit einem
Geschwindigkeitsregler die Geschwindigkeit des Tauchmixer-Messers geregelt werden. Dazu halten Sie den Einschaltknopf vom
1. Modus gedriickt und bewegen Sie den Geschwindigkeitsregler rechts oder links entsprechend zur Drehzahlerhdhung oder
Drehzahlsenkung des Tauchmixer-Messers.
3. AnschlieRend trennen Sie die Maschine vom Stromnetz. Warten Sie bis zum vollsténdigen Stoppen des Tauchmixer-Messers.
Dann trennen Sie den Aufsatz Tauchmixer vom Motorgeh&use der Maschine ab.
Arbeitsprinzip des Plrierstabes und des Aufsatzes Tauchmixer sind ahnlich.
Vorsicht! Die Schneide des Messers ist sehr scharf!




DEUTSCH

VERWENDUNG DES ZERKLEINERUNGMESSERS

1. Setzen Sie die Schiissel der Kiichenmaschine auf einen Gestell.
2. Setzen Sie den Aufsteckstift fiir die Aufsétze und das Messer zum Zerkleinern von Lebensmittel.
3. Filllen Sie die Zutaten in die Schiissel.
4. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn bis er einrastet drehen
5. SchlieRen Sie das Motorgeh&use an éwie im Bild gez li_gt). SchlieRen Sie das Gerat an Stromnetz an. Wahlen sie dann
die Geschwindigkeit «1» oder «2» und driicken Sie den Einschaltknopf der Geschwindigkeit «1» oder «2». Beim Betrigb im
1. Modus kann mit einem Geschwindiﬂkeitsregler die Geschwindigkeit des Aufsatzes und Tauchmixer-Messers geregelt
werden. Dazu halten Sie den Einschaltknopf vom 1. Modus gedriickt und bewegen Sie den Geschwindigkeitsregler rechts oder links entsprechend zur Drehzahlerhéhung
oder Drehzahlsenkung des Aufsatzes und Messers. R R
6. AnschlieBend trennen Sie die Maschine vom Stromnetz. Warten Sie bis zum vollsténdigen Stoppen des Messers. Dann trennen Sie das Motorgehduse und die
Schiisseldeckel und ziehen Sie die Messer heraus. Nur danach darf das zubereitete Lebensmittel in das vorbereitete Behélter ausgegossen oder ausgeschiittet werden.
Vorsicht! Die Schneide des Messers ist sehr scharf! R

VERWENDUNG VON SCHEIBEN ZUM HOBELN, SCHNEIDEN, REIBEN UND ZURBEREITUNG DER KARTOFELPLATZCHEN
(11 . Seéz%n Sie qi?)gewunschte Scheibe auf den Aufsteckstift fiir die Aufsétze in die Schiissel der Kiichenmaschine (wie im .
lem Bild gezei
2. Setzen Sie qgen Schusseldeckel auf die Schissel, indem Sie diese im Uhrzeigersinn bis er einrastet drehen.
3. SchlieRen Sie das Motorgeh&use an (wie im Bild gezeigt). Schliefen Sie das Gerat ans Stromnetz an. Wahlen sie dann
die Geschwindigkeit «1» oder «2» und driicken Sie den Einschaltknopf der Geschwindigkeit «1» oder «2». Beim Betrieb im
1. Modus kann mit einem Geschwindigkeitsregler die Geschwindigkeit der Scheibe. Dazu halten Sie den Einschaltknopf vom
1. Modus gedriickt und bewegen Sie den Geschwindigkeitsregler rechts oder links entsprechend zur Drehzahlerhdhung oder
Drehzahlsenkung der Scheibe.
So kdnnen Sie hobeln, schneiden oder Raspelaufsatz zur Zurbereitung der Kartoffelplatzchen. Wenn Obst/Gemiise . —
steckengeblieben sind, dann verwenden Sie andere Obst oder Gemiise um diese hineinzuschieben (ohne iiberméRig Kraft einzusetzen). Wenn das nicht hilft, dann schalten
Sie das Geréat aus und nehmen Sie es auseinander, um die stehengebliebene Obst/Gemdise hervorzuholen.
4. AnschlieRend trennen Sie die Kiichenmaschine vom Stromnetz. Warten Sie bis zum vollstandigen Stoppen der Scheibe. Dann trennen Sie das Motorgehéuse, die
Schiisseldeckel in umgekehrter Reihenfolge und entnehmen Sie die Scheibe und den Aufsteckstift fiir die Aufsétze. Nur danach darf das zubereitete Lebensmittel in das
vorbereitete Behalter ausgegossen oder ausgeschuttet werden. R
VORSICHT! Greifen Sie die Scheiben vorsichtig an, da die Schneid- bzw. Raspelflachen sehr scharf angeschliffen sind.

TRANSPORT, REINIGUNG AND BEWAHRUNG

Transport. Der Transport des Geréts ist bei jeder Art von Transport mit der Anwendung von Regeln erforderlich Befestigung von Ladungen, die die Erhaltung der
Prasentation des Produktes und / oder der Verpackung und deren weiteren sicheren Betrieb gewahrleisten. Setzen Sie das Gerat wahrend der Handhabung KEINE
Schockbelastungen aus.

Reinigung. ACHTUNG! Man kann die Teile des Gerates nie in der Geschirrabwaschmaschine waschen. Man darf auch keine Chemikalien und abrasive Stoffe verwenden.
Man muss immer das Gerat von der Reinigung von der Netzspannung freischalten. Den Motorteil muss man mit dem weichen, etwas feuchten Tuch reinigen. Man darf

ihn unter dem Wasserstrahl nicht waschen, sowie in das Wasser oder andere Fliissigkeiten durchdringen. Fir Waschen muss man warmes Wasser (nicht gréfer als 50C°)
und gewdhnliches Reinigungsmittel verwenden, man muss mit den Messern sehr aufmerksam werden, da sie sehr scharf sind. Teile der Geréates, die den unmittelbaren
Kontakt mit dem Essen haben, muss man jeden Mal nach der Verwendung des Gerétes reinigen.

Lagerung. Das Gerat muss in Raumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Présentation vorausgesetzt wird Produkt und seine weitere sichere Bedienung.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat und alle Zubehdrteile vollsténdig getrocknet sind.

REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerat und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung in Ihrem Region
entsorgt werden.

BEDIENGUNGEN DER GARANTIELEISTUNGEN

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Prifung in lhrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum des Verkaufs
und Unterschrift des Verkaufers) anforder. Ohne Vorlage der Garantiebroschiire oder im Fall ihrer falschen Auffiillung werden keine Qualitatsbeanstandungen
angenommen werden und Garantiereparatur nicht durchgefiihrt. Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen
Garantiefrist vorlegen. Das Gerat nimmt man auf den Nachverkaufsservice nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom
Gerét dem Kéufer. Wir bitten Sie alle Dokumente, die das Datum vom Kaufen des Gerétes (Kassenzettel oder Warenzettel) bewahren. Die Bedingung der kostenlosen
Garantieleistung lhres Gerates ist seine ordnungsgemafe Verwendung, die hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe nicht kommt, in Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der nachlassigen Behandlung mit dem Gerét. Die Garantie verbreitet
sich auf alle Fertigungs- und Konstruktionsfehler, auBer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, die im Laufe der Garantiefrist
festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auRer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen
Austauschen im Servicezentrum unter.

GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF

1.Fehler, die von Umstanden héherer Gewalt hervorgerufen sind.

2.Verletzungen des Gerétes, die vor der Verwendung des Gerates in Zielen, die sich hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe kommen
(das heift, betriebliche oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind.

3.Verbrauchsmateriale und Zubehorteile.

4.Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaRen Verwendung, Eindringung von Fliissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden
innerhalb des Gerétes hervorgerufen sind.

5.Die Gerate, die nicht in bevollméchtigten Servicezentren oder Garantiewerkstatten repariert waren.

6.Fehler, die Folge der Vornahme in die Konstruktion des Gerates der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgemaRen Austausch der
Zubehdrteilen hervorgerufen sind.

7 Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung.

8.Falsche Einstellung der Versorgungsnetzspannung (wenn das notwendig ist).

9.Vornahme von technischen Veranderungen.

10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachlassigen Behandlung, falschen Beforderung und Bewahrung, Fallen des Gerétes.
11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von Nagetieren und Insekten).

Hersteller: Sites Electric Kampanie Limited, China.

Information tiber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben.
In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Fehlern wenden Sie |:| [ H [ C € @
L]

sich an das nachste Servicezentrum.
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) i ~ Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.
Urzadzenie przeznaczone jest do mielenia zywnosci, przygotowywania emulsgl, zacierania, bicia hapojow, musow Itﬁ'
Do uzytku w gospodarstwie domowym, nie nadaje si¢ do zastosowan przemysfowych.

Wazne! Urzadzenie zakupiony w zimnych porach roku w celu uniknigcia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy
utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

f Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenie.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W N
Nominalna czesto$¢ pradu: 50 Hz _Termin dziatania - 3 lata
Nominalna skgnsumow%na potega: 1000 Wt Termin gwarancyjny - 12 miesigcy

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI
*Uwaznie przeczytaj niniejszq instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postepowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
*Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzic, czy spefniajg dane techniczne produktu parametry zasilania.
+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku braku
doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujq sie pod nadzorem lub nie sa poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.
*Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzone lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.
Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.
*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane w celu unikniecia niebezpieczeristwa powinien dokona¢ producent lub upowazniony przez niego punkt
serwisowy lub podobny wykwalifikowany personel.
*Nie wolno ciagna¢ za przewdd, owija¢ go na obudowe urzadzenia i przekrecac.
+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli urzadzenie wpadnie do wody, nie wolno dotyka¢
wody! Nalezy natychmiast odiaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero wtedy wyja¢ go. Skontaktuj sig z centrum serwisowym w celu kontroli lub naprawy produktu.
*Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawgdzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.
*Nie wolno dotykac przewodu zasilajacego mokrymi rekami.
*Nalezy odiaczy¢ urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, a takze, jesli chcesz usunag lub doda¢ akcesoria i przed czyszczeniem. Nie nalezy pozostawiaé
wigczonego urzadzenia.
*Nie nalezy umieszczaé urzadzenia, a takze jego czesci w zmywarce.
+Nie nalezy uzywac urzadzenia do celdw nie przewidzianych instrukcja.
*Nie nalezy dopuszczac dzieci do uzycia blendera lub jego czesci.
*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajdujq sie dzieci.
+Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu goracych powierzchni.
+Nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu z ruchomymi cze$ciami urzadzenia.
*Przed uzyciem urzadzenia nalezy si¢ upewni¢, ze ustawienia nasadki zatapialnej sq prawidtowe.
*Przed rozbiorem nalezy upewnic sig, ze silnik catkowicie si¢ zatrzymat.
+Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktére nie znajduja sie w zestawie.
*Metalowe noze sa bardzo ostre, nalezy zachowa¢ szczegélng ostrozno$¢ w obchodzeniu sig z nimi.
*Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do celéw komercyjnych lub innych, ktére przekraczaja uzytek domowy.
+Urzadzenie jest przeznaczony wytacznie do przetwarzania zywnosci. Nie mieszac farby i rozpuszczalniki za pomoca blendera.
*Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.
*Upewnij sig, ze wtyczka urzadzenia odpowiada twojemu gniazdku. W przeciwnym razie skontaktuj sie z centrum serwisowym za pomoca. Nie uzywaj urzadzenia, jesli
przewod zasilajacy illub wtyczka s uszkodzone.
*Nie nalezy eksploatowac urzadzenia mokrymi rekoma.
«Zachowaj niniejsza instrukcje.
UWAGA! Nigdy nie pracuj z urzadzeniem ponad 1 minute bez przerwy. Po jednej minucie ciagtej pracy urzadzenie powinno pozosta¢ wytaczone przez co najmniej 2 minuty.
Nie wolno pracowac z urzadzeniem, dopdki nie ostygnie.
*Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci produktu w szklance.
*Temperatura produktu nie powinna przekraczac 50 °C.
*Nie nalezy uzywac urzadzenia i jego akcesoriéw w kuchence mikrofalowej.
+Nie wolno uzywac urzadzenia do twardych sktadnikéw (np.: mrozonek itp.) i niejadalnych czesci produktow (np.: pestek z owocow, chrzastek miesnych,kosci itp.).
EKSPLOATACJA
Wyja¢ urzadzenie i akcesoria z opakowania. Nie nalezy pozostawia¢ opakowania (torebki, styropian, itp.) w dostepnym dla matych dzieci miejscu, aby unikna¢é
niebezpiecznych sytuacji.
Wytrze¢ urzadzenie miekka, wilgotng szmatka. Nalezy umy¢ Wtkie akcesoria zgodnie z zaleceniami }gxisanymi w sekeji , Transport, czyszczenie i przechowywanie”.

ORZYSTANIE NASADKI TRZEPACZI - =
UWAGA! Przed sktadaniem blendera upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci. - [ ‘ﬁ’ . =f
H r .

Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietany, biatek daj, ciasta biszkoptowego, puree, zupy, sosu itp.
1. Wi6z trzepaczke do ubijania w otwor w reduktorze, az do klikniecia.

2. Ustaw reduktor trzepaczki (z zainstalowana trzepaczka) na silnikowg cze$¢ az do calkowi(e%' blokady (klikniecia).

3. Podigcz urzadzenie do sieci. Opus¢ trzepaczke w zbiornik i tylko wtedy wybierz predko$c 1" lub ,2” oraz naciénij odpowiedni L ]
przycisk wiaczania predkosci. Podczas pracy w trybie 1 z pomoca regulatora predkosci obrotowej mozna regulowac predkosé z i
obrotowa trzepaczki. Aby to zrobic, prz¥)trzymujqc przycisk wigczenia 1-go trybu przesun regulator predko$ci obrotéw w prawo lub a d

w lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ Iul zmnieLszyé predkos$¢ obrotowa trzepaczki.
Mozesz uzy¢ szklanke z zestawu blendera lub korzysta¢ z innych odpowiednich pojemnikow
4._IP$( zakonczeniu pracy nalezy zaczeka¢ do catkowitego zatrzymania trzepaczki i wyjag ja z pojemnika. Odtacz blender od sieci. Nastepnie odiacz trzepaczke od czesci
silnikowej.

WYKORZYSTANIE NASADKI BLENDER ZATAPIALNY

1. Ustaw nasadke blender zatapialny na silnikowa czgs¢ robota az do catkowitej blokady nasadki blendera (kliknigcia). .
2. Podiacz urzadzenie do sieci. Opus¢ blender do zbiornika. Nastepnie wybierz szybko$¢ ,1” lub ,2” i naciénij przycisk wiaczania
predkosci 1" lub ,2". Podczas pracy w trybie 1z pomoca regulatora predkosci obrotowej mozna regulowa¢ predkos$c obrotowa,
noza blendera. Aby to zrobi¢, przytrzymujac przycisk wiaczenia 1-go trybu przesun regulator predkosci obrotow w prawo lub w
lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ predkos¢ obrotowa noza blendera.




POLSKI

3. Po zakonczeniu pracy nalezy odfaczy¢ robota od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania noza blendera. Potem odtacz
nasadke blender zatapialny od czesci silnikowej robota.
Zasady dziatania nasadki do przygotowywania puree i nasadki blender zatapialny sa podobne.

Uwaga! Ostrze noza jest bardzo ostre! .
KORZYSTANIE Z NOZA DO ROZDRABNIANIA.

1.Umies¢ mise robota na podstawce. o
2.Ustaw watek do nasadek i ndz do rozdrabniania produktow.
3. Umies¢ Larodukty w misie.
4.Zaloz pokrywe misY{ na mise, obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek ze(i;ara., az ustyszysz Kliknigcie. .
5.Podigcz czgsc silnikowg (jak pokazano na wsunklg. odtacz urzadzenie do sieci. Nastepnie wybierz predkos¢ ,1” lub ,2" i
nacisnij przycisk wiaczania predkosci 1" lub ,2". Podczas pracy w trybie 1.z pomoca regulatora predkosci obrotowej mozna
regulowa¢ predkosc obrotowa nasadki lub noza. Aby to zrobic, przytrzi/)muqu przycisk wiaczenia 1-go trybu przesun regulator
gr dkosci obrotéw w prawo lub w lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ predkosé obrotowapnasadkl lub noza,

. Po zakoniczeniu pracy nalezy odtaczy¢ robota od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania noza. Potem odtacz czg$¢ silnikowa robota oraz pokrywe misy i wyjmij noze.
Dopiero wtedy przelej lub przesyp przygotowan& Erodukt do Er]z_y%)towaneggko'emnika. ,

KORZYSTANIE Z TARCZ DO OWANIA, KROJENIA, TARCIA | DERUNOW

1. Zainstaluj odpowiednig tarcze na watku do nasadek w misie robota (jak pokazano na rysunku) o
2.Zatbz pokrywe misy na mise, obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara, az ustyszysz kliknigcie.
3.Podtacz czesc silnikowa (jak pokazano na rysunku). Podiacz urzadzenie do sieci. Nastepnie wybierz predkos¢ ,1” lub ,2"
i nacisnij przycisk wiaczania gredkoéci ,1"lub ,2". Podczas pracy w trybie 1z pomoca regulatora predkosci obrotowej
mozna regulowac predko$¢ obrotowa tarczy. Aby to zrobic, przgﬂrzmech przycisk wigczenia 1-go trybu przesun
regulator predkosci obrotow w prawo lub w lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ predkos¢ obrotowa tarczy.
Mozesz naszatkowag, posiekac lub uzy¢ tarke do gotowania derunow. Jesli owoce/warzywa utknely, mozna uzy¢ innych
owocow lub warzyw, aby je przepchnac (nie uzywajac duzej sity). Jesli to nie pomoze, to wytacz urzadzenie i zdejmij go,
ab ja¢ zacigte owoce/warzywa.
4. Po zakonczeniu pracy nalezy odtaczy¢ robota od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania tarczg. Potem odtacz czg$¢ silnikowa robota, pokrywe misy w odwrotnej
kolejnosci i wyjmij tarcze i watek do nasadek. Dopiero wtedy przelej lub przesyp przygotowany produkt do przygotowanego pojemnika.
UWAGA! Bierz tarcze delikatnie, poniewaz otwory na nich sg ostro zaostrzone.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowac przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania tadunkéw, co zabezpiecza
jego catos¢ i/albo catos¢ opakowywania a takze jego pozniejszq bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.
CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkow chemicznych i materiatow $ciernych. Zawsze odtgczaj urzadzenie od sieci przed
czyszczeniem. Czysci¢ cze$¢ silnikowa nalezy migkka, lekko wilgotng szmatka. Nie myj go pod biezacq woda i nie zanurzaj w wodzie lub innych ptynach. Do mycia
uzywaj letniej wody (nie wigcej 50C°) i zwyktego detergentu, uwazaj z ostrzami, poniewaz sa one bardzo ostre. Czesci urzadzenia majace bezposredni kontakt z
Zywno$cig powinny by¢ czyszczone po kazdym uzyciu urzadzenia. PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknigtych, w
warunkach, ktére zaktadajg zachowanie prezentacji produktu i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie
jego akcesoria sg catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i podpis sprzedawcy). Bez
podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna
naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okazac¢ do centrum serwisowego w catym okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu.
Okres gwarancji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez o zachowanie dokumentow potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy).
Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami
instrukeji obstugi produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sie z produktem. Produkt jest dopuszczony do serwisu
gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwo$ci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i konstrukcyjne (z wyjatkiem tych
wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych,
podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE
1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.
2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).
3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).
4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat obcych do produktu.
5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.
6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.
8. Naruszenie instrukcji obstugi.
9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).
10. Dokonywanie zmian technicznych.
11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company Limited, Chiny.
Informacije na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. l:‘ %/ E
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow, nalezy skontaktowa¢ 2

sig z najblizszym punktem serwisowy.




ROMANA

Pastrati manualul de utilizare, este posibil sa aveti nevoie de acesta in viitor.

Dispozitivul este destinat mécinarii produselor alimentare, prepararii emulsiilor, mashing, baterea bauturilor, spumelor etc.
Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare fn

reteaua electricd trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala: 220-240 V Durata de functionare — 3 ani
Frecventa nominald a curentului: 50 Hz : o H
Consum nominal de putere: 1000 W Perioada de garantie — 12 luni

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorecta poate duce la
deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte prima pornire, verificati daca specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+*Acest aparat nu este destinat util de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitéti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane fara
expertien cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseascé aparatul de catre persoana responsabila pentru siguranta
acestor:

*Nu utilizati daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-va la un centru de service. Aparatul trebuie reparat
numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.

+Pentru a evita o situatie periculoasa, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie fnlocuit la un centru de service autorizat.

+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un personal calificat
similar pentru a evita pericolul.

+Nu indoiti, résuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

*Nu scufundati niciodatéd carcasa motorului i apé sau in alt lichid. Utilizali numai o carpa umeda pentru a curata carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide. Daca aparatul a cdzut in apa, nu atingeti apa! Deconectati imediat aparatul
si apoi scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

+Nu &sati cablul sa atarne peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu méinile ude.

+Deconectati aparatul de la retea dacé nu este utilizat si daca doriti sa indepartati sau s& adaugati accesorii si inainte de curétare. Nu lasati aparatul pornit.
+Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.

+Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spélat vase.

*Nu permiteti copiilor sa utilizeze blenderul sau piesele acestuia.

*Fiti foarte atent atunci cand copiii se afla in apropierea aparatului.

*Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.

«Evitati contactul cu piesele mobile.

+|nainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca componentele blenderului sunt instalate corect.

+Inainte de dezasamblare, asigurati-va ca motorul este oprit complet.

*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblul blenderuﬁJi.

+Cutitele metalice sunt foarte ascutite, fiti foarte atent cand le folositi. Apucati piesele, care se aflé departe de marginile taietoare cand le folositi.

+Scoateti intotdeauna cutitul inainte de a turna continutul din bol

+Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic. Nu- utilizati in scopuri comerciale sau de alt;

+Aparatul este destinat exclusiv prelucrarii produselor alimentare. Nu amestecati vopseaua si solvel

*Nu folositi aparatul in aer liber. N

+Asigurati-va cé stecarul aparatului corespunde prizei. In caz contrar, contactati centrul de service pentru asistenté. Nu utilizati aparatul daca cablul de
alimentare si / sau stecherul sunt deteriorate.

+Pastrati aceste instructiuni.

*Nu utilizati aparatul cu'méinile ude.

ATENTIE! Nu folositi aparatul mai mult de 1 minut in mod continuu. Dup o functionare continu& de un minut, aparatul trebuie oprit cel putin 2 minute. Nu
folositi aparatul pana cand acesta nu se raceste.

Nu depasiti cantitatea maxima Eermisé de produs In bol.

«Temperatura produsului nu trebuie sa depaseasca 50 °C.

*Nu utilizati aparatul si accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde.

+Nu folositi aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: alimente congelate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: samburi din fructe,
cartilaj de carne, oase etc.).

UTILIZAREA

ATENTIE! inainte de asamblarea blenderului, asigurati-vd ca acesta nu este conectat |a retea. Scoateti aparatul si accesoriile din ambalaj B .
Curatati aparatul cu o carpa umedéd moale. Asigurati-va ca ati spalat toate accesoriile in conformitate cu recomandarile descrise in sectiunea "Transport, curatare si

f Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

depozitare".

. UTILIZAREA DUZEI TEL F s |F a
ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-va ca aparatul nu este conectat la refea. i K Sy o
Utilizati telul pentru a baterea cremei, albusului de ou, aluatului de biscuitj, piureului de cartofi, supei, sosului, etc. | = peii =

1. Introduceti duza telul pentru batere in orificiul din reductor pan la click. \;.J .L/\" N [y
2(.I|r]slt('31la;i reductorul telului (cu telul instalat) pe partea motorului, rotind in sensul acelor de ceasornic pana la fixarea completé 0

click). ¥ |
3. Conectati aparatul in prizd. Cufundati telul in recipient si numai apoi selectati viteza de lucru "1" sau "2" si apasati butonul b 6

de viteza corespunzator. In 1|m!>u| lucrului cu modul 1 cu ajutorul re?ulatorului de viteza, puteti o
regla viteza miscarii. Pentru a face acest lucru, tineti apasat butonul modului unu, miscati butonul de reglare a vitezei spre

dreapta sau spre stanga, pentru a méri sau micsora viteza de rotatie a telului. . ) . . . _ .
4. Dupa terminarea lucrului, asteptati pana cand telul se va opri complet si scoateti-| din recipient. Deconectati blenderul de la priza. Apoi detasati telul din partea motorului

a blenderului.

UTILIZAREA DUZE| SUBMERSIBILE A BLENDERULUI
1.Instalati duza submersibila a blenderului pe partea cu motor a robotului pané la fixarea completa a duzei blenderului (pocnitura).
2.Cuplati robotul la retea. Coboréti blenderul in recipient. Apoi selectati viteza 1" sau "2" si apasati butonul vitezei "1” sau "2". '?
Pentru functionare in regimul "1”, putem regla viteza de turatie a cutitului blenderului cu ajutorul regulatorului vitezei de turatie. 4|
Retineti in acest scop butonul de activare a regimului 1, duceti regulatorul spre dreapta sau stanga pentru cresterea sau reducerea
vitezei'de turatie a cutitului blenderului. |
3.La incheierea operatiei decuplati robotul de la retea. Asteptati pana la oprirea deplina a cutitului blenderului. Apoi decuplati duza |I
submersibila de pe partea motorului robotului. )
Principiile functionarii duzei pentru prepararea pireului si a duzei submersibile a blenderului sunt analogice. =

ATENTIE! Lama cutitului este foarte ascutita!



ROMANA

UTILIZAREA CUTITULUI LA MARUNTIRE
1.Puneti recipientul robotului pe suport.

2.Instalati axul pentru duze si cutitul pentru maruntirea produselor.
3.Puneti produsele in recipient.
4.Puneti capacul recipientului, rotindu-l dupa acele ceasornicului pana se aude o pocnitura,
5.Cuplati partea cu motor (cum este indicat in desen). Puneti robotul in priza. Apoi selectati viteza "1” sau "2” si apasati
butonul vitezei "1” sau "2". Daca operati cu regimul ™1, puteti regla viteza turatiei duzei sau a cutitului cu ajutorul
regulatorului vitezei de turatje. Retineti in acest scop butonul regimului 1 si duceti regulatorul vitezei spre dreapta sau
stanga, respectiv, pentru marirea sau micsorarea vitezei de turatie a duzei sau a cutitului.
6.La incheierea lucrarii, decuplati robotul din priza, Asteptati oprirea deplind a cutitului. Apoi demontati partea cu motor si capacul recipientului pentru a scoate cutitul. Numai
dupé toate acestea puteti varsa sau evacua produsul maruntit in vasul pregatit. ~ R

UTILIZAREA DISCURILOR PENTRU TOCARE, TAIERE, RADERE S| CLATITE DIN CARTOF
1.Instalati discul de care aveti nevoie pe axul duzelor din recipientul robotului gcum se indica in desen).
2.Puneti capacul pe recipient, rotindu-l dupa acele de ceasomic pand la pocnituré. :
3.Montati partea cu motor (cum se vede in deser?. Puneti robotul in priza. Apoi selectati viteza 1" sau "2" si apasati
butonul vitezei *1” sau "2”. Daca folositi regimul 1", puteti regla viteza turatiei discului. Retineti in acest scop butonul
de activare a regimului nr.1, duceti regulatorul vitezei turatiei la dreapta sau stanga pentru cresterea sau reducerea
vitezei turatiei discului, respectiv.
Dvs. puteti toca, taia sau folosi rézatoarea pentru prepararea clatitelor. Daca fructele sau legumele se impotmolesc,
adaugati alte fructe sau legume pentru a le impinge fara s& depuneti eforturi excesive. Daca acest lucru este insuficient, :
atunci deconectati robotul, desfaceti-l pentru a evacua fructele/legumele impotmolite.
4.Cand terminati operatia, decuplati robotul de la retea. Asteptati pana la oprirea deplina a discului. Apoi demontati partea cu motor, capacul recipientului in ordine inversa
si scoateti discul si axul pentru duze. Abia apoi puteti turna sau varsa produsul preparat in alt vas.
ATENTIE! Manipulati discurile cu foarte multd atentie pentru ¢ orificiile sunt foarte ascutite.

TRANSPORT, CURATARE Sl DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a marfii care asigura pastrarea
grodusqlwlgl / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.

CURATARE.

ATENTIE! Nu spalati niciodatd componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare. ) . o

Curatati partea motorului cu o carpa moale, usor umeda. Nu o spélati sub apa curg%étoare si nu o scufundati in apa sau in alte lichide.

Pentru spalare, utiizati apa calda (nu mai mult de 50 °C) si un detergent obisnuit, iti atent cu lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.
Partile aparatului care contacteaza direct cu alimentele trebuie curatate de fiecare data dupa utilizare.

Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea sigura a acestuia
in continuare. Asigurati-va c& aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementrile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.
CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti In prezenta dumneavoastré sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitiondrii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posib@.

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de é)roiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acpperé“z, identificate in timpul
penoadet[ de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Def((jactele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
in produs.

5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau inlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daci este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC ‘:‘ EH[ c € @Z E
—_—

Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul. . . . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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