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MPO®ECCMOHANNBHbLIN NOOX04

A3POIPUIb
Air Fryer

AR-5802
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BbICTPbIA JOCTYN K aCCOPTUMEHTY,
XapaKTepucTIKaM, OnUCaHifio 1
HOBOCTAM B OHO JEWCTBMeE.




b by

MbIsyHXeHepbl, a He MapkeTosoru!
Hawmwm TpaTtbl Ha mapkeTuHr meHee 1% ot obopoTa!
Mbl He 3aHMMaeMmcs LUMPOKOWM peKknaMon, Tak Kak
cuMTaeMm, 4To NoTpebuTenb AOMKeH NNaTuTb 3a
HaZEXHbI Ka4eCTBEHHLIN Npnbop, a He 3a 6peHA!
MpuobpeTasi Hally TEXHUKY, Bbl OyeTe yBepeHsl,
YTO Kaxkablv pybrib, KOTOPbLIV Bbl MOTPATUNN,

Bbl OTAANM 3a KaYeCTBO U HaAEXHOCTb!



MsacopyOka
AR-2105

»

OnucaHue ToBapa:




YanHuk
SNeKTpU4ecknn

AR-3487 >

OnvicaHve TOoBapa:




Kodgemorika
AR-3609

»
Onwucaxune ToBapa:




Tpummep
ANSi CTPUXKKM BOJIOC
_ AR-1871/ AR-1872
»

. OnucaHue ToBapa:

AR-1871




A3 PO FPVIJ'I b | Air fryer / Aeporpunb / Aaporpunb /- Frytkownica bezttuszczowa / Friteuza cu aer cald

AR-5802

KomnnekTtHocTb / Set:

RUS UA PL

Aaporpuns - 1 Aeporpunb - 1 Frytkownica beztluszczowa - 1

Yawa-1 Yawa-1 Koszyk o] . st
PeweTka-rpunb - 1 I'paTka-rpuns - 1 Ruszt grillowy - 1

VHavBnayanbHas ynakoska - 1 IHavBinyanbHe ynakysaHHs - 1 Opakowanie jednostkowe - 1 .

WHCTpyKUpst no akcnnyatauum - 1 IHCTpyKUis 3 ekcnnyaradii - 1 Instrukcja obstugi - 1 e O

[apaHTUitHbIN TanoH - 1 [apaHTiitHuiA TanoH - 1 |

Karta gwarancyjna - 1

ENG Kz RO

Air fryer - 1 Aaporpuns - 1 Friteuza cu aer cald - 1
Bowl - 1 TocraFaH - 1 Cos de gatit - 1

Grill grate - 1 'punb Top - 1 Gratar de gratar - 1
Individual packaging - 1 eke kantama - 1 Ambalaj individual - 1
User manual - 1 MNaipanaHy Hyckaynapbi - 1 Instructiuni de utilizare - 1

Warranty card - 1 Keninaik TanoH - 1 Card de garantie - 1
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1. Yawa

2. Pydka yaium

3. PeLweTka-rpunb

4. Kopnyc npu6opa

5. MaHenb ynpasnexus

1. Yawa

2. Pyyka vaLi

3. 'patka-rpunb

4. Kopnyc npunagy
5. MaHenb kepyBaHHs

1. ToctaraH

2. TocTaraH TyTKackl
3. ['punb TOpbI

4. Kypbinfbl kopnycbl
5. backapy naHeni

OMUCAHWE NPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / ONUC NMPUNARDY / OPIS URZADZENIA/
K¥PANIbIH CUMATTAMACb! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

1. Bowl

2. Bowl handle
3. Grill grate

4. Housing

5. Control panel

1. Bol

2. Méner bol

3. Gratar

4. Corpul aparatului
5. Panou de control

1. Koszyk

2. Uchwyt koszyka

3. Ruszt grillowy

4. Obudowa urzadzenia
5. Panel sterowania



CoxpaHsiiiTe UHCTPYKLMIO, OHa MOXET NoHaao6uTbes Bam B byaywiem.

A3porpunb npeaHasHayeH Ansi MPUroTOBREHUS U MOAOIPeBa KynuHapHbIX GNtoA.

[laHHbIit Npubop npeaHasHayeH Ans UCNONb30BaHWUS B GbITOBBIX 1 @HANOTMYHbIX YCTOBUSIX, B YACTHOCTU:

- B KyXOHHbIX 30Hax Ansi NepcoHana B MarasiHax, ogucax 1 Apyrux NpOu3BOACTBEHHbIX YCHOBUSX;

- Ha CemnbCKOXO3ANCTBEHHbIX (hepmax;

- KIMeHTaMM B rOCTUHULAX, MOTENSX U APYroit UHGPACTPYKTYpe XMUIoro Tna;

- B YaCTHbIX NaHCUOHATaX.

He noaxoauT Anst NPOMBILLNEHHOTO UCMOMb30BaHMNS.

BaxHo! Aaporpurib, npuobpeTeHHbIl B XOroAHoe BpeMst roaa,Bo 3bexaHne Bbixofa U3 CTposi, A0 BKITKOUEHNS B AMEKTPOCETb
HeobX0[MMO BbiiepXaTh He MEHEee YeTbIPEX YacoB Npu KOMHATHOM TeMMepaType.

TEXHUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU

m f I'on(anyv'lcTa, BHUMATENbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepes TeM, Kak NPUCTYNUTb K IKCnnyaTauun npu6opa

HomuHansHoe Hanpsikenue: 220-240 B

H TS0 T [apaHTUitHbIN cpok B cTpaHax EASC
HOM”Ha”bHa” ""‘CTO?' u 15501850 B (Benapycs, Poccusi, ApMennst, KasaxcraH, KblprbiacTaH)
nggnagb:a” noTpednAemas MoLHoCTb: 1950~ T 1 YkpanHe, Tpyany, AsepbaiimkaHe - iBeHanuaTs Mecsles

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU MNPU 3KCINNYATALIUK

+ BHuMaTENbHO MPouMTaiiTE AaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepe akenmyaTaumel npubopa Bo u3Gexatie MonoMoK Mpu UCNOMb30BaHUM.

+ BHumaHme! HenpasurbHoe 1cnonb3osatue npubopa MOXET NPUBECTU K NOTEHLMAbHOI TpaBMe, NONIOMKe U3AEeNKsl, HAHECTV MaTepuanbHbii yLep6 unu
MPUYMHUTb BPEL 300POBbIO MONb3oBaTers.

+ Mepea nepBoHayarbHbIM BKIKOYEHUEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT fU TEXHUYECKIE XAPAKTEPUCTUKA U3AENUSi MapameTpaM 3NIeKTpoCceTu.

+ MpuGop He NpeaHasHayeH ANs UCMOMb30BAHUS NULAMM (BKIOYAs [ETEN) C NOHWKEHHBIMY (U3UYECKUMMU, CEHCOPHBIMM WA YMCTBEHHBIMIA CIOCOBHOCTSIMM
WY MIPY OTCYTCTBUM Y HUX XKM3HEHHOTO OMbITA WA 3HAHMWIA, ECIIM OH HE HAXOASITCS MO MPUCMOTPOM TN HE NPOMHCTPYKTMPOBAHbI 06 UCMIONb30BaHUH Mpu-
6opa LM, OTBETCTBEHHBIM 32 MX GE30MaCHOCTb.

+ [leTh AOMKHbI HAXOAUTLCS MOZA MPUCMOTPOM ANt HeOMYLLEHNS! Mrp ¢ MprBopoM. Hukoraa He ocTaBnsiiTe BKMIoYeHHbIA Npubop 6e3 npucmotpa. Byaste



npeAenbHO BHUMATENbHbI, €CIM PSAOM C paboTatoLLm npubopoM HaxoasTCs AeTU.

+ He ncnonbayiite npubop, ecnv noBpexaeH LUHYp UK LWTeNcemnbHas BUNKa, a Takke, eClv MOBPEXAEH 1N HencnpaseH cam npubop. OTHecuTe ero B cep-
BUCHbIi LIEHTP.

« [pu NOBpEXAEHNM LHYPa NUTaHIS ero 3ameHy, BO u3bexaHue OnacHOCTH, [OMMKHbI NPOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb, CepBICHas CryxBa i NofobHbIN kBanu-
(pULMPOBaHHbIV NEPCOHa.

+ PeMOHT npubopa A0MmKeH 0CYLYECTBNATLCS TOMbKO B @BTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He peMoHTUpyiiTe npubop camocTosiTenbHO.

+ Bo n3bexaHue yaapa anekTpuyeckiiM TOKOM He NorpyxaiTe npubop Unu LHYp NUTaHWs B BOAY UMM ApYrue XuakocTi. He TporaiiTe BKMOYEHHBIN B CTb 1
paboTatoLLmit nprubop MokpbIMU pykamu. He rcnonbayite npubop BONM3M BaHH, pakoBMH UM APYIUX eMKOCTENA, 3anonHeHHbIX BoAol. Ecnu aTo cnyumnocs,
HEMe/INEHHO OTKIKYMTE YCTPOICTBO OT ANEKTPOCETH U, MPEXAE YEM MoMnb3oBaTLCS UM Aanblue, NpoBepbTe paboTocnocobHOCTbL 1 GesonacHocTb npubopa y
KBaNMUMULMPOBaHHBIX CMIeLNan1CToB.

* He ponyckaiite CBUCAHNS 3NEKTPUYECKOrO LUHYPa C Kpas CTONa UnN Hap, ropsynuMu noBepxHocTammu. CneauTe 3a Tem, YTobbl LUHYp NUTaHUS He Kacancs ocT-
PbIX KPOMOK 11 FOPSUMX NOBEPXHOCTEN.

* YcTaHaBnuBaiiTe npubop TOMbKO Ha YCTOMYMBYHO FOPU3OHTAMbHYI0 NOBEPXHOCTb Ha paccTosiHM He MeHee 10 M OT CTeHbI U kpasi cTona. YcTaHaBnmBaiTe
npubop Tak, YTobbl €T HE MOTTW Cly4ailHO AOTPOHYTLCS [0 FOpsIYMX MOBEPXHOCTEN Npubopa.

+ 3anpeLyaeTcs ycTaHaBnMBaThb a3porpunb PSAOM C UCTOYHUKaMU CUBHOTO Tenna (BHYTPY UK Ha BEPXHEN YacTu HarpeToil AyXOBK, PSAOM C 3MeKTpuye
CKOIA UMW ra30BOV NAUTOM, OTONUTENbHBIMM MPUBOpamMu 1 T.1.).

+ OnacHocTb noxapa Bo3pacTaeT, eCfv BO BpeMsi paboTbl a3porpurb ConpuKkacaeTes ¢ NerkoBocrnaMeHsoLMMICS MaTepuanami, BKoyas LWTopb!, Apani-
poBky, 06ou 1 T.4. He ocTaBnsiiTe HUKakuX NPEAMETOB Ha MOBEPXHOCTU a3POrpUns, KOTAa OH BKITHOYEH.

+ Bo n3bexaHue nopaxeHisi 3NeKTPUIECKMM TOKOM 3anpeLLaeTes UCTomnb3oBaTh NpKGOp B MOMELLEHUSX C BbICOKOM BMAaXHOCTBIO (HaNpuUMep, B BaHHOM KOMHa-
Te, B CbIpbIX NOABaNbHbIX MOMELLEHUSX), B HENOCPEACTBEHHO 6IM30CTY OT fiyLla, BaHHbI, yMblBaNbHUKa, GacceiiHa, Apyrux eMKocTet ¢ BOAOW UK UCTOYHU-
KOB Baru.

+ CneguTe, 4T0Bbl BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS BCEraa Bbinu ncTbiM1. He nomeluaitTe BGNM3N HIX kakue-nubo npeameThbl. Mepuoanyecki oumnwaiTe BEHTH-
NALMOHHBIE OTBEPCTUSA OT CKOMMBLLENCA MbINK.

* He BKntoyaiiTe aaporpunb ¢ NycTbIM NOAAOHOM. ITO MOKET MPUBECTY K NMOBPEXAEHNIO YCTPOICTBA.

+ [Wwa B a3porpune roToBUTCA 3a CHET LMPKYNALMK rOpSYEro Bo3ayxa. Hukoraa He 3anonHsiTe Yally Maciom Ui Xupom.

+ CnepuTe, 4TOObI NPUrOTaBNMBAEMbIE MPOAYKTHI HE CONPUKACANNCh C KOHCTPYKLIMOHHBIMIA AMIEMEHTaMI rpuns.

+ 3anpeLwyaeTcs roToBUTL B a3pOrpurne CMLIKOM KPYNHble MPOAYKTHI, MPOAYKThI B BakyyMHOM YnakoBke, B KapTOHHOI UMW NAACTUKOBOW ynakoBke/nocyae, B
MPOTVBHOM Crly4ae BO3MOXHO BO3ropaHue.



+ Aaporpunib He npeaHasHaueH Anst KUNsYeHs Boabl.

* He nepemelualite anekTponprbop ¢ roTOBSILLMMICS MK TOTOBBIMY NPOAYKTaMK. V3BniekaiiTe Yalum 13 aaporpuns nnaeHo, 3a pyuyKy.

+ Bo n3bexaHve oxora He npubnmkaiiTe MALIO UK PYKU K BEHTUNALMOHHBIM OTBEPCTUSIM paboTatoLlero npubopa.

+ MpuroToBneHHoe 600 B a3pOrpune MOXeT BbiTb ropsumm. MpoBepsiiTe TeMnepaTypy COAEPKUMOro Nepes TeM, kak ynoTpeGnaTs 6niofo.

+ Mpu paboTe npubopa TemnepaTypa AOCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET BbITb BbICOKOM. [10BEPXHOCTb HArpeBaTemNsHOrO ANeMeHTa 0CTaeTes ropsied nocne
vcnonb3osaHms. He npukacaitTecs k ropsiyeit oBepXHOCTY Npubopa pykamu. ByabTe ocTopoxHbi! BoamoxeH puck nonyyenus oxoral

+ OTKmtovaiiTe npubop oT ceTi, ecrnvt Bl UM He nonb3yeTeck, ecrnii cobupaeTech ero NOYUCTUTS, @ TaKKe, ECAIN XOTUTE CHATb N 406aBUTbL akceccyapbl.

* He xpaHuTe Ha NOBEPXHOCTM 1 BHYTPYW 3nekTponpubopa kakine-nnbo npeaMeTbl. 3anpeLaeTcs knacTb YTo-nnbo Ha paboTatoLLuit asporpunb.

* Vicnonb3yiiTe ToNbKO NpeanaraeMble NPOU3BOAUTENEM akCeCCyaph! Ui KOMMNEKTYHOLLME. Vcnonb3oBaHe UHbIX AONONHUTENBHbIX MPUHAANEKXHOCTEN MO-
KET NPUBECTY K NONOMKE YCTPOIICTBA MW NOMYYEHNIO TPABM.

* Hukorga He nepemelwalite npubop, noTsHYB 3a LHYp. He HamaTbiBaliTe ceTeBOW LWHYp Ha Npubop v He crubaiite ero. Mpu oTKMoYeHUN Npubopa OT ANeKT-
poceTu, beputech 3a BUTKY, @ He TAHUTE 3a LUHYP.

* Mpnbop He npeaHasHayeH Ans paboTbl OT BHELUHErO TauMepa Unu OTAENbHON CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO YNpaBeHus!.

* He cnepyet ucnonb3oBatb anekTponpubop ans Niobbix MHbIX LiENei, Kpome ykadaHHbIX B HacTosiLLeM pykoBoacTBe. PaboTa, XpaHeHue 1 yxop 3a anekTpo-
npuBOPOM AOMKHbI OCYLLECTBASTLCS CTPOTO B COOTBETCTBUM C HACTOSILLMM PYKOBOACTBOM MO SKCTNyaTaLuy.

+ Mpubop NpeaHasHaueH TOMbKO ANt JOMALLHETo UCnonb3oBaHus. Mpubop He NpeaHa3HaueH st MPOMBILLNIEHHOTO MPUMEHEHHS.

+ Mpou3BoauTeENb OCTABNSET 3 COGON NPaBo 6€3 AOMONHUTENBHOMO YBESOMNEHNS BHOCUTbL HE3HAUUTENbHbIE M3MEHEHWSI B KOHCTPYKLMIO N3Aenus, kapam-
HasbHO He BNMsioLLMe Ha ero 6e30nacHoCTb, paboTocnocoBHOCTb U (DyHKLMOHANBHOCTb.

+ CoxpaHUTE AaHHY0 UHCTPYKLMIO.

OcropoxHo! [opsiyasi NOBEPXHOCTb. 13 BEHTUMALMOHHBIX OTBEPCTUA BO BPEMS MPUrOTOBMEHIS BBIXOAUT rOpsuMii BO3AYX U nap.
Bo nabexaHue 0XOroB He NOJHOCUTE K HAM PYKU.



OMNNCAHUE NPUBOPA

Aaporpunb — 3T0 YHUBEPCANbHOE YCTPOICTBO, KOTOPOE UCTONb3YET MPUHLMM KOHBEKLMM TOPSYero Bo3ayxa Ans NpUroToBMEHMs MLy, BeHTunaTop, pacno-
NIOXEHHbIA B BEPXHEN 4aCTy, CO3AaET MOLLHbIE BO3AYLUHbIE NOTOK, HarpeThle A0 BbICOKO/ TeMMepaTypbl Tpyb4aTbimM anekTpoHarpesatenem (TOH).

OTOT ropsumit BO3AYX NOCTOSIHHO LPKYNMPYeT BHYTPW paboyeit kamepbl, paBHOMEPHO nporiekasi MPOAYKTbI CO BCEX CTOPOH. B pedynbTarte Gntoaa rotoscs
6GbicTpee, NpUoBPETaloT anneTUTHYIO XPYCTALLY KOPOUKY W OCTAIOTCS COYHBIMM BRYTPU, MU 3TOM AN rOTOBKW TpeByeTcs MUHUMATbHOE KONMYeCTBO Macna.
YnpasneHvie npuGopoM OCYLECTBNSETCS C NOMOLLbIO CEHCOPHOI NaHenn 1 LpoBOro ANCTINES, YTO ANaeT NPOLIECC HACTPOIIKN BbICTPBIM W UHTYUTUBHO
MOHSTHBIM. Ha UndpoBom Aucnnee otobpaxaloTcs TekyLas Temnepatypa v BpeMsi, 4To NO3BOMSET NOMHOCTbIO KOHTPOMMPOBATHL NPOLIECC NPUrOTOBNEHNS.
Aaporpunb AR-5802 npegnaraet 12 aBToMaTM4eCKkix nporpamMm, pa3paboTaHHbIX NSt NPUrOTOBMEHIS CaMblX NONyNsipHbIx Bntoa: oT kapTodens dpu 1 kypu-
Libl 10 BbIMEYKM 1 OBOLLEN. IV NPOrpaMMbl NO3BONSOT MONYYMTb OTAMYHBIA pe3ynbTaT 6e3 He06X0AMMOCTY Py4HOII HACTPOMKM.

[Nom1Mo aBTOMaTUYECKUX Mporpamm, Bbl MOXeTe caMocTosTeNbHO HACTPOUTL TeMMEepaTypy B LWMpokoM AuanadoHe ot 60°C go 200°C n yctaHoBUTL Tailmep
10 90 MMHYT. M0 OKOHYaHWN NPOLIECCa a3POrpurb aBTOMATUHECKM BIKIIOUNTCS W MOAACT 3BYKOBOW CUTHAM O TOTOBHOCTY Grioa.

BHYTpeHHss yalua 0GbemMom 9 NUTPOB NO3BOMSET FOTOBUTL GoNbLUME MOPLIM, HAMPUMEP, LIENYH0 KypuLly UM KpynHyio pbiBy. Yalua uMeeT aHTunpurapHoe
MOKPbITUE, YTO NPEAOTBPALLAET NPUNUNaH1e NPOAYKTOB 1 3HAYUTENBHO YMPOLLAET NPOLECC O4UCTKIA.

Kopnyc npu6opa BbINOMHEH 13 NPOYHOTO MeTanna, a pyyka — 13 TepMOCTOIKOrO MomnukapBoHaTa. YCToiuMBoCTb Ha Mool MoBepXHOCTM obecneunsaroT
HECKONb3SALLIME HOXKM.

Aaporpunb AR-5802 — aT0 HaaexHoe 1 6e3onacHoe peLLeHie Ans TeX, KTO LiGHUT CBOE BPEMS 1 NPeanoYMTaeT 3[0poBYto MLLY.

MAHEb YNPABJEHUA

MaHenb ynpasnenus (5) aaporpuns ocHalyeHa LMdpoBbIM AUCTINIEEM U CEHCOPHBIMI KHOMKaMW ANst TOYHOTO U YA0BHOTO KOHTPOMS Haf MPOLECCOM MPUroTOoB-
NEHNS.

[vcnnei, pacronoxeHHbIi B BEPXHEN YacTu, NpefHasHaYeH Ans 0TOGPaXeHNs YCTAHOBNEHHbIX 3HAYEHHIT TEMNEPATYPbI 1 BPEMEHN.

Huxe pacnonoxeHs! CBETOBbIE MHAMKATOPbI, KaX/bli U3 KOTOPbIX COOTBETCTBYET OAHON U3 ABEHAALIAT aBTOMATUYECKUX NPOTPaMM.

oA HUMW HaXOAUTCS PSA U3 LLIECTU CEHCOPHBIX KHOMOK yNpaBReHWsi C NOfCBETKOM.

Ktonka « & », OTBeYaeT 3a BKIIOYEHME U BbIKIIOYEHIE YCTPOICTBA, a Takike 3a 3anyCK ¥ 0CTaHOBKY NPOLIECCa NPUroTOBMEHMS.

« [ins BKMtoueHust asporpunst yéeanTecs, Yto yatwa (1) Anst NpuUroToBREeHs NMOTHO YCTaHOBMEHa, @ YCTPOUCTBO NOAKIIOYEHO K ceT. KHomka 3aroputcs, cur-
HanMaupys o roTOBHOCTU Kk paGoTe.



+ OpHOKpaTHOE HaxaTue 3anyckaeT NpOLEeCC NPUroTOBMEHNS C HACTPOMKaMK MO yMONYaHuIo: Temneparypa 200°C v Bpemst 30 MUHYT.
* MNosTOpHOE HaxaTve BO Bpems paboTbl NPUOCTaHABNMBAET NPOLECC NPUTOTOBMEHNS -

* Y[iepXXvBaHe KHOMKM B TeYeHe TPEX CeKyHA NONMHOCTbIO BbIkMtoyaeT npubop. ) N
Knonka « @ ». MpepHasHayeHa Ans BbI6opa OAHON 13 12 NPefyCTaHOBIEHHBIX / < \
aBToMaTM4eckux nporpamm. Mpu KaXOOM HaxaTui Ha KHOMKY nocresoBaTensHO f

aKTvBMpYyeTCs crefytoLas nporpaMma. MHaukatop BbIGpaHHOI Nporpammbl S

3aropaeTcsi, noaTBepxaas BbiGop. Kaxaasi nporpaMma MMeeT onTuMarnsHble | BsIDEDeboHEE |
HaCTpOIIKV TemMnepaTypbl 1 BPEMEHM, KOTOPbIE TaKXKe NPy KenaHnu MOXHO | DO OA® O

PerynupoBaTb BPY4HYH. \
Kronka « (L) ». MicrionbayeTcs Ans pyqHoil YCTaHOBKM TEMNEPaTypbl NPUTOTOBIIEHMS. .
Temnepatypa MoxeT BbITb OTperynuposaHa B Avanasote ot 60 °C 4o 200 °C ¢

warom 5°C.

KHonka « &) ». McnonbayeTcs Ang pydHoil YCTaHOBKM BPEMEHI NPUrOTOBIEHMS. Bpemst MoXeT 6biTb OTPEryiMpoBaHo B auanasoHe: 1) oT 1 MUHYTbI A0
30 MuHyT ¢ Wwarom B 1 MuHYTY; 2) oT 30 MUHYT 10 60 MUHYT ¢ Wwarom B 5 MuHyT; 3) oT 60 MuHYT A0 90 MUHYT C warom B 10 MUHYT.

KHomKM « @ » 1 « & ». VICnonb3ayloTest ANns YBENMYEHHS UK YMEHBLIEHNS 3HAYEHNI TeMNEpaTypbl 1 BDEMEHN.

+ OHOKPATHOE HaXaTie U3MEHSIET 3HaueHe TemnepaTypbl Ha 5°C Unn BpeMeHM Ha 1 MUHYTY, 5 MUHYT Ui 10 MUHYT B 3aBUCUMOCTY OT AnanasoHa.

* YaepxaHue yckopsieT NPoLIeCC 3MEeHeHNS), No3BONSAS ObICTPO YCTaHOBUTb HYXHble NapameTpbl Ge3 MHOTOKpaTHbIX HaxaTuil.

APAMETPbI MPOrPAMM NPUrOTOBJIEHUA

lporpamma

WHavkatop

Temnepatypa no
ymonyanmto,°C

Bpewms no
YMOMYaHMIO, MUH

[nanasoH
Temnepartypsl,°C

[nanasoH
BPEMEHM, MUH

KaptoLuka dpu

&

200

17

160 - 200

10-25




KypuHble HoxXkv j 200 25 160 - 200 10-25
KpbinbiLwkm é 200 20 100 - 200 10-25
Pbiba @ 180 18 160 - 200 10-20
Crelik 200 10 100 - 200 10-25
KpeseTkn % 200 9 160 - 200 5-20
Beineyka 160 10 100 - 200 10-60
Mia @ 160 17 100- 200 10-30
Osou @ 180 10 100 - 200 5-20




Lawnbik %%% 200 15 100 - 200 10-25

TocTbl @ 160 6 100 - 200 5-20

Meverbe @ 180 10 100-200 10-25

NOAroTOBKA K UCNOJIb30OBAHUIO

[Nepen nepBbIM MCMONB30BAHWEM A3POTPUNS BHUMATENBHO 03HAKOMBTECH C JaHHbIMU MHCTPYKLMAMK, 4To6bl 06ecneunTs GesonacHyto v ahdekTuBHyIo pa-
6oty npubopa.

+ AKKypaTHO M3BMEKUTE a3porpurib U3 ynakoBKW. YAanuUTe BCe TPaHCTIOPTMPOBOYHbIE MaTepHaribl, HaKNelKki v 3aLUTHbIE NAEHKU C BHELLHEN U BHYTPEHHEN
noBepxHocTeil npubopa.

+ M3BnekuTe BCe nocTaBnseMble B KOMNMeKTe akceccyapbl. BbiMoiiTe ux Tennoit Bofjoit ¢ CONb30BaHMEM MArKOro MOIOLLIEro Cpe/cTBa i HeabpaanBHoil
ryBK1 U TKaHW.

MPUMEYAHME. KaTeropuyeck 3anpellaeTcs UCTonb3oBaTb MeTannmyeckue rybku, abpasusHble YUCTSLLME CPEACTBA MW arpeccuBHbIE XUMMKATbI, Tak Kak
3T0 MOXET NOBPEANTD 3ALLMTHOE NOKPbITHE.

+ TLIATEeNbHO BLITPUTE BCE BbIMbITbIE aKCECCYapbl HACYXO Nepef UX YCTaHoBKoI 06paTHo B npubop.

+ [TpOTPUTE BHYTPEHHME 1 BHELLHME NOBEPXHOCTI a3POrpuns YUCTON BNAaXHON TKaHBIO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

+ YCTaHOBUTE a3porpuib Ha POBHYI, YCTOMYMBYIO, FOPU3OHTANbBHYIO M TEPMOCTONKYI0 NOBEPXHOCTb. Y6eanTech, YTo BOKpyr npubopa JocTaTo4Ho cBOGOAHOO
NpoCTpaHCTBa Ans obecneyernst Haanexallen LMpKynaLum Bosayxa u 0Toaa Tenna. PekoMerayeMoe MUHManbHOe PacCTOsHUE OT CTEH W APYriX Npeame-
T0B — He MeHee 10 cM. 3aaHioio YacTb npubopa creayeT pasMecTUTb Ha PacCTOSIHUN He MeHee 20 CM OT CTeHbl, 4ToBbI BbIXOASALLMIA ropsiMit BO3AYX HE NOB-
penun NoBEpPXHOCT.



* YcTaHouTe valwy (1) B npubop 40 XapaKTepHOTO LemyKa.
+ MopKIoYMTE a3pOrpUnb K ANEKTPOCETI U BKIIOYMTE €10 HA HECKOMBKO MUHYT. OTO NO3BOMMT YCTPAHUTL BO3MOXHbIE MPOU3BOACTBEHHbIE 3araxy.
+ MpuGop roToB K MCMOMb30BaHMUI0.

NOPAROK UCNONIb30BAHUA

Hauano pa6otb!
1. MsnekuTe yalwy (1) 13 asporpuns, B3SBLLMCH 3a PyyKy HaLum (2), v noMecTiTe B Heé HrpeaneHTsl. CrieanTe, YTOBbI NPOAYKTLI HE COMpUKacanucs ¢ Apy-
MU YacTsiMu npubopa.

BHUMAHMUE! Asporpurnb roToBUT NPOAYKTLI C MOMOLLbIO FOPSIHEro BO3AYXa, MOITOMY HE CrieAyeT HanuBaTb B Yallly pacTUTENbHOE MACTO N APYTie XUpbl.
2. BcrasbTe yawy (1) B kopnyc npubopa (4) A0 xapakTepHOro Lienuyka.

MPUMEYAHUE. Ecnu vawwa (1) He GyeT NonHOCTbI0 3a/BIHYTa, MPUBOP He BKIIOYUTCS, W NaHemb ynpasneHus (5) 0cTaHeTCst HeaKTUBHOM.

3. MoakmniounTe BUNKY LUHYpa NUTaHNs Npubopa k aNeKTpoCceTH, COOTBETCTBYIOLLEI YkadaHHbIM XapaKTepucTvkaM. YCTPOCTBO NoAacT 3BYKOBOIA cUrHan, u
BCE MHAVMKATOPbI Ha NaHeny ynpasnenus (5) 1 NoACBETKa KHOMOK 3aropsTcs Ha CekyHay, nocne Yero noracHyT. Mpubop nepeiagT B pexvm oxuaaHus, npu
3TOM By[ieT MUraTh TObKO MOACBETKA KHOMKY « ().

4. HaxwwTe kronky «()» ans Bknioyers asporpuns. Ha naHenu ynpaenenus (5) 3aropsTes ocTanbHble KHOMKM.

MPUMEYAHME. Ecnu B TeyeHue 30 cekyHA He OyneT NpeanpuHATO HUKakux AeMCTBIA, NpMBOP aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYNTCS. [ins Bo3BpaTa Kk HacTporkam
NOBTOPHO HAXMMTE KHOMKY «

Wcnonb3oBanne aBTOMaTUYECKMX NPOrpamMm NPUroTOBNEHNsA

1. HaxmuTe kHomky «()» 1 BbibepuTe 0fHY 13 12 aBTOMATUYECKMX NPOrPaMM NPUrOTOBMEHHS. VHANKATOp BbIGpaHHOI NPpOrpamMMbl HAUHET MuraTh. Ha gucn-
nee 6yayT nonepemeHHo oTobpaxaTbCs CTaHAAPTHbIE 3HAYEHNSt TEMNEPaTypbl 1 BPEMEHM Ans AaHHOI nporpamMbl. MoapoGHbIe napameTpb! Kaxaoil mpor-
paMMbl MOXHO HaliTin B pasaene «[lapameTpbl NporpamMm NpUroTOBREHNSY.

Tpy HEoBXOAVMOCTY Bbl MOXETE BPYHHYIO M3MEHWTb CTaHAAPTHbIE HACTPOIAKN. [ins aToro cHavana Haxmute kHonky «()» um «@», a satem ucnonbayitre
KHoMKkY «@» 1 «&2» AN perynupoBKy.

MPUMEYAHME. Mockonbky MHTPEAVEHTHI ANt FOTOBKY pa3nuyaioTcs no hopme, paavepy, oGbemy, a Takke kayecTy, BbiGpaHHas nporpamMma rotoski He
MOXET rapaHTUPOBaTb TOYHYIO HAaCTPOIIKY BpEMeHH 11 TeMnepaTypbl. Bce napameTpbl SBNsOTCA NPUEAM3NTENBHBIMU. [INs AOCTUXEHNS HaUMyYLIAX pedynbTa-
TOB PEKOMEHAYETCA Npe/BapUTENbHO Pa3orpeTb asporpilb.



2. Haxwmure kronky «E» ana sanycka npouecca npurotosnenms. Ha ancnnee 6yaet nonepemeHHo 0ToBpakaThes Tekylas TeMnepaTypa v 0cTaBLueecs
BpeMS..

BHUMAHMUE! lNocne 3anycka nporpamMMbl €€ N3MeHeHNe HeBO3MOXHO, OAHAKO Bbl MOXETe CKOPPEKTMPOBATbL BpeMst 1 Temnepatypy. [ins aToro HaxmuTe
kHoMKy «E}» NS NPUOCTAHOBKM, BHECUTE M3MEHEHHS C OMOLLbI0 KHOMOK «&3» 1 « &, 3aTem CHOBA HaXMMTE KHOMKY «(E)» ANsi MPOAOMKEHNS.

3. [ina obecneyeHns paBHOMEPHOI 0BXapky 1 NOMy4EHNs XPYCTALLEI KOPOUKN PEKOMEHAYETCH NepUOANYECK BCTPAXUBATL/NEpeBOpauMBaTh NPOAYKTbI.
HaxxmuTe kHonky «&» ans nayasl, uasnekuTe vauy (1) 3 npuGopa. YCTPOcTBO aBTOMATUYECKN OTKIKOUMTCS. [1ocne BCTpsiXMBaHMS/NepeBopaYMBaHMs yc-
TaHoBMUTE Yallly (1) 06paTHO 1 HaxmuTte « &y 4ns BO30BHOBNEHMS MpoLiecca.

4. Mo 1CTeYEeHUM YCTaHOBNEHHOTO BPEMEH! aaporpurib U3AAcT TpU 3BYKOBbIX CUTHana, 1 Ha aucnnee nossutcs Haanucb «ENDy. Mpubop nepenaér B pexum
oXuaaHus, a BeHTunsTop 6yaet pabotath ewwé 10 cekyHn Ans OXnaxaeHus.

MPUMEYAHUE. [insi py4HOro oTkmioyeHns npubopa HaxmuTe 1 yaepxKuBaiTe KHOMKY «@» B TeveHve TPEX CEKyHA.

5. AkkypaTHO AocTaHbTe yaluy (1) u3 kopnyca npuopa (4) v nepenoxure rotosoe 61040 B TapEmKy UMk APYryto eMKOCTb.

MPUMEYAHUE. Bo n3besxanie NoBpeXAEHNst aHTUMPUrapHOTro MOKPbITUS YaLum (1) Cnonb3yitTe TOMBKO AEPEBSIHHbIE, NNACTUKOBBIE WIW CUMNKOHOBbIE Ky-
XOHHbIE MPUHANEKHOCTA.

6. OTKniounTe Npubop OT BNeKTPOCETH.

7. OuncTuTe NpuBOp B COOTBETCTBIM C PEKOMEHAALMAMN.

PyyHas HacTpoiika napameTpoB NpuroT

Aaporpunb no3BONSET yCTaHaBNNBATL BPEMS 1 TEMIEPATYPY NPUrOTOBNEHNS BPYYHYIO,

1. [Nt HacTPOIKK TemnepaTypbl HaxmuTe kHorky « )y, 3atem ucnonbayiite kHomku «&9» n « &y ns BbiGopa enaemoro aHaueHs. Temnepatypa perynu-
pyetcs o1 60°C o 200°C c warom B 5°C.

2. [N HaCTPOVikV BpeMeHy HaxmmTe kHomky «&)», saTem ucronbayiite kHonkn «@» u « & ang BbIGopa Xenaemoro aHadeHus.. Bpems MoXeT BbITb HacT-
POEHO B AanasoHax:

+ 0T 1 MUHYTBI A0 30 MUHYT C waroM B 1 MuHyTY;

+ 0T 30 MMHYT A0 60 MUHYT C LLAroM B 5 MUHYT;

+ 0T 60 MuHyT 10 90 MUHYT C Lwarom B 10 MuHYT.

3. Haxmue kHonky «(E» Ang Havana NpUroTOBNEHIs C 3aAaHHLIMY NapameTpamu.




+ Bceraa vcnonb3ayiite KyXOHHbIE PYKaBWLbl M NPUXBATKIA NP U3BNIEYEHWM FOPSHUEN Yalum Ui PeLLETKY ¢ roToBbIM BiofoM. STo noMoxeT 13bexaTb OXOroB.
+ Bo Bpems paBoTbl npubopa He 3aKpblBaliTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha kopryce. TO HeOBXOAUMO AMst MPaBUIbHON LMPKYNSILM BO3AyXa W NpeaoTe-
paLLieHus neperpesa.
+ 3arpyxaiiTe NpoayKTbI Tak, YT06bI He MPeBbILLATL MaKCUMAIbHO JOMYCTUMbIA YPOBEHb. YUUTLIBANTE, YTO HEKOTOPbIE MHTPEANEHTbI (HaNpUMep, Bbineyka)
yBenuumBatoTcs B 0GbEME B MPOLIECCe NPUroTOBNEHNS.
« ing nyyLuei LpKynsLuY BO3AyXa U MOMy4YEHNs XpyCTALLEN KOPOUKN FOTOBLTE NPOAYKTbI HeGonbLLUMMK nopLmamu. Mpu HEOBXOAMMOCTY UCTIONb3yiATe a3po-
TPUIb B HECKOMbKO NOAXOZ0B.
+ Menkue npopyKTbl roToBATCS BbICTPEE, YeM kpynHble. CneauTe 3a NpoLeccoM v npi HeoBXOANMOCTH CoKpaLLaiiTe Bpems, YTobbl 3BexaTb NepecyLLUnBaHMS.
+ [insi paBHOMEpHOiA 06Xapkyt 1 NONy4eH!s OAHOPOAHON 307I0TUCTON KOPOUKM PEKOMEHAYETCS NEPUOANYECKN BCTPSIXMBATL MMM NEPEBOPAYMBATL NPOAYKTHI.
+ [insi npuroToBneHmst HeGONbLUMX U XPYNKIX NPOAYKTOB, TakUX Kak KeKchbl W Gioaa ¢ HaunHKOMA, MCMoNb3yiTe nepraMeHTHyto Gymary unu antoM1HueByio
chonbry. Y6eanTech, 4To OHW He 3aKpbIBaIT BCIO NNOLab AHA KOP3UHbI 1 HE BbIXOAST 3a e€ kpasi. ITO Mo3BONMT BO3AYXy CBOGOAHO LMPKyNnpoBaTb.
+ [py MCNONb30BaHUM MPOAYKTOB C HAYMHKOM PEKOMEHAYeM GpaTb MarasuHHOE TECTO, Tak Kak OHO FOTOBUTCS BbiCTpee foMaLUHero. [ins KeKCoB, 3anekaHok 1
BbINEYKY C HAUMHKOM UCNONb3yiiTe (hOpMbI ANsi 3aneKaHus, yeTaHaBnMBas UX NpsiMO Ha PeLLETKy YaLlu.
+ Aaporpunb OTIYHO NOAXOAMT ANs pasorpesa. YcTaHosuTe Temnepatypy Ha 150 °C v Taiimep Ha 5-10 MuHyT. Britoga cTaHyT TENMbIMM 1 XPYCTALLMMM, Kak
GYATO TOMBKO YTO MPUTOTOBIEHHBIMM.
* He pexomerzayem roTosuTb B asporpune 04eHb XupHbie MPOAYKTSI (HAMPUMED, COCUCKM Ui CapAenbKv), 4T0BbI nsbexaTs nanvwHero Asiva. Eciv bl Bcé
e TOTOBMTE XUPHbIE NPOAYKTLI, 06513aTENbHO CRMBAITE U3NULLKMA XUPA U3 YaLLK MEXIy NopLuamMu.

* [Ing AOCTWKEHWS! NyuLLero pesysibTaTa BbiCyLLMBaNTe MPOAYKTHI NEPeA MPUToTOBNEHNeM. 3T 0COBEHHO BaXHO ANd kapToders (pw, Tak kak Bnara MoxeT
nometLaTh 06pa3oBaHmio XPYCTSLLEN KOPOUKU.

+ [ins 6oMbLUMHCTBA PELIENTOB PEKOMEHAYETCS Pa3orpeBaTh asporpunb nepef UCnonb3oBaHeM. 3TO COKpaTUT BPEMS FOTOBKM 1 06ECNEYNT paBHOMEPHOE
NPUrOTOBNEHNE.
+ He nobaensiite CMLIKOM MHOTO XUAKOTO MapuHaja, MHaye npoaykTbl GyayT He 3anekaTbes, a TyWnTbCs. [ins paBHOMEPHOTo pacnpeaeneHus macna u
Chewyit Mcnonb3yiTe NynbBEpU3aTop UMK CMELLMBANTE UX B OTAEMBHOM EMKOCTI NEpef; TEM, Kak MOMoKWUTb MPOAYKTb! B KOP3UHY.
+ A3porpurib No3BOMSIET rOTOBUTH CaMble pasHoobpasHble Bntoaa: oT OBOLLEH W Msica 10 BbINeYkM 1 3aBTpakoB. pobyiiTe HOBbIe peLienTbl, 4ToObl MaKkcuma-
TIbHO MCNONb30BaTb BOIMOXHOCTU MpuGopa.



TPAHCMOPTUPOBAHUE, YACTKA U XPAHEHUE

TPAHCMOPTUPOBAHME. TpaHcnopTuposaTh Npubop Heobxoanmo ntobbiM BAAOM KpbITOrO TpaHCMOpTa C NPUMEHEHMEM NpaBun 3akpenneHis rpy3os,
obecneurBaloLLX CoOXpaHeHe TOBApHOTO BUAA U3AENKS /MM YNakoBKY 1 ero AanbHeiilueil GeaonacHoil akcnnyaTaLum. A Takxe Ucknioyast BOMOXHOCTb
NPOHUKHOBEHWS BNarv Ha nioboit BIAA ynakoskin B0 M3aEnUs Npu TPAHCNOPTMPOBKE MoBLIM BUAOM TpaHenopTa.

SAMNPELLAETCA noasepratb npubop yAapHbIM Harpyakam npy norpy304HO-pasrpy3oyHbIx paboTax.

YUCTKA. MpounssoauTe 04NCTKY aaporpuns cpady nocne Kaxkaoro NPUroToBNEHMS.

+ [epen YNCTKOI a3porpuns OTKMIOYMTE €ro OT SNEKTPOCETU U AaliTe eMy OCTbITb B TeYeHne 30 MUHYT.

+ 3anpeLyaeTcs MCNonb3oBaTh A5 OYMCTKM a9POTPUAS W €0 YacTel METaNMNYECKINE UMK KECTKIE HeMeTannuyeckue LeTku, abpasneHble CPecTBa, OCTpble
npesfMeTbI, arpeccuBHbIE XMMUYECKIE PAaCTBOPUTENN.

+ Yalwa 1 BHYTPeHHss kamepa npubopa MMEloT aHTUNpUrapHoe NoKpbITUe, koTopoe TpebyeT ocobo GepexHoro obpalieHms.

+ BbIMoifTe yYallly 1 peLLeTKy Mo KpaHOM C NPUMEHEHINEM MSITKOTO MOHKLLEr0 CPEACTBa.

« ECnivt NpoAyKTbI MPUAMNNY K YaLle UK peLUeTke, 3aMOYMTE X B BOAE, YTOBbI Yepes HECKOMbKO MUHYT Bbl MOTIIM NETKO X OYUCTUT.

+ MpoTpuTe BHYTPEHHIOK Kamepy aaporpuns HeabpaanBHOIA ryGKoil, CMOYEHHOM B Tennoi Bofe ¢ HeBONbLUMM KONMYECTBOM MSTKOro MOKLLEr0 CPEACTBa.
[Mocne 3T0ro yaanuTe 0cTaTkyt MOOLLErO CPeACTBa ry6KOM Ui TPSIMKOiA Crierka CMOYEHHO YUCTON BOAOIA.

+ OuncTUTe HarpeBaTenbHble 3MIeMeHTbI OT OCTATKOB NPOAYKTOB LUETKOM.

+ [Nepep TeM kak cobpaTb asporpunb, y6eanTech, YTo BCe AeTani NONHOCTLIO CyXue.

XPAHEHMUE. Mpubop HeobX0oANMo XpaHUTb B 3aKpbITOM NOMELLIEHUH, B YCIOBUSIX, NpeanonaratoLLmx COXpaHeH e TOBApHOTO BIUAA U3LENNsi 1 ero fanbHei-
Lueir GesonacHoit akcnnyaTauum. Y6eautech, YTo NpuBOP MOMHOCTbIO BbICYLLEH, MEPes TEM, Kak CknaabiBaTb ero Ha XpaHeHue.

NMPABUIA YTUITU3ALIUU MPUEOPA

Onexktponpubop n YynakoBOYHble MaTepuarnbl JOMKHbI 6bITh YTUNM3NPOBaHbI C HANMEHbLLMM BPEAOM [N OKPYXatoLLeit Cpefbl U B COOTBETCTBIM C NpaBuna-
MV N0 YTUNN3aLm 0TXof0B B Baluewm pernoxe.

YCIOBUWS TAPAHTUAHOI O OBCNY)XUBAHUSA

Mpu nokynke uanenus TpeGyiiTe ero MPOBEPK 11 3arOHEHNS rapaHTUHOTO TanoHa (LUTamn TopryloLLe opraHn3aLyy, AaTa NpoAaXY U NOANMCL NpodasLa) B
Batwem npucyTcTaum.



Be3 npefocTaBneHns rapaHTUHOTO TanoHa Wk Npy ero He NpaBUITbHOM 3aNOMHEHUN MPETEH3NN MO KA4eCTBY He NPUHUMAIOTCS, U rapaHTUiHbIA PEMOHT He
MPOM3BOAMTCA.

["apaHTUIHbIN TanoH criesyeT NpefbsBNSTL NpK MobOM 06paLLEHUN B CEPBUCHBIN LIEHTP B TEYEHIE BCETO CPOKa rapaHTuu. 3aenie npuHuMaeTcst Ha cepauc-
Hoe 06Cny)KVBaHNE TOMBKO MOMHOCTBI0 KOMMAEKTHBIM. FapaHTHIiHbI CPOK UCYMCIIAETCS C MOMEHTA NPOAAXKYW NOKynaTento.

Mpocum Bac Takke COXpaHsTb AOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAMLLME AATY MOKYMKY U3AENNS (TOBAPHBII UK KACCOBBIN YEK).

YcnosueM becnnatHoro rapaHTuitHoro o6CnyuBaHus Baluero U3fenus SBNSETCs ero NpaBuibHas aKkenyaTauys, He BbIXOASLLAs 3a PaMkv NIMYHbIX BbITOBbIX
HYX(, B COOTBETCTBUYM C TPEBGOBAHUSAMIN MHCTPYKLM MO 3KCyaTaLyi U3[enns, OTCYTCTBUE MeXaHUYECKUX MOBPEXAEHUI 1 nocneacTaui HebpexHoro obpa-
LUEHMs C U3aenvem.

V3nenve npuHUMaeTCs Ha rapaHTuitHoe 0benyxuBaHue B YUCTOM BIUAE (MPOTEPTO W MPOAYTO, FAE 3TO BOIMOXHO).

["apaHTVsi pacnpocTpaHsieTCst Ha BCE NPON3BOACTBEHHbIE U KOHCTPYKTUBHbIE AEEKTbI (KPOME NepeuncnenHblx B pasaene «apaHTus He pacnpocTpaHsieTcsy),
BbISIBNIEHHbIE B TEYEHME rapaHTUIHOTO Cpoka. B aToT nepuop AedekTHble AeTani, KpoMe pacXoAHbIX MaTepuanos, NOANexaT GecnnaTHoit 3aMeHe B rapaHTUii-
HOM CEpBICHOM LiEHTpE.

APAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA

1. NledbexTbl, BbI3aBaHHbIE (HOPC-MAXOPHBIMIU 0BCTOATENLCTBAMM.

2. TloBpexzeHue n3fenus, Bbi3BaHHbIE UCNOMb30BAHMEM U3ENNS B LENsX, BEIXOAALMX 33 paMK NIMYHbIX GbITOBbIX HYXZ (T.€. MPOMBILLAEHHBIX U KOMMEp-
YeCKUX Liensix).

3. PacxogHble MaTepuarbl v akceccyapb!.

4. [lechexTbl, BbI3BaHHbIE NEPErpPY3KOiA, HEMPaBUNbHOM SKCMyaTaLyel, NPOHUKHOBEHUEM KUAKOCTEA, Mbink, HACEKOMBIX, NONaaaHueM NoCTOPOHHKUX Npeame-
TOB BHYTPb U3[ENNS.

5. /3apenus, nopBepraBLUMECst PEMOHTY BHE YNONHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB WM rapaHTUIHbIX MacTepckuX.

6. MoBpexX/eHNs, SBUBLUMECS CTIEACTBIEM BHECEHUS U3MEHEHI B KOHCTPYKLMIO M3AENHUs CAMUM MOMb30BaTENeM UM HekBanubULMPOBaHHON 3aMeHOM ero
KOMMMEKTYHOLLMX.

7. HapyLwueHue TpeboBaHmil IHCTPYKLMM N0 SKCnnyaTaLum.

8. HenpasunbHas ycTaHoBKa HanpsikeHus NuTaloLLei ceTu (ecnm ato TpebyeTcs).

9. BHeceHwe TeXHNYECKIX N3MEHEHM.

10. MexaHn4eckve NOBpexXAeHs, B TOM Y1Cne BCneacTamne HebpexHoro obpaLlieHns, HenpaBUNbHON TPAHCNOPTUPOBKY, XPaHEHUS 1 NafieHus.

11. MoBpeXaeHns N0 BUHE XMBOTHBIX (B TOM YMCIE TPbI3YHOB 1 HACEKOMBIX).



WHdopmaums o npoussoagutene

Usrotosutens: Vet Mapk Mmo6an Numuten (Pym 1503, 15/F, M Mneiic, 54 BoH Yyk XaH Poyn, Bon Yyk XaH, MoHkoHr, KHP)
WUmnoptep B Pecny6nuky Benapyck: OO0 «Apeca-TexHoy, r. Morunes, yn. Tummupsiaesckas,, 38

WUmnoptep B Poccuitckyro ®epepaumto: 000 «Canpaiit My, 214004, r. CmoneHck, yn. Cobonesa, A. 25

WHdopmauumio o aaTe M3roToBNEHUs CMOTPUTE HA MHANBUAYaNbHOM YNakoBKe.

ToBap cootBeTcTBYET TpeGoBaHuam TP TC 004/2011 «O 6esonacHocTH HU3KOBONLTHOrO 06opyaoBanus», TP TC 020/2011
«3neKTPOMarHUTHasi COBMECTUMOCTL TeXHUUeckuX cpeacTe» U TP EASC 037/2016 « O6 orpaHu4eHUM NPUMEHEHUS ONAcHbIX
BEWECTB B U3AENMUSAX INEKTPOTEXHUKN U PaANOINEKTPOHUKNY.

Cpok cnyx6bl — TPMALATL WECTb MeCsLEB.

o Bonpocam rapaHTUitHOro obenyxnBaHus obpaliaitTeck B GnuxKaiilLmii CepBUCHBIN LIEHTP N B FONOBHOI CEPBUCHBIA LIEHTP
«Cepauc-LieHTp 000 «Apeca-TexHo», 212030, r. Morunes, yn. Tumupssesckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-89.
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Please carefully read the manual before operating the appliance.

Em Keep the instructions for future reference.
The air fryer is intended for cooking and reheating food.

This appliance is intended for household and similar use, in particular:

- in staff kitchen areas in shops, offices, and other working environments;

- on agricultural farms;

- by clients in hotels, motels, and other residential type environments;

- in bed and breakfast type environments.

Itis not suitable for industrial use.

Important! If the air fryer was purchased during cold weather, before plugging it into the power supply,
it must be kept at room temperature for at least four hours to avoid malfunction.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz o .
Power consumption: 1550-1850 W Warranty period in the European Union - twenty four months
Capacity: 9L

IMPORTANT SAFEGUARDS

« Carefully read this manual before operating the appliance to avoid malfunctions during use.

+ Attention! Incorrect use of the appliance can lead to potential injury, product damage, material damage, or harm to the user's health.

« Before initial use, check that the product's technical specifications match the parameters of the power supply.

« The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

+ Children should be supervised to prevent them from playing with the appliance. Never leave the operating appliance unattended. Be extremely careful if
children are near the operating appliance.

+ Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged, or if the appliance itself is damaged or malfunctioning. Take it to a service center.

« If the power cord is damaged, its replacement, to avoid danger, must be carried out by the manufacturer, its service agent, or similarly qualified persons.



+ Repair of the appliance must be carried out only by an authorized service center. Do not repair the appliance yourself.

« To avoid electric shock, do not immerse the appliance or power cord in water or other liquids. Do not touch the plugged-in and operating appliance with wet
hands. Do not use the appliance near bathtubs, sinks, or other containers filled with water. If this happens, immediately disconnect the device from the power
supply and, before using it further, have the appliance's functionality and safety checked by qualified specialists.

+ Do not let the power cord hang over the edge of a table or near hot surfaces. Ensure that the power cord does not come into contact with sharp edges or hot
surfaces.

+ Place the appliance only on a stable, horizontal surface at a distance of at least 10 cm from walls and the edge of the table. Position the appliance so that
children cannot accidentally touch the hot surfaces of the appliance.

« Itis prohibited to place the air fryer near sources of strong heat (inside or on top of a heated oven, near an electric or gas stove, heating appliances, etc.).

« The risk of fire increases if the operating air fryer comes into contact with flammable materials, including curtains, drapery, wallpaper, etc. Do not leave any
objects on the surface of the air fryer when it is operating.

+ To avoid electric shock, it is prohibited to use the appliance in areas with high humidity (e.g., in bathrooms, in damp basements), in close proximity to showers,
bathtubs, washbasins, swimming pools, other water containers, or sources of moisture.

« Ensure that the ventilation openings are always clean. Do not place any objects near them. Periodically clean the ventilation openings from accumulated dust.
+ Do not turn on the air fryer with an empty pan. This may damage the device.

« Food is cooked in the air fryer by circulating hot air. Never fill the bowl with oil or fat.

+ Ensure that the food being prepared does not come into contact with the structural elements of the grill.

« Itis prohibited to cook excessively large food items, food in vacuum packaging, or in cardboard or plastic packaging/containers in the air fryer, otherwise a fire
may occur.

« The air fryer is not intended for boiling water.

+ Do not move the electrical appliance while it contains food that is being prepared or is ready. Remove bowls from the air fryer smoothly, by the handle.

« To avoid burns, do not bring your face or hands close to the ventilation openings of the operating appliance.

« Cooked food in the air fryer can be hot. Check the temperature of the contents before consuming the food.

+ During operation, the temperature of accessible surfaces may be high. The heating element surface remains hot after use. Do not touch the hot surfaces of the
appliance with your hands. Be careful! Risk of burns!

« Disconnect the appliance from the power supply if you are not using it, if you intend to clean it, and if you want to remove or add accessories.

+ Do not store any objects on the surface or inside the electrical appliance. It is prohibited to place anything on the operating air fryer.

+ Use only the accessories or components offered by the manufacturer. The use of other additional attachments may lead to device damage or injuries.



+ Never move the appliance by pulling the cord. Do not wind the power cord around the appliance or bend it excessively. When disconnecting the appliance from
the power supply, grip the plug, do not pull the cord.

« The appliance is not intended to be operated by an external timer or a separate remote control system.

« The electrical appliance should not be used for any purposes other than those specified in this manual. Operation, storage, and care of the electrical appliance
must be carried out strictly in accordance with this user manual.

« The appliance is intended for household use only. The appliance is not intended for industrial application.

+ The manufacturer reserves the right to make minor changes to the product design without prior notice, which do not significantly affect its safety, performance,

and functionality.

+ Keep this manual.

Caution! Hot surface. Hot air and steam are emitted from the ventilation openings during cooking.
To avoid burns, do not bring your hands close to them.

CONTROL PANEL

The control panel (5) of the air fryer is equipped with a digital display and touch
buttons for precise and convenient control over the cooking process.

The display, located at the top, is designed to show the set temperature and time
values. | L

Below it are the indicator lights, each corresponding to one of the twelve automatic | s 08D CHE®
programs.

Beneath them is a row of six backlit touch control buttons. | ® 6O oo e
Button « & ». Responsible for turning the device on and off, as well as starting and . /
stopping the cooking process. N\ v
+To turn on the air fryer, ensure the cooking bowl (1) is firmly installed and the device = —

<




is plugged in. The button will light up, indicating it is ready for use.

+ Asingle press starts the cooking process with the default settings: temperature 200°C and time 30 minutes.

+ Pressing it again during operation pauses the cooking process.

+ Holding the button for three seconds turns the appliance off completely.

Button « & ». Designed for selecting one of the 12 preset automatic programs. Each press of the button sequentially activates the next program. The indicator
light for the selected program illuminates, confirming the selection. Each program has optimal temperature and time settings, which can also be adjusted
manually if desired.

Button « (L) ». Used for manually setting the cooking temperature. The temperature can be adjusted in the range from 60°C to 200°C in 5°C increments.
Button « @& ». Used for manually setting the cooking time. The time can be adjusted in the range of: 1) from 1 minute to 30 minutes in 1-minute increments;
2) from 30 minutes to 60 minutes in 5-minute increments; 3) from 60 minutes to 90 minutes in 10-minute increments.

Buttons « @ » and « & ». Used for increasing or decreasing the temperature and time values.

+Asingle press changes the temperature value by 5°C or the time value by 1 minute, 5 minutes, or 10 minutes, depending on the range.

+ Holding the button speeds up the changing process, allowing for quick setting of the desired parameters without multiple presses.

PROGRAM COOKING PARAMETERS

Program

Indicator

Default Temperature, °C

Default Time, min

Temperature Range,°C

Time Range, min

French Fries

200

160 - 200

10-25

Chicken Drumsticks

Y
J

200

25

160 - 200

10-25




Chicken Wings é 200 20 100 - 200
Fish @ 180 18 160 - 200
Steak 200 10 100 - 200
Shrimp % 200 9 160 - 200
Baking 160 10 100 - 200
Pizza @ 160 17 100 - 200
Vegetables % 180 10 100 - 200
Kebab % % % 200 15 100 - 200




Toast @ 160 6 100 - 200 5-20

Cookies @ 180 10 100-200 10-25
OPERATION
PREPARATION FOR USE

Before using the air fryer for the first time, carefully read these instructions to ensure safe and efficient operation of the appliance.

Carefully remove the air fryer from its packaging. Remove all transport materials, stickers, and protective films from the external and internal surfaces of the
appliance.

Remove all supplied accessories from the packaging. Wash them in warm water using a mild detergent and a non-abrasive sponge or cloth.

NOTE: The use of metal scouring pads, abrasive cleaners, or harsh chemicals is strictly prohibited, as they may damage the protective coating.

Thoroughly dry all washed accessories with a soft cloth before placing them back into the appliance.

Wipe the inner and outer surfaces of the air fryer with a clean, damp cloth, then dry thoroughly.

Place the air fryer on a flat, stable, horizontal, and heat-resistant surface. Ensure there is sufficient free space around the appliance for proper air circulation
and heat dissipation. The recommended minimum distance from walls and other objects is at least 10 cm. The rear of the appliance should be placed at least
20 cm away from the wall to prevent the exiting hot air from damaging surfaces.

Insert the bowl (1) into the appliance until it clicks into place.

Connect the air fryer to the power supply and turn it on for a few minutes. This will help eliminate any potential manufacturing odors.

The appliance is ready for use.

OPERATING INSTRUCTIONS
Getting Started
1. Remove the bowl (1) from the air fryer by holding the bowl handle (2) and place the ingredients inside it. Ensure that the food does not come into contact



with other parts of the appliance.

ATTENTION! The air fryer cooks food using hot air, so you should not pour vegetable oil or other fats into the bowl.

2. Insert the bowl (1) into the appliance housing (4) until it clicks into place.

NOTE: If the bowl (1) is not pushed in completely, the appliance will not turn on, and the control panel (5) will remain inactive.

3. Plug the appliance's power cord into a power outlet that matches the specified ratings. The device will emit an audible signal, and all indicators on the
control panel (5) and the button backlight will light up for a second and then turn off. The appliance will enter standby mode, with only the backlight of the
«» button blinking.

4. Press the «E)» button to turn on the air fryer. The other buttons on the control panel (5) will light up.

NOTE: If no action is taken within 30 seconds, the appliance will automatically turn off. To return to the settings, press the «&)» button.

Using Automatic Cooking Programs

1. Press the « @) » button and select one of the 12 automatic cooking programs. The indicator of the selected program will start blinking. The display will
alternately show the default temperature and time values for this program. Detailed parameters for each program can be found in the "Program Cooking
Parameters" section.

If necessary, you can manually change the default settings. To do this, first press the « (I} » or « &) » button, then use the « & » and « & » buttons to adjust.
NOTE: Since cooking ingredients vary in shape, size, volume, and quality, the selected cooking program cannot guarantee precise time and temperature
settings. All parameters are approximate. For best results, it is recommended to preheat the air fryer.

2. Press the « (20 » button to start the cooking process. The display will alternately show the current temperature and the remaining time.

ATTENTION! After starting a program, it is not possible to change the program itself, but you can adjust the time and temperature. To do this, press the

« @ » button to pause, make changes using the « @ » and « & » buttons, then press the « () » button again to continue.

3. To ensure even frying and a crispy crust, it is recommended to periodically shake/turn the food.

Press the « & » button to pause, and remove the bowl (1) from the appliance. The device will automatically turn off. After shaking/turning, reinstall the bowl (1)
and press « (&) » to resume the process.

4. When the set time has elapsed, the air fryer will emit three audible signals, and the display will show "END". The appliance will enter standby mode, and the
fan will continue to operate for another 10 seconds for cooling.

NOTE: To manually turn off the appliance, press and hold the « & » button for three seconds.

5. Carefully remove the bowl (1) from the appliance housing (4) and transfer the finished food to a plate or other container.

NOTE: To avoid damaging the non-stick coating of the bowl (1), use only wooden, plastic, or silicone kitchen utensils.



6. Disconnect the appliance from the power supply.
7. Clean the appliance according to the recommendations.

Manual Setting of Cooking Parameters

The air fryer allows you to set the cooking time and temperature manually.

1. To set the temperature, press the « (&) » button, then use the « & » and « & » buttons to select the desired value. The temperature can be adjusted from
60°C to 200°C in 5°C increments.

2. To set the time, press the « @ » button, then use the « @ » and « &) » buttons to select the desired value. The time can be set in the following ranges:

« From 1 minute to 30 minutes in 1-minute increments;

+ From 30 minutes to 60 minutes in 5-minute increments;

+ From 60 minutes to 90 minutes in 10-minute increments.

3. Press the « ( » button to start cooking with the set parameters.

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. The appliance must be transported by any type of covered transport, using cargo securing rules that ensure the preservation of the
product's and/or packaging's presentation and its subsequent safe operation. The possibility of moisture penetrating any type of packaging or the product
during transport by any means must also be excluded.

IT IS PROHIBITED to subject the appliance to impact loads during loading and unloading operations.

CLEANING. Clean the air fryer immediately after each use.

« Before cleaning the air fryer, disconnect it from the power supply and let it cool down for 30 minutes.

« It is prohibited to use metal or hard non-metal brushes, abrasive cleaners, sharp objects, or aggressive chemical solvents for cleaning the air fryer and its parts.
+ The bowl and the appliance's inner chamber have a non-stick coating that requires particularly careful handling.

+ Wash the bowl and the grill grate under running water using a mild detergent.

« If food is stuck to the bowl or grill grate, soak them in water so you can clean them easily after a few minutes.

+ Wipe the inner chamber of the air fryer with a non-abrasive sponge dampened with warm water and a small amount of mild detergent. Then, remove any
detergent residue with a sponge or cloth lightly dampened with clean water.

« Clean the heating elements from food residue using a brush.



« Before reassembling the air fryer, ensure all parts are completely dry.
STORAGE. The appliance must be stored indoors under conditions that ensure the preservation of the product's presentation and its subsequent safe operation.
Ensure the appliance is completely dry before storing it.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal in your area.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without having a warranty card or when it is not properly filled in,the quality claims are
not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service center during the whole warranty
period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the moment of sale to the buyer. Keep the documents
confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance with the
requirements of the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless handling of the product.

The product is accepted for warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those listed in the
"Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to free replacement
in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure.

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).
3. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.



9. Incorrect installation of mains voltage (if required).
10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Information on the production date can be found on a separate package.
For warranty service, please contact your nearest service center.

e ®



36epiraiTe iHCTPYKLiit0, BOHa MOXe 3Hafo6uTucs Bam y MaiibyTHbOMY.

Aeporpurb NpU3HaYeHuit ANsi NPUroTyBaHHst Ta MigirpiBy KymniHapHUX CTpas.

[laHuit npunag npuaHaYeHmni ANs BUKOPUCTaHHS B NOBYTOBMX Ta aHanoriyHux ymoBax, 3okpema:

- Y KyXOHHUX 30HaX [ NepcoHary B MarasiHax, oicax Ta iHLMX BUPOBHIYMX yMoBaX;

- Ha CiNbCbKOrocnoaapehkux thepmax;

- KIiEHTaM B rOTENsAX, MOTENSIX Ta iHLLIi iHhpaCTPyKTYpi XUTAOBOrO TUNy;

- Y NPUBATHUX NaHcioHaTax.

He niaxoauTb ANS NPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnueo! Aeporpunb, npuaGaHuii y XonoaHy nopy poky, o6 YHUKHYTH Buxoay 3 naay,

710 BKITIOYEHHS B eNeKTPoMepesy HeobXiAHO BUTPUMATI He MEHLLE YOTUPLOX FOAMH 3a KIMHATHOT TemnepaTypu.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

m ,, Byab nacka, yBaxHo npoyuTaiTe KepiBHULTBO Nepea TUM, K NPUCTYNNTK [0 eKcnnyaTtauii npunagy.

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 B

Honi 50T ["apaHTiitHuit TepMiH y kpaiHax EAEC
HOM!Ha”bHa Hacrora cTpymy: 00 T4 15501850 B (Binopycs, Pocis,, BipmeHis, Kasaxcraw, Kiupruactan)
o%',"g”;?g'}'l‘a CnOXVBaHa NOTYXHICT: 1550-1850 Br Ta YkpaiHi, I'pyaii, AsepbaiimkaHi - ABaHaaUATb MicALiB

3AMOBIKHI 3AXOAWN NPU EKCNIYATALII

+ YBaXHO NpoymTaiiTe Lito IHCTPYKLto nepep ekcrnyaraljieio npunagy, Wob YHUKHYTY MOMOMOK Mif 4ac BUKOPUCTaHHS.

+ YBara! HenpaBunbHe BIKOPUCTaHHS Npunagy MOXe Np13BECTY 0 MOTEHL|iIHOT TpaBMK, MONOMKY BIUPODY, 3anofisHHS MaTepianbHOi Wkoau abo wkoau 3n0-
poB'io kopucTyBaya.

+ Mepen NepLUMM BKIKOYEHHAM NepeBipTe, Yu BIAMOBIAA0TL TEXHIYHI XapakTepucTuki BUpoby napameTpam enekTpoMepexi.

+ Mpunap He NpU3HaYeHHil ANS BUKOPUCTaHHS 0CoGamMi (BKIKOYAKUM AiTEN) 3i 3HUKEHUMI (I3UYHIMK, CEHCOPHUMM aBOo po3ymoBIMM 3AI6HOCTSIMM, abo 3a
BIfICYTHOCTI B HUX XUTTEBOTO JOCBIfY Y 3HaHb, SKLLO BOHW He nepebyBaloTb Nif HarnsaoM abo He 0TpUManK IHCTPYKTaXy LOAO BUKOPUCTAHHS Npunaay Bif
ocobw, BignoifansHoi 3a ixHio Geaneky.

+ [liTv noBuHHI nepebyBaTy nia HarnsaoM, Wwob He fonycTuTy irop i3 npunagom. Hikonu He 3anuiwanTe yBiMKHeHWA npunag 6e3 Harnsgy. byabTe Bkpai yBax-



HUMU, SIKLLO NO6NM3Y NPaLItOYOro NpUnagdy 3HaxoAATLCS AiTH.

* He BukopuCTOBY#tTE Npunap, AKLLO NOLUKOAXEHO LUHYP abo LWTENCemnbHY BUMKY, a TaKoX, SKLLO MOLLKOAKeHO abo HecripasHMi cam npunap. BigHecitk ioro
10 CEPBICHOTO LIGHTPY.

+Y pa3i NOLIKOPKEHHS LUHYPa XMBMEHHS 0ro 3aMiHy, o6 YHUKHYTU HeGeaneku, NOBUHHI BUKOHYBATV BUPOBHWK, CepaicHa criyx6a abo aHanoriuHuil keanidi-
KoBaHMWi1 nepcoHan.

* PeMOHT npunagy NoBMHEH 3AINCHIOBATUCA NULLE B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTpi. He peMoHTYIiTe npunag camocTiiHo.

+ LL{o6 yHUKHYTW ypaxeHHs! eNeKTPUYHAM CTPYMOM, He 3aHyptoiiTe npunag abo LHYp XUBNEHHs y BOAY UM iHLI pigvHW. He TopkaiiTecs npunagy, skui Bknoye-
HUN B MEPeXy Ta npaLiioe, BONOruMmu pykamu. He BUKOpUCTOBYITE npunaf No6nm3y BaHH, pakoBUH abo iHLLIMX EMHOCTEN, 3an0BHEHIX BOA0I0. SKLO Lie cTano-
Csl, HeraiHo BiKNIOYITb NPUCTPIiA Bif enekTpoMepeXxi Ta, NepLu Hixk KopucTyBaTUCS HUM Aari, NepesipTe Npave3aaTHicTb i 6eaneky npunagy y ksanidikoBaHnx
axiBujis.

* He pgonyckaliTe 3BUCaHHS €NEKTPUYHOTO LWHYPA 3 Kpato cTony abo Had rapsummin noBepxHamn. CriakyiTe 3a TiM, Lo LHYP XVBNEHHS He TOPKAaBCS roCTpUX
KPOMOK i rapsiumx MoBEPXOHb.

+ BcraHoBrtoiiTe npunag NuLLe Ha CTiiiky ropu3oHTanbHy MOBEPXHIO Ha BiACTaHi He MeHLue 10 cM Big CTiHW Ta kpato cTony. BeraHosnioiTe npunag, Tak, Wwob
[TV He MOTNIM BUNaZKOBO [OTOPKHYTUCS A0 rapsiuuX MOBEPXOHb NMpunagy.

+ 3aBOpOHAETLCA BCTAHOBNIOBATY aeporpurb No6nnsy Axepen CUbHOI TennoTy (BcepeavHi abo Ha BepXHilt YaCTHI posirpiToi AyXoBKY, NOPSA 3 eNEKTPUYHOK
ab0 ra3oBoI0 NMUTOH, ONaMNBANLHUMI NPUNAZaMK TOLLO).

+ HeBesneka noxexi apoctae, AKLLO Nif Yac poboTh aeporpunb CTUKAETLCS 3 NErko3aiiMUCTUMI MaTepianamy, BKIKYaum WTOpH, ApanipyBaHHs, Wwnanepy
ToL0. He 3anuiualite XoAHMX NPeAMETIB Ha NOBEPXHI aepOrpuns, KON BiH YBIMKHEHMI.

+ LL{o6 yHWKHYTW ypaxeHHs! eNneKTPUYHAM CTPYMOM, 3a60POHEHO BMKOPUCTOBYBATY NpUNaf, Y MPUMILLEHHSX 3 BIUCOKOIO BOMONICTIO (Hanpuknag, y BaHHii KiMHaTi,
Yy CUpUX NigBanbHUX NpUMiLLEHHsIX), y BeanocepeaHint GnnabkocTi Big AyLLy, BaHHW, yMuBanbHUKa, 6aceitHy, iHLWMx eMHOCTei 3 Bopoto abo mkepen BONoru.

« CrigkyiiTe, 1106 BEHTUNSALIHI 0TBOPY 3aBxXau Bynu umcTumu. He nowmiwaite nobnuay Hux siki-Hebyab npeameTw. MepioanyHo ounLLaiTe BEHTUNSALIHI 0TBO-
PV Bif MUY, YO HaKOMMYMBCS.

* He BMuKaliTe aeporpuib 3 TOpOXHiM MifaoHOM. Lie Moxe npu3BecTy 10 NOLLKOKEHHS NPUCTPOIO.

* xa B aeporpuni rotyeTbCs 3a paxyHok LMpKynsLii rapsyoro nositpsi. Hikonu He HanoBHIoWTe Yaluly onieto abo Xupom.

« CrigkyiiTe, o6 NPOAYKTH, LLO rOTYIOTLCS, HE CTUKANUCS 3 KOHCTPYKLMHUMI €neMeHTaMm rpuns.

+ 3a60pPOHSIETLCS FOTYBATU B @epOrpumi 3aHaATo BENVK NPOAYKTY, MPOAYKTY Y BakyyMHIA yNakoBLj, Y KAPTOHHI 4 NMacTUKOBIA ynakoBLi/nocyai, iHakwe Mox-
TIMBE 3arOpsiHHS.

* Aeporpunb He Npu3HaueHi Ans KAN'ATIHHS BOAW.



* He nepemiLuyiiTe enektponpunag i3 npofykTamm, Lo roTytoTbest abo Bike rotoBuMM. BuTaryitte Yalui 3 aeporpunsi nnasHo, 3a pyuky.

* 1|06 yHuKHYTY Oniky, He HabnuxaitTe 0BNMYYS YN YK 4O BEHTUNALLIMHMX OTBOPIB MPALOIOYOro Npunagy.

+ [puroToBaHa ctpaBa B aeporpuni Moxe 6yTi rapsyoio. Mepesipsiite Temnepatypy BMICTy nepeq TiM, sik CIOXMBATH CTPaBy.

+ Mig yac po6oTv npunagy Temnepatypa AOCTYMHUX NOBEPXOHb MOXE YTy BIUCOKOH. MOBEPXHS HArpiBaNbHOO eNnemMenTa 3anmiLaeTbesl rapsyoko nicns BIKO-
pucTaHHs. He TopkaiiTecs 4o rapsuoi noBepxHi npunagy pykamn. byapte obepexHi! MoxXn1BuiA puaik oTpuMaHHs oniky!

+ Bigknioyaitte npunag Bia Mepexi, SKLLO BU HUM He KOPUCTYeTeCs, SKLO 36MpaeTecs MOro MoYMCTUTH, a TakoX, AKILO Xo4eTe 3HATM abo fofaTyv akcecyapu.

+ He 36epiraliTe Ha NOBEPXHi Ta BCcepeanHi enekTponpunagy ski-Hebyab npeameTn. 3a6OPOHEHO KNacTy LLOCk Ha NpaLioroymil aeporpunb.

* BukopucToByiTe nuLue 3anponoHoBaHi BUpo6HUKOM akcecyapy abo komnnekTytoui. BukopucTanHs iHLMX A0AaTKOBIX NPUHANEXHOCTEN MOXe NPU3BECTH 10
NOMOMKM NPUCTPOI0 260 OTPUMAHHS TPaBM.

« Hikorm He nepemiluyitTe npunag, NOTArHyBLUM 3a LWHyp. He HamMOTYiiTe MepeXeBuil LUHYP Ha Npunaz i He 3ruHaiiTe ioro. Mpu BigknoYeHHi npunagy Big enek-
TpOMepesi, 6epiTbCs 3a BUMKY, a HE TATHITb 3a LUHYP.

« Mpunap He npusHayeHuit Anst poboTi Bif 30BHILLUHBOTO TaitMepa abo OKPEMOI CUCTEMM AUCTAHL{IIHOTO KepyBaHHS.

* He cnip BukopucToByBaTY enekTponpunaz Ans 6yab-skix iHLWKX Liinel, KpiM 3a3Ha4eHNX Y LbOMy KepiBHULTBI. PoboTa, 3bepiraHs Ta [OrNsiA 3a enekTpo-
npyUnagoM MoBUHHI 3MINCHIOBATCA CTPOTO BiANOBIAHO A0 LIbOTO KEpIBHULITBA 3 ekcrnyarTaLil.

+ [punap npuaHayeHmi niiLe [ns JOMALLHBOTO BIUKOPUCTaHHS. Mpunaz He Npu3HayeHmi Ans NPOMIUCIIOBOTO 3aCTOCYBaHHS.

+ Bupo6Huk 3anuiuae 3a coboto npaso 6e3 A0AaTKOBOro NOBIAOMIEHHS BHOCTY HE3HauHI 3MiHM B KOHCTPYKLto BIUPODY, fiki KapAvHaNbHO He BMNMBAIOTb Ha
itoro Geanexy, npaLieanaTHicTb Ta (yHKLiOHANbHICTb.

+ 36epiraiiTe Lo iHCTPYKLH0.

06epexHo! apsya noBepxHsi. 3 BEHTUNSLHMX OTBOPIB Mif, Yac NpUroTyBaHHs BUXOANTL rapsiye MoBiTps Ta napa.
LLo6 yHMKHYTY onikiB, He HaBNWXaITE O HIAX PYKN.



AHEJ1b KEPYBAHH

MaHenb kepysaHHs (5) aeporpuns ocHalieHa UnGpoBMM ANCNNEEM Ta CBHCOpHUMM N
KHOMKaMM [Nt TOYHOTO Ta 3PY4YHOTO KOHTPOMIO Haf} MPOLIECOM NPUrOTYBaHHS. / N
[lucnneit, poaTalloBaHuil Y BEPXHIl YaCTUHI, NPU3HAYEHNIA ANS BiROOPaXeEHHS / n
BCTAHOBMEHIX 3Ha4eHb TeMnepaTypy Ta yacy. [
Hkde poaTaLloBaHi CBIiTNOBI iHAMKATOPK, KOXeEH 3 SIKIX BiANOBIAAE OAHIN 3 | = & ) B @ B} CHe® |
ABaHAAUATI ABTOMATUYHIX NPOTPaM. .
[ig, UMM 3HAXOANTLCA PAL, i3 LIECTV CEHCOPHUX KHOMOK KepYBaHHS 3 I'II/:LCEI'-IyBaHHHM @ © e e
KHonka « &) ». Bignoinae 3a BBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS NPUCTPOI0, @ TAKOX 3a \ oh
3aMyCK Ta 3yMMHKY NPOLIECY MPUrOTYBaHHS. s
* Anst BBIMKHEHHs aeporpurisi nepexoHaiTecs, wwo vaua (1) Ansi npuroTyBaxHs :

LinbHO BCTaHOBMNEHA, @ NPUCTPIA MIAKIOYEHO 40 Mepexi. KHomka 3acBiTUTLCS, CUrHaniayioun Npo roToBHICTL 40 poBOTH.
+ OfmHapHe HaTu1CKaHHS 3amyckae NPOLeC MPUrOTYBaHHS 3 HanaLUTyBaHHSIMM 3a 3amMoBYYBaHHsIM: TemnepaTypa 200°C Ta yac 30 XBUMnH.
* oBTOpHe HaTMCKaHHS i Yac pOBOTU NPU3YNIHSIE MPOLIEC MPUTOTYBaHHS.
* YTpUMaHHs KHOMKIA NPOTSFOM TPbOX CEKYHA MOBHICTHO BUMUKae npunag,.
KHorika « (& ». MpusHadexa st BUGOPY OAHIET 3 12 MONEPeAHL0 BCTAHOBNEHNX aBTOMATUYHUX NPOrpaM. Tpy KOKHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY NoCnifoBHO
aKTUBYETLCS HACTyNHa nporpama. IHavkatop 06paHoi Nporpamm 3acBivyeTbCs, NATBEPXYO4N BUBIp. KoxHa nporpama Mae onTuManbHi HanawTyBaHHs Tem-
nepaTypu Ta Yacy, siki Takox npu 6axaHHi MoXHa peryntoBaTh BpyyHy.

». BUKOpUCTOBYETLCA ANst Py4HOTO BCTAHOBMEHHS TeMNepaTypu NpuroTyeaHHs. Temnepatypa Moxe ByTu BigperynboBaHa B fjanaoHi Big 60 °C
10 200 °C 3 kpokom 5°C.
Knorka « @ ». BukopuCcToBYETbCS AN PYHHOTO BCTAHOBIIEHHS YaCy MPUroTyBaHHs. Yac Moxe GyTv Biaperynbosanui y aianasowi: 1) sig 1 xaunmtm fo 30 xu-
TIUH 3 KpOKOM Yy 1 xBUnMHY; 2) Big 30 XBUAMH A0 60 XBUNUH 3 kpokoM Y 5 xBunuH; 3) Big 60 xBunuH Ao 90 XBUMKH 3 KPOKOM Y 10 XBUNMH.
Knomkn « @ » 1a « & ». BukopucToByioTbCst st 36inblUEHHS abo SMEHLIEHHS 3Ha4eHb Temneparypu Ta yacy.
+ OpmHapHe HaT1CKaHHS 3MIHIOE 3HaueHHs TemnepaTypu Ha 5°C abo yacy Ha 1 xBunuHy, 5 xBUnuH a6o 10 XBUNUH 3anexHo BiA AianasoHy.
* YTpUMaHHS NPUCKOPIOE MPOLIEC 3MiHW, [O3BONSIOYM LUBIAKO BCTAHOBUTY NOTPI6HI napameTpy 6e3 6araTopasoBux HaTUCKaHb.



MTAPAMETPU MPOIrPAM NMPUIrOTYBAHHA

Tewmnepatypa 3a Yac 3a [ianasoH .

Mporpama Ingukatop 3aMoBYYBaHHsM, °C 3aMOBYYBaHHSIM, XB Temnepatypu, °C Rianason yacy, xa
Kapronns ¢pi @ 200 17 160 - 200 10-25
Kypsiui Hixku j 200 25 160 - 200 10-25
Kpunbus (g 200 20 100 - 200 10-25
Puba @ 180 18 160 - 200 10-20
Creiik 200 10 100 - 200 10-25
Kpeserin % 200 9 160 - 200 5-20




Bunivka & 160 10 100 - 200 10-60
Miya @ 160 17 100 - 200 10-30
Opoi @ 180 10 100 - 200 5-20

Wk %%% 200 15 100 - 200 10-25
Toctw @ 160 6 100 - 200 5-20

Meunso @ 180 10 100 - 200 10-25

EKCIMNYATALIA

NIArOTOBKA 10 BUKOPUCTAHHSA

lMepen nepLuNM BUKOPUCTAHHSIM aepOrpUns yBaXHO 03HANOMTECS 3 AaHUMM IHCTPYKLisMA, o6 3abeaneynTi GeanedHy Ta edexTuHy poboTy npunagy.

+ AKypaTHO BUAMITb aepOrpunb 3 ynakoBku. BupaniTb BCi TpaHCMOPTHI MaTepianu, Hakneilkin Ta 3axuCHi NAiBKY 3 30BHILLHIX i BHYTPILLHIX NOBEPXOHb Npunagy.
+ BuTarkiTb BCi gopaHi B komnnekTi akcecyapu. MomuTi ix y Tenniit Boai 3 BUKOPUCTaHHSIM M'SKOrO MUitHOro 3acoby Ta HeaBpasvBHOI ry6ku abo TkaHMHM.



MPUMITKA. KateropiiHo 3a60poHsIETLCS BUKOPUCTOBYBATY MeTaneBi ry6ku, abpasuei unctsui 3acobu abo arpecuBHi XimikaTit, OCKifbKv Lie MOXKe MOLLIKO-
[QVTI 3aX1CHE MOKPUTTS.

+ PeTenbHo BUTPITb yCi NOMUTI akcecyapy Hacyxo nepeq ix BCTaHOBNEHHAM Hasaj y npunap.

+ [NpOTpIiTb BHYTPILLHI Ta 30BHiLLIHI NOBEPXHI aEPOrpUNA YMCTOK BOMOTOK TKAHUHOK, NOTIM BATPITH HACYXO.

+ BCTaHoBiTh aeporpunb Ha piBHY, CTiAky, FOPU3OHTambHY Ta TEPMOCTIlKY NOBEPXHIO. MepekoHaltTecs, Lo HaBKOMO NpUnady A0CTATHLO BINIbHOrO MPOCTOPY
Ans 3abesneyeHHs HanexHoi LpKyNsLii NoBiTps Ta BiABEAEHHS TennoTu. PekoMeHaoBaHa MiHiManbHa BiCTaHb Bif CTiH Ta iHLIMX NPeAMETIB — He MeHLe
10 cm. 3aaHto yacTiHy npunagy cria PO3MICTUTM Ha BifcTaHi He MeHiue 20 CM Bif CTiHW, WOB BUXIAHWIA rapsumil NOBITPS He MOLIKOANB NOBEPXH.

+ BcTaHoBiTb Yalwy (1) y npunag 4o xapakTepHoro knavjaHHs.

+ MigkntoyiTb aeporpunb 0 enekTpoMepeXi Ta BBIMKHITb 11070 Ha Kinbka XBUnuH. Lie 103BONNTb YCyHYT MOXMMBI BUPOBHMYI 3anaxu.

+ Mpwnag rotoBNi A0 BUKOPUCTAHHSI.

NOPANOK BUKOPUCTAHHA

Moyatok po6oTu

1. ButsirkiTs yauy (1) 3 aeporpunsi, B3sBLUKCH 3a py4Ky YalLi (2), i nOMICTiTb y Hel iHrpeaieHTn. CriakyiTe, o6 NpoayKTM He CTUKaNUCS 3 iHLIMMM YacTHaMn
npunagy.

YBATA! Aeporpurb roTye NpofyKT 3a JONOMOrok rapsiqoro NoBITPst, TOMy He CMlif HanMBaTy B YaLuy onito abo iHLi xupu.

2. Bcraste vauwy (1) B kopnyc npunapy (4) A0 XapakTepHOro KnauaHHs.

MPUMITKA. Akwo vawa (1) He byae NOBHICTIO 3aCyHyTa, NPUNaz He BBIMKHETLCS, i NaHemb kepyBaHHs (5) 3anuLMTLCS HEaKTUBHO.

3. TigkmniodiTh BUMKY LHYPa XWUBNEHHS Npunady Ao enekTpoMepexi, Lo BiAnoBiaae 3asHayeHnm xapaktepuctukam. MpucTpiii nogacTb 38yKoBUi curkarn, i
BCi iHAMKaTOpU Ha NaHeni kepyBaHHs (5) Ta NiAcBivyBaHHs KHOMOK 3aCBITATLCS HA CeKyHAY, Nicns Yoro aracHyTb. Mpunag nepeiiae B pexum odikyBaHHsl, npu
LbOMy BrMaTiMe NMLLe NACBIMYBaHHS KHOMKM «(Z) .

4. HatucHiTb kHonky « GD» Ans BBIMKHEHHst aeporpuns. Ha naweni | KepyBaHHs (5) 3aCBITATLCS iHLLI KHOMKN.

MPUMITKA. ﬂ‘mo npotsirom 30 cekyHA He Byae BXUTO XOAHUX Ailt, NpUnaz aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS. [INs NOBEPHEHHS A0 HANaLLTYBaHb NOBTOPHO HATUC-
HiTb KHOMKY «E)»

BuKOpUCTaHHS aBTOMATUYHNX NPOrpaM NPUroTyBaHHs!
1. HatucHitb kHomky « @» i BuBepiTb 0AHY 3 12 aBTOMaTHYHMX MPOrpam NpuroTysakHs. IHaukatop obpaoi nporpamy nouqe Grumaru. Ha aucnnei novepro-



BO BijoBpaxaTuMyTbCs CTaHAapTHI 3HAYEHHs TemnepaTypu Ta Yacy Ans AaHoi nporpamu. [leTanbHi napameTpy KoXHOI Nporpami MoXHa 3HailTit B po3aini
«MapameTpu Nporpam NpUroTyBaHHS».

3a HeobXiHOCTI BI MOXeTe BPYUHY 3MIHUTM CTaHAAPTHI HanawTyBaHHs. [lns UbOro criodaTky HaTuCHITh kHonky «()» a6o «&)», a noTiM BUKOpUCTOBYiATE
KHOMKN «@3» | « (> ANA PErynioBanHs.

MPUMITKA. Ockinbkv iHrpeaieHT Anst NPUroTYBaHHS PisHATLCA 3a POPMOI0, PO3MIpOM, 06'€MOM, a Takox sikicTio, 06paHa nporpama NpUroTyBaHHS He MOXe
rapaHTyBaTV TOYHe HanaluTyBaHHs Yacy Ta Temnepatypy. Bci napametpu € npubnuasmmi. [Ins AOCSrHEHHS Hailkpaluyx pesynbTaTis peKOMEHAYEThCs Mo-
nepeAHbOo Po3irpiTi aeporpurb.

2. HatueHiTb kHomky «(2) » Ang 3anycky npowecy npuroTysakHs. Ha aucnnei no4eproso BigoGpaxaTvmMyTbCs MOTOYHA TEMMepaTypa Ta Yac, WO 3anuLIMBCS.
YBATA! Ticrist 3anycky nporpami i 3MiHa HEMOXMBa, MPOTE BY MOXETE CKOPUryBaTy Yac Ta TeMnepatypy. s Lboro HaTUCHITh KHOMKy « &)y Ana npuay-
MUHEHHS], BHECITb 3MiHY 38 JONOMOrOH KHOMOK «& » i « &, MOTIM 3HOBY HATUCHITL KHOMKY «(E)» ANst NPOAOBXKEHHS.

3. [ins 3abe3neyeHHsi PIBHOMIPHOTO 0BCMaXeHHs! Ta OTPUMaHHS XPYCTKOI CKOPUHKW PEKOMEHAYETHCS NEPIOANYHO CTPYyLUYBaTU/NEpEBEPTATU NPOSYKTH.
HatucHiTb kHomky « E» Ans nayau, BUiMIT Yawy (1) 3 npunagy. MpucTpiit aBToMaTMyHO BigkniounTCS. [icns CTpyLLyBaHHS/NEpeBEpTaHHS BCTaHOBITb Ya-
wy (1) Hasap i HaTUCHITL «(ED)» ANA BIAHOBNEHHS NPOLECY.

4. Tlicns 3aKiHYeHHs! BCTAHOBMEHOTO Yacy aeporpuib BUAACTb TPU 3BYKOBI CUrHamW, i Ha aucnnei 3'suTbes Hanue «ENDy. Mpunaga nepeiiae B pexium oviky-
BaHHS, @ BEHTUNATOP npaLoBaTume Lie 10 cekyHa AN OXONOAKEHHS.

MPUMITKA. [Inst py4HOro BUMKHEHHS! NPUNady HaTUCHITL Ta yTpUMYiATe KHOMKy «(Z) » NpOTAroM TpbOX CEKyHA.

5. AkypaTHo picTaHbTe Yaluy (1) 3 kopnycy npunagy (4) i nepeknaaitb rotoy cTpasy B Tapinky abo iHLLy EMHICTb.

MPUMITKA. LLlo6 yHUKHYTV NOLUKO[PKEHHS aHTUMPUrapHOro NOKpUTTS yalLli (1) BUKOPUCTOBYIATE NLLE Aepes'sHi, NnacTukosi abo CUMIKOHOBI KyXOHHI NpuHa-
NEeXHOCTI.

6. Bigkniouitb Npunag Bia enexTpomepexi.

7. OumcTiTh NpUNag BiaNoBIAHO A0 pekoMeHaaLii.

PyyHe HanawTyBaHHs NapaMeTpiB NPUroTyBaHHsA

Aeporpunb A03BONSIE BCTAHOBIKOBATY Yac | TeMnepaTypy NpuroTyBaHHs BPYYHY.

1. [InA HanaLTyBaHHS TeMNEpaTypu HaTUCHITb kHOMKy «(I)», MOTIM BUKOPUCTOBYiATE KHOMKN «&3 » i «&» ang BuBopy BaxaHoro aHaueHHs. Temnepatypa
peryntoeTbes Big 60°C go 200°C 3 kpokom y 5°C.

2. [inst HanawTyBaHHs Yacy HaTUCHITL kHOMKy «{)», NOTIM BUKOPUCTOBYIATE KHOMKI « @) » | «&2 » Ans BUBOPY GaxaHoro 3HavewHs. Yac Moxe 6yTi Hanaw-
TOBaHWI y AjanasoHax:




* B 1 XBUNWHKM [0 30 XBUNMH 3 KPOKOM Yy 1 XBUMHHY;

+ 7 30 XBUMMH 40 60 XBUNWH 3 KPOKOM Y 5 XBUMNH;

+ Bif 60 xBunMH A0 90 XBUAMH 3 KPOKOM Y 10 XBAMUH.

3. HaTucHITb KHOMKy «(ED» Anst noyaTky NpUroTyBaHHs i3 3afaHUMu napameTpamu.

TPAHCINOPTYBAHHA, YNLLEHHA TA 3BEPITAHHA

TPAHCTOPTYBAHHS. Tparcnoptysat npunap Heo6xiaHo GyAb-AkIM BWIOM KDUTOTO TPAHCTIOPTY i3 38CTOCYBaHHAM MPaBWAI 3aKDINNEHHS BaHTaXiB, L0
3abeanieqyioTb 30epexeHHs TOBAPHOTO BHIMIsiAY BUp0Gy Ta/abo yriakoBky Ta 110r0 MoAanbLLOT GeaneuHoi excnnyatavii. A Takox BUKIIOHal0U1 MOXNMBICTD
MPOHUKHEHHS! BONOTY Ha By Ab-siKniA BUZ yNakoBKu Yi BUPOBY Mid yac TpaHenopTyBaHHs Gyab-SkiM BUAOM TPaHCMopTy.

3ABOPOHAETHCA ninnasaTit Npunaz yaapHUM HaBaHTaXeHHSIM Nif Yac HaBaHTaXyBasbHO-PO3BAHTAXYBAMbHUX POBIT.

YUCTKA. BikoHyI1Te OUMLLIEHHS aeporpuns Biapasy Micrs KOXHOTO NPUroTYBaHHS.

+ [epen YnLLEeHHAM aeporpuna BIAKMIONITh MO0 Bif eNeKTPOMepeXxi Ta failTe KoMy OXOMOHYTM NPOTAroM 30 XBUAH.

+ 3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATY ANt OHULLEHHS aepOrpuns Ta ioro YacTuH MeTanesi abo XopcTki HemeTanesi LiTkv, abpaavsHi 3acobu, rocTpi npeameTy,
arpecvBHi XiMiYHi PO3UMHHMKM.

* Yalua Ta BHYTPILLHA kamepa NpUnady MatTb aHTUNPUrapHe NOKPUTTS, ke BUMarae 0co6nnBO BEPEXHOrO MOBOKEHHS.

« MomuTi Yalwy Ta CiTKy nif KpaHoM i3 3aCTOCYBaHHSM M'SIKOrO MUMHOTO 3acoby.

* FAAKLLO NPOAYKTV NPUAMNAK 0 YaLui aBo CiTku, 3aMouiTh iX Y BoAj, L6 Yepe3 Kinbka XBUMUH BY MOFTIN NETKO iX 04UCTUTH.

* MpoTpiTb BHYTPILLHIO KAMepy aeporpuns Heabpa3snBHOIO ry6Koto, 3VOYEHOI0 B TENSTiN BOAI 3 HEBENMKOIO KIMbKICTIO M'IKOrO MUIAHOTO 3ac00y.

Micnst Lboro BUAANITL 3anuLuku MUitHOro 3acoby rybkoto abo raHuipKoio, 3nerka 3Mo4eHoI0 YUCTOH BOAOHO.

+ QuNCTiTb HarpiBanbHi enemMeHT) Bif 3anuLUKiB NPOAYKTIB LLITKOI.

« [NepLu Hix 361paTh aeporpurb, nepekoHaiTecs, LLO BCi AeTani MOBHICTIO CyXi.

3BEPIFAHHS. Mpunag HeobxiaHo 36epiraTi B 3akpuUTOMY NPUMILLEHH], B yMOBaX, L0 nepeatavatoTs 36epexeHHs ToapHOro BUrnsAy Bupoby Ta itoro noaa-
nbLuoi Ge3neyHoi excnnyartalii. MepekoHaitTecs, o npunag NOBHICTIO BUCOX, NEPLU Hix CKMaAaTi oro Ha 36epiraHhs.

MPABUIA YTUNI3ALIII MPUNALY

Mpunag i nakyBanbHi MaTepiany MoBUHHI yTUMI3yBaTMCS 3 HANMEHLLOK LUIKOAO0H0 NS AOBKINMS i BANOBIAHO A0 NpaBun 3 yTunisaLyii BIGXOAiB y BaLLOMY perioHi.



YMOBW FTAPAHTINHOIO OCNYrOBYBAHHS

Kynytoum upi6, Bumaraiite ioro nepeBipku y BalLuiit IPUCYTHOCTI i 3aNOBHEHHS rapaHTifHOrO TanoHa (LuTamn TOProBemnbHOT opraHiaallii, Aata npogaxy i nignuc
npofasLs).

Be3 HapaHHst rapaHTiitHoro TanoHa abo npv 1oro HenpaBWUbHOMY 3aNOBHEHHI NPETEH3T LLOAO SKOCTI He NPUIAMAIOTLCS | rapaHTiHWIA PEMOHT He NPOBOAMTHCS.
["apaHTiliHWA TanoH cnig npea'sBnsTh npy Gyab-sIKOMY 3BEPHEHHI 1O CEPBICHOTO LIEHTPY MPOTSAFOM YCbOro TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuitmaeTses Ha cepBicHe
06CnyroByBaHHs TinbKin MOBHICTHO KOMMNEKTHIM. MapaHTilHMI TEPMiH 0BUMCTIIOETECS 3 MOMEHTY MPOAaXy NokynLito. Mpocmo Bac Takox 36epiraTv [LOKYMEHTH,
L0 NifTBEPAXYHOTL AATy Kynisni BupoBy (ToBapHMit abo kacoBuil Yek).

YMoBOI0 6€3KOLUTOBHOTO rapaHTiiHOro 06CnyroByBaHHs BaLLOro BUpOOY € Oro NpaBunbHa ekcrnyarallis, WO He BIUXOAMTb 3a Mexi 0cobucTux nobyTtosux not-
pe6, BiANoBigHO A0 BMMOT IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTaLii BUpoby, BifCyTHICTb MexaHiHWX NOLIKOAXKEHb Ta HaciaKiB Heabanoro NOBOKEHHS 3 BUPOGOM.

["apaHTisi NOLLMPIOETLCS Ha BCi BUPOBHMYI 1 KOHCTPYKTUBHI AeeKTH, KpIM 3a3HaYEHIX Y po3zini «[apaHTis He NOLMPIETLCS, BUSBIEHI NPOTSrOM rapaHTiiHo-
ro TepMiHy. Y Lielt nepios AecekTHi feTani, kpiM 3a3HaueHnx y po3aini «fapaHTis He NOWMPIOETLCSY, NiANAraloTh GE3KOLTOBHI 3aMiHi B rapaHTiltHOMy cepBic-
HOMY LiEHTPI.

FAPAHTIA HE MOLUNPIOETLCA

1. HecnpaBHOCTi, Cipu4nHeHi hopc-MaxopHMu 06CcTaBrHaMK.

2. HecnpaBHOCTi, CIpUIMHEHI BUKOPUCTaHHSIM BUPODY 3 METOH, LU0 BUXOAWTL 3a MeXi ocobucTux nobyTosux notpeb (To6To 3 npomucnosoto abo komepLiit-
HOI0 METOH).

3. BuTpaTHi Matepianv it akcecyapu

4. NlechekTi, CpUYMHEHI NepeBaHTAXEHHSAM, HENpaBIUMbHOIO eKcniyaTallieto, IPOHMKHEHHSIM PiAVH, MUY, NOTPANAAHHAM CTOPOHHIX NPEAMETIB yCepeanHy
BMPODY.

5. B1poGiu, LU0 peMOHTYBAnWCS no3a YroBHOBaXKEHUMI CEPBICHUMY LEHTPaMM a0 rapaHTiitHuM1 MaiiCTepHAMU.

6. TMoLuKoXKEHHS, LLIO CTan HacMiaKoM BHECEHHS 3MiH 40 KOHCTPYKLi BMpoBy camum kopucTyBayem abo HeksanichikoaHOi 3aMiHM AOrO KOMMAEKTYIOHMX.
7. MopyLueHHs BUMOT HacTaHOBM 3 ekcnyaralyii.

8. HenpaBunbHe BCTAHOBMEHHS HAMPYri1 XUBUMbHOT Mepexi (SIKLLO Lie NoTpi6Ho).

9. BHECEHHS! TEXHIYHNX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLIKOfpKEHHS, 30Kpema BHaCiAoK Hebanoro NOBOAKEHHS, HEMPaBUIBHOTO TPAHCTIOPTYBaHHs Ta 36epiraHHs,, nadiHHs B1poby.



Bupo6huk: Ict Mapk ['mo6an Jlivitea, KHP
IHdopMmaLlito Npo AaTy BUrOTOBNEHHS AMBITLCA Ha IHAMBIAYaNbHOMY ynakyBaHHI.
3 nuTaHb rapaHTiltHoro 06cnyroByBaHHs 3BepTaitTecs 40 HaBNK4Oro CepBiCHOrO LEHTPY.

TepMiH cyx6v - TPUALATD LWICTb MicALB

e ®



HyckaynbikTbl cakTanbI3, 0N GonawakTa cisre KaxeT 60Mybl MyMKiH.

Aaporpurb Taramaap AanbIHAAY XaHe XbINbITy yLUiH apHanFaH.

Byn KypbinFbl TYPMBICTBIK XaHe OFaH yKcac Xafaaitnapaia naiganaHy yiliH apHaneaH, atan anTkaxga:

- ByKeHaepzeri, kencenepgeri xaHe backa aa eHaipicTik opTanapaarbl KbI3MeTKEpNEpAiH, acxaHarblk anaHaapbiHaa;
- ayblnwapyalubinbik pepmanapbiiaa;

- KOHaK, yinepae, MoTemnbAepe XaHe TypsblH yi TUMiHeri 6acka a HbicaHaapaa TypaKTbinap yLuiH;

- XeKe naHcuoHaTTapaa.

OHepKaCinTik MaKcaTTa naiganaqyfa xapamcbi3.

Manpbi3ab!! Cyblk Me3ringe caTbin anbiHFaH a3porpuibAi iCTEH LUbIFYbIHbIK, anablH any yLuiH,

3MeKTp KeniciHe kocnac OypbIH, OHbl Genme TemnepaTypackiHaa kem ereHfe TepT carat Goilbl ycTay KaxeT.

TEXHUKATBIK CUMATTAMAIAPDI
EADJO (benapycb, Peceit, Apmenusi, KasakcTaH, KbipfFblacTaH)

enpepiHae xoHe Ykpandapa, pysusipa, Osipbaiikanaa
CTaHZapTThl Keninai Mep3imi — OH eki ai.

f Acnanbipangbl nainaanaHéac GypbIiH HYyCKAYNbIKTbl MyKUAT OKbIN WhIFbIHbI3.

HomuHan keprey: 220-240 B

ToKTbIH, HoMUHan xwuiniri: 50 My

HomuHanbabl TyTbiHbINaTbIH KyaT: 1550-1850 BT
Kenewmi: 9 n

NMAWOANAHY KE3IHOET CAKTbIK LAPATNAPbI

* KypbineblHbl nafanasbac bypbiH, oHbl naiganaHy kesiHaeri Gy3blnyblHbiH, anablH any yLui 0Cbl HyCKaymbIKTbl MyKUSIT OKbIM LUbIFbIHbI3.

+ Hasap aypnapbinbia! KypbineblHbl AypbIC naiifianaqbay bIKTUMan xapakart anyra, GyibIMHbIH, Gy3binybiHa, MaTepuanbik LWblfbiHFa HEMECe naaanaHylubl
[leHcaynblFbIHA 3UsH KENTipyre akemnyi MyMKiH.

+ Anralw pet Kocy angblHaa ByibIMHbIH, TEXHUKAMbIK, cUnaTTaManapbl SMeKTp KeniciHin, napameTprepiHe Calikec KeNeTiHiH TeKCepin;3.

* KypbInablHbl huankansk, cesiMaik Hemece akbirn-on kabineTtepi ToMeH agamaap (6ananapabl koca anFaHpa), CoHaait-ak eMipnik Taxipubeci MeH Ginimi
XeTKiniKCi3 agamaap naiaanaqa anMaiabl, erep onapra KayinciagiriHe xayanTbl TyfiFa KypbinablHbl naiaanaHy Typans! Hyckay 6epmece Hemece kaaaranan
oTbipMaca.

+ Bananapabl, KypbingbiMeH oitHamaybl yLUH oniapabl Kaaaranan OTbipbIHbI3. KOCbINFaH KypblblHbl ELUKALIAH Kafaranaychla KanabipManpia. XyMbic icTen



TyPFaH KypbINFbIHbIH, XaHblHA 6ananap Typca, eTe MyKUST GONbIHbI3.
+ KyaT CbIMfibl HEMECe BUTKachl 3aKbIMAaHFaH Ke3fe, COHAait-ak, KypbinablHblH, 63 3akbIMAaHFaH HEMeCe lypbIC XyMbIC iCTEMEreH Ke3fie KypbinablHb!
nanpanaHbaxpi3. OHbl CEPBIUCTIK OPTambIKKA KETKI3iIHi3.
+ OneKTp KyaTblHbIH, CbIMAbI 3aKbIMAAHFaH Xaraaiifa, OHbl aybICTbIPYAbI KAYiNTiH, anablH any yiliH eHApyLLi, CEpBUCTIK KbIBMET HeMece ocbiHAaiA GinikTi
MamaHaap xypriayi Tuic.
* KypbinablHbl XeHaeYAi Tek aBTopu3aLmanaxsaH CepeucTik OpTanblkTa Xyprisy kepek. KypbinibiHbl 3 6eTiHi3Lue XeHaeMeH;s.
+ ONeKTp TOrbIMEH COFbINYbIHBIH, anAblH any yLUiH KYPbINAbIHEI HEMECE KyaT CbiMAbI CyFa Hemece 6acka CyibikTbikTapFa 6aTbipManbl3. Xenire KocbinFaH
K3HE XyMbIC iCTeN TypFaH KypbInablHbl AbIMKbIN KONIMEH YCTaMaHbI3. KypbinablHbl BaHHa 6enmenepiHiv, biabICTbIpFbILUTAPABIH HEMECE CYMEH TONTbIPbINFaH
6acka blgbicTapablH XaHblHAA nanganaHbarpia. Erep Gyn opbiH anca, KypbinablHbl XeniaeH fiepey axbIpaTbiHbi3 XaHe OHbl api kapail nainganaHéac dypbiH,
OHbIH, XyMbIC icTey Kabineti MeH kayinciagiriH GinikTi MamMaHaapaaH TekcepTins.
+ ONeKTp CbIMHbIH, YCTEN XUEriHEH ifiHin TypyblHa HeMece bICTbIK GeTTepaiH, yCTiHeH eTyiHe xon bepMen;s. KyaT CbiMabl eTKIp XUEKTepre XaHe biCTbik GeTTepre
TUMETIHIHE K3 XETKI3iHi3.
* KypbInablHbl TeK TypakTbl kenaeHeH, 6eTke, kabbiprajaH xaHe ycTen xueriHeH kem erenae 10 cM KallbIKTbIKTa OPHATbIHbI3. KypbinablHbl Gananap
KYPbINAbIHbIH, bICTbIK BETTEPIHE Ke3neNcoK TiN KanMaiTbIHAAM eTin OpHaTbIHbI3.
+ Asporpunbpi xorapbl TeMnepaTypa ke3aepiHiH, XaHblHa (Kbl3blpblnFaH NeLuTiH, illiHe Hemece yCTiHe, aMeKTp Hemece ra3 nnuTanapbiHbiH, XbinbITy
KyPbINFbINapbIHbIH XaHblHa XoHe T.6.) opHaTyFa ThilbIM canblHafbl.
+ A3porpunb XyMbIC iCTEN TypraH Ke3ae Xakfblll MaTepuaniapMeH, CoHbIH, ilLiHAe nepaenep, rapavHanap, Tyckarasaap XoHe T.6. kaHackaH keafe epT LWbley
Kayni aptagpl. A3porpunb KOChinFaH Keafe oHblH 6eTiHae elkaHaalt 3aTTapabl KanablpManxbl3.
+ ONeKTP TOrbIMEH COFbINY KayMiHEH KypbINAbIHbI XOFapbl binFanabinblifsl 6ap 6envenepae (Mbicansl, BaHHa GenmeciHae, binFangsl xepTene GenvenepiHae),
AYWTbIH, BAHHAHbIH, bIABICTbIPFLILLTBIH, 6ACCEIHHIH, XaHbIHAA, Cy HEMeCe binFan Ke3aepiHiH, XaHblHaa nailfanaHysa TbiiibM CanblHaab!.
+ BeHTunsiuns Teciktepi apaaitbiv Tada 6onybiHa Ke3 keTkidinis. Onap/biH kaHblHa elkaHaai 3aTTapabl KoiMaHbl3. BeHTunsauns TecikTepiHae XuHanFaH
WwaHAapabl Mep3imMai TasanaHpl3.
+ Asporpuribgi 60c noafoHMeH KOCTaHbI3. Byn KyPbinFbIHbIH By3blnyblHa aKenyi MyMKiH.
+ Asporpunbgeri TaFam bICTbIK aya aiiHamnbIMbl apKbiNbl AaiiblHAANaab!. Yaluatbl elkaluaH Mai Hemece MailMeH TONTbIpMaHbI3.

* DavibiHaanbin xatkaH Taramap rpunbzik, KypbllbIMAbIK, SNIEMEHTTEpIHE XaHacnaybiHa Ke3 XeTKi3iHia.
+ Asporpunbge TbIM yrIKeH eHIMAEPA, BakyyMablk opamafiasbl eHiMAEpAi, kapToH HeMece nnacTik opamalbiabicTa AaiiblHaayra ThilbM canblHagbl, siiTrece
©PT LUbIFYbl MyMKiH.
+ Asporpunb Cy KaiHaTy yLUiH apHanMaraH.



+ [laliblHAansIn KaTkaH Hemece failbiH TaraMpapbl 6ap SMEKTP KypblInFbIChIH KbIMKbITNAHbI3. Yallanapzb! a3porpunbieH canTtamackiHaH ycTan, Teric
KO3FarbICMeH anblHbl3.

+ Ky#iKTeH CakTaHy YLLIH XyMbIC iCTeN TypraH KypblnsblHbIH BEHTUNSLMS TecikTepiHe BETiHi3Ai Hemece KonAapbIHbI3Ab! XaKbIHAATNAHBI3.

+ Aaporpunbfe AavblHaansaH TaraM bICTbIK GOnybl MyMKiH. Taramabl Xey anfblHaa OHbIH, TEMNepaTypachH TEKCEPIH3.

* KypbinFbl KyMbIC iCTEN TypraH ke3ae ChIPTKb 6eTTepiHiH, TeMnepaTypackl xorapbl 6onybl MyMKiH. XbinbITy anemenTiHiH, GeTi naitnanasraHaH keitii ae

bICTbIK, 6OMbIN Kanagbl. KypbinfbiHbiH bICTbIK 6eTiHe KonaapbiHpI36eH xaHacnanps. Abaitnaxpia! Kyiik any kayni 6ap!

+ KypbinablHbl naitianaHbaraH kesfe, TasanaraH kesfie, CoHaalt-ak akceccyapnapabl anbin TacTarblHpl3 HEMECE KOCKbIHbI3 KeNreH Keaae XenifeH axbipaTbiHpl3.
+ ONeKTp KypbinFbICbIHbIH, BeTiHae XaHe iliHae elkaHaal 3aTTapabl cakTamanbl3. XKyMbiC icTen TypraH asporpumb/iH, yCTiHe BipaeHe Kolora ThiibIM canblHabl.
+ Tek eHAipyLLi yCbIHATbIH akceccyapriapabl Hemece kocankpl Benwektepai naiaanaHbiHbi3. backa kocbiMLa GeniiekTepai nanganaHy KypbireblHbiH,
Gy3binyblHa HEMECE Xapakart arnyra akemnyi MyMKiH.

* KypblrablHbl eLLKaLlaH CbiMabl TapTa OTbIpbIn KblKbITNAHbI3. XKeni CbiMabl KypbiNFbiHbIH, aliHanachiHa opaMaHbl3 XaHe OHbl UIMENTIHAIKKe ko3 KETKi3iHi3.
KyPpblrnablHbl SNIEKTP KeNiCIHEH axblpaTkaH Ke3fe, CbIMAbl TapTNaHbI3, BUMKAChIHaH yCTaHpI3.

* Kypbinabl CbIpTKbI TaliMEPAEH HEMECe Xeke KalblKTaH Gackapy XyMeciHeH XyMbIC iCTey yILiH apHanmaraH.

+ OneKTp KypbINFbICHIH OChI HyCKayMbIKTa kepceTinreHaepaeH 6acka ke kenreH 6acka MakcatTa naiaanaHbay kepek. AMeKTp KypbINFbICbIMEH KyMbIC iCTey,
caKTay XaHe KyTiM Xypridy oCbl Naiiianany HyckaynblfbiHa Callkec KaTaH, OpbiHAaMYybI THIC.

* Kypbinebl Te yite naiaanaHy yLiH apHansaH. Kypbinfbl eHepkacinTik MakcaTTa nanganaHy yLuiH apHanmaraH.

* BHAIPYLLI eHIMHIH, KaYINCi3AiriHe, XyMbIC icTey KabineTiHe xaHe (yHKUMOHaNAbINbIFbIHA Gacaka scep eTneiTiH WarblH e3repicTepai KockiMiLa xabapnaycbia
€Hri3y KyKblIFbIH ©3iHAE CaKTaiabl.

+ Ocbl HyCKaYNbIKTbI CAKTaHbI3.

Hazap aypapbinpi3! Beri bicTbik. [laibiHaay kesiHae xenaeTy TecikTepiHeH bICTbIK aya MeH by LblFaibl.
KyiikTeH cakTaHy yLUiH onapfa KonfapbIHbI3[bl XakbIHAATNAHbI3.



BACKAPY NAHENI

EckepTypi eckepe OTbipbin, MTiH Ka3ak, TiniHe Kenecine/ ayaapbinags!:

Backapy naveni (5) undpnbik AuCneiiMeH xaHe AaibliHAay NPOLECIH AN biHFANMbI
Gackapy yLLiH CeHCoprbl TyliMenepMeH xababiKTanFaH. f
Jorapfbl XarblHaa OpHANackaH Aucnnel TanaansaH TemnepaTypa MeH yakpiT

T

MaHAEpIH KepceTyre apHanfaH. | GBS0 @D @

OHblIH, acTbIHAA OH eki aBTOMaTTbl BaraapnamaHbIH, apKalchIChbiHa Callkec KeneTiH

Xapblk, MHAMKATOPNapb! OPHANACKaH. ® e o e e

OnapablH, acTbIHAA XapblKTaHAbIPbINFaH anTbl CEHCOPNbl 6ackapy TyiMenepiHin, /
Katapbl 6ap. /

« () » Tyitmeci. KypbineblHbl KOCYy/eLLipyre XaHe AaitbiHaay NpoLeciH
6acTayralToKTaTyFa apHanFaH.
+ Asporpunbai Kocy yLuiH (1) TocTaraH bepik OpHaTbINFaHbIHA XaHE KyPbINFbl Xenire KOChiNFaHbIHa ko3 XeTKi3iHi3. TyiiMe XyMbICKa AaibIHAbIFbIH KopceTin
XaHagbl.
* Bip pet 6acy apenki Ganraynap Goitbiwa (temneparypa 200°C, yaxpIT 30 MUHYT) AaitbiHAay MpoLeciH 6acTaiab.
+ KyMbiC icTen Typran Keagie KaliTa 6acy AavbiHaay NPOLECiH yaKbITLua TOKTaTagbl.
* Ty/iMeHi yLu CeKyHAKa yCTan Typy KypbinFbIHbl TOMbIFbIMEH eLUipeai.
« (@ » Tyitmeci. 12 anablH ana opHaTblniFaH aBToMaTThl BaraapnamaHblH, bipiH TanaayFa apHanFaH. TyiiMeHi ap GackaH cailbiH keneci Garaapnama 6encen-
Ai bonaael. TanganraH bafaapnamaHblH, MHAMKATOPbI XaHaabl, TaHAayabl pacTaiiabl. Op barfapnamaHblH TeMnepaTypa MeH YakbITTbiH OHTalmbI BanTay-
napbl 6ap KaHe onap arnaraH kesaie KOrIMEH petTenyi MyMKi.
« (@) » Tymeci. [laiibiHaay TemnepaTypachlH KOSIMEH OpHaTy yiliH Kondatbinadsl. Temnepatypa 60°C-taH 200°C-ka peitit 5°C-ka feiiHri kanammeH pet-
Tenyi MymKiH.
« @) » Tyitmeci. [laitbiHay yakbITbiH KOTIMEH OpHaTY VLLIIH KonAaHbINaabl. YakblT MblHa aykbiMAapaa petTenyi MVMKIH 1) 1 MuHyTTaH 30 MUHYTKA AeiiH
1 MUHYTTBIK Kagamue; 2)30 MUHYTTaH 60 MuHyTKa fieitiH 5 MUHYTTbIK Kafammen; 3) 60 MUHYTTaH 90 MMHYTKA feitiH 10 MUHYTTBIK KadaMMeH.

» XaHe « &) » Tyimenepi. TeMﬂepaTypa MeH YaKbIT MaHAEPIH apTTbIpy HEMece asanTy yLUiH KonAaHblnazbl.
+ Bip pet Gacy TemnepatypaHbl 5°C-ka Hemece yakbITThl (ayKbIMblHa GaitnaHbICTbl) 1 MUHYTKA, 5 MUHYTKa Hemece 10 MUHYTKa e3repTedi.
« TyiiMeHi ycTan Typy e3repTy XbinfamablfblH apTTbipagsl, GipHeLue peT 6acyra KaXeTci3 KaXeTTi napamMeTpnepyi Tes opHaTyra MyMKiHAKk bepei.



MICIPY BAFOAPJIAMAJIAPBIHbIH MTAPAMETPJIEPI

Bactankpbl yakbIT,

Temnepartypa

YaKbIT ayKblMbl,

bargapnama WHaukatop bacrankel Temneparypa, °C WiH ayKbiMb, °C WH
®pu kapTon @ 200 17 160 - 200 10-25
Tayblk 6eTnenepi Cj) 200 25 160 - 200 10-25
KaHattap (5 200 20 100 - 200 10-25
Banbik, @ 180 18 160 - 200 10-20
Creitk 200 10 100 - 200 10-25
AclasHnap % 200 9 160 - 200 5-20




Hat etimgepi G 160 10 100 - 200 1060
Muuga @ 160 17 100 - 200 10-30
KeKeticrep @ 180 10 100 - 200 5-20
KeGat %% % 200 15 100 - 200 10-25
ToctTep @ 160 6 100 - 200 5-20
Mevenbenep @ 180 10 100-200 10-25

MAVOANAHY

NANOANAHYFA OAABIHOBIK,

Aaporpurnbpi anfal peT napanadtac 6ypbiH, KypbINFbiHbIH, KAYINCi3 XaHe TMIME] XyMbIC iCTeYiH KamMTamachI3 eTy yLUiH 0Cbl HyCKayNbIKTbl MyKUSIT OKbIM
LUbIFbIHBI3.

+ Asporpunbai opamacsiHaH abaitnan WblapblHbI3. KypbinFbiHbIH, ChIPTKbI XaHe iluki 6eTTepiHaeri 6apnblk TacbiManay MatepuaniapblH, xancsipmanap
MEH KOpFachin nneHkanapabl anbin TacTaHb3.

* XubIHTbIKK@ KipreH Gapnbik akceccyapnapab! WblrapbiHbi3. Onapabl Xbinbl Cyfia KyMcak, Xysbill Kypan MeH abpasveTi emec rybka Hemece mara



KoMeriMeH XyblHbI3.

ECKEPTY: Mertann ryGkanapabl, abpasueTi Tasanay Kypangapbit HEMECe arpeccuBTi XUMUKaTTapAbl KOAaHyFa KaTaw, ThilibIM canbiHagpl, ce6e6i Gyn
KOPFaHbILL XKaBbIHbIHA 3aKbIM KENTIPYi MyMKIH.

* KybinraH akceccyapniapabl Kypbiifbifa KaiTa OpHaTNaC GypbiH, ONlapAbl MyKVUAT KypFaTKbILL MaTaMeH CypTin KypFarTbiHpI3.

* A3pOrpunbAiH, iLUKi XaHe CbIpTKb! GETTEPIH Tasa birFanzbl MaTameH Cyprin, COAaH KeviiH KypraTKbILL MaTaMeH KypraTbiHbI3.

* AaporpunbAi Teric, TypakThl, KengeHeH, XaHe Xbinyra Te3imai 6eTke opHaTbIHbI3. KypbineblHbIH, aliHanackiHAa ayaHblH, XeTKinikTi alHanbIMbl MeH
KblybiH, WbIFYbI VLLIiH xeTKinikti 60C KeHicTik 6ap exeHiHe ke3 xeTkidiHi3. Kabbipranap MeH 6acka bylibiMaapaaH yCbIHbINATbIH eH, a3 KALbIKTbIK — KeM
nererfie 10 cm. LbiraTblH bICTbIK ayaHbiH, GeTTepre 3akbIM KenTipmeyi yLUiH KypbinFbablH, apTkbl Geniri kabbiprafaH kem fereHae 20 CM KALIbIKTbIKTA
opHanacybl Tuic.

* (1) TocTafaHAbl cunaTTamanbIk, WenyokK LblkKaHLLA KypblrfblFa OPHATLIHbI3.

* Aaporpunbai anekTp xeniciHe KocbIn, GipHeLLE MUHYTKA KOCbIHbI3. Byn MyMKiH GonaTbiH eHAIpICTiK nicTepai otora MyMKiHAiK Gepesi.

* KypbInFbl naiganayra favbiH.

MAUDANAHY TSPTIBI

KyMbIcTbI GacTay

1. Toctarangpl (1) ToCTaFaH TyTKaCbIHAH (2) ycTan anbin, a3porpumbAeH WblFapblHbI3 4a, OHAA UHTPEANEHTTEPAI CanblHbI3. OHIMAEPLIH, KyPbINFbIHbIH,
6acka GenikTepiHe TUMeYiHe Ke3 KeTKiiHi3.

ECKEPTY! Aaporpunb eHiMAepai bICTbIK aya apkbirbl Micipeai, COHAbIKTaH TocTaraHFa eCiMAiK Mailbl Hemece Backa Maitnap kytora Gonmaiias!.

2. TocraraHgpl (1) cunannansl LWeEn4oK WbIKKaHLLA KyPbINFbI KOPNYCbIHA (4) CanblHpI3.

ECKEPTNE. Erep TocTaraH (1) Tonbik iniHbece, Kypbinsbl KocbinMaibl xaHe 6ackapy naxeni (5) GenceHcia kyiae kanagbl.

3. KypbinbiHblH, KyaT kaGeniHiH, BUMKacblH KepceTifreH cunatramanapra Cailkec KeneTiH 3NeKTp KeniciHe KOChIHbI3. Kypbinebl AbIBbICTbIK curHan Gepeai
xaHe 6ackapy naHeningeri (5) ﬁapnbm WHAVKATOpap MeH TyAMEAEPAiH, XapbIKlLaFbl 6ip CekyHAKa KaHazbl, COAaH KeNiH CeHepi. Kypbinebl KyTy pexumiHe
aybicagpl, 6yn keaae Tex «()» TyMeCiHiH XapbIKLLaFb! KbIMbIMbIKTaNzb.

4. Asporpunbai Kocy yLLiH «@» TyimeciH bacbiHbI3. Backapy naHeninae (5) kanfaH TyilMeaep xaHabl.

ECKEPTIE. Erep 30 cexyH iluiHae el apeKeT xacanmaca, Kypbiriebl aBTOMaTThl Typae eluesi. bantaynapra opany ywiH «(E) » TyiiMeciH kaita 6acbimpi3.

ABTOMaTTbI nicipy 6 IH
1. «@» TyimeciH Bacbin, 12 aBTOMaTTHI nicipy 6a;,qapnama0bmbm 6ipiH TaHaaHpbI3. TanganraH baraapnama MHAMKaToOpbI XbinbinblkTal 6actangsl.



[Tucnneiine ockl 6arnapnamaHblH, afenki TemnepaTypa xaHe yakblT MaHAepi kesekTecin kepceTinepi. 9p GargapnamaHblH, enkelt-Tenkeini napameTpnepiH
«Micipy baraapnamanapbiHbiH, napameTpnepi» beniMiHHeH kepyre 6onagpb!.

KaxeT 6onraH xaraaiina snenki 6antaynapzsl konmeH earepTyre Gonaasl. On ywin anasimeH «@» Hemece «ED» TyitmeciH 6ackin, conaH KeliiH peTTey
YLWIH « @ XaHe «&)» TyiiMenepiH naitaanaHbiHbI3. &)

ECKEPTY: Micipyre apHanFaH nHrpeaveHTTep milliHi, MenLiepi, kenemi xsHe coHpalt-ak canackl 6oiblHLIA epeKLeneHeTIHAIKTEH, TaHAanFaH nicipy
6Garnapnamacs! yaxkbiT NeH TemnepaTypaHbl HakTbl peTTeyai keninaemeliai. bapnbik napameTpnep WwamameH 60mbin Tabbinadbl. EH xakcbl HaTUXKere XeTy
YLLIH a3porpunbAi anfblH ana Kbl3ablpy yCblHbINaab!.

2. NMicipy npovecit 6acTay yLuiH «(D» TyimeciH 6acbivpi3. Aucnneiife arbiMaarsl TEMNepaTypa XeHe KarFaH yaxblT keaekTecin kepceTinesi.

ECKEPTY! barnapnamaHbl icke KOCKaHHaH KelliH OHbl ©3repTy MyMKiH eMec, AereHMeH yaKbIT NMeH TemnepaTypaHbl peTTeil anacbia. On yLuiH, KigipTy

yiH «( » TyiimeciH 6acbiHbi3, « D » xaHe « &) » TyiiMenepiHin keMeriMeH earepicTep eHriaiHia, copaH KeiliH xanFacTbipy yLuiH «()» TyiiMeciH KaitTa
6aCblHbI3.

3. Bipkenki kyblpy MeH KpITbpnak kabblpLuak, any yLuiH eHimaepai Mepsimai cinkin/ayaapbin oTbIpy yCbiHbInaabl.

Kinipty ywin « E)» Tyitmecin 6acsin, (1) TocTaFaHfbl KypbineblfaH LblFapbiHbI3. KypbinFbl aBTOMaTThl Typae elweai. Cinkin/ayaapsin 6onraHHaH KeitiH, (1)
TOCTaraHbl OpHbIHA OPHATbIM, NPOLECT XanFacTbipy yLLiH «(E)» TyiiMeCiH 6acbiHbI3.

4. BenrineHreH yaxblT asikTarnraHHaH keliH a3porpunb yiU AblBbiC curHanbIH Weirapadbl kaHe aucnnenne «<END» (AAKTAIObI) xasybl naitna 6onagp!.
KypbInFbl KyTy pexvMiHe eTeqi, an cankbIHAaTKbIL Tafbl 10 cekyHp GOMbl KyMbIC icTenp.

ECKEPTY: KypbinfblHbl KOSIMEH eLLipy yLuiH «(?_D» TYMMECIH yLUI CeKyHA Bacbin TypblHpI3.

5. (1) TocTarangbl (4) Kypbingbl KOprycbiHaH abaiinan WbiFapbin, AabiH TaraMAbl Toperkere Hemece 6acka blAbICKA CamblHbI3.

ECKEPTY: (1) TocTaraHHbIH Xarncapnac emec xabblHbIHa 3aKkbIM KENTipMeY yLUiH Tek aralll, NacTVK HeMece CUNMKORb! ac-yil ByiibIMAaPbIH NaitAanaHblHbI3.
6. Kypbinfblabl 3MeKTP XeniCiHeH axbIpaTblHpI3.

7. Kypbinbifbl yChIHbICTapFa CaKEC TazanaHbl3.

Nicipy napametpnepin konmex 6antay

Asporpurnb nicipy yakbITbl MEH TeMnepaTypachiH KONIMEH OpHaTyFa MyMKiHaik bepepi.

1. TemnepatypaHbl 6anTay ywiH «B)» TyiMeciH 6acbiHbI3, CopaH KeiliH KanaraH Manai Tanaay ylWiH « @y xaHe «&)» TyiiMenepiH naiaanaHbiHbI3.
Temnepartypa 60°C-taH 200°C-ka feiiH 5°C-ka aeftiHri kafjammeH pettenesi.

2. YakpiTThl 6antay yiwi «E)» TyiiMeciH 6acbiHpI3, COaH KelliH kanaraH MaHai TaHaay YLLiH <& » xaHe «&)» TyMenepiH nainfanaHbiHp3. YakpiT keneci
aykpiMaapaa banTanybl MyMKiH:



* 1 MMHYTTaH 30 MUHYTKA AeMiH 1 MUHYTTbIK KaAaMMeH;

+ 30 MuHyTTaH 60 MUHYTKA AeiH 5 MUHYTTbIK KafaMMeH;

+ 60 MuHyTTaH 90 MMHYTKA AeiiH 10 MUHYTTbIK KaAaMMEH.

3. BenrineHreH napaMeTprepmeH nicipyai 6acray ywin «E)» Tyiimecin 6acbiHbi3.

TACBIMATAY, TA3AJIAY XXOHE CAKTAY

TACBIMAJIAY. KypbineblHbl Ke3 kenreH Typaeri xabblk kenikneH, xyKTi Gexity epexenepiH konaaHbin, GyibIMHbIH, XaHe/HeMece opamachiHbIH, cayaa TypiH
caKTayFa XaHe OHbIH, api Kapait kayincis nafanaHblnybliH KaMTaMackl3 eTe OTbIPbIN TackiManaay kaxeT. CoHaait-ak, ke3 kenreH kenik TypiMeH TacbiMangay
Kke3iHae binFanzblH, ke3 KenreH opama TypiHe Hemece ByibiMFa eHy MyMKiHAirH Gonabipmay kepexk.

KATbIH, ThIKO CATbIHFAH: Xyk Tvey-Tycipy XyMblCTapb! ke3iHe KypblreblHbl COKKbI XyKTEMenepiHe yLublpaTnay.

TA3ATAY. Asporpunbpi apbip naiiianaHraHHaH KeitiH Aepey TazanaHbla.

+ Asporpunbai Tazanamac GypblH, OHbl 3NEKTP KeNiCiHEH axbipaThin, 30 MUHYT BOMbI CanKbIHAATbIHbI3.

+ A3porpunib/i kaHe OHbIH, DenluekTepiH Tadanay yLiH MeTann Hemece KaTTbl MeTann emec Letkanapasl, abpaaveTi kypanaapabl, eTkip byibiMaapas!,
arpeccuBTi XUMUAMNbIK ePITKILUTEPA] NaiiAanaHyFa TbilbIM canbiHagbl.

+ TocTaraH MeH KypblmFblHbIH, iLLKi Kamepachl xancaprnac emec xabblHa 1e, on epekLUe MyKUSIT KyTiHAi KaxeT eTeq.

+ TocTafaH MeH TOp/bl XXyMCaK, Xyblll Kypan KonaaHbin, Cy GyprbiCbIHbIH, aCTbIHAA XybIHbI3.

+ Erep eHimaep TocTaraHra Hemece Topra kabbicbin Kanca, onapzbl Cyra canblHpi3, BipHeLLe MUHYTTaH KeiliH onapAabl OHaW Tasanay yLUiH.

+ AsporpunibAi, iLLKi KaMepachiH XyMCaK XyFbill KypangblH a3 MenLuepi KocbinFaH Xbinbl cyfa batbipbinsaH abpaaueTi emec rybkameH cypTinia. CopaH
KeiiH XyFbIL KypanablH, KanablkTapblH Tasa Cyra KeHiN CybITbinFaH rybkameH HeMece MaTaMeH XoMbIHpI3.

* XbinbITy areMeHTTEPIH TaFaM KangblKTapbiHaH LETKAaMeH Tasanampl3.

+ Aaporpunibai xuHamac 6ypbiH, 6apnbik GemnlekTepain, TONbIFbIMEH KypFak, eKEHIHE K3 KETKI3iHi3.

CAKTAY. KypbinsblHbl xabblk 6enmese, GyibIMHbIH, Cayaa TypiH XaHe OHbIH, api Kapail kayinci naipanaHbInyblH CakTayabl KaMTaMackl3 eTeTiH
Xarfannapfia caxkTay KaxeT. KypbIinfblHbl CaKTay YLLUIH XUHaMac BypblH, OHbIH, TONbIFbIMEH KypraraHblHa ko3 KeTKi3iHi3.



KYPAI[bl KSJETE XAPATY KAFVUOANIAPbI

Kypan meH bybin-Tyto MaTepuangapbl KopluaraH opTa YLUiH eH a3 3sHbIMEH XaHe eHipiHi3aeri KanablkTapabl kaaere xaparty XeHiHaeri karuanapra
CoWKeC kapere xapatbinybl THiC.

KEMIAIKTI KbIBMET KOPCETY LUAPTTAPbI

By/ibIMab! carbin anfax yakbiTTa TexcepinyiH xote CiaaiH KaTbiCyblHbI3beH Keninaik TanoHbIHbIH TONTbIPLINYbIH Tanan eTiHi3 (CaTarbiH YiibIMHbIH MepTada-
Hbl, CaTbIIFaH KYHi X@He CaTylublHbIH KOMbi). Keninaik TanoHbiH ycbiHbaraH xaraaiaa HeMece OHbl AYPbIC TONTbIPMAFaH yaKbITTa, Canachl XeHiHaeri
LarbIMaap kabbinaaHbanabl xoHe keningik apkbinbl XeHaey Xyprisinmeigi.

Keningik TanoHbIH keningik Mepaimi iLuiHae cepBuc opTanblifbiHa Kea KenreH eTiHilTi xacaFaH ke3fie YCbiHy KaxeT. ByibiM CepBUCTIK KbI3MeT kepceTyre Tek
TONbIKTAN XWUHAKTanFaH TypiHae FaHa kabbingasagbl. Keningik MepsiMi catbin anylubiFa caTkax caTTeH bactan ecentenepi. CisneH 6yibIMHbIH caTbin
anblHFaH KyHiH pacTailTbiH Ky)xaTTapAbl CakTayblHbI3fibl CypaiiMbl3 (Tayap Hemece kacca yeri).

By/ibIMbIHbI3Fa Keningik apKbirbl TEMH KbI3MeT kepceTy WwapTbiHa byibIMabl KONAaHY XeHIHAEr HyCKaymbIFblHbIH TananTapblHa CONKEC Xeke TYPMbICTbIK
KaXETTiNiK LeriHeH LWbIKNaiTbIH, AYPbIC NaiiaanaHy, MexaHukanblk 3akbiMaaynapablH xaHe OyibIMabl YKbINChI3 naiganaHy cangapbliHbiH KOKTbIFbI kaTa-
Abl. ByilbiM keninaik apkbinbl KbI3MET KepceTyre Tasa TypiHAe YCbIHbINaabl (MyMKiH GonaTbiH xepnepiHae KaxanraH xaHe ypneHreH). Keningik keningik
Mepaiwmi iLuiHAe aHbIKTanFaH 6apsblk eHAIPICTIK XaHe KypbinbIMAbIK akaynapra Tapanagb! («Keninaik TapateinMaiiael» 6eniminae kepceTinreHaepaeH backa).
Byn keseHze LWbiFbiC MaTepuanaapbiHan 6acka akay 6enekTepi keninaikti cepsuc opTanbiFbIHAA TerH TYpAe aybiCTbIpyFa xaTafbl.



KENINGIK TAPATGINMAUObI

1.9opc-maxopnbIK xafaannap TyFbl3FaH akaynap.

2.ByibIMAbI Keke TYPMbICTbIK XaFAainapbiHbIH LEriHEH WhbIFaTblH MaKcaTTapAa byibIMHbIH 3aKbIMAAHYbI (SFHU, OHEPKACINTIK HEMECe KOMMEPLINATbIK
makcaTTapaa).

3.bIFbICc MaTepuangapbl MeH akceccyapnap.

4. WlamapaH TbiC XYKTenyi, AypbIC Naiifananbay, GyibiM iluiHe CyibIKTbIKTapAbIH, WaHHbIH, XSHAIKTEPAIH, Gerae 3aTTapablH Kipyi TyFbi3raH akaynap.
5.©KineTTi cepBuC opTanbIKTapblHaH Hemece keninaikTi webepxaHanapaaH TbiC XeHaeyre yLibiparaH Oyibimaap.

6.MaipanaHyLubiHbIH 6yiibiM KypbinbiMblHa ©3repicTepAi eHridy Hemece Kypampaac beniktepi Binikcis aybICTbIpy canaapblHad GonFaH 3aksiMaaynap.
7.KonpaHy xeHiHaeri HyckaynbIKTbIH TanantapbiH 6yay.

8.)KeTki3y xeniciHiH kepHeyiH Aypbic opHaTnay (kaxeT bornca).

9.TexHuKarbIK ©3repicTep eHriay.

10.¥Kpincbi3 nanganaHy, GyibiMapl AYpbIC TACbIMAnAamay xeHe cakramay, GyVibIMHbIH Kynay cangapbiHan GofFaH MexaHuKkanblk 3akbimaaynap.

11. XaHyapnapapIH KiHaCiHeH BonFaH 3akbIM (COHbIH, ilLiHAe, KemipriluTep MeH XoHaikTep).

OHpipywi: Vict Mapk [mo6an Numuten, KXP
JKacarnFaH KyHi Typarnbl aknapatThl eke kanTamacblHaH KapaHbl3
Keninpik apKbInbl KbI3veT kepceTy Macenenepi 6oibIHLIA XakblH MaHAAFbl CEPBUC OPTaNbIFbIHA XKYTHIHI3.
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Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia.

Zachowaj instrukcje obstugi, moze by¢ potrzebna w przysztosci.
Frytkownica powietrzna jest przeznaczona do przygotowywania i podgrzewania potraw kulinarnych.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i w podobnych warunkach, w szczegélnoci:

- w strefach kuchennych dla personu w sklepach, biurach i innych warunkach produkcyjnych;

- w gospodarstwach rolnych;

- przez Klientow w hotelach, motelach oraz innej infrastrukturze typu mieszkalnego;

- W prywatnych pensjonatach.

Nie nadaje sie do uzytku przemystowego.

Wazne! Frytkownica powietrzna zakupiona w zimnej porze roku, aby unikna¢ awarii,

przed wigczeniem do sieci elektrycznej musi by¢ przechowywana co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W
Nominalna czgstos$¢ pradu: 50 Hz i i isliai - iadci iagi
Moc znamioncaa: 1550-1850 W Okres gwarancji w Unii Europejskiej - dwadziescia cztery miesiace

Pojemnos¢: 91

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

* Przed uzyciem urzadzenia uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje, aby unikna¢ uszkodzen podczas uzytkowania.

+ Uwaga! Nieprawidtowe uzywanie urzadzenia moze prowadzi¢ do potencjalnych obrazen, uszkodzenia produktu, spowodowa¢ straty materialne lub szkody
dla zdrowia uzytkownika.

« Przed pierwszym wiaczeniem sprawdz, czy charakterystyka techniczna produktu odpowiada parametrom sieci elektrycznej.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczong sprawnoscig fizyczna, sensoryczng lub umystowa lub bez
doswiadczenia i wiedzy, chyba Ze znajduja sig pod nadzorem lub nie otrzymaty instrukcji dotyczacych bezpiecznego uzywania urzadzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

+ Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawily sie urzadzeniem. Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru. Zachowaj szczegolng ostroznosc¢,
gdy w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sie dzieci.



« Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzony jest przewdd zasilajacy lub wtyczka, a takze jesli uszkodzone lub wadliwe jest samo urzadzenie. Odnie$ je do
autoryzowanego serwisu.

+ W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, jego wymiany —w celu uniknigcia niebezpieczenstwa — musi dokona¢ producent, serwis lub podobny
wykwalifikowany personel.

+ Naprawe urzadzenia powinien wykonywa¢ wytacznie autoryzowany serwis. Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie.

+ Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilajacego w wodzie ani innych ptynach. Nie dotykaj wigczonego do
sieci i pracujacego urzadzenia mokrymi rekami. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wanien, zlewozmywakow lub innych pojemnikow wypetnionych woda. Jesli
tak sie stanie, natychmiast odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i przed dalszym uzywaniem sprawdz jego sprawnos¢ i bezpieczenstwo u wykwalifikowanych
specjalistow.

+ Nie pozwol, aby przewdd elektryczny zwisat z krawedzi stotu lub znajdowat sie nad goracymi powierzchniami. Upewnij sig, ze przewod zasilajacy nie dotyka
ostrych krawedzi i goracych powierzchni.

« Ustawiaj urzadzenie tylko na stabilnej, poziomej powierzchni, w odlegtosci co najmniej 10 cm od $ciany i krawedzi stotu. Ustaw urzadzenie tak, aby dzieci nie
mogty przypadkowo dotkna¢ goracych powierzchni urzadzenia.

« Zabrania sie ustawiania frytkownicy powietrznej w poblizu zrédet intensywnego ciepta (wewnatrz lub na goracej kuchence, w poblizu plyty elektrycznej lub
gazowej, grzejnikow itp.).

+ Niebezpieczenstwo pozaru wzrasta, jesli podczas pracy frytkownica powietrzna styka sig z materiatami tatwopalnymi, w tym zastonami, firankami, tapetami
itd. Nie pozostawiaj zadnych przedmiotow na powierzchni frytkownicy powietrznej, gdy jest wiaczona.

+ Aby unikna¢ porazenia pradem, zabrania sie uzywania urzadzenia w pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci (np. w tazience, w wilgotnych pomieszczeniach
piwnicznych), w bezposrednim sasiedztwie prysznica, wanny, umywalki, basenu, innych pojemnikow z woda lub zrédet wilgoci.

+ Dbaj o to, aby otwory wentylacyjne byly zawsze czyste. Nie umieszczaj w ich poblizu zadnych przedmiotéw. Okresowo czy$¢ otwory wentylacyjne z
nagromadzonego kurzu.

+ Nie wigczaj frytkownicy powietrznej z pustg miska. Moze to spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia.

+ Zywnos¢ w frytkownicy powietrznej jest przygotowywana dzigki cyrkulacji goracego powietrza. Nigdy nie napetniaj miski olejem lub tluszczem.

« Upewnij sie, ze przygotowywane produkty nie stykaja sie z elementami konstrukcyjnymi grilla.

« Zabrania sie przygotowywania w frytkownicy powietrznej zbyt duzych produktéw, produktéw w opakowaniach prézniowych, w opakowaniach/naczyniach
kartonowych lub plastikowych; w przeciwnym razie mozliwe jest zapton.

+ Frytkownica powietrzna nie jest przeznaczona do gotowania wody.

+ Nie przeno$ urzadzenia elektrycznego z przygotowywanymi lub gotowymi produktami. Wyjmuj miski z frytkownicy powietrznej ptynnie, za uchwyt.



+ Aby unikna¢ oparzenia, nie zblizaj twarzy ani rak do otworéw wentylacyjnych pracujacego urzadzenia.

« Przygotowana potrawa w frytkownicy powietrznej moze by¢ goraca. Sprawdz temperature zawartosci przed spozyciem potrawy.

« Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka. Powierzchnia elementu grzejnego pozostaje goraca po uzyciu. Nie
dotykaj goracej powierzchni urzadzenia rekami. Zachowaj ostrozno$¢! Istnieje ryzyko poparzenial

+ Odtacz urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, jesli zamierzasz je wyczysci¢, a takze jesli chcesz zdjaé lub dodac akcesoria.

+ Nie przechowuj zadnych przedmiotow na powierzchni ani wewnatrz urzadzenia elektrycznego. Zabrania sie ktadzenia czegokolwiek na dziatajacej
frytkownicy powietrznej.

+ Uzywaj wytacznie akcesoriow lub czesci zamiennych oferowanych przez producenta. Uzywanie innych dodatkowych akcesoriéw moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia lub obrazen.

+ Nigdy nie przeno$ urzadzenia, ciagnac za przewad. Nie owijaj przewodu sieciowego wokét urzadzenia i nie zginaj go. Odtaczajac urzadzenie od sieci
elektrycznej, chwytaj za wtyczke, a nie ciagnij za przewdd.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewngtrznym timerem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

+ Nie nalezy uzywac urzadzenia elektrycznego do zadnych innych celdéw niz wskazane w niniejszej instrukcji. Eksploatacja, przechowywanie i konserwacja
urzadzenia elektrycznego musza by¢ przeprowadzane scisle zgodnie z niniejszq instrukcja obstugi.

« Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowan przemystowych.

+ Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania bez dodatkowego powiadomienia drobnych zmian w konstrukcji wyrobu, ktére nie wptywaja w sposéb
zasadniczy na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ i funkcjonalnosc.

+ Zachowaj niniejsza instrukcje.

Uwagal Goraca powierzchnia. Z otworéw wentylacyjnych podczas przygotowywania wydobywa sie gorace powietrze i para.
Aby unikna¢ poparzen, nie zblizaj do nich rak.



PANEL STEROWANIA

Panel sterowania (5) frytkownicy powietrznej jest wyposazony w wy$wietlacz cyfrowy i N

przyciski dotykowe, umozliwiajace precyzyjna i wygodna kontrole procesu / \~._

przygotowywania potraw. / N \

Wyswietlacz, umieszczony w gornej czesci, stuzy do pokazywania ustawionych

wartosci temperatury i czasu. @ & 5

Ponizej znajduja sie wskazniki $wietine, z ktérych kazdy odpowiada jednej z dwunastu | g @ = & L

automatycznych programow. \ ® 66 0 6 ®

Pod nimi umieszczono rzad szesciu pod$wietlanych, dotykowych przyciskow i

sterujacych. . 4

Przycisk « & ». Odpowiada za wiaczanie i wytaczanie urzadzenia, a takze za h ’

uruchamianie i zatrzymywanie procesu przygotowywania.

+ Aby wigczy¢ frytkownice powietrzna, upewnij sie, ze koszyk (1) jest prawidtowo zamontowany, a urzadzenie jest podiaczone do sieci. Przycisk za$wieci sie,

sygnalizujac gotowos¢ do pracy.

+ Pojedyncze nacisniecie uruchamia proces przygotowywania z ustawieniami domysinymi: temperatura 200°C i czas 30 minut.

+ Ponowne naci$niecie w trakcie pracy wstrzymuje proces przygotowywania.

* Przytrzymanie przycisku przez trzy sekundy catkowicie wytacza urzadzenie.

Przycisk « @ ». Przeznaczony jest do wyboru jednego z 12 wstepnie ustawionych programéw automatycznych. Przy kazdym naciénieciu przycisku kolejno

aktywowany jest nastepny program. Wskaznik wybranego programu zapala sig, potwierdzajac wybor. Kazdy program posiada optymalne ustawienia

temperatury i czasu, ktore rowniez w razie potrzeby mozna regulowac recznie.

Przycisk « () ». Stuzy do recznej regulacji temperatury przygotowywania. Temperature mozna regulowac w zakresie od 60°C do 200°C z krokiem co 5°C.

Przycisk « @ ». Stuzy do recznej regulacji czasu przygotowywania. Czas mozna regulowa¢ w zakresie: 1) od 1 minuty do 30 minut z krokiem co 1 minute;
2) od 30 minut do 60 minut z krokiem co 5 minut; 3) od 60 minut do 90 minut z krokiem co 10 minut.

Przyciski « @ » i « & ». Stuza do zwigkszania lub zmniejszania warto$ci temperatury i czasu.

+ Pojedyncze naci$niecie zmienia warto$¢ temperatury o 5°C lub czasu o 1 minute, 5 minut lub 10 minut, w zaleznosci od zakresu.

+ Przytrzymanie przyspiesza proces zmiany, pozwalajac na szybkie ustawienie zadanych parametréw bez wielokrotnego naciskania.




PARAMETRY PROGRAMOW PRZYGOTOWANIA

Program Indykator Temperatura domysina, °C Czas (rj:ir:yélny, Zakres tggperatury, Zakres czasu, min
Frytki @ 200 17 160 - 200 10-25
Nozki kurczaka Cj) 200 25 160 - 200 10-25
Skrzydetka Gﬂ 200 20 100 - 200 10-25
Ryba @ 180 18 160 - 200 10-20
Stek 200 10 100 - 200 10-25
Krewetki < 200 9 160 - 200 5-20




Wypieki G 160 10 100-200 10-60
Pizza @ 160 17 100-200 10-30
Warzywa @ 180 10 100 - 200 5-20
Szaszlyk g% % 200 15 100 - 200 10-25
Tosty @ 160 6 100-200 5-20
Ciastka @ 180 10 100-200 10-25

EKSPLOATACJIA

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem frytkownicy powietrznej nalezy uwaznie zapoznac¢ sig z niniejszymi instrukcjami, aby zapewni¢ bezpieczng i skuteczng prace
urzadzenia.

+ Ostroznie wyjmij frytkownice powietrzng z opakowania. Usun wszystkie materiaty transportowe, naklejki i folie ochronne z zewnetrznych i wewnetrznych
powierzchni urzadzenia.

+ Wyjmij wszystkie dotaczone do zestawu akcesoria. Umyj je ciepta woda z uzyciem tagodnego detergentu i niestarciowej gabki lub $ciereczki.



UWAGA. Zabrania sig uzywania metalowych gabek, $rodkéw czyszczacych z abrazyjami lub agresywnych chemikaliéw, poniewaz moze to uszkodzi¢ powloke
ochronna.

+ Dokfadnie wytrzyj wszystkie umyte akcesoria do sucha przed ich ponownym umieszczeniem w urzadzeniu.

+ Przemyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie frytkownicy powietrznej czysta, wilgotng szmatka, a nastepnie wytrzyj je do sucha.

+ Ustaw frytkownice powietrzna na ptaskiej, stabilnej, poziomej i odpornej na dziatanie ciepta powierzchni. Upewnij sig, ze wokét urzadzenia jest wystarczajaco

duzo wolnej przestrzeni, aby zapewni¢ odpowiednia cyrkulacje powietrza i odprowadzanie ciepta. Zalecana minimalna odlegto$¢ od scian i innych przedmiotow
to co najmniej 10 cm. Tylng czes¢ urzadzenia nalezy umiesci¢ w odlegtosci co najmniej 20 cm od $ciany, aby wydostajace sig gorace powietrze nie uszkodzito

powierzchni.

« Zamontuj koszyk (1) w urzadzeniu az do charakterystycznego klikniecia.

« Podiacz frytkownice powietrzng do sieci elektrycznej i whacz ja na kilka minut. Pozwoli to usuna¢ ewentualne zapachy produkcyjne.

« Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

PORZADEK UZYTKOWANIA

Rozpoczecie pracy

1. Wyjmij koszyk (1) z frytkownicy powietrznej, chwytajac za uchwyt koszyka (2), i umies¢ w nim sktadniki. Upewnij sie, ze produkty nie stykaja sie z innymi
cze$ciami urzadzenia.

UWAGA! Frytkownica powietrzna przygotowuje potrawy za pomoca goracego powietrza, dlatego nie nalezy wiewac do koszyka oleju roslinnego ani innych
tuszczow.

2. Wsun koszyk (1) w obudowe urzadzenia (4) az do charakterystycznego klikniecia.

UWAGA. Jesli koszyk (1) nie zostanie catkowicie wsuniety, urzadzenie sie nie wiaczy, a panel sterowania (5) pozostanie nieaktywny.

3. Podiacz wtyczke przewodu zasilajacego urzadzenia do sieci elektrycznej odpowiadajacej podanym parametrom. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a
wszystkie wskazniki na panelu sterowania (5) i pod$wietlenie przyciskéw zapala sig na sekunde, po czym zgasna. Urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci, przy
czym migac bedzie tylko pod$wietlenie przycisku «@».

4. Naci$nij przycisk «E)», aby wiaczy¢ frytkownice powietrzna, Na panelu sterowania (5) zapalg sig pozostate przyciski.

UWAGA. J.eéli w ciagu 30 sekund nie zostanie podjete Zadne dziatanie, urzadzenie wytaczy sig automatycznie. Aby powrdci¢ do ustawien, ponownie naciénij
przycisk «».



Uzywanie automatycznych programéw gotowania

1. Naciénij przycisk «@» i wybierz jeden z 12 automatycznych programéw gotowania. Wskaznik wybranego programu zacznie miga¢. Na wyswietlaczu bedg
na przemian wys$wietlane sie standardowe wartosci temperatury i czasu dla danej programu. Szczegétowe parametry kazdego programu mozna znalez¢ w
rozdziale ,Parametry programéw gotowania”.

W razie potrzeby mozesz recznie zmieni¢ ustawienia standardowe. W tym celu najpierw naciénij przycisk «(@» lub «@)», a nastepnie uzyj przyciskow «& » i
«©)», aby dostosowaé parametry.

UWAGA. Poniewaz sktadniki do gotowania réznig sie ksztattem, rozmiarem, objetoscia, a takze jakoscia, wybrany program gotowania nie moze zagwarantowac
precyzyjnego ustawienia czasu i temperatury. Wszystkie parametry sa przyblizone. Aby osiagnag najlepsze rezultaty, zaleca sie wstepne rozgrzanie frytkownicy
powietrznej.

2. Nacisénij przycisk «( », aby uruchomié proces gotowania. Na wy$wietlaczu bedag na przemian wyswietlane sie aktualna temperatura i pozostaty czas.
UWAGA! Po uruchomieniu programu nie mozna go zmienic, jednak mozesz skorygowac czas i temperature. W tym celu nacisnij przycisk « &», aby wstrzymac,
wprowadz zmiany za pomoca przyciskow «@» i «&)», a nastepnie ponownie naci$nij przycisk «(@», aby kontynuowac.

3. Aby zapewni¢ rownomierne opiekanie i chrupiaca skorke, zaleca sie okresowe potrzasanie/obracanie produktow.

Naciénij przycisk «(Z)», aby wstrzymac, wyjmij koszyk (1) z urzadzenia. Urzadzenie wytaczy sie automatycznie. Po potrzagnieciu/obroceniu zatoz koszyk (1) z
powrotem i nacisnij «(&)», aby wznowic proces.

4. Po uptywie ustawionego czasu frytkownica powietrzna wyda trzy sygnaly dzwiekowe, a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,END". Urzadzenie przejdzie w tryb
gotowosci, a wentylator bedzie pracowat jeszcze przez 10 sekund w celu schiodzenia.

UWAGA. Aby recznie wylgczy¢ urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk «(@» przez trzy sekundy.

5. Ostroznie wyjmij koszyk (1) z obudowy urzadzenia (4) i przet6z gotowa potrawe na talerz lub do innego naczynia.

UWAGA. Aby uniknag¢ uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej koszyka (1), uzywaj tylko drewnianych, plastikowych lub silikonowych przyboréw kuchennych.

6. Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej.

7. Oczys¢ urzadzenie zgodnie z zaleceniami.

Reczne ustawianie parametréw gotowania

Frytkownica powietrzna umozliwia reczne ustawianie czasu i temperatury gotowania.

1. Aby ustawi¢ temperature, nacisnij przycisk «@», a nastepnie uzyj przyciskéw «& » i «&», aby wybrac zadana warto$é. Temperature reguluje sie od 60°C
do 200°C z krokiem co 5°C.

2. Aby ustawic czas, naci$nij przycisk «&)», a nastepnie uzyj przyciskow « @ i «&», aby wybrac zadana wartos¢. Czas mozna ustawic w zakresach:



+0d 1 minuty do 30 minut z krokiem co 1 minute;

«0d 30 minut do 60 minut z krokiem co 5 minut;

+0d 60 minut do 90 minut z krokiem co 10 minut.

3. Naci$nij przycisk «()», aby rozpocza¢ gotowanie z ustawionymi parametrami.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORT. Urzadzenie nalezy transportowa¢ dowolnym rodzajem transportu zamknigtego, z zastosowaniem zasad zabezpieczenia fadunku, ktore
gwarantuja zachowanie wygladu towarowego wyrobu i/lub opakowania oraz jego dalsze bezpieczne uzytkowanie. Nalezy rowniez wykluczy¢ mozliwosc
przenikania wilgoci na jakikolwiek rodzaj opakowania lub wyrobu podczas transportu dowolnym $rodkiem transportu.

ZABRANIA SIE poddawania urzadzenia uderzeniom podczas prac zatadunkowo-wytadunkowych.

CZYSZCZENIE. Czysc frytkownice powietrzng bezposrednio po kazdym uzyciu.

+ Przed czyszczeniem odiacz frytkownice powietrzng od sieci elektrycznej i pozostaw jg do ostygniecia na 30 minut.

+ Zabrania sie uzywania do czyszczenia frytkownicy powietrznej i jej cze$ci metalowych lub sztywnych niemetalowych szczotek, $rodkéw $ciernych, ostrych
przedmiotow, agresywnych chemicznych rozpuszczalnikow.

+ Koszyk i komora wewnetrzna urzadzenia majg powtoke nieprzywierajaca, ktéra wymaga szczegolnie delikatnego obchodzenia sie.

+ Umyj koszyk i ruszel pod biezacg woda z uzyciem tagodnego detergentu.

« Jesli resztki jedzenia przywarly do koszyka lub ruszta, namocz je w wodzie, aby po kilku minutach mozna je byto fatwo usunag¢.

« Przemyj komore wewnetrzna frytkownicy powietrznej niestarciowa gabka zwilzona ciepta woda z niewielka iloscia tagodnego detergentu. Nastepnie usun
resztki detergentu gabka lub szmatka lekko zwilzong czysta woda.

+ Oczy$¢ elementy grzejne z resztek jedzenia za pomoca szczotki.

+ Przed ztozeniem frytkownicy powietrznej upewnij sig, ze wszystkie czesci sa catkowicie suche.

PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w zamknietym pomieszczeniu, w warunkach zapewniajgcych zachowanie wygladu towarowego
wyrobu i jego dalsze bezpieczne uzytkowanie. Przed odtozeniem urzadzenia na przechowanie upewnij sie, Ze jest ono catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi utylizacji odpadow
na danym obszarze.



WARUNKI GWARANCJI

Przy zakupie produktu wymagaj jego sprawdzenia w Twojej obecnosci i wypetnienia karty gwarancyjnej (pieczatka organizacii handlowej, data sprzedazy
podpis sprzedawcy). Roszczenia z tytutu wad nie sg akceptowane, a naprawa gwarancyjna nie jest dokonywana bez podawania karty gwarancyjnej lub w
przypadku jej niewlasciwego wypeiniania. Karte gwarancyjna nalezy okazywac przy kazdym zgloszeniu w centrum serwisowym w ciagu catego okresu
gwarancji. Produkt zostaje przyjety na serwis tylko w petnym komplecie. Okres gwarancji liczony jest od daty sprzedazy klientowi. Prosimy zachowa¢
dokumenty potwierdzajace date zakupu produktu (dowdd zakupu lub paragon z kasy fiskalnej).

Warunkiem bezptatnego serwisu gwarancyjnego produktu jest jego prawidiowa eksploatacja, nie wykraczajaca poza osobiste potrzeby gospodarstwa
domowego, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi produktu, brak uszkodzen mechanicznych i skutkéw nieostroznego obchodzenia sie z produktem.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celow wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych lub komercyjnych).
3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtadciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewfasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: East Mark Global Limited, ChRL

Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym.
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemoéw, nalezy skontaktowac %7
—_—

sig z najblizszym punktem serwisowy.



Vi rugdm s cititi cu atentie manualul inainte de a utiliza aparatul.

m Pastrati instrucfiunile, este posibil sa aveti nevoie de ele in viitor.
Aerogrilul este destinat pentru gatit si incalzirea preparatelor culinare.

Acest aparat este destinat pentru uz casnic si in conditii similare, in special:

- In zonele de bucatarii pentru personal in magazine, birouri si alte medii de lucru;

- pe ferme agricole;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte structuri de tip rezidential;

- In pensiuni private.

Nu este potrivit pentru uz industrial.

Important! Aerogrilul achizitionat in sezonul rece, pentru a evita defectiuni, inainte de a fi conectat la reteaua
electrica, trebuie lasat sé stea timp de cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominald: 220-240 V

Frecventa nominalé a curentului: 50 Hz
Putere nominala consumata: 1550-1850 W
Volum: 9 L

Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — douazeci si patru luni

MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

« Cititi cu atentie prezenta instructiune inainte de utilizarea aparatului, pentru a evita defectarea acestuia.

+ Atentie! Folosirea necorespunzatoare a aparatului poate duce la accidentare, defectarea produsului, daune materiale sau afectarea sanatatii utilizatorului.
« Inainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice ale produsului corespund parametrilor retelei electrice.

+ Aparatul nu este destinat pentru utilizarea de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitatii fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte, decat daca sunt supravegheate sau instruit cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila de siguranta lor.

+ Copiii trebuie supervizati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Niciodata nu lasati aparatul pornit fara supraveghere. Fitii extrem de atenti cand in
apropierea aparatului in functiune se afla copii.




+ Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa de conectare sunt deteriorate, de asemenea, daca aparatul in sine este deteriorat sau defect. Ducati-| la un centru
de service.

« In cazul deteriorarii cablului de alimentare, inlocuirea acestuia, pentru a evita pericolul, trebuie efectuata de catre producator, serviciul de service sau personal
calificat similar.

+ Reparatiile aparatului trebuie efectuate numai intr-un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul singur.

« Pentru a evita electrocutarea, nu scufundati aparatul sau cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Nu atingeti aparatul conectat la retea si in functiune cu
maini ude. Nu folositi aparatul in apropierea cadelor, a lavoarelor sau a altor containere umplute cu apa. Daca acest lucru s-a intamplat, deconectati imediat
dispozitivul de la retea si, inainte de a-l utiliza in continuare, verificati functionalitatea si siguranta aparatului la specialisti calificati.

« Nu permiteti ca cablul electric sa atarne de pe marginea mesei sau deasupra suprafetelor fierbinti. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact cu
margini ascutite sau suprafete calde.

« Plasati aparatul doar pe o suprafata orizontala stabila, la o distanta de cel putin 10 cm de perete si de marginea mesei. Pozitionati aparatul astfel incat copiii
sa nu poata atinge accidental suprafetele fierbinti ale aparatului.

« Este interzisa amplasarea aerogrilului in apropierea surselor de caldura puternice (in interiorul sau pe partea superioara a unui cuptor incins, langa aragaz
electric sau pe gaz, aparate de incalzire etc.).

« Pericolul de incendiu creste daca in timpul functionarii aerogrilul intra in contact cu materiale inflamabile, inclusiv perdele, draperii, tapet etc. Nu lasati niciun
obiect pe suprafata aerogrilului atunci cand este pornit.

+ Pentru a evita electrocutarea, este interzisa utilizarea aparatului in incaperi cu umiditate ridicata (de exemplu, in baie, in beciuri umede), in imediata apropiere
a dusului, a cazii, a lavoului, a piscinei, a altor containere cu apa sau a surselor de umezeala.

« Asigurati-va ca orificiile de ventilatie sunt intotdeauna curate. Nu plasati obiecte in apropierea acestora. Curatati periodic orificiile de ventilatie de praful acumulat.
« Nu porniti aerogrilul cu tava goala. Acest lucru poate duce la defectarea dispozitivului.

» Mancarea se gateste in aerogril datorita circulatiei de aer cald. Niciodata nu umpleti bolul cu ulei sau grasime.

« Asigurati-va ca produsele preparate nu intra in contact cu elementele structurale ale gratarului.

« Este interzisa gatirea in aerogril a produselor prea mari, a produselor in ambalaj sub vid, in ambalaj din carton sau plastic/vas din plastic, in caz contrar este
posibila aprinderea. + Aerogrilul nu este destinat fierberii apei.

* Nu mutati aparatul electric cu preparate in curs de gatire sau gata. Scoteti bolurile din aerogril cu grija, de maner.

« Pentru a evita arsurile, nu apropiati fata sau mainile de orificiile de ventilatie ale aparatului in functiune.

* Preparatul gatit in aerognl poate fi fierbinte. Verificati temperatura continutului inainte de a consuma preparatul.

« In timpul functionarii aparatului, temperaturile suprafetelor accesibile pot fi ridicate. Suprafata elementului incalzitor ramane fierbinte dupa utilizare. Nu atingeti



cu mainile suprafata fierbinte a aparatului. Fitii atenti! Exista risc de arsura!

« Deconectati aparatul de la retea cand nu il folositi, cand intentionati sa il curatati, precum si cand doriti sa montati sau demontati accesoriile.

« Nu depozitati obiecte pe suprafata sau in interiorul aparatului electric. Este interzis sa asezati orice pe aerogrilul in functiune.

+ Utilizati doar accesoriile sau piesele oferite de producator. Utilizarea altor accesorii poate duce la defectarea aparatului sau la accidentari.

« Niciodata nu mutati aparatul tragand de cablu. Nu infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului si nu il indoiti. La deconectarea aparatului de la retea,
apucati de fisa, nu trageti de cablu.

+ Aparatul nu este destinat pentru a functiona de la un timer extern sau un sistem de control la distanta separat.

+ Aparatul electric nu trebuie utilizat in alte scopuri decat cele indicate in prezenta instructiune. Functionarea, depozitarea si intretinerea aparatului electric
trebuie efectuate in stricta conformitate cu prezenta instructiune de utilizare.

« Aparatul este destinat doar pentru uz casnic. Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriala.

« Producatorul isi rezerva dreptul de a aduce modificari minore constructiei produsului, fara notificare prealabila, care nu afecteaza in mod esential siguranta,
functionalitatea si performanta acestuia.

« Pastrati prezenta instructiune.

Cu atentie! Suprafata fierbinte. Din orificiile de ventilatie iese aer si abur fierbinti in timpul gatirii.
Pentru a evita arsurile, nu apropiati méinile de acestea.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

Panoul de control (5) al aerogrilului este dotat cu un afisaj digital si butoane tactile pentru un control precis si comod asupra procesului de gatit.

Afisajul, situat in partea superioara, este destinat pentru afisarea valorilor setate de temperatura si timp.

Mai jos sunt situate indicatorele luminoase, fiecare corespunzand unuia dintre cele douasprezece programe automate.

Sub acestea se afla un sir de sase butoane tactile de control cu iluminare.

Butonul « () ». Raspunde de pornirea si oprirea dispozitivului, precum si de startarea si oprirea procesului de gatit.

+ Pentru a porni aerogrilul, asigurati-vé ca bolul (1) pentru gétit este bine instalat si c& dispozitivul este conectat la retea. Butonul se va aprinde, semnalizand
pregatirea pentru functionare.




+ Apasarea 0 singura daté porneste procesul de gatit cu setarile implicite: e
temperatura 200°C si timpul de 30 de minute. / Y
+ Apasarea repetatd in timpul functionarii intrerupe procesul de gatit. © ;
. Men;inerg butonului apasat timp de trei secunde opreste complet aparatul. /

Butonul « @) ». Este destinat pentru selectarea unuia dintre cele 12 programe 5 s e = =
automate predefinite. La fiecare apasare a butonului se activeaza succesiv urmatorul | EsJ08DepboHEE

program. |

Indicatorul programului selectat se aprinde, confirmand alegerea. Fiecare program are ®evoeoee |
setari optime de temperatura si timp, care pot fi, de asemenea, daca se doreste, reglat . rd
manual. 4
Butonul « (B) ». Este utilizat pentru setarea manuala a temperaturii de gatit. Temperatura
poate fi reglata in intervalul de la 60 °C pana la 200 °C cu un pas de 5°C.

Butonul « @) ». Este utilizat pentru setarea manuala a timpului de gatit. Timpul poate fi reglat in intervalul: 1) de la 1 minut pana la 30 de minute cu un pas de
1 minut; 2) de la 30 de minute pana la 60 de minute cu un pas de 5 minute; 3) de la 60 de minute pana la 90 de minute cu un pas de 10 minute.

Butoanele « @ » si « & ». Sunt utilizate pentru cresterea sau scaderea valorilor temperaturii i timpului.

+ Apasarea o singura datd modifica valoarea temperaturii cu 5°C sau a timpului cu 1 minut, 5 minute sau 10 minute in functie de interval.

* Mentinerea apasata accelereaza procesul de modificare, permitand setarea rapida a parametrilor doriti fara apasari repetate.

PARAMETRII PROGRAMULUI DE GATIRE

Interval timp, min

Program Indicator Temperaturd implicita, °C Timp implicit, min Interval t(irgperatura,

Cartofi prajiti @ 200 17 160 - 200 10-25




Pui picioare j 200 25 160 - 200 10-25
Avripioare (g 200 20 100 - 200 10-25
Peste @ 180 18 160 - 200 10-20
Friptura 200 10 100 - 200 10-25
Creveti % 200 9 160 - 200 5-20
Produse de patiserie 160 10 100 - 200 10-60
Pizza @ 160 17 100-200 10-30
Legume @ 180 10 100 - 200 5-20




Frigarui %%% 200 15 100 - 200 10-25

Toast @ 160 6 100 - 200 5-20

Biscu @ 180 10 100~ 200 10-25

UTILIZAREA

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Inainte de prima utilizare a aerogrilului, cititi cu atentie aceste instructiuni pentru a asigura o functionare sigura si eficientd a aparatului.

+ Scoateti cu grija aerogrilul din ambalaj. Indepartati toate materialele de transport, autocolantele si foliile de protectie de pe suprafetele exterioare si interioare
ale aparatului.

+ Scoateti toate accesoriile incluse in set. Spélati-le cu apa calda, folosind un detergent bland si un burete sau o carpa neabraziva.

NOTA. Este strict interzisa utiizarea de bureti metalici, produse de curatat abrazive sau chimicale agresive, deoarece acestea pot deteriora stratul de protectie.
+ Stergeti bine cu un carpa toate accesoriile spalate inainte de a le instala inapoi in aparat.

. Curégati suprafetele interioare si exterioare ale aerogrilului cu o carpa curata si umeda, apoi stergeti-le uscat.

+ Plasati aerogrilul pe o suprafata pland, stabild, orizontala si termorezistentd. Asigurati-va ca in jurul aparatului este suficient spatiu liber pentru a asigura o
circulatie adecvaté a aerului si o evacuare corespunzatoare a céldurii. Distanta minima recomandat fata de pereti si alte obiecte este de cel putin 10 cm. Partea
din spate a aparatului trebuie plasata la o distanta de cel putin 20 cm de perete, pentru a evita ca aerul cald care iese s deterioreze suprafetele.

+ Instalati bolul (1) in aparat pana la un clic distinct.

+ Conectati aerogrilul la reteaua electrica si porniti-| pentru cateva minute. Acest lucru va elimina eventualele mirosuri de productie.

+ Aparatul este gata de utilizare.



PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Inainte de prima utilizare a aerogrilului, cititi cu atentie aceste instructiuni pentru a asigura o functionare sigura si eficientd a aparatului.

+ Scoateti cu grija aerogrilul din ambalaj. Indepartati toate materialele de transport, autocolantele si foliile de protectie de pe suprafetele exterioare si interioare
ale aparatului.

+ Scoateti toate accesoriile incluse n set. Spalati-le cu apa calda, folosind un detergent bland si un burete sau o carpa neabraziva.

NOTA. Este strict interzisa utilizarea de bureti metalici, produse de curatat abrazive sau chimicale agresive, deoarece acestea pot deteriora stratul de protectie.
+ Stergeti bine cu un cérpa toate accesoriile spalate inainte de a le instala inapoi in aparat.

+ Curatati suprafetele interioare si exterioare ale aerogrilului cu o carpa curata si umeda, apoi stergeti-le uscat.

+ Plasati aerogrilul pe o suprafatd pland, stabild, orizontala si termorezistenta. Asigurati-va c& in jurul aparatului este suficient spatiu liber pentru a asigura o
circulatie adecvata a aerului si o evacuare corespunzatoare a caldurii. Distanta minima recomandata fata de pereti si alte obiecte este de cel putin 10 cm. Partea
din spate a aparatului trebuie plasata la o distanta de cel putin 20 cm de perete, pentru a evita ca aerul cald care iese sa deterioreze suprafetele.

+ Instalati bolul (1) Tn aparat pana la un clic distinct.

+ Conectati aerogrilul la reteaua electrica si porniti-l pentru cateva minute. Acest lucru va elimina eventualele mirosuri de productie.

+ Aparatul este gata de utilizare.

ORDINEA DE UTILIZARE

Inceperea lucrului

1. Scoateti bolul (1) din aerogril, apucandu-va de manerul bolului (2), si plasati-i ingredientele. Asigurati-va ca produsele nu intré in contact cu alte parti ale
aparatului.

ATENTIE! Aerogrilul gateste produsele cu ajutorul aerului cald, de aceea nu trebuie turnat in bol ulei vegetal sau alte grasimi.

2. Introduceti bolul (1) in corpul aparatului (4) pana la un clic distinct.

NOTA. Daca bolul (1) nu este introdus complet, aparatul nu se va pomni, iar panoul de control (5) va ramane inactiv.

3. Conectati fisa cablului de alimentare a aparatului la o priza de retea care corespunde caracteristicilor indicate. Dispozitivul va emite un semnal sonor, iar toate
indicatoarele de pe panoul de control (5) si iluminarea butoanelor se vor aprinde pentru o secundd, dupa care se vor stinge. Aparatul va intra in modul de
asteptare, in timp ce doar iluminarea butonului « =) » va clipi.

4. Apasati butonul « () » pentru a porni aerogrilul. Pe panoul de control (5) se vor aprinde celelalte butoane.

NOTA. Dac in decurs de 30 de secunde nu se efectueaza nicio actiune, aparatul se va opri automat. Pentru a reveni la setari, apasati din nou butonul « @& ».



Utilizarea programelor automate de gatit

1. Apasati butonul « & » si selectati unul dintre cele 12 programe automate de gatit. Indicatorul programului selectat va incepe sé clipeasca. Pe afisaj vor fi
afisate alternativ valorile standard de temperatura si timp pentru acel program. Parametrii detaliati ai fiecarui program pot fi gasiti in sectiunea ,Parametrii
programelor de gatit”.

Daca este necesar, puteti modifica manual setérile standard. Pentru a face acest lucru, apasati mai intéi butonul « @ » sau « @ », apoi folositi butoanele « @ »
si « &y pentru reglare.

NOTA. Deoarece ingredientele pentru gatit diferé ca forma, dimensiune, volum, precum si calitate, programul de gétit selectat nu poate garanta o setare precisa
a timpului si temperaturii. Toti parametrii sunt aproximativi. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda incalzirea prealabila a aerogrilului.

2. Apasati butonul « & » pentru a porni procesul de gatit. Pe afisaj vor fi afisate alternativ temperatura actuald si timpul ramas.

ATENTIE! Dupa pornirea programului, modificarea acestuia nu este posibila, totusi puteti ajusta timpul si temperatura. Pentru a face acest lucru, apasati
butonul « &) » pentru a intrerupe, faceti modificarile folosind butoanele «By si «(5 », apoi apasati din nou butonul « & » pentru a continua.

3. Pentru a asigura o prajire uniforma si o crusta crocanta, se recomanda agitarea/intoarcerea periodica a produselor.

Apésati butonul « ) » pentru a ntrerupe, scoateti bolul (1) din aparat. Dispozitivul se va opri automat. Dupa agitare/intoarcere, instalati bolul (1) inapoi si
apasati « & » pentru a relua procesul.

4. Dupa expirarea timpului setat, aerogrilul va emite trei semnale sonore, iar pe afisaj va aparea textul ,END”. Aparatul va intra in modul de asteptare, iar
ventilatorul va functiona incé 10 secunde pentru récire.

NOTA. Pentru a opri manual aparatul, apasati si mentineti butonul « & » timp de trei secunde.

5. Scoateti cu grija bolul (1) din corpul aparatului (4) si transferati preparatul gatit intr-o farfurie sau alt recipient.

NOTA. Pentru a evita deteriorarea stratului antiaderent al bolului (1), utilizati numai ustensile de bucétarie din lemn, plastic sau silicon.

6. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

7. Curétati aparatul in conformitate cu recomandarile.

Setarea manuala a parametrilor de gatit

Aerogrilul permite setarea manualé a timpului si temperaturii de gatit.

1. Pentru a seta temperatura, apasati butonul « () », apoi utilizafi butoanele « @ » si «& » pentru a selecta valoarea dorita. Temperatura se regleaza de la
60°C pand la 200°C cu un pas de 5°C.

2. Pentru a seta timpul, apasati butonul « @ », apoi utilizati butoanele « & » si « &) » pentru a selecta valoarea dorita. Timpul poate fi setat in intervalele:
+de la 1 minut pana la 30 de minute cu un pas de 1 minut;



+ de la 30 de minute pana la 60 de minute cu un pas de 5 minute;
+ de la 60 de minute pana la 90 de minute cu un pas de 10 minute.
3. Apasati butonul « () » pentru a incepe gatirea cu parametrii setati.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Urzadzenie nalezy transportowa¢ dowolnym rodzajem transportu zamknietego, stosujac zasady zabezpieczenia tadunku, ktére gwarantujg
zachowanie wygladu towarowego wyrobu i/lub opakowania oraz jego dalsze bezpieczne uzytkowanie. Nalezy réwniez wykluczy¢ mozliwo$¢ przedostania sie
wilgoci na jakikolwiek rodzaj opakowania lub wyrobu podczas transportu dowolnym $rodkiem transportu.

ZABRANIA SIE poddawania urzadzenia uderzeniom podczas prac zatadunkowo-roztadunkowych.

CZYSZCZENIE. Czys¢ frytkownice bezolejowa natychmiast po kazdym uzyciu.

« Przed czyszczeniem odiacz frytkownice bezolejowg od zasilania i pozostaw do ostygniecia na 30 minut.

+ Zabrania sig uzywania do czyszczenia frytkownicy bezolejowej i jej czgsci metalowych lub sztywnych niemetalowych szczotek, $rodkow Sciemnych, ostrych
przedmiotow, agresywnych chemicznych rozpuszczalnikow.

+ Miska i komora wewnetrzna urzadzenia maja powtoke nieprzywierajaca, ktéra wymaga szczegélnie delikatnego obchodzenia sig.

+ Umyj miske i ruszt pod biezaca woda przy uzyciu tagodnego detergentu.

+ Jesli resztki jedzenia przywarty do miski lub rusztu, namocz je w wodzie, aby po kilku minutach mozna je byto tatwo wyczyscic.

+ Przemyj komore wewnetrzna frytkownicy bezolejowej niescierng gabka zwilzona ciepta woda z niewielka iloscig tagodnego detergentu. Nastepnie usun resztki
detergentu gabka lub szmatka lekko zwilzong czysta woda.

+ Oczy$¢ elementy grzejne z resztek jedzenia za pomoca szczotki.

« Przed zlozeniem frytkownicy bezolejowej upewnij sig, ze wszystkie czgsci sa catkowicie suche.

PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w zamknigtym pomieszczeniu, w warunkach zapewniajacych zachowanie wygladu towarowego wyrobu
i jego dalsze bezpieczne uzytkowanie. Przed odtozeniem urzadzenia na przechowanie upewnij sig, ze jest ono catkowicie wysuszone.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea deseurilor din
zona dumneavoastra.



CONDITII DE GARANTIE

Cand cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sa fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale, data
vanzarii si semnatura vanzatorului). Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si
nu se efectueaza nici o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie.
Produsul este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va cerem
sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casd). Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa
corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii
neglijente. Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibil).

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acopera“), identificate in timpul perioadei de
garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).

3. Consumabile si accesorii.

4. Defectele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine in produs.
5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau Tnlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).
Producitor: East Mark Global Limited, RPC [ H [ c € @ E
Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul. —
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.






MoxanynicTa, nepeq obpalleHMem B CEPBUCHbIE
LIeHTPbI UNK Nepes TeM, Kak HanmucaTb oTpuLaTerns-
Hblif OT3BJB, MPOCKM BaC CBA3ATLCS C Hamu!

Y Hac MOXHO npuobpecTu
KOMNJIeKTyLwne K TexHuke!



Mbl MHXeHepbl, a He MapkeTosioru!
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