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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

OyxoBka «Hansa» obbenuHseT B cebe Takve KavyecTBa, Kak WCKMoYMTENbHas NpocToTa
aKcnnyataumMm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. [ocne NpoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPYyAHEHUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu Bbinycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NPoBEPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUE U3MNOXEHHBIM B HEWN YKa3aHUsM NpedoTBpaTUT HernpaBubHoe
MCMNONb30BaHNE QYXOBKM.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoanMo nocrnenoBaTenibHO cobnoaaTh NONMOXEHUsT UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOWM MONb30BaTbCA TOMLKO MOCIE O3HAKOMIIEHMS C OAHHOW MHCTPyKUmen. [yxoBka
npegHa3HayeHa NCKIMYUTENbHO ANA AOMALLHErO NCMOMNb30BaHMWS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! OGopygoBaHne n ero AOCTYNHble 4YacTu
HarpeBalTCs BO BpeMs akcnnyaTtaumn. Bcerga cneayet
NMOMHUTb, YTO CYWECTBYEeT ONacHOCTb TpaBMbl, Npu
NPUKOCHOBEHWUN K HarpeBaTemnbHbIM arnemeHTam. oatomy,
BO BpeMs paboTbl 060pyaoBaHns - 6biTb 0060 6amTensHbIMM!
Hdetn mnagwe 8 net He AOMXHbI HaxoauTbcs BOGNN3N
obopyaoBaHUsl, a €Crnm HaxoaaTcsi, TO MoA MOCTOSIHHBIM
KOHTpONeM B3pOCIioro OTBETCTBEHHOIO NuLa.

[aHHoe obopynoBaHMe MOXeET 0BCrnyXuBaTbCs AeTbMMU
B BO3pacTe OT 8 neT u craplie, nmuammn ¢ msanvecknmum,
MaHyalbHbIMU UMW YMCTBEHHbLIMU OFpaHUYEHUSIMMU,
nnbo nNuuamMu ¢ HegocTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMU MO
aKcnnyartaumm obopygoBaHus, Npy yCrioBUK, YTO NPOUCXOANT
3TO No4 HaA30pPOM OTBETCTBEHHOIO nuvua WUNM CorfacHo
C U3Yy4YEHHOWN C OTBETCTBEHHbLIM NIMLOM WHCTPYKUMEN
aKcnnyaTaumm.

Ocoboe BHUMaHWe 0bpaTnTb Ha geten! [1eTn He MoryT urpatb
obopynoBaHnem! Yopka n obcnyxmsaHne o6opyaoBaHus He
MOTyT NpoOn3BOANTBLCA AeTbMU 63 Haa3opa B3POCHbIX.

Bo Bpemsa pabotbl ob6opynoBaHue HarpeBaetcd. Cnenyer
cobnogatb OCTOPOXHOCTb, HE NMpUKacaTbCsl K ropsidnM YacTsim
BHYTPW OYXOBKW.

Korga ucnonb3yeTcs AyxoBKa, OOCTYMHbIE YaCTU MOryT
HarpeTbcsl. PekomeHayeTCcss He Moanyckatb K QyXOBKe
OeTen.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! He npumeHAaTb ong 4YMCTKM  arpeccuBHbIX
MOKOLLMX U YNCTAWMX CPEencTB, OCTPbIX MeTarnsiM4ecknx
npeaMeToB ONS YUCTKM CTeKkna ABepewn, Tak Kak AaHHble
cpeacTtBa MOryT nouapanaTtb NOBEpPXHOCTb U MPUBECTU K
BO3HMKHOBEHMUIO TPELLMH Ha CTEKIe.

BHumaHue. [Ina ncKNoYeHUss BO3MOXHOCTU NopaXkeHus
9NEKTPUYECKMM TOKOM MNepeq 3aMeHon namnodkn ybeau-
TeCb, YTO YCTPOMCTBO BbIKIMHOYEHO.

[Ons 4ncTku OYXOBKU HEJIb3A NMPUMEHATb o6opy,u,OBaH|/|e
O5nAa YACTKU NapoM.

Bo Bpems npouecca nNMpONMTUYECKON YUCTKN KyXOHHas
NnMTa MOXET HarpeTbCH OO OYeHb BbICOKMX Temrneparyp,
€€ BHELHMEe NMOBEepPXHOCTM MOryT HarpeBaTbcs Gonblue,
yemM OObIYHO, MO3TOMY, cCrieayeT KOHTPONMpoBaTb, YTOObI
BO3/1€ KYXOHHOW NSIUTbl B 3TO BPeMS He ObIno geTen.

® Heobxoammo cnegutb, YTOObI Menkoe KyxoHHoe 0b6opyaoBaHMe v NpoBofa He Comnpuka-
canvcb C HarpeTon QyXOBKOW M BapOYHOWM MOBEPXHOCTbLIO, MOCKOMNbKY M3onsauusi aToro obo-
PyOOBaHMSA He paccuMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

® Henb3sa ocTaBnsATb AyXoBKY 6e3 npucmoTpa Bo BpeMs xapeHus. Macna n xupbl MOryT
3aropeTbCs BCNeACTBME BblKUMAaHUS UMW HarpeBaHus.

® He cnegyet CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLY AYXOBKM nocyay BecoMm bonee 15 kr.

® Henb3s Nonb3oBaTbCs TEXHUYECKN HEUCNPABHOW AYXOBKOW . BCe n3bsHbl AOMKHbI yCTpa-
HATLCSI TOMNBKO KBaANMULMPOBaHHBLIM NEPCOHANoM.

® B nobom crnyyae TEXHUYECKON HEMCNPAaBHOCTU, HEMEOSIEHHO OTKIMOYUTL SreKTponuTa-
HVe QyXOBKM U COOBLUMTL O HEOBXOAMMOCTU PEMOHTA.

©® ObopynoBaHve 6bIno 3anpPoeKTMPOBAHO UCKTHYUTENBHO AN NPUrOTOBMNEHMS nuwu. Bes-
Koe Apyroe ero npMmeHeHue (Hanpumep, oborpeBaHve NOMELLEHWS) ABNSAETCS HECOOTBET-
CTBYIOLLIMM €ro Ha3Ha4YeHMIo Y MOXET ObITb OMaCHbIM.



KAK 9KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJISIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYy0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[06UTLCA HanMy4yLMX pe3ynsTaToB:

—

®l/crnonb3oBaHne AyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
roToBneHuns 6onbLoro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTL
B KacTptorie Ha BapO4YHOW NOBEPXHOCTU.

®l/crnonb3oBaHNe OCTaTOYHOro Tenna Ay-
xoBku. Ecnn Gntogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpPeMs.

® AKKYpaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY [yXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [Bepubl Ay-
XOBKM CNocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUS Ha YMIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OVINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea

PACIMAKOBKA

[nsa TpaHCnOpPTUPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINO 3alUMLIEHO OT mo-
BpexaeHun ynakoskow. lMocne
yOaneHus ynakoBKM, MNPOCUM
Bac n3baButbcst OT ee 4acTten
CcrnocoboM, He  HaHOCALLUM
ywepba okpyxatoLlel cpeae.
Bce matepuansbl, ncrnonb3oBaHHble AS U3-
roTOBMEHWs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
noanexart nepepaboTke U 0603HaYeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLUM 3HAKOM.
BHumaHve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(NonnaTuneHoBbIe MaKeThI, KYCKW neHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKW HenNb3s
nognyckate OeTen.

N3BATUE U3 SKCTIITYATALIUN

Mo OKOHYaHUKM cpoka MCMOoSb-
30BaHMA [aHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3si BbIOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYyHasbHble OTXOAbl,
ero cnepyetr cpatb B MYHKT
B Npveva n nepepaboTku anek-
TPUYECKUX U BMEKTPOHHbIX
yctpoiictB. O6 3aToM MHAOPMUPYET 3HaKk,
pacronoXeHHbIA Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
LMK No 3KCNyaTaLmmn 1 ynakoBke.
B ycTponcTBe ncnonb3oBaHbl Matepuvansl,
nognexatumMe NoBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
aapsi nepepaboTke, MCNOMb30BaHUIO MaTe-
puanos Mnn MHOM opMOKN UCMOSb30BaHNUSA
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHBIN BKNAaZ B COXPaAHEHWNE OKpY-
Xarolen cpeabl.
CBefieHNs1 0 COOTBETCTBYHLLEM MYHKTE yTU-
nM3aummn MCnornb30BaHHOTO 06opynoBaHMSA
Bbl MOXETE MOMNyYnuTb B MECTHOW agMWHU-
cTpauuun.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KonmpornbHas
namna mepmopeey-
nsmopa

Tadmep

KoHmponbHas namna pabo-
mbl Oyxo8Ku

Pyuka pesynsmopa
memnepamypbi

KoHmponbHasa

nammnoyka 6510kaldbl
Osepeli

Pyyka usmeHeHus
ycmaHo8oK ,-”

Pyuka ebibopa
pyHKUUU OyX08KU

Pyyka usmeHeHus
ycmaHo8oK "+”

KHOIMKa MeHr



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

[10000H 01151 8bINEYKU™

Pewemka dns epuns
(pewemka dns cywku)

lModdoH dns xapku*

Eokoebie iecmHu4ku

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOoHHOe nomelleHne [OOMmKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPAaBHYHO
BEHTUNALUMIO, a PacrnorioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYM K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmanms
NMOBEPXHOCTM UMK 06NMLOBKHN.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha pUCYyHKax: A-yCcTaHOBKa mMop
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKU, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANS 3neKTPUYeCcKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHme!
MoHTax Npon3BoaANTb NP OTKITHO-
YEHHOM 3MEKTPONUTaHUMN.
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SKCIITYATALUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCcKomn ceTu

Mpu Npor3BOACTBE AyXOBKA paccynTaHa
Ha NuTaHne nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoyveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITON BUIKOW.

[He3no  MNOOKMIYEHUA  ANEKTpPoceTn
OOMKHO OblTb 3aKPbITbIM U HE OOMXK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna AOCTYNHOW AN NOMb30-
BaTensi.

Mepen noakno4eHNneM OyXOBKU K PO3eT-
Ke HY>XHO NpOBEepuThb:

-BblaepXar nv NpegoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema aem-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMIeHns, CooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM N pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa nu po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexaeHUs HeoTKIo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OmnacHOCTU OH [OIMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPON3BOAUTENS UITN
B CMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepCcKoi  KBanmMpuLMpOBaHHbLIM
cneumanucTom.
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QKCIMIYATAUUA
Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® yaanvTb YacTu yNakoBKU,

® aKkKypaTHO (MEeAnEeHHO) yaanuTb 3TUKET-
KM C ABEPOK [yXOBKM,

® OUUCTUTL Kamepy OyXOBKM OT 3aBOACKMX
CpencTB KOHCepBaLuK,

® BbIHYTb COAEPXKMMOE JYXOBKU U NMPOMbITh
B Tenson Boge ¢ fAobaBneHnem Xuako-
CTV ANS MbITbs NOCyabl,

® BKMIOUYNTb BEHTUMSALMIO B MOMELLEHUU
WMKN OTKPbITb OKHO,

® nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHune 30
MWHYT), yOoanuTb 3arpsisHeHus 1 Tula-
TENbHO NMOMbITb,

Pyuykun BblkntouaTenen «cnpataHbi» B NaHe-
nv ynpaeneHusi. [Ons Toro, 4Tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO cneayer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4vKy U OTMYCTUTb,

2. YCTaHOBUTb Ha BbIOpaHHOW OyHKLUWN.
O603Ha4eHMsa pyykn BeikodaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
DYHKUMAM OyXOBKM.
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BHumaHue!

B nnuTax, 060pynoBaHHbIX 3MeK- TPOH-
HbIM TalMepOM, NMocre NoAKMYeHNs
K ceTun gucnnen bygeT nokasbiBaTb
,0.00”.

Hy>XHO yCTaHOBUTbL TeKyllee Bpems
TanmMepa (CM. MHCTPYKLUMIO 3KCMy-
atauuu Tarmepa).

Ecnu TekyLyee BpeMs He ycTaHoOBre-
HO, oyXOBKa paboTaTb He GyaeT.

BHumaHue!

OnNeKTpOoHHbIA nporpammaTop T s
OC- HallleH ceHcopamu, obcrnyxuBa-
€MbIMW NPUKOCHOBEHMEM NanbuemM K
0603HaYEHHON MOBEPXHOCTY.

Kaxxgoe nameHeHune YCTaHOBKWN CEH-
COpa noareepXxpnaeTcd 3BYKOBbIM
curHanom. NMoBepXHOCTb CEHCOPOB
cnenyet cogepXatb B YACTOTE.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHO4YU-
TenbHO Tenrion Boaon ¢ gob6asrneHuem
HebomnbLIOro KonnyecTBa XuUAKoCTU Ana
MbITbSl NOCyAbl.



SKCITYATALUUA

Tanmep

A
&y L\ Y obosHaueHns paboumx hyHKUNi

u
o)
MENU - ceHcop Bbibopa cyHKUMI paboTbl
nporpamMmmMartopa
< - ceHcop -’
> - ceHcop ,+”

YcTtaHoBKa TeKyliero BpemMmeHun

[Mocne nogknoYeHns K CETU UM NOBTOPHOTO
BKITHOYEHWSI NOCIe NponagaHnst HanpsiKeHus
B ceTu, aucnnen nokasbiBaeT 0.00, n Hagnucb
AUTO mepuaer,
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®HaxaTb Ha ceHcop MENU, gucnnen no-
Ka3blBaeT %

@®yCTaHOBUTE Tekylllee BpeMs, Norb3yAch
ceHcopamu < un >.

1o ncreyeHnn ok. 7 cek. Nocne OKOHYaHWUA
onepauumn no yCtaHOBKeE BpeMeHU, HOBble
AaHHble 6y,D,yT 3aHeceHbl B namatb. OT-
KOppeKTupoBaTb BpeMA MOXHO no3aHee,
ncnonb3ysa ceHcop < 1 >. [locne 3T0ro MoOXHO
BHOCUTb U3MEHEHNA B TEKYyLLlee BPEMA.

BHumaHue!
Be3 ycTaHOBKM TeKyllero BpeMeHn HeBO3-
MOXHa paboTa QyXOBKM.

MuHYyTHBLIN Tanmep

MVHYTHBIV TalmMep MOXHO aKkTVBU3MPOBaTb
B NM0OOM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTUBHOE
COCTOSIHME OpYrX OYHKLMIA NporpaMmmMaropa.
Bpems paboTbl BbiCTaBnseTca B npegenax
oT 1 MuHyTbI Jo 23 yacoB 59 muHyT. Ons
TOrO, YTOObI YCTAaHOBUTL MUHYTHbIN Tanmep,
HY>HO:

®HaxaTb Ha ceHcop MENU, aucnnen no-
kasbiBaeT [\

-
J
* (=
-
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-
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< |

@y CTaHOBUTb HY)XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TanmMepa npw NOMOLLY CEHCop > 1 <.

YCTaHOBMEHHOE BPEMSI MUHYTHIKA NOKa3bi-
BaeTcs Ha Aucnnen, a dpyHkumust L\ BbicBe-
YMBaETCS Ha AUCTINEN.

Mo MCTeYeHUM YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHM,
BKIIOYAETCA 3BYKOBOM curHan. GyHkums L\
HaYMHaeT MUraThb.

@ [1ns BbIKMIOYEHUS CUTHana HaxaTb Ha
ceHcop MENU,< unu >. 3Ha4yoK yHKUMn
noracHet, a gucnnen 6ygeTt nokasbiBaTb
Tekyllee Bpewmsi.

BHumanue! Ecniv 3ByKOBOW CUrHarn He Bbl-
KMIOYUTCHA PYyYHbIM CNOCOBOM, OH BKIOYMT-
Cs aBTOMaTvyeckn NpubnuanTenbHO Yyepes
7 MUHYT.



SKCIITYATALUA

I'IonyaBTomaTuqecxuﬁ pexum

[nsa Toro, 4To6bLI AyXOBKa BbIKn4unachb B
onpeneneHHoe BpeMA:

@®yCTaHOBWTE YUKy PYHKLMU SyXOBKU U
PYYKy TEPMOPETYNPOBaHUSI B NMONOXEHNE,
MpW KOTOpbIX AOIKHA paboTaTh AyXoBka

@ HaXMUTE U yaepxuBalite ceHcop MENU,
noka

Ha AWCMIen He BbICBETUTCS:

(

L)

A
u
T
o

[< | m™Menu | >

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe BpeMsi paboThl
ceHcopamu < 1 > B npegenax ¢ 1 MuUHyTbI
0o 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMs OyaeT 3anoMHeHo
npuonuanTenbHO 4epe3 7 Ccek, Oucnnemn
CHOBa YKaXeT TeKylllee BpeMsi Nnpu BbiCBe-
YeHHou pyHkummn AUTO.

Mo ncteyeHnn ycTtaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
[OyXOBKa BbIKMOYUTCA aBTOMaTnyecku. Bkrio-
ynTCA 3BYKOBOWM curHar, a gyHkumsa AUTO
HaYyHEeT MuraThb.

@ yCTAHOBUTE PYYKM (DYHKLUU OYXOBKM U
TEpPMOpErynmpoBaHns B MOMOXEHNE «Bbl-
KIMtOYEHO»,

®HaxaTb Ha ceHcop MENU,< unu > ang Bbl-
KntoyeHus curHana; dyHkuma AUTO norac-
HeT, a aucnnen OygeTt nokasbiBaTh TEKyLlee
Bpems.

BHumaHue! B gyxoBkax, ocHaLLeHHbIX OgHOM
PY4KON yrnpaBneHuns, pyyvxka dyHKLUA LyXOBKN
npucoeuHeHa K TepMOPErynsiTopy.
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ABTOMaTUYECKUI PEXUM

Ecnu gyxoBKy HeEoBXOOMMO BKMHOYUTH Ha
onpefeneHHoe paboyee Bpemsi U B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMSI BbIKIOUUTL, HYXXHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs 1 BPEMSI OKOHYaHUS
paboTbl:

@ HaXMUTE U yuepmMBaﬁTe ceHcop MENU,
noka Ha gUCnnen He NosSBUTCS:

Lo
Lo

o-Hc»

I< | Menu | >l

@ ycTaHoBUTE Tpebyemoe BpeMsi paboThbl
ceHcopamu < 1 >, B npegenax ¢ 1 MuHyTbI
0o 10 yacos,

@ HaXMUTE U yOepXuBanTe KHOMKy MENU,
noka Ha Aucnnen He NosiBUTCS:

N R |
b I B}
I< | Menu | D

®yCTaHOBWTE BPEMS BbIKIMIOYEHNST (OKOHYa-
HMsA paboTbl) ceHcopamu < 1 >, KOTOpoe He
npesbllaeT 23 YacoB SIMUHYT,

® yCTaHOBUTE PYYKY (DYHKUUM OYXOBKU U
PY4Ky TepmoperynupoBaHusi B Tpebyemble
MONOXEHUS!, MPU KOTOPbIX JOMKHA paboTaTb
OyXoBKa.



SKCIITYATALUA

®yHkuma AUTO BbicBeunBaetcsl, pabota ay-
XOBKM HauHETCH, Y4UTbIBas pasHuLy Mexay
YCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHusi pa-
60Tbl 1 YyCTAHOBMEHHbLIM BPEMEHEM paboThbl
DYXOBKV (Hanpumep, ycTaHOBIIEHHOE BPEMS
paboTbl Ayx0BKM paBHseTcs 1 yac, a
yCTaHOBMEHHOE BpeMsi OKOHYaHWusi paboTbl
14.00. [lyxoBKa BKMHOYMTCA aBTOMATUYECKN
B 13.00).

Mo pocTmKeHn BpeMeHN OKOHYaHusi pabo-
Tbl, AYXOBKa BbIKIIOYNTCH aBTOMaTUYECKH,
BKIIOYNTCS 3BYKOBOMW CUrHan, a yHkuus
AUTO Ha gncnnee Ha4yHET Muratb.

® yCTAHOBUTE PYYKM (PYHKLUIN OYXOBKU U
TepMOperynMpoBaHnsi B NOMOXeHWe «Bbl-
KMoYeHo»

®Ha)aTb Ha ceHcop MENU,< unu > ans Bbl-
KntoveHus curHana; dyHkumsa AUTO norac-
HeT, a gucnnen ByneT nokasbiBaTb TEKyLLEe
Bpemsi.

[
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MENU | >

OTmeHa HaCTpoekK

B no6o MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOWKW, MUHYTHbIA Tanmep unv qyHKuMmn
aBTOMaTunyeckon paboTbl.

OTMeHa HacTpoek aBToMaTuyeckoin pabo-
Thl:
©®0/]HOBPEMEHHO HaXaTb CEHCOp < UMnn >,

OTmeHa HacTpPoeK MUHYTHBIV TaiMep:
®ceHcop MENU BbiGpaTtb (OyHKLMN MUHYT-
HbIi TanMep,

®MOBTOPHO HaXXaTb CEHCOpP < uUnu >,

U3meHeHMne TOHa 3BYKOBOIO
CurHana

TOH 3BYKOBOrO CUrHama MOXHO W3MEHUTb
creayowmm obpasom:

©0HOBPEMEHHO HaXaTb CEHCOp < nnm >,
®ceHcop MENU BbIGpaTe YHKLMIO «TOH»,
3HayeHus Ha gucnnee 6yayT muratb:

C—

Y g
(

I N N

—

MENU | >

@ceHcop > BblOpaTh COOTBETCTBYHOLLMIA TOH
B AnanasoHe ot 1 go 3.



SKCIITYATALUA

PyHkumua «Muponus»

Bpems nuponusa MoxHo yctaHosuTb 0T 2.00
0o 3.00 yacos.

®YCTaHOBNTb MOBOPOTHYIO PYYKY (PYHKLMN
OYXOBKV B NO3nLMn ,

®CeHcopamn MENU, < nnu > yCcTaHOBUTb
BpeMs nuponusa

JEIN
L

- e

[
)

-
L

-

o-c»

I< | Menu | >

BHumaHue!

Mepen BkMOYEHUEM MUPONUTUYECKOWN
YUCTKN OYXOBKM criefyeT MpoyecTb pasgen
WHCTPYKLUMKN «HYnCTKa 1 yxo 3a NinTom».
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PYHKUMM OYXOBKU 1 ee obCrykuBa-
Hue.
[lyxoBKa ¢ NpMHyAUTENbLHOW KOHBEKLNEN
(c KOHBEKLUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBarenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl MPU MOMOLL
BEPXHETO N HWKHEro HarpesaTenei neyku n
KONMbLEBOro Harpesatens. PaboTa OyxoBKu
ynpasnsieTcs npy NoOMoLLM py4kM BbiGopa
pexvMa paboTbl AYXOBKM — YCTaHOBK a
3aKsI04aeTcsl B NOBOPOTE PY4YKM B HYXKHOE
NONOXEHNEe, a TakKe Py4KN perynmpoBaHus
TemrepaTtypbl - yCTaHOBKa 3aKMioyaercs B
NOBOPOTE PY4YkM Ha BblbpaHHOE 3HayeHue
Temneparypbl.

Pyuku BbikntoyaTenen «cnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenenusi. [Ans Ttoro, 4Tobbl BbIOpaTh
Xenaemyto pyHKUMIO cnepyeT:

- OCTOPOXHO HaXaTb PYYKy U OTMYCTUT,

- YCTaHOBUTL Ha BbIOPaHHOM OYHKLIMUN.

BhIKntoYeHE OCYLLECTBMASETCA YCTAaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexve ,, ®”/,0".

BHumaHue!

BkntoyeHve HarpeBaHus (Harpesare-
N8 1 T.N.) NOcne BKIIOYEHUS KaKon-
nmMbo hyHKUMN SyXOBKW NpoOU3onaeT
Tonbko nocne Bbibopa Temnepary-

pbl.
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Hyneesasd yCTaHOBKa

He3aBMCUMOE OCBeLLieHUe [YyXOBKMU
C nomoLLblo yCTaHOBKM MOBOPOTHOM
py4YKM B JAHHOW MO3ULMK 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKaQy.

PyHkuma «Muponuns»
MuponuTtnyeckoe camoouvunleHne
AyxoBoro wwkada. [1yxoBky pa3orpeTb
[0 Temnepatypbl okono 480°C. OctaTku
NULLEBbIX NPOAYKTOB M Harapa nocrie
BbINeKaHus, MPUroTOBIIEHMS CNIOCOOOM
rpuns B OyXOBKe, NpeBpaTAaTCs B
NErknn ANs yaaneHuns nener, KoTopbIn
no OKOH4YaHMW npouecca cregyet
cmecTu nubo ybpaTb C NMOMOLLbIO
BMNaXkHOW candeTku.

BHumaHme!

Mepepn BKkNOYEHNEM NNPONUTNHECKOMN
YMCTKM OYXOBKM crniedyeT MpoyecTb
pasgen UHCTpykuun «Yuctka u yxoa

a NNUTOM».
a3MopaxuBaHue

Bkno4yeH TONbKO BEHTUMATOP,
6e3 ncnonb3oBaHUA Kakux-nndo

HarpeBsartenen.
Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B 3TOM nonoxeHun pydka OyXOBKM
BbINOSNHAET (PYHKLMIO YCUNEHHOTO
HarpeBa C koHBekUMen. Ha npakTuke
3TO NO3BONSIET YCKOPUTbL MPOLECC
obXxapuBaHWs 1 YNyyLUTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoBsuwerocsa onwoaa.
MopxapuBaHue Heobxoammo npo-
M3BOOUTb MPU 3aKPbITON ABepLe
[YXOBKM.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMNb»
(«Cynnep-Ipunb»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIV
«PAJIb» nosBonsieT Ha 3anekaHne
npy¥ OOHOBPEMEHHO BKITHOYEHHOM
BEpXHeM HarpeBaTene. [JaHHas
(bYHKLMSI NO3BOSIET NPUMEHSITL Gonee
BbICOKYO TEMMNEpPATYpy B BEPXHEW pa-
Oouel yacTu OyxXOBKU, B pesyrnbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsAHUBAKOT-
cs1, [aHHasa PyHKLMS NO30MseT Takke
Ha 3anekaHue 60MbLUMX NOPLMIA.



SKCIITYATALUA

BKrtoyeHa dyHkuus «F'PUTNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, npyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENen, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 640 He
MoxeT 6bITb ToMnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).
BKJTHOYE€H HWXKHUI HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuu NOBOPOTHOW
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIHo-
YUTENBbHO C NMOMOLLBIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BRaxHasi» BbiNeyka U
BbINeyka ¢ PPYKTOBON HAYNHKOW)

BKITHOYEH BEPXHUM M HUXKHUW Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYYKU B
[OAHHOW Mo3MuMM MO3BOSSIET Harpe-
BaTb [AYXOBKY KOHBEHLMOHaIbHbIM
cnocobom. lNMpekpacHo noaxoauT
ans neyveHus 6ntog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06513aTenbHbIM
SIBNSIETCH NpeaBapuTenbHoe pasorpe-
BaHMWeE JYXOBKY, a TaK e NpYMeHeHne
TEMHbIX MPOTUBEHEN), NPOLIECC Nneve-
HWS HA OJHOM YPOBHE.

BKITIOYE€HA TePMOBEHTUNALMUA
YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pPYYKU
B (pyHkuumm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTUITALUMNW»no3BonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPWHYAUTEmNb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbIO TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbIV PACMONOXEH
B LleHTpanbHOWM YacTu 3aHeN CTEHKN
OyxoBoro wwkada. B koHBeHUMoHanb-
HbIX IyXOBKax B MpoLecce neyeHus
npumMmeHsitoTcs 6onee HU3KME Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe gaHHbIM cnocobom
Ha- rpeBaHusi NO3BOSSIET PABHOMEPHO
pacnpenenvTb TEMO BOKpyr ontoaa,
KOTOpOE HaxoauTCs B AYyXOBKE.
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BbIKITIOYEH BEHTUNATOP, a TaKxke
BEPXHUN U HWXKHWUWA HarpeBaTenb.
B naHHon paboyert nosnuum
NMOBOPOTHOM PyyKM AyxoBka paboTtaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMoHanb-
Has QyXoBKa C BEHTUNATOPOM (dDyHK-
uuns pekoMeHAyeTcs BO BpeMms
npowecca neveHus).

BKJTHOYEH TEPMOBEHTUNATOP U HUX-
HWUI HarpeBaTenb

B paHHOM MonoxeHun NoBOPOTHOMN
pyykn OyxoBka paboTaer B pexvMe
TEPMOBEHTUNALNUN U BKITHOYEHHOTO
HWXHEro HarpeBaTensi, YTo NpMBOAUT
K MOBbILLEHUIO TeMMNepaTypbl OT CMo-
coba nevyeHus. bonbLuee KoNM4YecTBo
Tenna OyoeT Haxo4UTbCS B HUDKHEN
YyacTu BbiNekaemMoro, Hanpumep,
NPUroToBrIEHNE «MOKPOM» BbINEYKM,
nuuLbl.

&

KoHTponbHasa namna

BkntoyeHve AyXOBKM COMPOBOXAAETCH CBe-
YeHneM OBYX CUrHamNbHbIX TaMMoYek, XXenTom
1 KpacHOW. fopeHne KOHTPONbHOM NTaMMOYKM
XKENnToro uBeTa curHanuampyet o pabote ay-
x0BKM. [Noraciuas kpacHas namnoyka nHop-
MUpYET O TOM, YTO B ;YXOBKE YCTaHOBMIaCh
Hy>XHas Temnepartypa. Ecnu kynuHapHble
pekoMeHAaLMN COBETYIOT NomeLlaTb 6riogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee NepBOro OTKIMOYEHUS KPaCHOW KOH-
TponbeHoOM namnoyku. B npouecce npurotos-
neHnsa KpacHas namnodka byaeT BkioyaTbes
W BbIKIOYaTLCA (NopaepXKaHve Temnepatypbl
BHYTPWU AyXxoBKkuW). XKenTtas KOHTpornbHas
namroyKa MOXeT TakkKe ropeTb B MONOXEHUN
pyykun «OcBeLLeHre kKamepbl AyXOBKUY.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNHOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy AYXOBKW B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOIOM
PaszorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3akpbITON ABEPLE OYXOBKU).
MocTaBUTb B AYyXOBKY MOAHOC C MpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWs Ha BEPTESe - pPacronoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NMoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,
Ob6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNATbL
Npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona yHKUMN «rpunb» U «YCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy HY>HO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a anA pyHKUUN «KKOHBEKLMA U
rpunb» Makcumym Ha 190°C.

BHumaHue!

Korga mncnonb3yetcs gyxoBka, Ao-
CTYMHblE YaCcTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHpyeTcs He nopnyckaTb K
OyXOBKe feTen.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NUMPOrM Ha NOAAOHaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMNnekTauuen nnuol,

Bbineyky MOXHO Npor3BoaWTL B hopmMax 1 Ha NOAA0HAX MPOMbILLIIEHHOTO MPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Iy4Lle NpoBOAAT TEMNO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHsATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NMPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN 1 HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEeHVe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIA MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTH UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYkn (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCS CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst 0cTaBUTh BbINeYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (OYHKLUW Lmp-
Kynsuum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

lMapameTpbl BbINeYkn, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHSATb-
CS1 B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIIMYAKTCA OT HalUUx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLMEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pEeKOMEHAYyEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpuroToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAy, C py4-
KaMu, He NoaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UMM BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHYTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsdeli ConeHoin Boaow, NonmMBaTh MSCO XONMOAHOM
BOJOW HE peKOMEeHayeTCs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHOMN KOHBEKLMEN (C KOHBEKLUUEN U KonbLeBbIM

HarpeBarenem)
Bupa Bbineyku DyHKLUM Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]

npoaykKT AYXOBKU

A o | e ®
E OJ 160 - 200 2-3 30-50
A O 160 - 180 2 20 - 40*
m 140 - 160 2 10 - 40*
Q@ 200 - 230 1-3 10 - 20

VD O 210 - 220 2 45 - 60

<] 160 - 180 2.3 45 - 60

<X X 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14-18
v O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) O 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ g 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 -60
@ 175 - 190 2 60 - 70
25 O 190 - 210 2 40-50
%’5 T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAeHHbIE B Tabnuuax siBMSTCS CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPaCTWIA U OnbiTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTeENs U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M €e NpaBuilbHOE
codepaHve B 3HauMTenbHOW Mepe npop-
neBalOT cpok ee GesaBapuiiHoi paboThbl.
Mepen YMCTKON AYXOBKY HYXHO BbIKIIOUUTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaXOAUIUCH B MOSNOXEHUN

,@” /,0”. Y1CcTKy MOXXHO NMpPOM3BOANTL TOSb-
Ko no-

Ccre Toro, Kak AyXOBKa OCTbIHET.

@ [lyxOBKYy CriefyeT YUCTUTb NOCIe KaXKaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTcsa
ocBelleHne, YTo no3BondeT ynyywunTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MbITb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-PYYKy perynsiropa Temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4yky Bbibopa
pexrMa paboThbl B MOMOXEHNE «HUWKHUMN

HarpeBaTenb» [;]

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKU, BHYTPEHHWUIA
0bbeM Kamepbl NPOTEPETH TPSAMKON UMK
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNMON BOAOM
¢ nobaBneHnem XnakocTu Ans MbiTbA
nocyabl.

BHumaHmne. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYNCTKM MOXET MMETb BUA Kanenb
WNN OCTaTKOB BOAbI NOA MAUTOW.

[Mocne mMbITbA Kamepbl AyXOBKU €€ cre-
OyeT BbITEpETb HACYXO.

21

BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, coepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ky ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxxeHUs1 3NIeKTPU4YECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi ycTaHOBUTb B

nonoxexwve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTbL 1 NPOMbITL KOMNMAaK NamMmnoyKu,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbH OCBETUTENBLHYIO NAaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb

€€ Ha HOBYIO

— NaMrnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

- ~

Jlamroyka OyxoeKku

BeepHyTb namnouky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUIMbHYH YCTAHOBKY NaMMOYKM
B KepaMuyeckoe rHesmo.

® BBepHYyTb Komnak namMmnoyku.



OBCITYXUBAHUE N YXO4

MuponuTnyeckasa Ynctka

MuponuTnyeckoe camMoo4ULLEHME OYXOBOrO
wkada. [lyxoBky pa3orpeTb 4o TeMnepaTypbl
okono 480°C. OcTaTku NULLEBbLIX NPOAYKTOB
W Harapa nocre BbiNeKaHusl, MPUroTOBIEHUS
crnocobom rpuns B AyXOBKe, MPEBPATSTCA B
Nérkun Ons yaaneHusi nenen, KOTopbi No
OKOHYaHuK npoLiecca cregyeTt cMecTu nmbo
ybpaTb C MOMOLLBIO BNaXHOW candgeTku.

[Nepen BkA4YeHNEM HKUMK «[Tnponuay.

Hinweis!

CnepyeT BblHYTb BCE BHYTpPEHHee
npunaraemoe obopyaoBaHue
AYyX0BOro Wwkada, npegHasHavyeHHoe
ANS NpUroToBneHus (NPoTUBEHMW,
peLwéTkn, GokoBble HanpaBnsoLLmne,
Terneckonuyeckne HanpasnswLine
n gpyroe obopyaoBaHue).
O6opynoBaHWe Ha BpeMsi nnponuaa
He MOXeT HaxoAMTbCSt B AyXOBOM
wkady! OcTaBneHHOe B AyXOBOM
wkady obopygoBaHue, Ha BpeMs
oyunuieHns cnocobom nuponusa,
OyneT noBpexaeHo.

® Y6epuTe 6onbLUME 3arpsI3HEHNS U3HYTPU
OyxoBoro wkadga

® QOuucTute BraXKHOW candeTKom rpsi3Hyto
NMOBEPXHOCTb AyXOBOroO Lukada.

® [leCTBYWTE COrMACcHO C MHCTPYKUMEN

Bo Bpems npoliecca YNCTKH

® He ocTaBnanWTE KYXOHHbIX TPAMOYeEK
no6nmM3ocTn pas3orpeToro AyxoBOro
wkada.

He BKknoyanTe KyXOoHHYH NIUTY.

He Bknioyalnte ocselleHne OyXOBOro
wkada.

® [Isepu oyxoBkn obopynoBaHbl 6riokagon,
Onarogapsi KOTOPOW OHW He OTKPOKTCA
BO BpeMsda npouecca nuponusa. He
OTKpbIBaTb ABEPU AYXOBKW, YTOObI He
npepsaTtb npoLecca YUCTKU.

BHumaHue!

Bo Bpems npoLiecca NnMponuTU4eckon
YUCTKU KYXOHHaAs NnuTa MOXeT
HarpeTbCA 00 O4YeHb BbICOKUX
TemnepaTtyp, €& BHelHUe
NMOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs
6onblle, 4em 0ObIYHO, MNOITOMY,
cnegyet KOHTPONMPOBaTb, YTOObI
BO31€ KYXOHHOW MANUTbI B 3TO BpeMsi
He ObIno geTten.

Bo BpeMmsi npoLecca YNCTKM KyXOHHOM
MUTbl CNOCOGOM MUPONM3a KyXOHHOe
nomMelleHne OOoMmkHO ObiTb XOPOLLO
NpoBeTpUBaAEMbIM.

[NpoLiecc NMpoNUTUYECKON YNCTKU:

® 3akpoviTe ABEPU OYyXOBOro Lwkada.
® YcTaHOBWTE pY4Ky BblOOpa hyHKLUMU Ha

nosuuun «Muponmsy»

® Ha Tabno nporpammartopa MNOSBUTCS
BpeMSA NPOJOIMKMTENBHOCTM MpoLecca
nuponu3a (2:00), a Takke CUMBOMbI
«aBTO» 1 «P». OgHOBpEMEHHO 3aropuTtcs
naMnoyka  KOHTporbHOM  Griokagbl

ABepen ayxosoro wkada ||
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

® BribepuTe BpemMsi NpOOOMMKUTENbHOCTU
npouecca nuponusa CEeHCopoM
«MeHio», Tak xe, KaKk npu ycTaHOBKe
aBToMaTMyeckux nporpamMm.  MOXHO
BbibpaTh Bpems 2:00, 2:30 nubo 3:00.
Bbi6op dyHKUMM «YCTaHOBKa OKOHYaHWS
BPEMEHU» NPWU NUPONUTUHECKON YNCTKE
He[oCTyrMHa.

[locne [OaHHbIX AOENCTBUIA, HaAYUHETCS
NpoLLEeCCNUPONUTUYECKONYMCTKI. [iBEepu
OyX0BOro Lkada 3abnokMpoBaHsbl.
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Mocne okoHuyaHusi mpouecca nuponuaa
Ha gucnnee nosieutca PO.00

[iBepu pa3bnokupyoTcst aBTOMaTUYECKM,
Korga TemnepaTtypa BHYTPU [OyXOBOrO
wkada 6ynet Huxke 160°C. Jlamnodka

OGnoknpoBkN ABepeit °*'|noraCHeT.
Mocne Toro, kak namnoyvka GrokMpoBKM
nBepen rnoracHer, yCTaHOBUTE
MOBOPOTHYI PYyYKy Bblibopa yHKUMM B
nosvyum 0.

Mocne oTkNOYeHNs OyxoBoro Likada
N pasbroknpoBaHUs [OBEPEN, MOXHO
OTKPbITb AYXOBKY M yganuTb  nenen
MSITKOW BNaXXHOW candeTkon.
YctaHoBuTe GOKOBbIE HaNpaBnsioLLMe U
Apyroe obopyaoBaHue yxoBoro Lwkada.
[lyxoBka rotoBa K aKcnnyatauuu.
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BaxHo!

Ecnu B TpakTe npouecca nuponusa KTo-
TO No owunbKe OTKPOET [OBEepu [AYXOBKU,
LMK YUCTKM NPEepBETCS, 3aMUraeT curHan
namnouvkn GrnokmpoBku Aeepei. Ecnm aTo
npou3onaéT 1O, 4YTOObl CHOBa BKIOYUTb
UMK NUponuaa, criefyet yCTaHOBUTb PyYKy
Bblibopa cyHKkuMu B no3uumio 0 n cHoBa
HauyaTb  YCTaHOBKY (YHKLMM Muponusa
CHavana.

AHHYNMPOBaHWE NPOLIECCOB

Mvuponus aBnseTca aBTOMaTU4eCKON
6ecnpepbIBHOM NPOrpamMMoi.

Ecnn Bo3HMKNa HeobXoAMMOCTb NpepBaTb
npouecc, crieayet yCTaHOBUTb PY4YKy B
nosuummn 0.

B 3aBWCUMOCTU OT MOMEHTa OCTaHOBKU
npouecca (nogaepxaHus HeoGXo4UMOW
TemnepaTypbl B lyXOBOM LUKady), AyX0OBKa
CHayarna oxnagauTcst 4o TemnepaTypbl HUXe
160°C, a 3aTtem ABepu pas3brokMpyoTCs.

ABapuiiHoe OTKpbITUE ABEPEN.

Ecnu no kakor-nm6o NpuymHe ABepy OyXOBKM
pas3bnokMpoBanucb aBTOMaTUYecKku, a
ZyXOBKa y)Xe oxJlaaunach, T, YToObl OTKPbITb
[Bepv crnenyeT:

® yYyCTaAaHOBMUTb PYy4YKy B MNo3uuumu

«ocBelleHne»
nogoxaaTb 4 MUHYTbI;

YCTaHOBUTb MOBOPOTHYH PYYKY B MO3ULIMN
0 — OyxoBka JOMMKHa pa3bnokMpoBaTbCs
B TedeHnn 10 MUHyT.

BHumaHue!

Ecnn TemnepaTtypa BHyTpu AYyXOBOroO
wkacdpa npeBbiwaer 160°C, To ABepu He
pa3bnokupyroTcA.



OBCITYXUBAHUE N YXO4

OeMoHTax aBepen

[ns obneryeHns [ocTyna K KaMmepe AyXOBKM
N €€ YNCTKN, MOXHO CHATb ABEpLly OyXOBOro
wkada. [na aTtoro, oTKpowWTe ABeEpMU,
NpUNoaHNMUTE (OTBEANTE) BBEPX 3aLLUTHBIN
3MEeMEeHT, KOTOpbIA pasMelleH B [ABEPHOWN
netne (puc. A). [iBepu nerko npukpowrTe,
NPUNOOHMMUTE Y CHUMUTE B HamnpasrneHum
«npamo». [ns Toro, 4Tobbl yCTaHOBUTL
OBepb B Oyx0Bou wkad obpaTHo, cnepyet
NPOU3BECTM Te Xe AENCTBUSA C TOYHOCTBIO
0o Haobopor. MNpu ycTaHOBKE HeOOXoaAMMO
06paTnTb BHMMaHVE Ha BbIEMKY B OBEPHOW
netne n NpPaBuIbHO Pa3MEeCTUTb KPOHLUTEWH
Ha BbINyknoctn netnu. [locne yctaHOBKM
ABepLbl AyXOBKW, crieqyeT o06a3aTenbHo
ONyCTUTb 3aLUTHLIV SNIEMEHTN OCTOPOXKHO
ero npuxartb. HenpaBunbHas ycTaHoBka
3aLLMTHOrO 3remMeHTa MOXET, MPW MOomnbITKe
3aKpbITb ABEPb, NPMBECTU K NMOBPEXOEHMIO
OBEPHOW NeTnu .

A

OmkroHeHuUe 3auwumesl rnemersb
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CHATME BHYTPEHHEero cTekna

1.C nomoublo KpecToobpa3Hon OTBEPTKM
OTKPYTMTE BMHTbI B NMaHENu BEPXHEW 4YacTu
nsepen (puc.B)

2.C NOMOLLIbHO NMITOCKOWM OTBEPTKUN BbIABUHBTE
BEPXHIOID MaHenb [AOBEpen, OCTOPOXHO
npunogHuMas eé ¢ obenx cTopoH (puc. B,




OBCITYXUBAHUE U YXOO

3. BHyTpeHHee CTekno 13Bneyb (BbITSHYTb)
n3 gepxarenen (B HWXHeEW YacTu ABepu).
BHumaHue! CyuwectByet OonacHocCTb
nospexpaeHusa crekna! BbiHumas ero u3
naHenu aBepeu - 6yaLTe BHUMAaTENbHbI U
ocTopoxHbI!CTeknocneayeTBbIABUHY T,
a He nogHuMaTb BBepx!

BbIHYTb cpeaHee cTekno (puc. D).

4. BbIMbITb CTEKMNO Tennow BOAON C
HebonbLnM KONM4YecTBOM MOIOLLLETO
cpeacTsa.

[nsa Toro, 4To6bl 3aHOBO YCTAHOBUTL CTEKNA,
JencteyinTe B obpatHoM nopsigke. MMagkas
YacTb CTekna [OoMmKHa HaxoAuTbCst BBEPXY,
Cpe3aHHble YIIbl - BBEPXY.

CHAmue 8HympeHHez20 cmekna
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBkn, 0603Ha4eHHbIe BykBoi D, o6opyao-
BaHbl B NErKO BbIHMMAIOLLMECS Hanpaensto-
LLiMe NPOBOAHMKM (MPOBOMOYHbLIE NECEHKN)
NPOTUBEHEN (M OPYTNX BIIOXKEHWIA) [YXOBOrO
wkadpa. Ans Toro, YTO6bI UX BBIHYTb AMS Mbl-
Tbsl, CNEAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeamn (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3apHero anemeHTta — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HaNpaenstoLLMe NPOBOAHUKN
NMOMECTUTb B KPENEXHBLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXaTb areMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBku, 0603HayveHHbIe BykBamu Dp, o6opy-
[OBaHbl B HepXaBetoLLme Teneckonmyeckne
(pa3pBukHbIE) HAMPaBNAOLLME, MPUKPENNEH-
Hble K MPOBOMOYHbIM NPOBOAHMKaM. Hanpas-
nsoLwue cnegyet BbIHUMATb U MblTb BMECTE
C NMPOBONOYHbIMK NpoBoAHMKamMu. [Mepeq
pa3meLleHneM Ha H1X MPOTUBEHEN, cneayeT
UX BbIABVHYTb (€Cnun AyxOoBKa Harpeta, npo-
BOHWKM Hago BblABUHYTh, 3aUenvB 3a4HUM
Kpaem npoTuBeHsi 3a bydepa, KoTopble Ha-
XOAATCA B NepeaHer 4YacTu NPOBOAHMKOB) U
3aTemM BBECTU BMECTE B NMPOTUBEHEM.
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BHumaHme!

Teneckonuyeckue HanpaenswoLwme
(NpOBOOHMKN) HEMNb3ST MbITb B MOCY-
[IOMOEYHbIX MaLLUHaXx.

Mepuopnyecknin ocMmoTp

[Nomumo gencTBuin, HeobxoauMbIX ANs
NnoaaepXaHust AyXOBKU B YMCTOTe, crie-
ayert:

npoBOAUTbL Mepuoguyeckne npoBepPKU
paboTbl 3N1eMeHTOB ynpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutel. Mocne ncredeHuns
rapaHTUMHOrO CpoKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOr0 COCTOSIHWUSI MInTbl B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMEHHbIE KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,

npy HeobXoAMMOCTU NMPOBECTU 3aMEHY
BblLLIEALUNX U3 CTPOSA AeTanen u y3nos

BHumaHue!

Bce peMOHTHbIE U perynsaumoHHble
paboTbl AOMKHbLI MPOU3BOAUTLCSA
COOTBETCTBYIOLLIUM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM UMM MacTe- POM, UMELLUM
HeobBxoauMYy KBanudukauuo u
J0MyCK.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapuinHou cuTyauumn crnegyer:
BbikntounTb paboune y3nbl NnThbl
OTcoeanHnTb anekTponuTaHve

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Mernkue gedekTbl NOnb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, YeM 0b6paLLaTbCs B CEPBUCHbBIN LEHTP, NPOCMOTpUTE TabnuLy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTbL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPEMSI
(cM. VIHCTpykumMs mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperoperna

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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TEXHUWYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,1 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / TIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 65 - 72 nutpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKe SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter
Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal} benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder
durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien
Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren der heil3en
Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile kdnnen bei Benutzung heil® werden. Kin-
der fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache
keine aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegen-

stande, die die Oberflache beschadigen konnten (Entstehung
von Sprungen oder Brichen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich
vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern, dass das

Gerat abgeschaltet ist.
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SICHERHEITSHINWEISE

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.

Wahrend der Pyrolyse kann der Kochherd sehr hohe Tem-
peraturen erreichen. Aus diesem Grunde kdnnen die Aul3en-
flachen des Kochherdes heilder als gewdhnlich werden und
daher ist es dafur zu sorgen, dass die Kinder sich dann in
der Nahe des Kochherdes nicht aufhalten.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstorungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

N

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Zeit schaltuhr

Kontrollleuchte
Kontrol/leuphte rot (He- gelb (Betrieb-
izunganzeige) sanzige)

Kontrollleuchte der

o - 0O Tiirsperre

Backofen-
Backofen-Tempera- Funktionsregler

turregler

Taste "+”

Taste ,-”

Taste MENU



IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Bratblech*

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. I

® Abzughauben sind gemafl den Anwei- L
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
N

s | |
S
= ,\ .
]

\

K

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® \Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéahlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 1aRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Beruhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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Elektronische schaltuhr

A -Kennzeichnung
& von Betriebsfunktionen

S

MENU - Anwabhltaste fiir Betriebsfunktionen
< -Sensor ,-’
> - Sensor ,+”

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

o-Hc»

I< | Menu | >

e Sensor MENU driicken und solange
gedruckt halten; in der Anzeige erscheint

dann®y .

o Uhrzeit mit den Sensoren < und > ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Die Korrektur der Uhrzeit-Einstellungen kann
spater durch gleichzeitiges Driicken der
Sensoren < und > erfolgen, die Anzeigen im
Display beginnen zu blinken. Anschlieend
kann die laufende Uhrzeit korrigiert werden.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmdglich.
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Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zuflGhren:

e Sensor MENU driicken und solange ge-
drickt halten; in der Anzeige erscheint dann

)

1
L

e
Ll

- o

[< | m™Menu | >

e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren >
und < einstellen. Die eingestellte Zeitdauer
ist an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion L\ leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgeldst und die Betriebs-
funktion L fangt wieder an zu blinken.

e Sensoren MENU , < und > driicken, um
das Schallsignal abzustellen; dann erlischt
die Betriebsfunktion und in der Anzeige wird
die Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Tatigkeiten durchzufiihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewiinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor MENU solange gedriickt halten,
bis der Anzeige erscheint dann:

YN

W

I< | Menu | >

e gewlnschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren < und >, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertdnt ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

e Sensor MENU, < und > driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der
Anzeige.

Automatischer betrieb

Wenn der Backofen fiir eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor MENU solange gedriickt halten,
bis der Anzeige erscheint dann:

Lo
Lo

o-Hc»

I< | Menu | >l

e gewlnschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren < und > einstellen (siehe Halbauto-
matischer Betrieb).

e Sensor MENU solange gedriickt halten,
bis der Anzeige erscheint dann:

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren < und > einstellen; der kann nur
um maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,
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e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewunschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
16st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

e Sensor MENU, < und > driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Uberprifen und
korrigieren. Es ist aber unmdglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu a&ndern, wenn sich das
Programmiergerat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.

EINSTELLUNGEN LOSCHEN

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs kdnnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren

< und >,

Léschen der Einstellungen der Timer:

» Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor MENU betatigen

* Betétigen Sie erneut die Sensoren

< und >

ANDERUNG DES TONS

DES AKUSTISCHEN SIGNALS

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

* Betatigen Sie gleichzeitig die Sensoren

< und >,

* Mit dem Sensor MENU, wahlen Sie die
Funktion “Ton*, die Anzeige auf dem Display
wird pulsieren:

—

\—
"
-y

L

Mit dem Sensor > wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.
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Funktion Pyrolyse

Die Dauer der Pyrolyse kann im Bereich von
2.00 bis 3.00 Stunden eingestellt werden.

®Den Drehregler der Funktionswahl auf die
Position @ stellen,

®Mit den MENU-Sensoren < und > die Dauer
der Pyrolyse einstellen.

ST
|

- amm

[
)

-

o-c»

I< | MENU | >l

Hinweis! Vor dem Starten der Pyrolyse die
Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Wartung”
aufmerksam lesen.
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Backofen mit HeiRluft (mit Ge-
blase und HeiRluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze, Grillhitze und Heilluftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewlinschten Funktion erfolgt durchs Dre-
hen des Drehschalters in die entsprechende
Position und des Temperaturreglers — die
Wahl der gewlinschten Backofentemperatur
erfolgt durchs Drehen auf den entsprechen-
den Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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0 Nullstellung
S, Unabhédngige Backofen-Beleuch-
N4~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Funktion Pyrolyse.

Pyrolytische Selbstreinigung des
Backofens. Der Backofen wird auf die
Temperatur von ca. 480 °C vorgeheizt.
Die Grill- oder Bratlberreste werden
in Asche verwandelt, die sich leicht
beseitigen lasst und die man nach
dem Vorgang herauskehren oder mit
feuchtem Tuch wegwischen sollte.

Hinweis!

Vor dem Starten der Pyrolyse die
Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Wartung” aufmerksam lesen.

s, | Auftauen
66 Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkérpern.
—— Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
"il"\"" Grill)
Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.
—_— Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstick wird starker gebraunt;
auch grofiere Portionen kénnen so
gegrillt werden.
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Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Bottom heater on
When the knob is set to this position
the oven is heated using only the
bottom heater. Baking of cakes from
the bottom until done (moist cakes
with fruit stuffing).

Top and bottom heaters on

Set the knob in this position for co-
nventional baking. This setting is ideal
for baking cakes, meat, fish, bread
and pizza (it is necessary to preheat
the oven and use a baking tray) on
one oven level.

Convection with ring heating ele-
ment

Setting the knob in this position allows
the oven to be heated up by a heating
element with air circulation forced by a
rotating fan fitted in the central part of
the back wall of the of and chamber.
Lower baking temperatures than in the
conventional oven can be used.
Heating the oven up in this manner en-
sures uniform heat circulation around
the dish being cooked in the oven.
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Top heater, bottom heater and fan
are on.

This knob setting is most suitable
for baking cakes. Convection baking
(recommended for baking).

When the functions have been
selected but the temperature knob is
set to zero only the fan will be on. With
this function you can cool the dish or
the oven chamber.

bl

Convection with ring heating ele-
ment and bottom heater on

With this setting the convection fan
and bottom heater are on, which in-
creases the temperature at the bottom
of the cooked dish. Intense heat from
the bottom, moist cakes, pizza.

Q

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wahrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentulr) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Héhe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 190°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® grofRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,
die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.
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Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstéabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Backofen mit HeiBluft (mit Geblase und HeiBluft)

Art Gebick | Backofenfunktio- |  Temperatur Einschubhhe Garzeit [min]
nen
— 'C €D Q)
E O 160 - 200 2-3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
D 200 - 230 1-3 10-20
<] O 210 - 220 2 45- 60
<X 160 - 180 2-3 45-60
<1 T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S O 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45- 60
&) 175 - 190 2 60 - 70
£ 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentur schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” [;] drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Pyrolytische Reinigung

Pyrolytische Selbstreinigung des Backofens.
Der Backofen wird auf die Temperatur von ca.
480 °C vorgeheizt. Die Grill- oder Bratiiber-
reste werden in Asche verwandelt, die sich
leicht beseitigen Iasst und die man nach dem
Vorgang herauskehren oder mit feuchtem
Tuch wegwischen sollte.

Vor Einschalten der Funktion Pyrolyse.

Hinweis!
Das gesamte Zubehér aus dem In-

Hinweis!

Wahrend der Pyrolyse kann der
Kochherd sehr hohe Temperaturen
erreichen. Aus diesem Grunde kon-
nen die AuBenflachen des Kochher-
des heilRer als gewdhnlich werden
und daher ist es dafiir zu sorgen, dass
die Kinder sich dann in der Nahe des
Kochherdes nicht aufhalten.

Wegen der Dampfe, die bei der Reini-
gung entstehen, muss die Kiiche gut
geluftet werden.

nenraum des Backofens entfernen  Vorgang der pyrolytischen Reinigung:

(Bleche, Blechtrager, seitlichen Fih-
rungsschienen, Teleskop-Flihrungs- @
schienen). Das wahrend der Pyrolyse @
im Backofen befindliche Zubehdr wird
dauerhaft beschéadigt. PS

® Starke Verschmutzungen aus dem
Backofen-Innenraum entfernen.

® Die AulRenflachen des Backofens mit
feuchtem Tuch reinigen.

® Die Hinweise befolgen.

Wahrend der Reinigung.

® Die Tlcher am heilRen Backofen nicht
liegen lassen.

® Das Kochfeld nicht einschalten.

® Die Backofen-Beleuchtung nicht einschal-
ten.

® Die Backofentir wurde mit einer Si-
cherung ausgestattet, die das Offnen
des Backofens wahrend des Vorgangs
verhindert. Die Tur nicht 6ffnen, um den
Reinigungsvorgang nicht unterbrechen.
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Die Backofentir schlieRen.
Den Drehregler der Funktionswahl auf

die Position Pyrolyse @ stellen.

Im Display des Steuermoduls werden
die Dauer der Pyrolyse (2:00) und zwei
Symbole ,Auto” und ,P” angezeigt.
Gleichzeitig leuchtet die Kontrollleuchte

der Backofen-Tursperre |°‘"| auf.

N e ] Y |
b B R
[< | m™Menu | >

Die Prozessdauer mit dem MENU-Sen-
sor wie bei den Einstellungen fiir auto-
matische Programme wahlen. Dabei
stehen folgende Mdoglichkeiten 2:00,
2:30 oder 3:00 zur Verfugung. Die Op-
tion der Einstellung der Fertigstellungs-
zeit ist bei der pyrolytischen Reinigung
nicht verfugbar.
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® Der Prozess der Reinigung beginnt. Die
Backofentur wird gesperrt.

NI RSN
i B N |
[< | m™Menu | >

Nach dem Ende der Pyrolyse wird im
Display P0.00 angezeigt.

Die Tur wird je nach der Temperatur im
Backofen automatisch entsperrt. Wenn
die Temperatur im Backofen unter 160
°C fallt, wird die Tir entsperrt und die

Kontrollleuchte der Tirsperre [°
lischt.

Nach dem Erloschen der Kontrollleuch-
te der Tursperre den Drehregler fir die
Funktionswahl auf 0 stellen.

Nach dem Entsperren der Tur und dem
Ausschalten des Backofens kann man
die Tur 6ffnen und die Asche mit einem
weichen und feuchten Tuch wegwi-
schen. Die seitlichen Flhrungsschienen
und anderes vorhandenes Zubehor ein-
setzen. Der Backofen ist betriebsbereit.

er-

Wichtig!

Sollte die Tur beim Starten der Pyrolyse
aus Versehen gedffnet werden, wird der
Reinigungszyklus unterbrochen und diese
Tatsache wird mit dem Blinken der Kontroll-
leuchte der Tursperre signalisiert. Um den
Pyrolysezyklus zu starten, den Drehregler
der Funktionswahl in diesem Falle auf 0
stellen und mit der Einstellung der Pyrolyse
erneut beginnen.
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Zuricksetzen des Prozesses

Die Pyrolyse ist ein automatisches Programm,
das nicht unterbrochen werden sollte.

Ist das Zurlicksetzen des Prozesses erfor-
derlich, den Drehregler der Funktionswahl
auf 0 stellen.

Je nach dem Zeitpunkt der Prozessunter-
brechung (Temperatur im Backofen) wird der
Backofen zuerst auf die Temperatur unter
160 °C abgekuhlt und anschlieRend wird die
Tar entsperrt.

Tir-Not6ffnung

Sollte die Backofentiir aus einem Grund
automatisch nicht entsperrt werden und
der Backofen bereits abgekihlt sein, sollte
man folgenderweise vorgehen, um die Tur
zu 6ffnen:

® Den Drehregler auf die Position ,Belleuch-

tung” stellen;
4 Minuten abwarten;

Den Drehregler auf 0 stellen — der Back-
ofen sollte innerhalb von 10 Minuten
entsperrt sein.

Hinweis — wenn die Temperatur im Back-
ofen-Innenraum 160 °C iibersteigen, wird
die Tiir nicht entsperrt.
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Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit dem Kreuzschraubendreher die

Schrauben in der oberen Tiirleiste aus-
schrauben (Abb.B).

2. Mit dem flachen Schraubendreher die
obere Turleiste herausschieben, indem
sie an den Seiten leicht angehoben wird
(Abb. B, C).




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tur) nehmen.
(Zeichnung D).

Hinweis! Gefahr der Beschadigung
der Scheibenbefestigung. Die Schei-
be einschieben und nicht nach oben
heben.

Mittlere Scheibe herausnehmen (Zeich-
nung D).

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe
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Der Backofen ist mit den D leicht heraus-
nehmbaren Leitschienen (Leiterformig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedrickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger

54

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fiihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen flr Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kdénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige Die Stromzufuhr fir das Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine

Pflegehinweise)
TECHNISCHE DATEN
Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,1 kW
Ausmale des Gerats (HXBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens* 65 - 72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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